Decreto Estadual n.° 23.430, de 24 de outubro de 1974

Aprova Regulamento que dispde sobre a promogéo, protegédo e recuperagédo da Saude Publica.
Parte | - arts. 01 a 444

O GOVERNADOR DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL, no uso da atribuigcdo que Ihe confere o artigo
66, itens IV e VII, da Constituicdo do Estado, e tendo em conta o disposto no artigo 59 da Lei n® 6.503, de
22 de dezembro de 1972,

DECRETA:

Art. 1° - Fica aprovado o Regulamento anexo, que dispde sobre a promocgao, prote¢do e recuperagao da
Saude Publica, no ambito de competéncia da Secretaria da Saude.

Art. 2° - Revogam-se as disposi¢cdes em contrario, em especial o Decreto n°® 14.196, de 4 de outubro de
1962, e o Regulamento aprovado pelo Decreto n°® 7.558, de 11 de novembro de 1938.

Art. 3° - Este Decreto entrard em vigor a 1° de janeiro de 1975.

PALACIO PIRATINI, em Porto Alegre, 24 de outubro de 1974.

REGULAMENTO APROVADO PELO DECRETO N° 23.430, DE 24 DE OUTUBRO DE 1974
TITULO |

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - Este Regulamento disp&e sobre as obrigagdes de ordem sanitaria em todo o territério do Estado do
Rio Grande do Sul, visando a defesa e a protegdo da saude individual ou coletiva.

Art. 2° - A Secretaria da Saude é o 6rgao sanitario competente, no Estado do Rio Grande do Sul, para o
estudo, o planejamento e a execucao das atividades de saude publica, visando a promogao, a protecdo e a
recuperacgao da saude.

Art. 3° - Compete a Secretaria da Saude a aplicacao dos dispositivos do presente Regulamento e das
demais disposi¢cdes a serem observadas por qualquer pessoa fisica ou juridica, de direito publico ou
privado, respeitadas a legislacao federal e as normas internacionais de saude reconhecidas e adotadas
pela Republica Federativa do Brasil.

Paragrafo unico - Para o cumprimento das disposi¢des do presente Regulamento, a Secretaria da Saude
exercera o poder de policia sanitaria.

Art. 4° - As atividades necessarias a promocao, protecao e recuperacao da saude no Estado do Rio Grande
do Sul, serdo entrosadas, sempre que possivel, com érgaos federais, estaduais, municipais, com
sociedades de economia mista ou com entidades particulares, através de convénios, acordos ou contratos.

Art. 5° - Para a consecugao de seus objetivos, a Secretaria da Saude desenvolvera atividades referentes a:
| - saneamento do meio;

Il - assisténcia médico-sanitaria;

[l - assisténcia médico-hospitalar;

IV - pesquisa.

§ 1° - O saneamento do meio consiste em atividades destinadas ao controle do meio-ambiente, visando a
promocéo e protegdo da saude e prevencao da doenca.

§ 2° - A assisténcia médico-sanitaria englobara medidas que, direta ou indiretamente, digam respeito ao
homem séo ou doente, bem como aos diversos agentes causadores de doencga.

§ 3° - A assisténcia médico-hospitalar sera prestada para o tratamento de doencas transmissiveis e outras
de carater eminentemente social.

§ 4° - As atividades de pesquisa destinam-se a dar apoio cientifico ao planejamento das atividades de
saneamento do meio e de assisténcia médico-sanitaria e médico-hospitalar.

Art. 6° - Para o desempenho de suas atribuigcbes a Secretaria da Saude exercera o controle, determinando a
adogao das medidas que se fizerem necessarias:



| - das condig¢des sanitarias das aguas destinadas ao abastecimento publico e privado;

Il - das condigdes sanitarias decorrentes da coleta e destino de excretas;

[l - das condigbes sanitarias decorrentes da coleta, transporte e destino de lixo e refugos industriais;

IV - das condi¢des sanitarias decorrentes da contaminagéo das aguas litoraneas ou interiores, superficiais
ou subterraneas;

V - das condi¢des sanitarias dos abrigos destinados a animais, localizados em nucleos de populagéo;

VI - de vetores ou reservatdrios animados, responsaveis pela propagacao de doengas, e de outros animais
daninhos e prejudiciais a saude;

VIl - das condigbes sanitarias dos terrenos baldios;

VIl - das condigbes de higiene das instalagbes sanitarias destinadas ao uso publico;

IX - das fontes de poluigdo das aguas, do ar e do som;

X - das fontes de produgao de radiagdes ionizantes;

Xl - dos residuos radioativos;

XII - das condi¢des dos cemitérios, dos necrotérios, dos locais destinados a veldrios para uso publico, bem
como das medidas sanitarias referentes a inumacgoes, exumacdes, transladacdes e cremagdes de
cadaveres;

Xl - da localizacao e das condigbes sanitarias dos estabelecimentos industriais, comerciais, de prestacdes
de servico e de trabalho em geral;

XIV - da producéo e uso de fogos de estampido e produtos afins, nocivos a saude;

XV - das condi¢des sanitarias das habitacdes e de seus anexos, das constru¢des em geral, das
reconstrugdes, reformas e ampliacao de prédios;

XVI - dos loteamentos de imdveis em geral, nas areas urbanas e zonas rurais;

XVII - das condig¢des sanitarias dos hotéis, motéis, pensdes e estabelecimentos afins;

XVIII - das condi¢des sanitarias das piscinas, balnearios e afins;

XIX - das condigdes sanitarias e do funcionamento das lavanderias para uso publico;

XX - das condi¢des sanitarias das barbearias, saldes de cabeleireiros, institutos de beleza e dos
estabelecimentos afins;

XXI - das condig¢des sanitarias e do funcionamento das casas de banho, saunas e estabelecimentos afins,
para uso publico;

XXII - das condigdes sanitarias das estacdes ferroviarias, rodoviarias e dos aeroportos, bem como dos
transportes coletivos para uso publico;

XXIII - das condig¢des sanitarias dos templos religiosas, conventos, claustros e afins;

XXIV - das condi¢des sanitarias dos logradouros publicos, dos locais de esporte e recreagao, dos
acampamentos publicos,

das estancias de cura, bem como dos estabelecimentos de diversdes publicas em geral;

XXV - das condi¢des de higiene da produgéo, manipulagao, beneficiamento, fracionamento,
acondicionamento, armazenamento, transporte, distribuicao e consumo de alimentos em geral;

XXVI - das qualidades dos alimentos e das condigdes sanitarias dos estabelecimentos em que se
produzam, preparem, manipulem, beneficiem, acondicionem, armazenem, distribuam, exponham a venda
ou consumam alimentos;

XXVII - das condi¢des de higiene e saude das pessoas que trabalhem em estabelecimentos em que se
produzam, preparem, manipulem, beneficiem, acondicionem, armazenem, fracionem, distribuam a venda,
vendam ou consumam alimentos;

XXVIII - das qualidades e das condi¢des de higiene da producao, comércio e uso dos aditivos alimentares;
XXIX - das condic¢des sanitarias decorrentes da produgao, comércio e uso de produtos agro-pecuarios,
cujos residuos possam prejudicar a saude humana;

XXX - da qualidade e do uso dos pesticidas destinados ao controle de vetores de doengas;

XXXI - das condi¢des sanitarias e do funcionamento dos estabelecimentos veterinarios;

XXXII - das condigdes sanitarias dos estabelecimentos escolares;

XXXIII - das condi¢des sanitarias dos estabelecimentos da producéo, do comércio e do uso de
entorpecentes ou de substancias que produzam dependéncia, bem como das respectivas toxicomanias;
XXXV - das condi¢des sanitarias dos estabelecimentos e da produgéo, comércio e distribuicdo de drogas,
medicamentos, produtos dietéticos e substancias afins;

XXXV - das condi¢Oes sanitarias dos estabelecimentos e da produgao, comércio e distribuigdo de produtos
de higiene, toucador e afins;

XXXVI - das condi¢des sanitarias e do funcionamento dos estabelecimentos de assisténcia médico-
hospitalar e congéneres, tais como hospitais, maternidades, postos de atendimento de urgéncia,
ambulatdrios, clinicas, consultérios médicos e dentarios, oficinas de prétese, farmacias, bancos de sangue,
dispensarios, lactarios, bancos de leite humano, laboratérios de analises clinicas anatomo-patoldgicas,
estabelecimentos de fisioterapia, hidroterapia e afins;

XXXVII - do exercicio das profissdes de médico, médico-veterindrio, farmacéutico, odontdlogo, enfermeiro,
psicologo e de outras profissdes afins que digam respeito a saude fisica ou mental;



XXXVIII - das condi¢des sanitarias e do funcionamento de todo estabelecimento de assisténcia médico-
social, subvencionado ou nao pelo Estado;
XXXIX - das condi¢des sanitarias dos estabelecimentos de aparelhagem ortopédica.

Paragrafo Unico - Todos os estabelecimentos regulados no presente artigo dever&o obter ALVARA
SANITARIO, renovavel anualmente, junto ao érgao competente da Secretaria da Saude.

TiTULO Il
DA PROTECAO DA SAUDE

CAPITULO |
Das Doengas Transmissiveis

Art. 7° - Entende-se por doenca transmissivel a causada por agente etiolégico animado ou por seus
produtos téxicos, capaz de ser transferida, de modo direto ou indireto, de uma pessoa ou animal, de vegetal
ou do solo, para o organismo de outro individuo ou animal.

Art. 8° - As medidas preventivas destinadas a evitar ou impedir o surto e a propagacao de doencgas
transmissiveis sao as que visam a:

| - suprimir ou diminuir o risco a coletividade representado pela presenca de doengas infecciosas em seres
humanos e animais;

Il - interromper ou dificultar a transmissao de doencas;

[l - proteger convenientemente os suscetiveis as doengas transmissiveis.

Paragrafo unico - As medidas preventivas consistem em:

| - notificagdo compulséria de casos confirmados ou suspeitos;

Il - investigacao epidemiolégica;

[ll - emprego de medidas de controle, de eficacia comprovada;

IV - assisténcia médico-sanitaria e hospitalar, quando indicada.

V - estudos e pesquisas no campo da saude com a colaboragao de instituicdes especializadas, publicas ou
particulares, do Estado ou de outras unidades da Federagao;

VI - formagéo, aperfeicoamento e atualizagdo em Saude Publica do pessoal de nivel superior e técnico da
Secretaria da Saude do Rio Grande do Sul, inclusive através de treinamento em servigos;

VII - educagéo sanitaria.

Art. 9° - Constituem objeto de notificagdo compulséria os casos confirmados ou suspeitos, das seguintes
doengas previstas no artigo 9° do Cédigo Nacional de Saude: blastomicoses, bouba, bruceloses, cancer,
cancro venéreo, carbunculo, célera, coqueluche, dengue, difteria, doenga de chagas, eritema infeccioso,
escarlatina, espiroquetose ictero-hemorragica, esquistossomose, exantema subito, febre amarela, febres
tiféide e paratifoides, gonococia, gripe, hepatites por virus, Leishmamioses, lepra, linfogranuloma venéreo,
malaria, meningite cérebro-espinhal epidémica, meninge-encefalites epidémicas, oftalmias de recém-
nascido, parotidite epidémica, pénfigos, peste, poliomielite anterior aguda, quarta moléstia, raiva, rubéola,
riquetsioses, sarampo, sifilis, tétano, tracoma, tuberculose, varicela, variola (inclusive alastrim), outras
viroses humanas e os infortunios do trabalho.

§ 1° - A notificagéo das doencas transmissiveis obedecera a um critério de prioridades estabelecido pelo
6rgao competente da Secretaria da Saude.

§ 2° - A notificagdo, prevista neste artigo, sera feita a Unidade Sanitaria mais préxima, que tomara as
providéncias necessarias, conforme as normas em vigor.

§ 3° - E responsavel pela notificagdo o médico que estiver tratando do caso e, na falta deste, pessoa que
dele tiver conhecimento.

Art. 10 - O paciente portador de doenga transmissivel de notificagdo compulsoéria devera indicar a
autoridade sanitaria a fonte de contagio, sempre que tiver conhecimento da mesma.

Art. 11 - Constatada a existéncia de casos suspeitos ou confirmados de doenga transmissivel, a autoridade
sanitaria devera providenciar na elucidagédo do diagnéstico, inclusive realizando necropsia.

Art. 12 - Para impedir ou dificultar a transmissédo de doencas a autoridade sanitaria adotara os recursos
necessarios, inclusive os de impor isolamento domiciliar ou hospitalar do doente e demais comunicantes.
§ 1° - Entende-se por isolamento a separacao de individuos afetados por doengas transmissiveis e,
eventualmente, portadores de microorganismos infectantes, em locais adequados, de molde a evitar que



suscetiveis venham a ser atingidos, direta ou indiretamente, pelo agente patogénico.
§ 2° - Em casos de isolamento domiciliar, proceder-se-a a desinfecgao do local, diretamente, a critério da
autoridade sanitaria competente e sob sua superviséo.

Art. 13 - A realizagado de investigagdo epidemioldgica e o emprego de vacinas de eficacia comprovada ficam
a critério da autoridade sanitaria.

Art. 14 - Sempre que houver, para determinada doenca, recurso preventivo de eficacia comprovada e
passivel de ser aplicado a camadas amplas da populacéo, sera ele empregado em carater sistematico.

Art. 15 - A vacinagao contra a variola sera praticada de modo sistematico e obrigatorio, se as circunstancias
0 exigirem, e a revacinagao feita periodicamente.

Art. 16 - E vedado as pessoas que n&o apresentarem atestado de vacinagdo antivariélica:

a) o exercicio de qualquer cargo ou fungéo estadual, municipal, autarquica ou paraestatal;

b) a matricula em estabelecimento de ensino publico ou privado, de qualquer natureza ou categoria;
c) internamento ou trabalho em asilo, creche, patronato e instituto de educagéo ou assisténcia social;
d) o trabalho em organizagao privada, de qualquer natureza.

Art. 17 - Nao podera ser fornecida carteira de identidade, de registro individual de trabalho, ou outra
oficialmente instituida, sem apresentacao de atestado de vacinagao antivaridlica.

Art. 18 - Os atestados de imunizagéo, sempre pessoais, ndo podem ser retidos por nenhum 6rgao ou
autoridade, mesmo quando a apresentacao for exigida por lei.

Art. 19 - O combate a lepra sera preferentemente ambulatorial, merecendo particular atencéo o
descobrimento precoce dos casos, através de:

a) exames periédicos adequados da populagdo das areas mais atingidas pela endemia;

b) pelo controle periddico dos comunicantes dos doentes, em particular aqueles das formas lepromatosas e
dimorfas.

Art. 20 - A hospitalizagdo de pacientes de lepra somente sera efetuada apés avaliagao clinico-social do
doente, devendo levar-se em conta os seguintes aspectos:

a) formas graves da doenga, extremamente contagiosas ou mutilantes;

b) intercorréncia de outros estados marbidos que obriguem ao internamento;

¢) condig¢des sdcio-econdmicas que ndo permitam o tratamento ambulatorial.

Art. 21 - No combate as doengas venéreas devera ser dada énfase a investigagdo epidemiologica dos casos
descobertos.

Art. 22 - No combate a tuberculose merecera particular atencao:

a) a descoberta e anulagédo da infecgao mediante o emprego de técnicas e métodos apropriados em Saude
Publica;

b) o aumento da resisténcia biolégica de amplas camadas da populacdo por meio de vacinagdo com BCG.
§ 1° - As atividades de luta anti-tuberculose serdo desenvolvidas de forma integrada, pelas Unidades
Sanitarias, em conformidade com normas e instrugdes estabelecidas por érgdo especifico da Secretaria da
Saude.

§ 2° - Para o internamento de pacientes tuberculosos em sanatérios, hospitais gerais ou outros, serao
adotadas as normas e recomendacgdes do 6rgao especifico nacional.

Art. 23 - Serao disciplinados por meio de Normas Técnicas Especiais os métodos e técnicas de combate a
doengas transmissiveis, bem como as medidas preventivas que visem ao controle ou a erradicagao, ou
ainda, a evitar a disseminagao de tais doencgas.

Art. 24 - Sera exigida, obrigatoriamente, a Carteira Sanitaria de pessoas que exergam atividades nos
seguintes estabelecimentos:

a) de géneros alimenticios;

b) barbearias, salées de cabeleireiros, institutos de beleza, casas de banho, de estética e similares;

¢) hidroterapicos e de repouso;

d) hotéis, pensdes e congéneres.

Paragrafo unico - A exigéncia prevista neste artigo podera ser estendida a pessoas que exergam outras
atividades, a critério da Secretaria da Saude.



SECCAO |

Das Doengas Transmissiveis e do Saneamento do Meio

Art. 25 - Nas barbearias, casas de banho, saldes de institutos de beleza e estabelecimentos congéneres,
sera obrigatéria a limpeza do instrumental e utensilios destinados ao servigo, antes de serem usados, por
meios apropriados, aceitos pela autoridade sanitaria.

Art. 26 - E proibido as casas de banho atender pessoas que sofram dermatoses ou qualquer doenca
parasitéria, transmissivel ou repugnante.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos que tiverem médico responsavel, em carater permanente, poderéo
atender pessoas com estas caracteristicas, observadas as determinagdes do responsavel.

Art. 27 - As roupas, utensilios e instalagbes dos hotéis, pensdes e casas de banho deverao ser limpas e
desinfectadas.

§ 1° - As roupas utilizadas nos quartos de banho deverao ser individuais, ndo podendo servir a mais de um
banhista, antes de serem novamente lavadas e desinfectadas.

§ 2° - As banheiras deverédo ser lavadas e desinfectadas apés cada banho.

§ 3° - O sabonete sera fornecido individualmente a cada banhista, devendo ser inutilizada a porgéo do
sabonete que restar, apés ser usado pelo cliente.

§ 4° - Os pentes, navalhas, escovas e outros instrumentos utilizados nos quartos de banho seréo
desinfectados de acordo com as instrugdes da autoridade sanitaria.

Art. 28 - Os freqlientadores das piscinas de uso publico deverdo ser submetidos a, no minimo, um exame
médico mensal.

§ 1° - Toda entidade em que houver piscina de uso coletivo devera ter médico responsavel.

§ 2° - E proibido o uso das piscinas por pessoas portadoras de doengas parasitarias ou transmissiveis ou
dermatoses.

Art. 29 - Todo frequentador é obrigado a submeter-se a banho de chuveiro antes de entrar na piscina.

Art. 30 - As roupas de banho e toalhas, quando fornecidas pelas entidades responsaveis pela piscina,
deverao ser desinfectadas apds o uso de cada banhista.

Art. 31 - E proibido aos hospitais e estabelecimentos congéneres, bem como as pessoas portadoras de
doengas transmissiveis, utilizarem lavanderias de uso coletivo para lavagem de roupas.

Art. 32 - Estendem-se, no que couber, as determinagdes deste Capitulo aos hotéis, pensoes e
estabelecimentos congéneres.

SECCAO Il
Do Controle de Vetores

Art. 33 - Para os efeitos deste Regulamento e de suas Normas Técnicas Especiais, considera-se:

a) vetor bioldgico: o artropode no qual se passa, obrigatoriamente, uma das fases de desenvolvimento de
determinado agente etioldgico;

b) vetor mecanico: o artrépode que, acidentalmente, pode transportar um agente etioldgico;

c¢) artréopode importuno: o que, em determinada circunstancia, causa desconforto ou perturbagéo ao sossego
publico.

Paragrafo Unico - Entende-se por agente etiolégico ou agente infeccioso o ser animado capaz de produzir
infeccdo ou doenca infecciosa.

Art. 34 - Os trabalhos de combate, controle ou erradicacédo de vetores e artropodes importunos serdo objeto
de planejamento e programagao, observados, obrigatoriamente, os seguintes procedimentos:

| - levantamento preliminar da situagao, compreendendo:

a) delimitagéo da area;

b) estudo das causas;

¢) determinagédo de medidas cabiveis;

Il - ataque;

[l - educacao sanitaria;

IV - avaliacao de resultados.



Art. 35 - Nao se inclui nas disposi¢des deste Regulamento o combate ou controle dos artrépodes
peconhentos e dos artropodes parasitos tegumentares, excegéao feita aos pediculidas e cavitarios.

Art. 36 - Cabe aos 6rgaos especializados da Secretaria da Saude, em colaboragdo com outros 6rgaos do
Estado, da Uniao, Prefeituras Municipais e particulares, o controle e, quando possivel, a erradicagao dos
vetores bioldgicos.

Art. 37 - O controle dos principais vetores mecanicos é responsabilidade de todos os componentes da
comunidade, tais como a municipalidade, as Unidades Sanitarias, as escolas e os particulares.

Art. 38 - Excetuadas as situagdes especiais, a juizo da autoridade sanitaria, a Secretaria da Saude apenas
dara orientagao técnica as Prefeituras Municipais e aos particulares no combate aos artropodes importunos.

Art. 39 - Os servidores da Secretaria da Saude, incumbidos das tarefas de combate, controle ou erradicagao
de vetores bioldgicos, contardo com todas as facilidades de acesso nas areas de trabalho, e as autoridades
locais a eles deverao prestar total colaboragao.

Art. 40 - A Secretaria da Saude, através de seus 6rgdos competentes, dara orientagdo técnica, quando
necessaria, e colaborara com a Secretaria da Agricultura no combate aos vetores bioldgicos responsaveis
pela transmissao de zoonoses que possam representar perigo para a saude do homem.

Art. 41 - Cabera aos 6rgaos competentes a elaboracao de Normas Técnicas Especiais para o combate aos
vetores bioldgicos e artrépodes importunos.

Art. 42 - Os servigos de desinsetizagao e/ou desratizagao, operados por instituicdes de qualquer natureza,
estéo sujeitos ao controle da Secretaria da Saude.

Art. 43 - O controle das espécies dos géneros "Musca" (mosca), "Periplaneta” e "Blatta" (baratas) e outros
artrépodes, eventuais vetores mecanicos, constitui medida subsidiaria na profilaxia de certas doengas
transmissiveis e objetivara:

| - reduzir a populagéo desses vetores;

Il - prevenir o contato dos exemplares remanescentes com agentes etioldgicos.

Art. 44 - O combate aos vetores mecanicos se fara em seus criadouros, e o controle das formas adultas nos
domicilios ou em outros locais.

Paragrafo unico - Para os fins deste artigo poderao ser utilizados meios fisicos, mecéanicos, quimicos ou
biolégicos, combinados ou isoladamente.

Art. 45 - Nos programas de controle, a autoridade sanitéria local indicara os meios de combate mais
adequados, bem como as normas de seguranga recomendadas quando se utilizem métodos, equipamentos
ou substancias que possam apresentar perigo a saude do homem e animais.

Art. 46 - A responsabilidade pelo controle das moscas e baratas sera assim distribuida:

| - a autoridade sanitaria local caberéo a orientagao técnica e educativa, a vigilancia sanitaria, o
levantamento preliminar e a avaliagao dos resultados;

Il - as Prefeituras Municipais cabera a eliminagdo dos criadouros associados ao lixo e as canalizagdes nas
vias publicas;

[l - as escolas cabera a agdo educativa frente aos escolares;

IV - aos particulares caberdo a manutengao das condigdes higiénicas e de asseio nas edificagbes que
ocupem, nas areas anexas e nos terrenos de sua propriedade, e a eliminagao dos focos nesses locais.
Paragrafo Unico - Em casos especiais, a autoridade sanitaria podera tomar medidas complementares.

SECCAO Il
Artréopodes Importunos

Art. 47 - Os principais artropodes importunos a serem considerados e que podem vir a exigir providéncias
de controle nas circunstancias adiante indicadas, sédo as espécies dos géneros:

| - "Culex" (pernilongos) em ambiente urbano, ou habitagbes domiciliares, quando em grande densidade;

Il - "Pulex" (pulgas), "Climex" (percevejos) e "Pediculos" (piolhos), quando existentes em estabelecimentos
coletivos ou locais de reunido.



[l - "Simulideos" (borrachudos).

§ 1° - Para controle dos artrépodes referidos no item Il deste artigo, adotar-se-a o seguinte procedimento
geral:

a) inspecéo sistematica de estabelecimentos e locais de reuniao;

b) aplicagéo periddica de inseticida e outras medidas indicadas.

§ 2° - Na acéo contra os artrépodes referidos no item Il deste artigo caberéo:

a) as autoridades sanitarias, as medidas educativas e fixagcdo da periodicidade da desinsetizagéo dos
estabelecimentos e locais mencionados;

b) as escolas, agdo educativa junto aos escolares;

c) as pessoas fisicas ou juridicas, responsaveis pelos estabelecimentos coletivos e locais de reunido,
manter as condi¢des higiénicas e providenciar as desinsetiza¢des determinadas pela autoridade sanitaria.

Art. 48 - Para controle dos artrépodes referidos nos itens | e Il do artigo anterior adotar-se-a o procedimento
geral seguinte:

a) pesquisa, localizagao, identificagcdo e cadastramento de focos e locais propicios, a sua prolifera¢ao;

b) eliminagéo de focos e inspegao periddica dos locais propicios a sua proliferagao ou reflugio;

¢) medidas de protegéo dos individuos e das habitagbes pelo emprego de processos indicados pela
autoridade sanitaria.

Paragrafo unico - No caso de espécies do género "Culex" deverdo ser adotadas, sempre que possivel,
medidas de destruicdo de focos através de obras hidraulicas e servigos de saneamento.

Art. 49 - Na acao contra os artrépodes referidos no artigo anterior caberao:

a) as autoridades sanitarias, a orientagao técnica, a vigilancia sanitaria e as medidas educativas;

b) as Prefeituras Municipais, as obras de saneamento, desobstrucao, limpeza de cursos de agua,
canalizagbes, drenagens, aterros e outras medidas indicadas pela autoridade sanitaria;

¢) aos particulares, a manutengéo das condigdes higiénicas e de asseio nas edificagbes que ocupem, nas
areas anexas e nos terrenos de sua propriedade, bem como a eliminagao de focos neles existentes.

SECCAO IV
Combate aos Roedores

Art. 50 - O combate aos roedores que possam ser prejudiciais a saide do homem, por transmitirem
doencas, tera por objetivo a sua eliminagao, quando possivel, ou o seu controle.

Art. 51 - A responsabilidade pelo combate aos roedores, referidos neste Capitulo, cabera a todos os
componentes da comunidade.

Art. 52 - Excetuadas as situag¢des especiais, a juizo da autoridade sanitaria, a Secretaria da Saude apenas
dara orientagao técnica aos componentes da comunidade no combate aos roedores.
Paragrafo Unico - Em casos especiais, a autoridade sanitaria podera tomar medidas complementares.

Art. 53 - Tanto as estabelecimentos publicos como os privados em que sejam depositados, manipulados,
fracionados, guardados, elaborados e negociados materiais que se prestem ao abrigo ou a alimentagéo de
ratos, serdo construidos e mantidos a prova destes animais.

§ 1° - Nao sera concedida autorizagao para o funcionamento destes estabelecimentos sem que a condi¢ao
prevista neste artigo seja satisfeita integralmente.

§ 2° - A arrumacéao e empilhamento de sacos, fardos, caixdes e material similar, nestes estabelecimentos,
devera ser feita de modo a permitir o exterminio dos ratos.

§ 3° - Sempre que possivel, as bases das pilhas serédo protegidas contra os ratos.

§ 4° - E obrigatéria a cooperagéo dos responséveis por estabelecimentos na desratizacéo, que se fara de
conformidade com as instrucbes da autoridade sanitaria.

CAPITULO Il

Do Saneamento do Meio

SECCAO |

Das Normas Gerais Para Construgao, Reconstrugao e Instalagao

Art. 54 - A construgéo, reconstrugao, reforma, ampliagdo, ocupagéo de obras e servigos de saneamento



basico, de prédios e instalagdes para qualquer uso ou fim a que se destinem, bem como os loteamentos de
terras em areas urbanas ou rurais, devem atender as exigéncias minimas deste Regulamento e de Normas
Técnicas Especiais, ndo podendo ser iniciados sem a prévia aprovagao de seus projetos pela Secretaria da
Saude.

§ 1° - A aprovacao prévia sera condicionada ao exame do projeto especifico, considerando-se o disposto
neste Regulamento e em Normas Técnicas Especiais, a prote¢cado da saude individual e coletiva e os efeitos
que dele possam decorrer para 0 meio ambiente.

§ 2° - Poderéo ser dispensados de aprovagao os projetos para construgéo, reconstrucéo, reforma e
ampliagao de prédios em municipios, cuja Prefeitura Municipal disponha de legislagdo normativa das
edificacbes e de 6rgaos técnicos habilitados, ficando, em qualquer circunstancia, sujeitos a aprovacao
prévia da Secretaria da Saude os prédios destinados a:

a) manipulagao, industrializagdo ou comercializagdo de géneros e produtos alimenticios;

b) manipulagao, industrializagdo ou comercializagao de produtos farmacéuticos ou quimicos;

c) assisténcia médico-hospitalar e congéneres;

d) hospedagem e congéneres;

e) atividades que produzam residuos de qualquer natureza que possam poluir ou contaminar o meio
ambiente;

f) industrias de qualquer natureza;

g) piscinas de uso coletivo.

Art. 55 - O projeto de obras e servigos sujeitos ao controle da Secretaria da Saude deve constituir-se de
detalhes graficos e memoriais informativos que permitam avaliagao precisa de sua concepgéao e de seus
objetivos.

Paragrafo unico - A Secretaria da Saude, quando o julgar necessario ao perfeito exame do projeto, podera
solicitar informacgdes e detalhes graficos complementares.

Art. 56 - O projeto, mediante requerimento, deve ser encaminhado a Secretaria da Saude em 3 (trés)
copias, constando nas mesmas as assinaturas do:

a) proprietario ou representante legal;

b) autor do projeto;

c) responsavel técnico pela construgao.

Art. 57 - As alteragdes de projeto aprovado s6 poderao ser feitas mediante aprovacéo da Secretaria da
Saude.

SUBSECGAO |
Dos Projetos de Saneamento Béasico

Art. 58 - Os projetos de obras e servigos de saneamento basico, tais como os de abastecimento de agua, de
coleta, conducgao e disposi¢cao de esgotos domésticos, industriais e/ou sanitarios, de coleta e disposi¢édo de
lixo e os de esgotamento de aguas pluviais e de drenagem de areas urbanas devem constituir-se de:

a) memorial justificativo, indicando os objetivos e alcance do projeto, suas caracteristicas técnicas e
operacionais;

b) especificacdes dos materiais de construgédo e dos equipamentos a serem adotados;

¢) memoria de calculo e planilha que indiquem as solugbes técnicas, o dimensionamento e o porte da obra
Ou Sservigo;

d) planta geral da area abrangida pela obra ou servigo, com a indicacao de sua localizagao;

e) planta de detalhes de equipamentos e obras complementares.

SUBSECGAO Il
Dos Projetos de Prédios

Art. 59 - Os projetos de prédios sujeitos ao controle da Secretaria da Saude devem constituir-se de:
a) projeto arquitetdnico;

b) projeto das instalagdes de abastecimento de agua;

¢) projeto das instalagdes de esgoto sanitario doméstico e/ou industrial;

d) projeto de esgoto pluvial;

€) projetos especiais, decorrentes do uso ou atividades a que se destine o prédio.

Art. 60 - O projeto arquitetébnico deve ser constituido de:



a) planta de situagéo do lote ou terreno que recebera a obra, em escala 1:1000 (um por mil), na qual devem
ser indicadas dimensdes, orientagcao, denominacgao e largura do logradouro publico para o qual faz frente,
distancia da esquina do logradouro mais préximo;

b) planta de localizagdo do prédio no lote ou terreno, na escala de 1:250 (um por duzentos e cinqlenta) ou
1:500 (um por quinhentos), onde devem ser indicados os afastamentos do prédio das linhas divisorias, as
dimensbes externas do prédio, a posicdo das construgdes existentes;

c¢) planta baixa de todos os pavimentos, na escala de 1:50 (um por cinquenta) ou 1:100 (um por cem), onde
devem ser indicados o uso, a area, as dimensodes, o tipo de piso em cada compartimento, as dimensdes de
vaos, as dimensodes e tipo de parede, as dimensdes e tipo de piso nas areas livres de ventilagdes e
insolagao, as posi¢des dos cortes longitudinais e transversais;

d) planta de cortes longitudinal e transversal, na escala 1:50 (um por cingliienta) ou 1:100 (um por cem)
onde devem ser indicados o tipo de fundagao, o pé direito, a altura de vaos e esquadrias, peitoris e dintéis
ou vergas, detalhes de esquadrias, da estrutura da cobertura ou telhado, altura de barras de revestimentos
especiais das paredes;

e) plantas de elevagao das fachadas para os logradouros publicos, no escala 1:50 (um por cinqienta) ou
1:100 (um por cem), onde deve ser indicada a altura do prédio;

f) memorial informativo sobre o uso a ser dado ao prédio ou obra, sobre os materiais a serem empregados e
equipamentos a serem instalados.

Art. 61 - O projeto das instalagdes de abastecimento de agua deve constituir-se de:

a) planta baixa de todos os pavimentos do prédio, em escala 1:50 (um por cinqlienta) ou 1:100 (um por
cem), onde deve ser indicado o uso e a area de cada compartimento, a posigdo dos aparelhos a serem
abastecidos, o tragado da rede de distribuigcdo de agua, a localizagao e a capacidade de reservatorios,
sistema de recalque e, quando a fonte de suprimento for doméstica, detalhes e localizagdo da mesma e da
adugéo a rede predial;

b) estereograma da rede de distribui¢ao;

¢) memorial descritivo das instalagdes e especificagbes dos materiais e equipamentos a serem empregados.

Art. 62 - O projeto das instalagdes de esgoto sanitario deve constituir-se de:

a) planta baixa de todos os pavimentos, na escala 1:50 (um por cinquenta) ou 1:100 (um por cem), onde
devem ser indicados o uso e a area de cada compartimento, a posicao de cada aparelho sanitario a ser
esgotado, o tragado da rede coletora €, se a rede de esgoto néo for ligada a rede publica, o sistema de
tratamento e de disposicao final de efluente;

b) planta de localizagdo do prédio no terreno, na escala 1:250 (um por duzentos e cinquienta) ou 1:500 (um
por quinhentos), onde deve ser indicada a localizag&o da ligagdo a rede publica ou, quando adotado sistema
de tratamento e disposicao doméstico, a localizagao do dispositivo de tratamento;

c) perfil longitudinal e transversal do terreno, na escala 1:250 (um por duzentos e cinqlienta) ou 1:500 (um
por quinhentos), tomando-se como referéncia de nivel o logradouro publico para o qual faz frente o terreno;
d) memorial descritivo das instalacdes e especificacdes dos materiais a serem empregados e equipamentos
a serem instalados.

Art. 63 - O projeto das instalacdes de esgoto pluvial deve constituir-se de:

a) planta baixa de todos os pavimentos e do telhado ou cobertura do prédio, na escala 1:50 (um por
cinqiienta) ou 1:100 (um por cem), onde devem ser indicados o tragado da rede coletora e a disposicao final
das aguas pluviais;

b) memorial descritivo das instalacdes e especificagdes dos materiais empregados e equipamentos a serem
instalados.

Art. 64 - O projeto de prédio para instalagdo de industrias de qualquer natureza, além do projeto
arquiteténico e dos projetos das instalagdes sanitarias, deve conter:

a) localizagéo, em planta baixa, de maquinas, motores, caldeiras, chaminés e outros equipamentos fixos;
b) fluxograma das operagdes industriais;

¢) memorial descritivo das operagdes industriais, com especificagdo do tipo e consumo de matéria-prima e
produtos quimicos;

tipo e quantidade de produto final; consumo médio de agua; tipo, volume e caracteristicas dos residuos
industriais; tipo e consumo de combustiveis e nimero de empregados.

Art. 65 - Os documentos graficos e os memoriais informativos dos projetos arquitetdnicos das instalagbes
sanitarias e demais projetos complementares podem ser apresentados em um Unico projeto geral.

SUBSECCAO I



Dos Projetos de Loteamentos

Art. 66 - O projeto de loteamento de terras deve constituir-se de:
a) projeto de urbanizagao;

b) projeto do sistema de abastecimento de agua;

c) projeto do sistema de esgoto sanitario;

d) projeto do sistema de esgoto pluvial.

Art. 67 - O projeto de urbanizagao deve constituir-se de:

a) planta de situacdo da gleba a ser loteada, na escala 1:5000 (um por cinco mil), onde deve ser definida a
localizagao do loteamento na estrutura urbana da cidade;

b) planta topogréafica, plani-altimétrica, na escala 1:2000 (um por dois mil), indicando as dimensoes e
confrontagdes da gleba, bem como o relevo por curvas de nivel de metro em metro;

c¢) planta geral de distribuigdo dos lotes, na escala 1:2000 (um por dois mil), onde devem ser locados os
quarteirbes, os lotes com suas dimensdes e area, o sistema viario, as areas verdes e as areas para usos
especiais;

d) memorial descritivo das obras e especificagbes dos materiais a serem empregados.

Art. 68 - O projeto do sistema de abastecimento de agua deve ser constituido de:

a) planta geral da rede de distribuicdo de agua, na escala 1:2000 (um por dois mil), indicando o tragado, o
diametro de tubulagao e pegas acessorias;

b) planta e detalhe dos reservatérios e obras acessorias;

c¢) planta e detalhe do sistema de captacéo, adugao e tratamento, quando a rede do loteamento n&o for
ligada a um sistema em operacao;

d) memorial descritivo de obras e especificagdes dos equipamentos e materiais a serem empregados.

Art. 69 - O projeto dos sistemas de esgoto deve constituir-se de:

a) planta geral da rede coletora, em escala 1:2000 (um por dois mil), onde devem ser especificados
diametros, declividades, pocos de visita, obras e equipamentos acessorios;

b) planta e detalhes do emissario, sistema de tratamento e/ou de disposi¢ao final do afluente da rede;
¢) memorial descritivo das obras, do dimensionamento do sistema e especificagdo dos materiais e dos
equipamentos a serem empregados.

SUBSECCAO IV
Do Encaminhamento de Projetos

Art. 70 - Os projetos devem ser encaminhados para processamento na Unidade Sanitaria da Secretaria da
Saude do local onde o mesmo sera executado.

Art. 71 - A Unidade Sanitaria encaminhara o processo ao 6rgao técnico competente da Secretaria da Saude,
devendo informar:

a) da compatibilidade do projeto com o zoneamento urbano;

b) das condig¢des sanitarias do terreno onde sera implantado o projeto;

c) da existéncia de servigos de abastecimento de agua, de coleta de esgotos sanitario e pluvial e de
remogao de lixo.

SUBSECCAO V
Da Construcao e da Vistoria

Art. 72 - A construcéo deve obedecer aos detalhes graficos e aos memoriais informativos, de acordo com o
projeto aprovado.

Art. 73 - A Secretaria da Saude, em razdo da aprovagado de um projeto, ndo se responsabilizara por
deficiéncias técnicas que possam advir na construgdo, na operagao e no uso.

Art. 74 - A construgao sera embargada pela autoridade sanitaria competente, sem prejuizo de outras
penalidades previstas em lei, quando:

a) nao tiver seu projeto aprovado de acordo com este Regulamento e Normas Técnicas Especiais;
b) for desrespeitado o projeto aprovado.



Art. 75 - Nenhuma obra ou servigco podera ser ocupada ou operada sem que seja feita a vistoria e expedida
a licenga respectiva pela autoridade sanitaria competente.

SECCAO I

Do Saneamento Basico

Art. 76 - Os servigos de saneamento basico, tais como abastecimento de agua, de coleta e disposigéo de
esgotos e de coleta e disposi¢ao de lixo, operados por entidades de qualquer natureza, estao sujeitos ao
controle da Secretaria da Saude e devem obedecer ao que dispde este Regulamento e Normas Técnicas
Especiais.

§ 1° - Nenhum servigo de saneamento basico podera ser operado ou funcionar sem prévia aprovagao e
licenca da Secretaria da Saude.

§ 2° - O licenciamento sera mediante "Alvara" fornecido pela Secretaria da Saude a requerimento da
entidade responsavel.

Art. 77 - Sob nenhum pretexto sera suspenso total ou parcialmente o funcionamento ou operacéo de
qualquer servigo de saneamento basico, por mais de 48 (quarenta e oito) horas, a ndo ser em casos de
forca maior.

§ 1° - Quando for necessaria a suspensao por mais de 48 (quarenta e oito) horas, a entidade responsavel
comunicara os motivos da mesma a Secretaria da Saude.

§ 2° - Toda e qualquer suspensao do funcionamento devera ser comunicada pela entidade responsavel aos
usuarios por meio de 6rgaos de divulgacgao.

Art. 78 - A entidade responsavel por servigo de saneamento basico, nas zonas especialmente abrangidas
pelo mesmo, deve atender a todas as edificagdes nelas situadas.

Paragrafo Unico - Quando nao for possivel o atendimento, a entidade responsavel comunicara a Secretaria
da Saude os motivos impeditérios.

Art. 79 - Nas instalagbes ou servigos de saneamento basico somente serdo empregados e instalados
materiais, artefatos ou equipamentos de tipo que satisfizer as exigéncias das Normas Técnicas da ABNT.
Paragrafo unico - Para aqueles materiais, artefatos ou equipamentos, ndo regulados nas normativas da
ABNT, devera preceder ao uso a aprovagao da Secretaria da Saude, nos termos do art. 4° deste
Regulamento.

Art. 80 - As instalagcdes domiciliares de saneamento basico devem ser mantidas em condigdes de operagao
e higiene que garantam seguranga sanitaria aos usuarios e nao prejudiquem a vizinhanga.

SUBSECGCAO |
Do Abastecimento de Agua

Art. 81 - A captagdo de agua para abastecimento deve ser feita em manancial de superficie ou subterraneo
com parametros fisicos, quimicos e biolégicos que permitam, com tratamento adequado, suprimento que
atenda aos padrdes estabelecidos para o tipo de consumo.

Art. 82 - E obrigatéria a desinfecgao da agua distribuida para fins potaveis, em qualquer circunstancia,
utilizando, de preferéncia, cloro ou seus compostos ativos.

Art. 83 - Nao sera permitida, em qualquer circunstancia, a conexao do sistema de abastecimento de agua
potavel com outro destinado a abastecimento para outra finalidade.

Art. 84 - Os servicos coletivos de abastecimento de agua potavel, além do disposto neste Regulamento e
Normas Técnicas Especiais, devem satisfazer as seguintes condigbes:

a) serem projetados, construidos e operados para atender ao consumo minimo de 150 1/hab./dia (cento e
cinquenta litros por habitante por dia) e pressao de servico minima de 10,00 m (dez metros), em coluna de
agua ou 1 kg/cm2 (um quilograma por centimetro quadrado);

b) terem sempre que possivel, o sistema de distribuigdo com circulagdo continua, sem extremidades e
trechos com aguas estagnadas;

¢) ndo colocarem o sistema de distribuicao ou trechos das canaliza¢gdes em vala que contenha sistema ou
tubulagdes de esgoto de qualquer natureza;



d) procederem ao pronto reparo da rede de distribuicdo em casos de fugas de agua ou de acidentes de
qualquer natureza;

e) procederem a perfeita desinfecgéo dos sistemas de distribuicdo antes da efetiva entrada em servigo, bem
como dos setores que forem objeto de reparos ou remanejamento;

f) disporem de profissional habilitado como responséavel técnico para os servigos de operagéo do sistema de
abastecimento;

g) disporem de controle de potabilidade de agua a ser distribuida.

Art. 85 - Os servicos coletivos de abastecimento de agua potavel devem manter as estagbes de tratamento,
as redes de distribuicdo, os reservatorios e os demais equipamentos e instalagbes em condigbes de
operagao e higiene que garantam a seguranga sanitaria e a potabilidade da agua a ser distribuida.

Art. 86 - Toda edificagdo tera suprimento de agua potavel em quantidade suficiente ao fim ou uso a que se
destina e sera dotada das instalagdes de abastecimento necessarias, de acordo com este Regulamento e
com as Normas Técnicas da ABNT.

Art. 87 - Somente pela rede publica de abastecimento de agua potavel, quando houver, far-se-a o
suprimento da edificagéo.

Paragrafo unico - Nao sera permitida, em qualquer circunstancia, conexao das instalagdes domiciliares
ligadas a rede publica com tubulagédo que contenha agua proveniente de outras fontes de abastecimento.

Art. 88 - As canalizagdes e reservatérios nédo devem ser instalados em locais onde possam ser
contaminados, devendo ser afastados, no minimo, 3,00 m (trés metros) das canalizagbes de esgoto.

§ 1° - Quando for necessaria a instalagdo com afastamento menor do que o recomendado, devem ser
adotados meios de protegéo contra rupturas, escapamentos e infiltragdes.

§ 2° - E expressamente proibida a passagem de canalizacdes de abastecimento de dgua pelo interior de
fossas, canalizagbes de esgoto, sistemas de disposigao final, pogos de visita ou caixas de inspegéo das
redes de esgoto.

Art. 89 - As edificacdes, dependendo de sua altura e das condi¢des técnicas operadoras do servigo publico
de abastecimento de agua, poderéo ter:

a) abastecimento direto, ou seja, alimentacédo dos pontos de consumo em fungéo da rede publica;

b) abastecimento indireto, ou seja, alimentagéo dos pontos de consumo pelo reservatorio superior;

c) abastecimento misto, ou seja, alimentacdo de pontos de consumo distintos com adogéo simultdnea dos
dois sistemas anteriores;

d) abastecimento indireto com recalque, ou seja, alimentagcdo dos pontos de consumo pelo reservatoério
superior, que sera alimentado pelo reservatorio inferior, através de um sistema de recalque de agua.

Art. 90 - Nos edificios residenciais, comerciais, industriais, de diversdes publicas, de prestagéo de servigos e
similares, deverao ser observadas as seguintes condigbes:

a) as edificagdes com até 2 (dois) pavimentos poderao ter abastecimento direto, indireto ou misto;

b) nas edificagbes com até 4 (quatro) pavimentos somente os 2 (dois) primeiros pavimentos poderao ter
abastecimento direto, indireto ou misto, devendo os demais ter abastecimento indireto com recalque.

Art. 91 - Os edificios destinados a hotel, escola, asilo, hospital ou similares deverao ter abastecimento
indireto ou indireto com recalque.

Art. 92 - Nas edificagbes com mais de 4 (quatro) pavimentos, destinados a qualquer atividade, sera
obrigatdrio o abastecimento indireto com recalque.

Paragrafo unico - Atendendo a condi¢des locais, a autoridade sanitaria podera exigir, para qualquer
edificagdo, a instalagao de sistema de recalque.

Art. 93 - Nas edificagcbes com abastecimento indireto ou indireto com recalque, a capacidade dos
reservatérios devera obedecer as seguintes condi¢des:

a) capacidade minima correspondente ao consumo de um dia;

b) estimativa de consumo obedecendo a norma NB-92 da ABNT;

c) nos edificios residenciais e nos destinados a hotel, asilo, escola com internato e similares, o consumo
sera estimado considerando-se, uma pessoa para cada 6,00 m2 (seis metros quadrados) ou fragédo de area
de dormitdrio ou alojamento;

d) nos edificios destinados a escritérios, consultérios e similares, o consumo sera estimado considerando-se
1 (uma) pessoa para cada 7,00 m2 (sete metros quadrados) ou fragdo de area de sala de trabalho;

€) o reservatorio superior, quando houver instalagdo de reservatério inferior, e sistema de recalque, ndo
podera ter capacidade menor do que 40% (quarenta por cento) da reserva total calculada;



f) o reservatério inferior tera capacidade dependente do regime de trabalho do sistema de recalque e nao
podera ter capacidade menor do que 60% (sessenta por cento) da reservagao total calculada.

Paragrafo unico - Quando houver abastecimento misto podera se prescindir a inclusdo na estimativa das
areas da edificacdo com abastecimento direto.

Art. 94 - Os reservatorios serao construidos obedecendo as seguintes condigdes:

a) serem perfeitamente estanques e terem as paredes internas com superficie lisa, impermeavel e
resistente;

b) terem cobertura adequada, com a abertura de visita que permita inspegéo, dotada de rebordo e tampa;
¢) ndo serem construidos ou revestidos com material que possa poluir ou contaminar a agua;

d) terem entrada de agua por canalizagdo dotada de torneira de bodia situada, no minimo, a 0,02m (dois
centimetros) acima do nivel maximo da agua;

e) terem canalizacdo de esgotamento e limpeza com didmetro superior no da canalizagao de entrada;

f) terem canalizagéo para extravasor com didmetro superior ao da canalizagdo de entrada de agua;

g) as canalizagbes de esgotamento e do extravasor devem desaguar em ponto perfeitamente visivel e ndo
poderéo ser ligados diretamente a rede pluvial ou de esgoto doméstico; deve, ainda, o extravasar ser
dotado de dispositivo protetor, com tela que impeca o acesso de insetos e pequenos animais;

h) os reservatérios com capacidade maior do que 10,00 m3 (dez metros cubicos) deverdo ser subdivididos
em compartimentos independentes;

i) terem protegao contra entrada de mosquitos, poeiras, liquidos ou qualquer matéria estranha.

§ 1° - Os reservatorios inferiores nao devem ser totalmente enterrados e sua tampa deve situar-se, no
minimo, a 0,20 m (vinte centimetros) do nivel do piso ou terreno.

§ 2° - Sobre o reservatorio ndo poderao ser construidos depdsito de lixo, incineradores ou qualquer
edificagdo que possa poluir ou contaminar a agua e impedir 0 acesso a abertura de inspegao ou dificultar o
esgotamento e extravaséo.

§ 3° - E proibido acumular objetos sobre as tampas dos reservatérios, devendo estas permanecer sempre
desimpedidas.

§ 4° - Sera obrigatéria a limpeza dos reservatérios, no minimo, uma vez por ano e de acordo com técnica
prescrita pela Secretaria da Saude.

Art. 95 - Nas edificagbes com abastecimento indireto com recalque, as instalagbes de recalque de agua
devem ser projetadas e instaladas obedecendo as seguintes condicées:

a) terem capacidade adequada a demanda de consumo da instalacdo predial;

b) terem, no minimo, 2 (duas) bombas de recalque e cada uma com capacidade para atender a demanda de
CONsSumo;

c) terem as bombas capacidade de vazao horaria, no minimo, igual a 15% (quinze por cento) do consumo
diario;

d) ndo poderao as bombas proceder a sucgao direta da rede publica de abastecimento de agua potavel nem
do ramal de ligagdo a mesma;

e) terem as casas de bomba area necessaria para instalagdo, num minimo de 2,00 m2 (dois metros
quadrados), e serem dotadas de porta-veneziana e ralo no piso.

Art. 96 - Nas zonas servidas por rede de abastecimento de agua potavel, os pocos seréo tolerados
exclusivamente para suprimento com fins industriais ou para uso em floricultura ou agricultura, devendo
satisfazer seguintes condig¢oes:

a) serem convenientemente fechados, com tampa, no minimo, a 0,40 m (quarenta centimetros) da
superficie do solo;

b) serem dotados de bomba;

Paragrafo unico - Os pogos nao utilizados serao aterrados até o nivel do terreno.

Art. 97 - Nas zonas nao dotadas de rede de abastecimento de agua potavel sera permitido o suprimento por
fontes e pogos, devendo a agua ser previamente examinada e considerada de boa qualidade para fins
potaveis.

§ 1° - As fontes, além da boa qualidade da agua para fins potaveis, devem satisfazer as seguintes
condigdes:

a) serem dotadas de caixa de captagdo de concreto armado, alvenaria de tijolos ou pedras, perfeitamente
fechada e impermeavel, e de acordo com as exigéncias sanitarias fixadas para os reservatoérios inferiores
neste Regulamento e em Normas Técnicas Especiais;

b) terem protecao sanitaria adequada contra infiliragdo de poluentes.

§ 2° - Os pocos, além da boa qualidade da agua para fins potaveis, devem satisfazer as seguintes
condigdes:



a) estarem convenientemente distanciados de fossas, sumidouros de aguas servidas ou de qualquer fonte

de contaminagéo;

b) terem as paredes estanques no trecho em que possa haver infiltragbes de aguas de superficie;

c) terem bordas superiores a, no minimo, 0,40 m (quarenta centimetros) acima da superficie do solo;

d) terem tampa de laje de concreto armado com caimento para as bordas, dotada de abertura de visita com
protecdo contra entrada de aguas pluviais;

e) serem dotadas de bomba.

§ 3° - E proibido acumular objetos sobre as tampas de pogos, devendo permanecer sempre desimpedidas.

Art. 98 - Nas zonas dotadas de servigo de abastecimento de agua é proibido o seu acumulo em barris, tinas,
latas e recipientes similares.

SUBSECCAO Il
Da Coleta e Disposi¢cao dos Esgotos Sanitarios

Art. 99 - As aguas residuarias de qualquer natureza ou origem devem ser coletarias, transportadas e ter
destino final através de instalagbes ou sistema de esgoto sanitario que satisfagam as seguintes condigdes:
a) permitir coleta total de todos os residuos liquidos;

b) promover pronto e eficiente escoamento dos esgotos coletados;

c) impedir a poluigdo e consequiente contaminagéo das aguas e dos alimentos;

d) impedir a emissdo de gases que possam poluir o ar;

e) permitir facil manutencgéo e reparo de seus dispositivos e canalizagdes.

Paragrafo unico - Nao serdo permitidos nas redes coletoras de esgotos sanitarios despejos que contenham:
a) gases toxicos ou substancias capazes de produzi-los;

b) substancias inflamaveis ou que produzam gases inflamaveis;

c) residuos ou materiais capazes de causar obstrug¢des, incrustagdes ou danos as instalagées de coleta,
transporte e tratamento de esgoto sanitario;

d) substancias que possam interferir com os processos de tratamento.

Art. 100 - As aguas residuarias de qualquer natureza ou origem devem ter destino final com prévio
tratamento por processo compativel com o corpo receptor.

Paragrafo unico - As aguas residuarias poderao ter destino final sem prévio tratamento, a juizo da Secretaria
da Saude, desde que suas caracteristicas atendam ao que prescrevem este Regulamento e Normas
Técnicas Especiais.

Art. 101 - Os servigos coletivos de esgoto sanitario, além do disposto neste Regulamento e em Normas
Técnicas Especiais, devem satisfazer as seguintes condigdes:

a) empregarem, para coleta e transporte das aguas residuarias, de preferéncia, o sistema separador
absoluto;

b) manterem as instalagdes e rede coletora em perfeitas condigbes de operagéo e higiene;

c) operarem sob responsabilidade de profissional habilitado.

Art. 102 - Sob nenhum pretexto, que nao tenha por base condi¢des imperiosas de Saude Publica, sera
interrompida a ligagdo de instalagbes de esgoto sanitario de qualquer edificagéo a rede coletora publica,
salvo em casos extremos € a juizo da Secretaria da Saude.

Art. 103 - Toda edificagao tera um conjunto de canalizagdes e aparelhos sanitarios que constituira a
instalagao predial de esgoto sanitario destinada a coletar e afastar todos os despejos domésticos ou
industriais.

Art. 104 - Todos os prédios com frente para logradouros dotados de coletor de esgoto sanitario devem ser
ligados ao referido coletor.

Paragrafo unico - Quando a instalagéo predial ndo puder ter esgotamento dos despejos por gravidade para
o coletor publico, deve ser instalada caixa coletora e dispositivo de recalque ou adotado o sistema de
tratamento por fossa séptica.

Art. 105 - As instalagdes prediais de esgoto sanitario devem satisfazer, além do disposto neste Regulamento
e na Norma Técnica 19 da ABNT, as seguintes condigbes:

a) nao receberem aguas pluviais ou de drenagem de terreno nem substancias estranhas ao fim a que se
destinam;

b) terem o coletor predial e os subcoletores didmetro minimo de 100 mm (cem milimetros), construidos,



sempre que possivel, na parte nao edificada no terreno;

c) terem as caixas de inspe¢ao com tampa a vista;

d) terem dispositivos desconectadores destinados a protegdo contra emissdes de gases da rede para o
interior da edificacao;

e) terem sistema de ventilagdo para coletar e conduzir os gases para a atmosfera;

f) terem distancia entre caixas de inspecao, pogos de visita ou pegas de inspegéo ndo inferior a 15,00 m
(quinze metros);

g) terem dispositivo de retengido de gorduras, 6leos e graxas;

h) terem coleta de aguas de lavagem de pisos e banho por meio de ralo sifonado.

Art. 106 - Nas edificacdes situadas em logradouros ndo dotados de coletor publico de esgoto sanitario, sera
adotado, para tratamento dos despejos domésticos, o sistema de fossa séptica, com instalagbes
complementares.

Art. 107 - As fossas sépticas, além do disposto neste Regulamento e em Normas Técnicas da ABNT, devem
satisfazer as seguintes condigdes:

a) receberem todos os despejos domésticos ou qualquer outro despejo de caracteristicas semelhantes;

b) ndo receberem aguas pluviais nem despejos industriais, que possam prejudicar as condi¢des de
funcionamento;

c) terem capacidade adequada ao numero de pessoas a atender, com dimensionamento minimo para a
contribuicdo de 5 (cinco) pessoas;

d) serem construidas com material de durabilidade e estanqueidade adequadas ao fim a que se destinam;
e) terem facilidade de acesso, tendo em vista a necessidade periddica de remocao de lodo digerido;

f) ndo serem localizadas no interior das edificagcées e sim em areas livres do terreno.

Art. 108 - O efluente de fossa séptica podera ser disposto no solo ou em aguas superficiais, desde, que
observadas as seguintes condigbes:

a) nenhum manancial destinado ao abastecimento domiciliar corra perigo de poluigdo ou contaminagéo;

b) ndo sejam prejudicadas as condi¢des de balneabilidade de praias e outros locais de recreio e esporte;

c) ndo se observem odores desagradaveis, presenga de insetos e outros inconvenientes;

d) ndo haja poluicdo ou contaminac¢ao do solo, capaz de afetar, direta ou indiretamente, a saude de pessoas
ou animais.

SUBSECCAO IlI
Da Coleta e Disposigao do lixo

Art. 109 - E obrigatdria a remogao diaria do lixo de todas as edificagbes situadas em zonas servidas por
servigo de limpeza publica, na forma do disposto neste Regulamento e em Normas Técnicas Especiais.

Art. 110 - O lixo deve ser coletado, transportado e ter destino final conforme o disposto neste Regulamento e
de acordo com as seguintes condig¢des:

a) serem os recipientes de coleta domiciliar, estanques, de facil remoc¢éo e esvaziamento, com superficie
interna lisa e dotados de dispositivos adequados de fechamento;

b) serem, os veiculos de transporte, dotados de compartimento adequado ao acondicionamento de lixo com
dispositivo que impeca a queda de residuos nas vias publicas;

¢) nao ser utilizado, quando "in natura" para alimentagédo de porcos ou outros animais;

d) nao ser depositado sobre o solo;

€) nao ser queimado ao ar livre;

f) ndo ser langado em aguas de superficie.

Paragrafo unico - O lixo séptico e os restos de alimentos dos hospitais serao, obrigatoriamente, incinerados
nos proprios hospitais.

Art. 111 - O solo podera ser utilizado para destino final do lixo domiciliar desde que adotado o processo de
aterro sanitario observadas as seguintes condigbes:

a) delimitagédo da area de terreno destinada a receber o aterro, por meio de dispositivo que impega o acesso
de pessoas estranhas ao servigo e de animais;

b) adogdo de meios que impegam a poluicdo das aguas subterraneas ou de superficie;

c) compactagao adequada do lixo depositado;

d) adogdo de medidas de controle de insetos e ratos, de maus cheiros e combustao;

e) instalagdo de dispositivo que impega a dispersao, pela vizinhanga, de residuos carregados pelos ventos;
f) cobertura final com terra em camada com espessura minima de 0,60 m (sessenta centimetros).



Art. 112 - Aiincineracao de lixo somente podera ser efetuada em equipamento adequado.

§ 1° - Os incineradores, além do disposto neste Regulamento e em Normas Técnicas Especiais, deveréo
satisfazer as seguintes condigdes:

a) serem de tipo aprovado pela Secretaria da Saude;

b) utilizarem como fonte de energia calorifica 6leo ou gas derivados de petrdleo ou eletricidade;

c) serem do tipo de cdmaras multiplas;

d) ndo terem a temperatura de queima inferior a 650°C (seiscentos e cinquenta graus Celsius);

e) terem suprimento adequado de combustivel e de ar que permita completa combustao do lixo;

f) serem os sistemas de isolamento, carga, alimentagéo e exaustao providas de todos os meios de protecéo,
seguranga e vedagao para nao cansarem nenhum risco, prejuizo ou incbmodo as pessoas ou ao ambiente;
g) terem capacidade adequada ao volume de lixo a ser incinerado;

h) terem chaminé dotada de dispositivo fuliginario.

§ 2° - Nenhum incinerador podera ser instalado ou funcionar sem prévia aprovagéo da Secretaria da Saude.

Art. 113 - As instalagbes domiciliares em edificagbes de uso coletivo, além do disposto neste Regulamento e
em Normas Técnicas Especiais, deverao satisfazer as seguintes condicgoes:

| - terem compartimento proprio para colocagéo dos recipientes de coleta com as seguintes caracteristicas:
a) ser construido de alvenaria;

b) ter piso e paredes revestidos com material lavavel, impermeavel, liso, uniforme e resistente;

c) ter, no piso, ralo sifonado para coleta de liquidas e aguas de lavagem, ligado a rede de esgoto sanitario;
d) ter ampla e permanente ventilagéo;

e) ter area util de acordo com o numero de recipientes e com o volume de lixo a ser coletado em 24 (vinte e
quatro) horas;

f) ter porta com largura nao inferior a 0,70 m (setenta centimetros).

Il - O tubo de queda para transporte de lixo deve satisfazer as seguintes condig¢des:

a) ter as paredes lisas e uniformes, de material impermeavel e ndo absorvente;

b) ter didmetro nunca inferior a 0,45 m (quarenta e cinco centimetros) e alinhamento a prumo;

c) ser separado das chaminés do incinerador;

d) serem as aberturas para despejo de lixo com fechamento automatico e hermético, com seccédo menor
que a do tubo de queda, instaladas em compartimento proprio com acesso por area de uso comum.

Paragrafo unico - Para o calculo do volume de lixo a ser coletado considera-se a contribuicdo de 2,5 | (dois
litros e meio) por pessoa.

SUBSECCAO IV
Da Coleta e Disposicdo das Aguas Pluviais e da Drenagem

Art. 114 - Nos terrenos, ao receberem edificagbes, deverao ser realizadas as obras necessarias ao pronto
escoamento de aguas pluviais e as de drenagem do terreno, quando necessario, atendendo as seguintes
condigdes:

a) as aguas de chuva e de drenagem deverao ser conduzidas para a rede publica do esgoto pluvial, para
calha ou sarjeta do logradouro publico ou para uma vala ou curso de agua que passe nas proximidades do
terreno:

b) quando o escoamento das aguas se fizer através de terrenos vizinhos, devido a conformagéao topografica,
deverao ser tomadas medidas convenientes que evitem danos a propriedade alheia;

c) as canalizagbes deverao ter diametro e declividade convenientes ao escoamento;

d) nas mudangas de diregdo e no encontro de coletores deverao ser construidas caixas de inspecao;

e) as caixas coletoras deverao ser dotadas de dispositivos de retencdo de materiais grosseiros;

f) ndo poderao ser conduzidas as aguas pluviais a rede de esgoto sanitario.

Paragrafo unico - Os terrenos e as edificagdes serao dispensados das obras de coleta e escoamento de
aguas pluviais, desde que:

a) a area ocupada pela edificagéo seja inferior a 1/20 (um vinte avos) da area do terreno;

b) a distancia minima entre a edificacéo e a divisa do lote, em cota mais baixa, seja superior a 20,00m (vinte
metros).

SECCAO Il

Da Protecao do Meio Ambiente e do Controle da Poluigao



Art. 115 - E vedado o langamento de qualquer substancia ou mistura de substancia, em estado sélido,
liquido ou gasoso, no meio ambiente (aguas, ar e solo), que possam torna-lo:

a) impréprio, nocivo, ofensivo, inconveniente ou incomodo a saude e ao bem-estar do homem, bem como as
atividades normais da comunidade;

b) prejudicial ao uso e gozo da propriedade e danoso as edificagdes.

Art. 116 - Para efeitos da protegdo do meio ambiente, ficam sob controle da Secretaria da Saude as
atividades industriais, comerciais, de prestacdo de servigos e outras fontes de qualquer natureza, que
produzam ou venham a produzir efeitos danosos ao meio ambiente.

SUBSECCAO |
Da Protecdo das Aguas

Art. 117 - As aguas litoraneas e das bacias hidrograficas, no territério do Estado do Rio Grande do Sul, para
fins de controle de poluicao e de sua protegéo, serdo destinadas a:

a) abastecimento publico ou privado de agua potavel;

b) recreacao, natagéo, esportes aquaticos e balnearios;

c) recebimento para diluicdo e afastamento de despejos industriais e sanitarios, a critério da Secretaria da
Saude.

Paragrafo unico - As aguas do Estado, quando destinadas aos usos previstos neste Regulamento, nao
poderao ser utilizadas para outros fins sem prévia aprovacao da Secretaria da Saude.

Art. 118 - Revogado. (revogado pelo Decreto n.° 30191, de 15 de junho de 1981)

Art. 119 - As aguas residuarias de qualquer natureza, quando por suas caracteristicas fisicas, quimicas e
biolégicas, alterarem prejudicialmente a composigao das aguas receptoras, deverao sofrer prévio
tratamento, a critério da Secretaria da Saude.

Art. 120 - O langamento de aguas residuarias podera ser efetuado nos corpos de agua somente apds prévia
autorizacao da Secretaria da Saude e mediante licenga especifica.

§ 1° - Na licenga especifica para langamentos de aguas residuarias constardo o volume e as caracteristicas
do despejo que, em qualquer circunstancia, ndo poderao ser alterados sem autorizagdo da Secretaria da
Saude.

§ 2° - As aguas classificadas na Classe | ndo poderao receber despejos de qualquer natureza.

SUBSECCAO Il
Da Protecao do Ar

Art. 121 - O controle de substancias estranhas, introduzidas na atmosfera interior ou exterior das
edificacbes, consideradas incOmodas ou nocivas a saude, sera exercido pela Secretaria da Saude.
Paragrafo unico - Os limites de tolerancia para emissdo de gases, fumos, vapores e poeiras serao fixados
pela Secretaria da Saude através de Normas Técnicas Especiais.

Art. 122 - A emissao de fumaga sera controlada através do emprego da Escala de Ringelmann.

§ 1° - Considera-se fumaga a suspensao, no ar, de pequenas particulas solidas resultantes da combustéao
incompleta de material carbonaceo.

§ 2° - A Escala Ringelmann classifica as fumacgas por comparagéo com seis (6) padrbes graficos, com
variagdes uniformes de tonalidade do branco (padréo zero) ao preto (padrao 5).

§ 3° - Nao sera permitida a emissao continua, para o ar, de fumaga com tonalidade superior ao Padréo 2
(dois) da Escala de Ringelmann.

§ 4° - E tolerada a emissao de fumaga com Padrao 3 (trés) da Escala de Ringelmann por um periodo
maximo de 6 (seis) minutos, em qualquer periodo de uma hora, correspondente as operagdes iniciais de
combustéo ou de limpeza da fornalha.

SUBSECCAOQ llI
Da Protecao do Solo

Art. 123 - A disposigao no solo de biocidas, adubos e residuos de qualquer natureza devera ser feita de



forma a nao prejudicar a saude nem contribuir para a polui¢do dos corpos de agua.

Art. 124 - O solo podera ser utilizado para destino final de residuos, desde que sua disposicao seja feita de
acordo com o estabelecido em Normas Técnicas Especiais e mediante licenca especifica fornecida pela
Secretaria da Saude.

SUBSEC(;AO v
Dos Sons Incomodos e dos Ruidos

Art. 125 - E proibido perturbar o bem-estar publico ou particular com sons ou ruidos de qualquer natureza,
que ultrapassem os niveis maximos de intensidade fixados por este Regulamento e Normas Técnicas em
vigor.

Art. 126 - A responsabilidade pelo controle de sons e ruidos que perturbem o bem-estar publico cabe a
todos os componentes da comunidade ligados ao problema, tais sejam, a autoridade policial, a autoridade
de transito, as prefeituras municipais e a autoridade sanitaria.

Art. 127 - As autoridades citadas no artigo anterior, levardao em conta, na execugéo de suas atribui¢cdes, os
nivel de sons incOmodos e ruidos estabelecidos pelas Normas Técnicas deste Regulamento.

Art. 128 - Os niveis de intensidade de som devem ser medidos em termos de pressao sonora, por aparelhos
normalmente designados "Medidores de Intensidade de Som" de trés bandas, e expressos os resultados em
decibéis (dB).

Art. 129 - Fica proibida a localizagdo de industrias, oficinas, casas de diversées e qualquer outro
estabelecimento em zonas que, pela sua proximidade, possam perturbar os moradores com sons
incdémodos e/ou ruidos que produzam.

Art. 130 - Para o estabelecimento de niveis de sons e ruidos tolerados é adotado o critério de horario
noturno e diurno, compreendendo-se como horario noturno o das 22 (vinte e duas) horas até as 5 (cinco)
horas da manha.

Art. 131 - Ficam estabelecidos os seguintes niveis de sons e ruidos permitidos de acordo com o horario de
atividade:

a) "Horario Noturno" - até 30 dB (trinta decibéis) medidos na curva "A" do medidor de intensidade de som
(decibelimetro);

b) "Horario Diurno" - até 60 dB (sessenta decibéis) medidos na curva "B" do medidor de intensidade de som.

Paragrafo unico - A medig&o dos niveis de sons incOmodos e ruidos sera feita dentro do domicilio ou
estabelecimento prejudicado, com as janelas e portas fechadas, e a distancia de 1,00 m (um metro) da
parede.

Art. 132 - As exigéncias contidas nos artigos anteriores ndo dispensam os estabelecimentos de cumprirem
os dispositivos legais exigidos por outras autoridades fora da area da Saude Publica.

SUBSECCAO V
Da Protecao Contra Radiagdes

Art. 133 - O uso de substancias radioativas, naturais ou artificiais, e a instalagdo de equipamentos que
produzem radiagbes ionizantes, para fins terapéuticos ou pesquisa cientifica, dependem de prévia
autorizagéo da Secretaria da Saude e devem obedecer ao que dispde este Regulamento.

Art. 134 - O transporte do material radioativo sera fiscalizado de acordo com as instrugdes baixadas pela
autoridade sanitaria.

Art. 135 - O transporte do radio ou de doses terapéuticas de material radioativo nos hospitais e nos centros
urbanos deve ser feito em recipientes que oferegam protecdo adequada, observando-se os valores
indicados por calculo e seus portadores ndo devem ser expostos a dose superior a 0,0022 Roentgen/hora.

Art. 136 - No preparo e emprego do radon, cuja protecao deve ser assegurada como se fora o radio, serdo
observadas as normas que forem prescritas nas tabelas de protecao, levando-se em conta que a



quantidade de randon, presente no ar, e que pode ser medida por aspiragdo, ndo deve ultrapassar a 10-12
Ci/em3.

Art. 137 - A disposigao dos residuos radioativos s6 pode ser feita nas condi¢des estabelecidas pelas
Normas Internacionais.

Art. 138 - As pessoas que manipulam radio, sais de radio ou qualquer substancia radioativa deve ser
assegurada protegao contra os efeitos:

a) dos raios Alfa e Beta;

b) dos raios Gama, particularmente sobre as maos, 6rgaos internos hematopoiéticos e gbnadas.

Art. 139 - A manipulagéo do radio, sais de radio ou qualquer outra substancia radioativa deve ser feita a
distancia, de preferéncia por meio longas pingas providas de manopla de chumbo, ndo devendo ser tocado
diretamente com as méaos, sendo que na preparagao de moldes e aparelhos o operador deve trabalhar em
mesa angular em L (ele), com anteparo de chumbo de espessura calculada em fung¢édo da quantidade de
radio ou espessura equivalente de outro material.

Art. 140 - Ao pessoal que manipula radio é recomendavel a adogao de sistema de rodizio, que afaste
periodicamente cada servidor do contato direto com o mesmo e, particularmente, depois de exposi¢des que
ultrapassem 1,5 R/semana (um e meio Roetgen por semana) para as maos, ou 0,1R/semana para o corpo
todo.

Art. 141 - E absolutamente proibido o trabalho em regime de exposicéo ocupacional de 8h/dia ou
40h/semana (oito horas por dia ou quarenta horas por semana) sem o uso de dosimetro pessoal, quais
sejam: camara de ionizagao, tipo caneta, e dosimetro termoluminescente ou radio-fotoluminescente.

Art. 142 - O radio, sais de radio ou qualquer substancia radioativa, quando fora de uso, deve ser conservado
0 mais distante possivel do pessoal do servigo e guardado em cofre munido de gavetas, com protegao de
chumbo em todas as dire¢des, de acordo com espessuras calculadas em fung¢do da quantidade em mg
(miligramas) de radio.

SECGCAO IV

Do Zoneamento Urbano e dos Loteamentos

SUBSECGAO |

Do Zoneamento Urbano

Art. 143 - A Administragcao Publica Municipal, nas areas urbanas sob sua jurisdicdo, deve estabelecer zonas
residenciais, comerciais e industriais, de modo a regulamentar o uso, a altura das constru¢des, a ocupagao

e o indice de aproveitamento dos lotes urbanos.

Art. 144 - A zona industrial deve ser localizada observando a orientagao dos ventos dominantes de modo
que ndo sejam langados detritos, fumagas, gases ou vapores sobre a area urbana.

Art. 145 - Os planos e projetos de demarcacao ou instalagdo de distritos ou zonas industriais devem ser
aprovados pela Secretaria da Saude.

Art. 146 - Nas zonas residenciais a ocupacgéo do lote pela edificagdo deve ser, no maximo, de 66%
(sessenta e seis por cento) da area total.

Paragrafo Unico - As edificagdes nas zonas residenciais devem ter, obrigatoriamente, recuo de frente com a
profundidade minima de 4,00 m (quatro metros).

Art. 147 - Nas zonas comerciais e industriais a ocupagao do lote com a edificagao principal deve ser, no
maximo, de 80% (oitenta por cento) da area total.

SUBSECCAO Il
Dos Loteamentos

Art. 148 - A expanséao urbana por loteamento, além das disposi¢des legais emanadas da Administragao
Pudblica Municipal, deve atender ao disposto neste Regulamento, mesmo quando aqueles se situarem em



zonas suburbanas ou rurais.

§ 1° - O loteamento de glebas rurais em chacaras, sitios, coldnias ou congéneres independe de aprovagao
prévia da Secretaria da Saude.

§ 2° - Considera-se loteamento rural a subdivisdo de glebas, em zonas rurais, em chacaras, sitios, colonias
ou congéneres com area dos lotes ndo inferior a 5.000,00 m2 (cinco mil metros quadrados) e cujas
caracteristicas nao permitam, por simples subdivisdo, transformarem-se em lotes urbanos.

Art. 149 - Nao podem ser loteados os terrenos baixos, alagadicos e sujeitos a inundagdes, antes de
tomadas as providéncias para assegurar-lhes o escoamento das aguas.

Art. 150 - O tracado viario deve atender ao plano de arruamento estabelecido pela Administracdo Publica
Municipal e satisfazer as seguintes condigdes:

a) dar continuidade as ruas vizinhas existentes ou previstas no plano municipal de arruamento, segundo
orientacdo da municipalidade;

b) terem, as ruas, largura total n&o inferior a 14,00 m (quatorze metros), reservando-se, no minimo, 7,00 m
(sete metros) para o leito carrogavel e 3,50 m (trés metros e cinquienta centimetros) para passeio em ambos
os lados da via publica;

c) terem rampa maxima de 10% (dez por cento).

§ 1° - As ruas de trafego local que servem e se situam no interior de nucleos ou conjuntos de edificacoes,
quando com comprimento nao superior a 220,00 m (duzentos e vinte metros), reservando-se 3,00 m (trés
metros) para o leito carrogavel e

2,00 m (dois metros) para o passeio em ambos os lados da via.

§ 2° - A margem das faixas de dominio de vias férreas e de estradas de rodagem é obrigatéria a existéncia
de rua.

Art. 151 - O comprimento das quadras n&o pode ser superior a 450,00 m (quatrocentos e cinqlienta metros).

Paragrafo unico - As quadras com mais de 220,00 m (duzentos e vinte metros) devem dispor de passagem
interna para pedestres com 3,00 m (trés metros) de largura, no minimo.

Art. 152 - A area minima reservada a espacgos abertos de uso publico, compreendendo sistema viario e
sistema de recreacao, deve ser de 30% (trinta por cento) da area total da gleba a ser loteada.

§ 1° - Para efeitos deste artigo, consideram-se sistema de recreacao as areas destinadas a pragas, jardins e
parques de uso publico.

§ 2° - As glebas a serem loteadas com area inferior a 10.000,00 m2 (dez mil metros quadrados) estao
isentas das exigéncias deste artigo.

§ 3° - A area de uso publico deve ser distribuida em 10% (dez por cento) para o sistema de recreagao e
20% (vinte por cento) para o sistema viario.

§ 4° - No caso de ser a area ocupada pelo sistema viario, inferior a 20% (vinte por cento) da area total a ser
loteada, a diferenca deve ser acrescida a area reservada para o sistema de recreagao.

§ 5° - E vedada expressamente, a construggo de edificios publicos ou privados nas areas destinadas ao
sistema de recreacao, quando destinados a atividades incompativeis com a finalidade do sistema.

Art. 153 - Ao longo das aguas correntes, intermitentes ou dormentes, deve ser destinada area para rua ou
sistema de recreio com 9,00 m (nove metros) de largura, no minimo, observadas as demais exigéncias
deste Regulamento.

Art. 154 - Ao longo dos coletores naturais de aguas pluviais deve ser prevista faixa com 9,00 m (nove
metros) de cada lado do eixo, podendo ser reduzida ao minimo de 4,50 m (quatro metros e cinqiienta
centimetros), em funcdo da area da bacia tributaria, sempre obedecendo as demais exigéncias deste
Regulamento.

Art. 155 - Os lotes destinados a receber edificagdes devem ter frente minima de 10,00 m (dez metros) e
area minima de 250,00 m2 (duzentos e cinqienta metros quadrados).

§ 1° - Nao sao permitidos lotes de fundo.

§ 2° - A critério da autoridade sanitaria, os lotes que apresentem partes situadas em cota inferior ao eixo da
rua terdo reserva obrigatéria de faixa n&o edificavel para construgdo de obras de saneamento.

Art. 156 - E permitido o agrupamento de edificagdes em conjuntos residenciais, comerciais ou industriais,
desde que a area ocupada pelas construgbes néo seja superior a 50% (cinqlenta por cento) da area total
da gleba a ser loteada.



SECCAO YV
Das Edificagoes e Instalacoes

Art. 157 - As edificagdes, além das exigéncias estabelecidas neste Regulamento, em Normas Técnicas
Especiais e Legislacdo Municipal vigente no local onde venham a ser construidas, devem ser adequadas e
compativeis com o uso ou finalidade a que se destinarem.

SUBSECCAO |
Da Localizagao

Art. 158 - As edificacdes, de acordo com o uso ou finalidade a que se destinam, devem ser compativeis com
0s zoneamentos urbanos estabelecidos pela Legislagdo Municipal vigente no local onde venham a ser
construidas ou ocupadas.

Paragrafo unico - Nos municipios onde ndo houver zoneamentos urbanos estabelecidos pela Administragcao
Municipal, a Secretaria da Saude podera impedir a construgdo ou ocupagao de uma edificagdo cujo uso ou
atividade a que se destina seja incompativel com o uso preponderante de uma zona urbana.

Art. 159 - A Secretaria da Saude, em qualquer circunstancia, podera impedir a construgdo ou ocupacgéo de
uma edificagéo cujo uso ou fim a que se destine seja perigoso ou nocivo a Saude Publica.

SUBSECCAO Il
Dos Elementos Gerais das Edificagbes

Art. 160 - As edificagdes deverao ter composig¢éo funcional a ser construida com materiais e técnicas
compativeis com o uso ou finalidade a que se destinem.

Paragrafo unico - A Secretaria da Saude podera impedir ou embargar a construgdo ou ocupagao de uma
edificacdo que apresentar deficiente composi¢ao funcional e inadequados materiais e/ou técnica de
construgéo ao uso ou finalidade a que se destine.

Art. 161 - Quando as condig¢des do terreno o exigirem, para afastar a umidade ou infiltragbes de aguas, sera
realizada drenagem, por técnica eficaz e aprovada pela autoridade sanitaria.

Paragrafo unico - Na construgao de qualquer edificagao devem ser adotados meios que impegam a
infiltracdo de aguas de qualquer natureza que possam prejudicar as suas condigdes de salubridade.

Art. 162 - As edificagdes devem atender, no minimo, as seguintes condigbes de impermeabilizagao:

a) assentarem sobre o terreno preparado de modo a evitar estagnagao de aguas de qualquer natureza;

b) serem isoladas do solo por camada impermeavel e resistente, cobrindo toda a superficie da construgéo e
atravessando as alvenarias até o paramento externo;

c) terem o pavimento térreo a 0,15 m (quinze centimetros) acima do nivel do terreno livre contiguo ao
paramento externo da construgéo, salvo quando este pavimento for destinado a porao utilizavel,

d) terem as fundagdes construidas com material de tipo resistente, impermeavel e ndo absorvente;

e) terem as alvenarias em contato com o solo ou expostas a ventos chuvosos tratamento impermeabilizante
para impedir infiltragcdes de aguas;

f) terem a cobertura de material resistente, impermeavel, imputrescivel, incombustivel e mau condutor de
calor, construida de forma a permitir rapido escoamento das aguas pluviais.

Art. 163 - As paredes das edificagdes, salvo quando a técnica de construgao indicar o contrario, seréo de
alvenaria de tijolos de barro cozido e obedecerao as seguintes caracteristicas:

a) as paredes externas deverdo ter espessura minima de 0,25 m (vinte e cinco centimetros);

b) as paredes internas deveréo ter espessura minima de 0,15 m (quinze centimetros);

c) as paredes que constituirem divisa entre economias distintas, mesmo em uma edificagéo, deverao ter
espessura minima de 0,25 m (vinte e cinco centimetros);

d) serem convenientemente revestidas com material adequado ao uso ou atividade a que se destinem os
compartimentos da edificagéo.

§ 1° - Somente sera tolerado o emprego de argila na argamassa quando utilizados recursos que fagam
compacta a sua superficie externa.

§ 2° - As paredes poderao ser construidas com outros materiais, de natureza diversa do tijolo, desde que
possuam, comprovadamente, as mesmas caracteristicas de resisténcia, impermeabilidade e isolamento
termo-acustico deste material, podendo, no caso, as espessuras minimas especificadas para as paredes ser



alteradas.
§ 3° - As edificagbes destinadas a habitagdo unifamiliar poderao ter paredes de madeira.

Art. 164 - Os entrepisos devem ser de material resistente, impermeavel, incombustivel e ndo absorvente.
Paragrafo unico - Nas edificages destinadas a habitagao unifamiliar sera tolerado entrepiso de madeira.

Art. 165 - Os pisos serao pavimentados com material adequado ao uso ou finalidade a que se destinem os
compartimentos da edificagdo e de acordo com as prescrigdes deste Regulamento.

Art. 166 - Nas edificacdes, de acordo com o uso ou finalidade a que se destinem, os compartimentos terdo
0s seguintes pés direitos minimos:

a) compartimentos situados no pavimento térreo ou ao nivel do logradouro publico e destinados a lojas,
comércio ou industria:

3,50 m (trés metros e cinquienta centimetros) quando tiverem area nao superior a 80,00 m2 (oitenta metros
quadrados) ou 4,00 m (quatro metros) quando tiverem area superior a 80,00 m2 (oitenta metros quadrados);
b) compartimentos de utilizagdo prolongada: 2,60 m (dois metros e sessenta centimetros);

¢) compartimentos de utilizagao transitéria: 2,20 m (dois metros e vinte centimetros);

Paragrafo unico - Os compartimentos de utilizagdo especial terdo pé direito de acordo com especificagdes
préprias estabelecidas neste Regulamento.

Art. 167 - Os compartimentos das edificagbes devem ter porta com dimensdes adequadas ao uso finalidade
a que se destinem e com as seguintes caracteristicas minimas:

| - largura:

a) a porta principal de acesso a edificagdo: 0,90 m (noventa centimetros);

b) porta de acesso a qualquer compartimento de utilizagdo prolongada: 0,80 m (oitenta centimetros);

¢) porta de acesso a qualquer compartimento de utilizagao transitéria: 0,70 m (setenta centimetros);

d) porta de compartimento sanitario: 0,60 m (sessenta centimetros);

[l - altura: 2,00 m (dois metros).
Paragrafo unico - Os compartimentos de utilizagdo especial terdo portas de acordo com especificagdes
préprias estabelecidas neste Regulamento.

Art. 168 - Os compartimentos das edificagbes devem ter janelas ou portas-janelas voltadas para o exterior
com tipo e dimensbes adequadas ao uso ou finalidade a que se destinem e de acordo com as seguintes
caracteristicas:

a) terem superficie iluminante igual a 1/8 (um oitavo) da area de piso dos compartimentos de utilizagao
prolongada;

b) terem superficie iluminante igual a 1/5 (um quinto) da area de piso dos compartimentos destinados a
domicilio, alojamento enfermaria e sala de aula;

c¢) terem superficie iluminante igual a 1/12 (um doze avos) da drea de compartimentos de utilizagao
transitéria;

d) terem dispositivo que permita abertura para ventilagdo de 1/2 (um meio) da superficie iluminante
considerada como minima para o compartimento.

§ 1° - Em nenhum caso uma janela podera ter superficie iluminante inferior a 0,40 m2 (quarenta decimetros
quadrados).

§ 2° - As janelas, quando em compartimentos destinados a dormitério, alojamento ou enfermaria, serdo
dotadas de veneziana ou persiana e, quando dotadas de bandeira, esta tera dispositivo que permita sua
facil abertura.

§ 3° - Em cada compartimento, uma das vergas de janela, no minimo, deve ter altura igual a 1/7 (um sétimo)
do pé direito.

§ 4° - Podera ser dispensada a exigéncia de janela para o exterior nos seguintes compartimentos:

a) cinemas, teatros, auditérios, blocos cirdrgicos ou obstétricos, laboratérios, salas de aula,
estabelecimentos comerciais ou industriais, desde que dotados de instalagdo de ar condicionado e de
sistema de iluminagao artificial de acordo com a Norma Técnica NB-57 da ABNT;

b) sanitarios, escadarias no pavimento térreo e corredores com comprimento de até 10,00 m (dez metros).

Art. 169 - Os compartimentos sanitarios, quando ndo dotados de janela para o exterior, devem ter ventilagao
e iluminacdo nas seguintes condigdes:

a) ventilagdo através de duto para o exterior sobre o forro rebaixado de compartimento contiguo ou através
de chaminé de tiragem de ar;

b) porta de acesso dotada de veneziana em, no minimo, 1/3 (um terg¢o) de sua superficie;

¢) iluminacao artificial com nivel de iluminamento de 100 (cem) lux, no minimo.



§ 1° - Quando a ventilagao se fizer através de duto para o exterior sobre o forro rebaixado de compartimento
contiguo, devem ser atendidas as seguintes condigoes:

a) o rebaixo ndo podera ter altura inferior a 0,40 m (quarenta centimetros);

b) largura minima de 1,00 m (um metro);

¢) comprimento maximo de 5,00 m (cinco metros);

d) dispor de sistema de tiragem for¢cada de ar, quando o comprimento for superior a 5,00 m (cinco metros);
e) abertura para o exterior da edificagao dotada de veneziana e tela milimétrica;

f) abertura interna dotada de veneziana mével ou removivel para permitir limpeza.

§ 2° - Quando a ventilagao se fizer por meio de chaminé de tiragem de ar, esta devera ter as seguintes
caracteristicas:

a) secgéao transversal ndo inferior a 0,40 m2 (quarenta decimetros quadrados);

b) extremidade superior dotada de chapéu protetor;

c) abertura, no compartimento, dotada de veneziana.

Art. 170 - As edificagbes devem dispor de sistema de circulagido compativel com a finalidade a que se
destinem, adequado a sua capacidade de utilizagao e por meio de:

a) corredores para circulagao horizontal;

b) escadas, rampas ou elevadores para circulagao vertical.

Art. 171 - Os corredores devem atender as seguintes caracteristicas:

a) largura minima de 1,00 m (um metro) quando em edificagao de uso residencial unifamiliar ou com nitida
utilizagao para circulagéo secundaria;

b) largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros) quando em edificagéo de uso coletivo.

Art. 172 - As escadas devem atender as seguintes caracteristicas:

a) serem construidas de material resistente e incombustivel;

b) terem passagem livre com altura n&o inferior a 2,00 m (dois metros);

c) terem largura minima de 1,00 m (um metro) quando em edificagao de uso residencial unifamiliar ou com
nitida utilizagao para circulagdo secundaria;

d) terem largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros) quando em edificagdo de uso coletivo;
e) terem degraus dimensionados de acordo com a formula de Blondel: - 2h+b-0,63m ou 0,64m (dois "h"
mais "b" igual a sessenta e trés centimetros ou sessenta e quatro centimetros), onde "h" é a altura e "b" a
largura do degrau;

f) terem os degraus altura nao superior a 0,19 m (dezenove centimetros) e largura nao inferior a 0,25 m
(vinte e cinco centimetros);

g) terem o piso revestido com material adequado a sua finalidade;

h) terem balaustrada ou corrimdo com altura de 0,85 m (oitenta e cinco centimetros);

i) terem seus lances com numero de degraus n&o superior a 18 (dezoito);

j) terem patamar com comprimento nao inferior a 0,80 m (oitenta centimetros) entre seus lances.

§ 1° - As escadas para uso eventual poderéo ter largura minima de 0,60 m (sessenta centimetros).

§ 2° - As escadas em leque, além das disposi¢cdes deste artigo, devem atender as seguintes condigdes:
a) a largura dos degraus deve ser medida em linha interna a distancia maxima de 0,60 m (sessenta
centimetros) do bordo céncavo;

b) os degraus devem ter largura de 0,07 m (sete centimetros) junto ao bordo céncavo.

§ 3° - As escadas em prédio de uso residencial unifamiliar poderao ser construidas de madeira.

Art. 172 - As rampas devem atender as seguintes condigoes:

a) serem construidas de material resistente e incombustivel;

b) terem passagem livre com altura n&o inferior a 2,00 m (dois metros);

c) terem largura minima de 1,00 m (um metro) quando em edificagdo de uso residencial unifamiliar ou com
nitida utilizagao secundaria;

d) terem largura minima de 1,50 m (um metro e cinqiienta centimetros) quando em edificagéo de uso
coletivo;

e) terem declividade néo superior a 15% (quinze por cento) de seu comprimento;

f) terem o piso revestido com material antiderrapante e adequado a sua finalidade;

g) terem balaustrada ou corrimao com altura de 0,85 m (oitenta e cinco centimetros).

Art. 174 - As instalagdes de elevadores, além das disposigdes da Norma Técnica NB-30 da ABNT, devem
satisfazer as seguintes condigdes:
a) numero e capacidade de elevadores de acordo com calculo de trafego;



b) 1 (um) elevador, no minimo, nas edificagdes com mais de 4 (quatro) pavimentos ou com altura superior a
13,00 m (treze metros);

¢) 2 (dois) elevadores, no minimo, nas edificagées com mais de 7 (sete) pavimentos ou com altura superior
a 22,00 m (vinte e dois metros).

Paragrafo unico - No calculo da altura ou no nimero de pavimentos da edificagdo ndo serdo computados:
a) o ultimo pavimento quando se constituir area integrada a uma economia do penultimo pavimento ou
quando se destinar a moradia de zelador;

b) o pavimento imediatamente inferior ao térreo quando utilizado como garagem, moradia de zelador ou
dependéncia de uso comum da edificagéo.

Art. 175 - As areas para ventilagdo e iluminagao naturais dos compartimentos das edificagcdes sao
classificadas em:

a) area principal - quando destinada a ventilar e iluminar diretamente compartimentos de utilizagao
prolongada;

b) area secundaria - quando destinada a ventilar e iluminar diretamente compartimentos de utilizagao
transitéria;

¢) poco de ventilagdo - aceitavel para ventilagdo de compartimentos sanitarios, escadarias, corredores e
garagens domiciliares.

Art. 176 - As areas principais devem satisfazer as seguintes condigtes:

a) ser de 2,00 m (dois metros) o afastamento de qualquer vao ou esquadria, a face da parede ou linha
diviséria do lote que Ihe fique oposta, afastamento este medido sobre a perpendicular, tracada em plano
horizontal, no meio do peitoril ou soleira do vao;

b) terem, no plano horizontal, area minima de 9,00 m2 (nove metros quadrados);

¢) permitirem a inscrigdo, em plano horizontal, de um circulo com didmetro minimo de 2,00 m (dois metros).

Paragrafo Unico - Quando a edificagao tiver mais de 1 (um) pavimento, permitirem a inscricao no plano
horizontal e a partir do primeiro pavimento servido pela area, de um circulo com didmetro "D", em metros,
dado pela formula:D _H_+2
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(D é igual a H sobre dez mais dois), onde "H" é a altura, em metros, da edificacdo medida do nivel do piso
do primeiro pavimento ao forro do ultimo pavimento servidos pela area.

Art. 177 - As areas secundarias devem satisfazer as seguintes condigdes:

a) ser de 1,50 m (um metro e cinqlienta centimetros) o afastamento de qualquer vao ou esquadria a face da
parede ou linha diviséria do lote que Ihe fique oposta, afastamento este medido sobre a perpendicular
tracada em plano horizontal, no meio do peitoril ou soleira do véao.

b) permitirem a inscrigdo, em plano horizontal, de um circulo com didmetro minimo de 1,50 m (um metro e
cinquenta centimetros);

c) terem, no plano horizontal, area minima de 4,50 m2 (quatro metros e cinquenta centimetros quadrados);

Paragrafo unico - Quando a edificagéo tiver mais de 1 (um) pavimento, permitirem a inscrigao, no plano
horizontal, e a partir do primeiro pavimento servido pela area, de um circulo com didmetro "D", em metros,
dado pela formula: D _H_+ 1,50
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(D é igual a H sobre quinze mais um e cinqlenta), onde "H" é a altura, em metros, da edificagdo medida do
nivel do piso do primeiro pavimento ao forro do ultimo servidos pela area.

Art. 178 - Os pogos de ventilagdo devem satisfazer as seguintes condigbes:

a) ser de 1,50 m (um metro e cinqiienta centimetros) o afastamento de qualquer vao ou esquadria a face de
parede, quando esta pertencer a economia distinta, ou da linha diviséria do lote que lhe fique oposta,
afastamento este medido sobre a perpendicular tracada, em plano horizontal, no meio do peitoril ou soleira
do véo;

b) permitirem a inscrigdo, em plano horizontal, de circulo com diametro minimo de 1,00 m (um metro);

c¢) terem, no plano horizontal, area minima de 1,50 m2 (um metro e cinqlienta decimetros quadrados).

Art. 179 - As areas que se destinarem, simultaneamente, a ventilagédo e iluminagao naturais de
compartimentos de utilizagao prolongada e de utilizagao transitéria, serdo dimensionadas para os primeiros.



§ 1° - O diametro "D", em metros, calculado, devera ser observado em toda a extensao da area.

§ 2° - Para o calculo da altura "H", além dos pés direitos dos pavimentos servidos pela area, sera
considerada a espessura minima de 0,15 m (quinze centimetros) para cada entrepiso.

§ 3° - Nao serdo computados na altura "H" os pavimentos abaixo do piso do primeiro pavimento servido pela
area e que dela possam prescindir para ventilagao e iluminagao naturais.

Art. 180 - As areas e pocos de ventilagédo, além das exigéncias para seu dimensionamento, devem
satisfazer as seguintes condigdes:

a) serem dotados de acesso que permita sua limpeza;

b) terem as paredes revestidas;

c) terem piso revestido com material resistente e impermeavel, excluindo-se desta exigéncia os patios e
jardins;

d) terem ralo ou caixa coletora de aguas pluviais ligado a rede domiciliar de esgoto pluvial.

Art. 181 - Os compartimentos das edificagbes deverao ser dimensionadas e ter caracteristicas compativeis
com o fim ou uso a que se destinem.

Art. 182 - Os compartimentos das edificagdes sao classificados em:
a) compartimentos de utilizagdo prolongada;

b) compartimentos de utilizagao transitoria;

c) compartimentos de utilizagao especial.

§ 1° - Sao considerados compartimentos de utilizagédo prolongada:
a) dormitérios, alojamentos e enfermarias;

b) salas de estar, de jantar, de recreagao, de reunides, de espera;
c¢) salas de trabalho em geral, escritérios, consultérios;

d) salas de aula e auditérios;

e) refeitérios e cozinhas comerciais e industriais.

§ 2° - Sao considerados compartimentos de utilizagao transitoria:

a) cozinhas, copas e lavanderias de uso doméstico;

b) depdsitos e despensas;

C) sanitarios e vestiarios;

d) garagens.

§ 3° - Sdo compartimentos de utilizacdo especial aqueles com destinagdo especifica e ndo enquadrados na
classificagdo deste artigo.

Art. 183 - A subdivisdo de compartimentos por meio de tabiques somente sera permitida nas seguintes
condigoes:

a) quando os compartimentos resultantes satisfizerem as exigéncias deste Regulamento;

b) quando ndo impedirem a ventilagcao e a iluminagéo diretas e naturais dos compartimentos resultantes
salvo os casos previstos neste Regulamento.

Paragrafo unico - Os tabiques deverao ser de material adequado ao uso e finalidade dos compartimentos
resultantes, construidos de forma a garantir perfeita estabilidade.

Art. 184 - E permitida a construgdo de galerias ou jiraus em um compartimento, desde que observadas as
seguintes normas:

a) ter o compartimento, no minimo, pé direito de 4,00 m (quatro metros);

b) os compartimentos resultantes satisfazerem o disposto neste Regulamento;

c) ser permitida a passagem livre por baixo com altura minima de 2,00 m (dois metros);

d) serem dotados de escada fixa e de parapeito ou balaustrada;

€) ndo ocuparem mais de 25% (vinte e cinco por cento) da area do compartimento.

Paragrafo unico - Serdo tolerados jiraus e galerias ocupando até 50% (cinqlenta por cento) da area do
compartimento, desde que:

a) deixem passagem livre por baixo com altura minima de 3,00 m (trés metros);

b) tenha, o compartimento, pé direito minimo de 5,50 m (cinco metros e cinqlienta centimetros).

Art. 185 - Os dormitérios, alojamentos e enfermarias, além das disposi¢coes deste Regulamento que lhes
forem aplicaveis, devem:

a) ter area util de 6,00 m2 (seis metros quadrados) por pessoa que 0s ocupe;

b) ter pé direito minimo de 2,60m (dois metros e sessenta centimetros);

¢) permitir a inscrigdo, no plano horizontal, de um circulo com didmetro de 2,50 m (dois metros e cinqlenta
centimetros).



Art. 186 - As salas, em geral, além das disposi¢des deste Regulamento que |lhes forem aplicaveis, devem:
a) ter area minima de 9,00 m2 (nove metros quadrados);

b) ter pé direito minimo de 2,60 m (dois metros e sessenta centimetros);

¢) permitir a inscrigdo no plano horizontal, de um circulo com didmetro de 2,50 m (dois metros e cinqlienta
centimetros).

Art. 187 - Os sanitarios, além das demais disposi¢des deste Regulamento que Ihes forem aplicaveis, devem:

a) ter pé direito minimo de 2,20 m (dois metros e vinte centimetros);

b) ter area minima de 1,50 m2 (um metro e cinqlienta decimetros quadrados);

c) ter instalados, no minimo, uma bacia sanitaria e um lavatério;

d) ter piso pavimentado com material liso, lavavel, impermeavel e resistente;

e) ter paredes revestidas com material liso, lavavel, impermeavel e resistente, até a altura minima de 1,50 m
(um metro e cinqiienta centimetros) quando em prédio para uso residencial € 2,00 m (dois metros) em
prédios para os demais usos;

f) ndo comunicagéao direta com cozinhas, copas e despensas.

§ 1° - Quando o compartimento sanitario for subdividido, as paredes divisérias ndo poderdo exceder a altura
de 2,10 m (dois metros e dez centimetros).

§ 2° - Para o dimensionamento dos compartimentos sanitarios devem ser considerados ocupados pelos
aparelhos sanitarios as seguintes areas:

a) para bacia sanitaria: 0,40m x 0,60m (quarenta centimetros por sessenta centimetros);

b) para lavatério: 0,55m x 0,40m (cinglienta e cinco centimetros por quarenta centimetros);

¢) para bidé: 0,40m x 0,60m (quarenta centimetros por sessenta centimetros);

d) para box-chuveiro: 0,80m2 (oitenta decimetros quadrados) e largura minima de 0,80m (oitenta
centimetros);

e) passagem livre de 0,60m (sessenta centimetros) frente aos aparelhos.

Art. 188 - As cozinhas, despensas e lavanderias, além das demais disposi¢cdes deste Regulamento que lhes
forem aplicaveis, devem:

a) ter pé direito minimo de 2,40 m (dois metros e quarenta centimetros) quando em prédios para uso
residencial e 3,00m (trés metros) em prédios para demais usos;

b) ter area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados) quando em prédio para uso residencial e 10,00 m2
(dez metros quadrados) em prédios para os demais usos;

c) ter piso pavimentado com material liso, lavavel, impermeavel e resistente;

d) ter paredes revestidas com material liso, lavavel, impermeavel e resistente, até a altura minima de 1,50m
(um metro e cinqienta centimetros) quando em prédios para uso residencial e 2,00 m (dois metros) em
prédios para os demais usos;

€) permitir a inscrigao, em plano horizontal, de um circulo com didmetro de 1,50 m (um metro e cinqlienta
centimetros), quando em prédios para uso residencial, e 2,50 m (dois metros e cinquenta centimetros) em
prédios para os demais usos.

Art. 189 - Os comedouros e refeitérios, além das disposi¢cdes deste Regulamento que Ihes sao aplicaveis,
devem:

a) ter pé direito minimo de 2,60 m (dois metros e sessenta centimetros);

b) ter area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados);

¢) permitir a inscrigdo, no plano horizontal, de um circulo com didmetro de 2,00 m (dois metros).

Paragrafo unico - Os refeitérios em estabelecimentos industriais devem:

a) ter piso pavimentado com material liso, impermeavel, lavavel e resistente;

b) ter as paredes revestidas com material liso, impermeavel e resistente até a altura de 2,00 m (dois
metros).

Art. 190 - Os vestiarios, além das disposi¢cdes deste Regulamento que Ihe s&do aplicaveis, devem:
a) ter pé direito minimo de 2,40 m (dois metros e quarenta centimetros);

b) ter area minima de 1,50 m2 (um metro e cinqiienta decimetros quadrados);

¢) permitir a inscrigdo, no plano horizontal, de um circulo com didmetro de 1,20 m (um metro e vinte
centimetros).

Paragrafo unico - Nos prédios para uso nao residencial os vestiarios deverao, ainda, atender as seguintes
condigoes:
a) ter area compativel com o numero de usuarios;



b) ter piso revestido com material liso, impermeavel, lavavel e resistente;

c) ter paredes revestidas com material liso, impermeavel, lavavel e resistente até a altura de 2,00 m (dois
metros);

d) ter armarios individuais para guarda de roupas e objetos dos usuarios.

Art. 191 - As edificagdes para uso residencial, além de atenderem as demais disposi¢des deste
Regulamento que lhes forem aplicaveis, devem, no minimo, dispor dos seguintes compartimentos:

a) 1 (um) dormitério com area minima de 12,00 m2 (doze metros quadrados);

b) 1 (uma) sala com area minima de 9,00 m2 (nove metros quadrados);

¢) 1 (um) sanitario com chuveiro para banho;

d) 1 (uma) cozinha com 1 (uma) pia de servico;

e) 1 (um) tanque para lavar roupas sob cobertura ou telheiro.

§ 1° - A sala e o dormitério poderao constituir um Unico compartimento desde que este tenha area minima
de 15,00 m2 (quinze metros quadrados).

§ 2° - Nas edificagbes do tipo popular, denominadas "casa popular" ou "apartamento popular”, quando
integrarem conjunto habitacional vinculado ao sistema do Banco Nacional da Habitagéo - BNH - admitem-se
areas minimas de 9,00 m2 (nove metros quadrados) para o dormitério e 3,00 m2 (trés metros quadrados)
para a cozinha.

Art. 192 - Os conjuntos residenciais formados por habitagdes unifamiliares ou por edificios de apartamentos,
além de atenderem as demais disposi¢des deste Regulamento que Ihes forem aplicaveis, devem dispor de:
a) area coberta e/ou livre para recreacao na proporgéo de 1,00 m2 (um metro quadrado) por morador;

b) moradia para zelador.

Art. 193 - As edificagcdes executadas com estrutura e paredes de madeira, além das demais disposi¢cdes que
Ihes sdo aplicaveis neste Regulamento, devem atender as seguintes condigdes:

a) serem destinadas ao uso unifamiliar;

b) possuirem, no maximo, 2 (dois) pavimentos;

c) terem pé direito de, no minimo, 2,50 m (dois metros e cinquienta centimetros);

d) serem afastadas, no minimo, 1,50m (um metro e cinqlenta centimetros) das linhas de divisa do terreno;
e) terem o piso do pavimento térreo, quando constituido por assoalho, construido sobre pilares ou
embasamento de alvenaria e a uma altura de 0,40 m (quarenta centimetros) da superficie do terreno.

Art. 194 - Os prédios de apartamentos, além das demais disposi¢coes deste Regulamento que Ihes forem
aplicaveis, devem atender as seguintes condi¢des:

a) terem moradia para zelador quando o prédio possuir mais de 20 (vinte) apartamentos;

b) terem responsavel pela administragdo do condominio.

§ 1° - Podera ser dispensada a obrigatoriedade da area de servico com tanque para roupas nos
apartamentos, desde que a edificacdo disponha de compartimento para lavanderia de uso comum e nele
instalado 1 (um) tanque para cada apartamento.

§ 2° - Em prédios de apartamentos s6 poderao ser instalados e funcionar escritérios, consultérios, estudios
ou estabelecimentos comerciais cuja natureza n&o prejudique a saude, o bem-estar, a seguranca e o
sossego dos moradores.

Art. 195 - As garagens particulares, individuais ou coletivas, além das disposi¢cdes deste Regulamento que
Ihes sédo aplicaveis, devem atender as seguintes condigoes:

a) terem area minima de 13,00 m2 (treze metros quadrados), permitindo a inscricdo de um circulo com
didmetro de 2,50 m (dois metros e cinqiienta centimetros) no plano horizontal;

b) terem as paredes de material incombustivel;

c) terem o pé direito minimo de 2,20 m (dois metros e vinte centimetros);

d) terem piso de material incombustivel, resistente, lavavel e impermeavel;

e) terem ventilagdo permanente por aberturas com area, no minimo, igual a 1/20 (um vinte avos) da
superficie do piso, tolerando-se a ventilagao por meio de pogo de ventilagao;

f) terem porta de entrada com largura minima de 2,40 m (dois metros e quarenta centimetros), devendo
possuir 2 (duas) portas quando tiverem capacidade para mais de 50 (cinqlienta) carros;

g) terem as rampas largura minima de 3,00 m (trés metros) e declividade de 20% (vinte por cento);

h) terem os corredores de circulagéo de veiculos largura minima de 3,00 m (trés metros);

Paragrafo unico - Nas garagens particulares, individuais ou coletivas, nao sédo permitidas instalagdes para
abastecimento de combustivel, lubrificagdo ou reparos.

SUBSECCAO IV



Das Edificagdes para Escritorios e Congéneres

Art. 196 - As edificagdes destinadas a escritorio, consultério ou estudio profissional e congéneres, além das
demais disposi¢des deste Regulamento que Ihes séo aplicaveis, devem atender, no minimo, as seguintes
condigdes:

a) terem 1 (uma) sala com area de 10,00 m2 (dez metros quadrados);

b) terem 1 (um) compartimento sanitario.

Art. 197 - Os edificios destinados a conjuntos de escritérios, consultérios, estidios profissionais e
congéneres, além das disposigoes deste Regulamento que lhes sao aplicaveis, devem atender as seguintes
condigdes:

a) terem, no hall de entrada, local destinado a portaria quando a edificagao contar com mais de 20 (vinte)
salas;

b) terem responsavel pela administragdo do condominio;

c) terem, em cada pavimento, sanitarios separados para cada sexo, com acesso independente, na
propor¢ao de 1 (um) vaso sanitario, 1 (um) lavatério e 1 (um) mictdrio, este no sanitario para homens, para
cada 100,00 m2 (cem metros quadrados) de area util de sala;

d) terem as salas area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados).

Paragrafo unico - No calculo do numero de aparelhos sanitarios nao serao computadas as areas das salas
que disponham de sanitario privativo.

SUBSECCAO V
Das Edificagdes Para Hospedagem e Congéneres

Art. 198 - As edificagdes destinadas a hotel, motel e congéneres, além das disposigdes deste Regulamento
que lhes sao aplicaveis, devem dispor, no minimo, das seguintes dependéncias:

a) dormitérios, com area minima de 9,00 m2 (nove metros quadrados);

b) sala de estar geral, com area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados);

c) copa, com area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados);

d) vestibulo e portaria, com area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados);

e) rouparia, com area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados);

f) vestiario com armarios individuais para empregados, com area minima de 5,00 m2 (cinco metros
quadrados), separado para cada sexo e com entradas independentes, tendo anexos sanitarios na proporgao
de 1 (um) vaso sanitario, 1 (um) lavatério e 1 (um) chuveiro para cada 20 empregados;

g) em cada pavimento, sanitarios para hdspedes, separados para cada sexo e com entradas
independentes, na proporgédo de 1 (um) vaso sanitario, 1 (um) lavatério € 1 (um) chuveiro para cada 10
(dez) usuarios ou cada 60,00 m2 (sessenta metros quadrados) de area util de dormitério.

§ 1° - No cobmputo do numero de sanitarios para hdspedes ndo serdo consideradas as areas de dormitérios
que dispuserem de sanitarios privativos;

§ 2° - Os dormitorios que nao dispuserem de instalagbes sanitarias privativas devem possuir lavatorio com
agua corrente.

§ 3° - A copa deve ter suas paredes revestidas com azulejos ou material equivalente até a altura minima de
2,00m (dois metros) e o piso revestido com material liso, resistente, lavavel e impermeavel.

Art. 199 - Nos estabelecimentos de hospedagem sé poderéao ser instalados escritdrios, consultorios,
estudios profissionais ou atividades comerciais cuja natureza nao prejudique a saude, o bem-estar, a
seguranga e o sossego dos hdspedes.

§ 1° - Os restaurantes, bares e congéneres instalados em estabelecimentos de hospedagem devem atender
as disposic¢des deste regulamento que Ihes séo aplicaveis.

§ 2° - As lavandeiras, quando houver, devem ter o piso revestido com material liso, resistente, lavavel e
impermeavel, as paredes, até 2,00 m (dois metros) de altura, com azulejos ou material equivalente e dispor
de:

a) local para lavagem e secagem de roupas;

b) depdsito de roupas servidas;

c) depdsito, em local exclusivo, para roupas limpas.

SUBSECCAO VI



Das Edificagdes Para Ensino e Congéneres

Art. 200 - As edificagdes destinadas a estabelecimentos de ensino e congéneres, além das demais
disposi¢des deste Regulamento que lhes s&o aplicaveis, devem dispor, no minimo, das seguintes
dependéncias:

a) salas de aula, com area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados);

b) sala de administragdo com area minima de 9,00 m2 (nove metros quadrados);

) sanitarios para professores e para empregados, separados para cada sexo e com acessos
independentes, na propor¢édo de 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério para cada 20 (vinte) usuarios;
d) em cada pavimento, sanitarios para alunos, separados para cada sexo e com acessos independentes.

Art. 201 - A area das salas de aula correspondera, no minimo, a 1,00 m2 (um metro quadrado) por aluno
lotado, quando em carteiras duplas, e a 1,35 m2 (um metro e trinta e cinco decimetros quadrados) quando
em carteiras individuais.

Art. 202 - Os auditérios ou salas de grande capacidade das escolas ficam sujeitos as seguintes exigéncias:
a) ter area util nunca inferior a 0,80 m2 (oitenta decimetros quadrados) por pessoa;

b) ter visibilidade perfeita comprovada, para qualquer espectador, da superficie da mesa do orador, bem
como dos quadros ou telas de projecao;

c) ter ventilagédo natural ou renovagado mecanica de 20,00m3 (vinte metros cubicos) de ar por pessoa, no
minimo, no periodo de 1 (uma) hora.

Art. 203 - O pé direito médio das salas de aula nunca sera inferior a 3,00 m (trés metros), com o0 minimo, em
qualquer ponto, de 2,50 m (dois metros e cinglienta centimetros).

Art. 204 - A area de ventilagao das salas de aula deve ser, no minimo, igual a metade da superficie
iluminante, que sera igual ou superior a 1/5 (um quinto) da area do piso.
Paragrafo Unico - Sé sera permitida iluminagéo unilateral esquerda.

Art. 205 - Os corredores terdo largura correspondente a 0,01m (um centimetro) por aluno, que deles se
utilize, respeitado o minimo de 1,80 m (um metro e oitenta centimetros).

Paragrafo unico - No caso de ser prevista a localizagdo de armarios ou vestiarios, ao longo dos corredores,
sera exigido o acréscimo de 0,50 m (cinglenta centimetros) por lado utilizado.

Art. 206 - As escadas e rampas internas devem ter, em sua totalidade, largura correspondente, no minimo, a
0,01 m (um centimetro) por aluno, previsto na lotagdo do pavimento superior, acrescida de 0,005m por aluno
de outro pavimento que delas dependa, respeitando o minimo de 1,50 m (um metro e cinqlenta
centimetros).

§ 1° - As escadas nao poderao apresentar trechos em leques; os lances seréo retos e os degraus nao terdo
mais de 0,16 m (dezesseis centimetros) de altura e nem menos de 0,25 m (vinte e cinco centimetros) de
profundidade.

§ 2° - As rampas nao poderao apresentar declividade superior a 15% (quinze por cento).

Art. 207 - Os compartimentos sanitarios para alunos devem ser dotados de:

a) quando para alunas, 1 (um) vaso sanitario para cada 25 (vinte e cinco) e 1 (um) lavatério para cada 50
(cinglienta).

b) quando para alunos, 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério para cada 50 (cinquenta) e 1 (um) mictério
para cada 25 (vinte e cinco).

§ 1° - As dimensdes das bacias das latrinas atender&o a idade dos alunos.

§ 2° - As portas das celas em que estiverem situadas as latrinas deverao ser colocadas de forma a deixar
um vao livre de 0,15 m (quinze centimetros) de altura, na parte inferior, e de 0,30 m ( trinta centimetros), no
minimo, na parte superior, acima da altura minima de 2,00 m (dois metros).

§ 3° - E obrigatéria a existéncia de instalagdo sanitaria nas areas de recreacéo.

Art. 208 - E obrigatdria a existéncia de local coberto para recreio nas escolas de primeiro grau com area, no
minimo, igual a 1/3 (um ter¢o) da soma das areas das salas de aula.

Paragrafo unico - As escolas cujos cursos nao ultrapassem o periodo de 1 (uma) hora ficam dispensadas
das exigéncias deste artigo.

Art. 209 - Os edificios escolares destinados a cursos de primeiro grau ou equivalentes devem ter



comunicacao direta obrigatdria entre a area de fundo e logradouro publico, por uma passagem de largura
minima de 3,00m (trés metros) e altura minima de 3,00 m (trés metros).

Art. 210 - Nas escolas, as cozinhas e copas, quando houver, devem satisfazer as exigéncias minimas
estabelecidas para tais compartimentos concernentes a restaurantes, observadas, porém, as peculiaridades
escolares.

Art. 211 - Nos internatos serao observadas as disposi¢des referentes as habilitagbes em geral e as de fins
especial, no que lhes forem aplicaveis.

Art. 212 - As escolas devem ser dotadas de reservatorio de agua potavel, com capacidade minima
correspondente a 40 | (quarenta litros) por aluno.

§ 1° - Nos internatos esse minimo sera de 150 | (cento e cinqlienta litros).

§ 2° - E obrigatéria a instalagéo de bebedouro, na proporcdo de 1 (um) para cada sala de aula de 40
(quarenta) alunos, vedada sua localizagao em instalagdes sanitarias; nas areas de recreio a proporgao sera
de 1 (um) para cada 100 (cem) alunos.

Art. 213 - As escolas ao ar livre, os parques infantis e congéneres obedecerio as exigéncias minimas deste
regulamento, no que lhes forem especificamente aplicaveis.

SUBSECCAO VIl
Das Edificagdes para Assisténcia Médica e Congéneres

Art. 214 - As edificagdes destinadas a servicos de assisténcia médica e congéneres devem dispor dos
compartimentos e instalagdes necessarias ao seu perfeito funcionamento e atender as disposi¢des deste
Regulamento que lhes forem aplicaveis.

Art. 215 - Os hospitais e estabelecimentos congéneres devem atender as seguintes condigoes:
| - Dispor de compartimentos e instala¢des para os seguintes servigos:

a) Unidade de Administracao;

b) Unidade de Diagnéstico e Tratamento;

c) Unidade de Internamento;

d) Unidade de Servigos Gerais.

Il - A Unidade de Administragao deve ser constituida, no minimo, de:

a) sala de recepgao e espera, com area minima de 12,00m2 (doze metros quadrados);

b) sala de Servigo de Admisséo e Alta, com area minima de 12,00m2 (doze metros quadrados);

c) sala de Diregao e Servigos Administrativos, com area minima de 16,00m2 (dezesseis metros quadrados);
d) sanitarios para o publico, separados para cada sexo € com acessos independentes, dispondo de 1 (um)
vaso sanitario e 1 (um) lavatério cada um, no minimo.

[Il - A Unidade de Diagndstico e Tratamento deve ser constituida de setores especializados de acordo com o
tipo de assisténcia médica prestada pelo estabelecimento e dispor, no minimo, de:

a) Centro Cirurgico;

b) Centro de Material e Esterilizacao.

IV - A Unidade de Internamento deve ser constituida, no minimo, de:

a) enfermarias ou quartos-enfermarias;

b) postos de enfermagem;

C) sanitarios para o pessoal da Unidade e para visitantes, separados para cada sexo € com acessos
independentes, dispondo cada um de 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério, no minimo;

d) sanitarios para pacientes, separados para cada sexo e com acessos independentes, dispondo cada um,
no minimo, de 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério para cada 8 (oito) leitos; 1 (uma) banheira e 1 (um)
chuveiro para cada 12 (doze) leitos, ndo se computando para o calculo do numero de aparelhos sanitarios
os leitos em quartos e enfermarias que disponham de sanitarios privativos.

V - A Unidade de Servigos Gerais deve ser constituida, no minimo, de:

a) necrotério;

b) cozinha, despensa, copa e refeitério;

c) rouparia e lavanderia;

d) depésito-almoxarifado;

e) vestiarios para pessoal, separados para cada sexo e com acessos independentes, dotados de armarios



individuais;
f) sanitarios, anexos ao vestiario, para cada sexo, dispondo de 1 (um) vaso sanitario, 1 (um) lavatério e 1
(um) chuveiro para cada 20 (vinte) pessoas que trabalham no estabelecimento, no minimo.

VI - A edificagao deve, ainda, atender as seguintes condi¢des gerais:

a) observar recuo minimo de 3,00m (trés metros) das divisas laterais de fundo e de 4,00m (quatro metros)
do alinhamento de frente do terreno;

b) ter pé direito minimo de 3,00m (trés metros) em todas as dependéncias, exceto os corredores e
sanitarios;

c) terem, os corredores de acesso as enfermarias ou quartos para doentes, ao Centro Cirdrgico, ao Centro
Obstétrico e aos locais de diagndstico e tratamento de pessoas internadas, largura minima de 2,00m (dois
metros) e pavimentagdo de material liso, resistente, impermeavel e lavavel;

d) terem, os corredores secundarios, largura minima de 1,20m (um metro e vinte centimetros);

€) quando com mais de 1 (um) pavimento, ter escadas ou rampas localizadas com afastamento maximo de
60,00m (sessenta metros) uma de outra, ndo sendo admitidas escadas em leque e devendo as rampas ter
declividade maxima de 10% (dez por cento);

f) quando com mais de 2 (dois) pavimentos, ter elevadores em numero de acordo com a capacidade do
estabelecimentos, exigindo-se, no minimo, 1 (um) elevador para transporte de pessoas, macas e leitos com
dimensdes internas minimas de 1,10m (um metro e dez centimetros) por 2,20m (dois metros e vinte
centimetros);

g) ter nas instalagbes de abastecimento de agua reservatério com capacidade minima de 300 (trezentos)
litros por leito;

h) ter instalagdo de incineragao de lixo séptico ou cirurgico.

§ 1° - Os recuos laterais e de frente da edificagdo em relagao as linhas de divisa do terreno podem ser
dispensados a critério da autoridade sanitaria competente.

§ 2° - Nas edificagbes construidas no alinhamento de frente do terreno nao poderéo ser localizados quartos
e enfermarias no pavimento térreo.

§ 3° - Os hospitais especializados e estabelecimentos congéneres, a juizo da autoridade sanitaria, podem
ser dispensados da exigéncia de instalagdo de Centro Cirurgico.

§ 4° - Os Hospitais-Maternidade ou os estabelecimentos hospitalares que mantenham servigos de
maternidade devem dispor de compartimentos destinados a:

a) Centro Obstétrico;

b) Unidade de Internamento, inclusive com quarto ou enfermaria para pacientes infectadas, em isolamento;
c) Unidade de Bergario.

§ 5° - Os hospitais especializados ou os estabelecimentos hospitalares e congéneres que tratam de doentes
portadores de moléstias transmissiveis devem dispor de compartimentos destinados a Unidade de
Internamento exclusiva para isolamento, segundo o tipo de infecgédo, de doentes ou suspeitos de serem
portadores de doenga transmissivel.

Art. 216 - Nas Unidades de Internamento, além das disposi¢cdes deste Regulamento que lhes s&o aplicaveis,
devem ser observadas as seguintes condigdes:
| - Terem capacidade, no maximo, para internamento de 35 (trinta e cinco) pessoas;

Il - As enfermarias devem ter capacidade de 3 (irés) a 8 (oito) leitos, correspondendo a cada leito area
minima de:

a) 6,00m2 (seis metros quadrados) para adultos;

b) 3,50m2 (trés metros e cinqlienta decimetros quadrados) para criangas;

¢) 2,00m2 (dois metros quadrados) para recém nascidos.

[ll - Os quartos-enfermaria devem ter area minima de:
a) 8,00m2 (oito metros quadrados) quando para 1 (um) leito;
b) 14,00m2 (quatorze metros quadrados) quando para 2 (dois) leitos.

IV - As enfermarias e quartos enfermaria devem, ainda, satisfazer as seguintes condigdes:

a) terem a porta de acesso em largara minima de 0,90m (noventa centimetros) e dotada de bandeirola
movel;

b) terem, as paredes, cantos de concordancia arredondados e serem revestidas, até 1,50m (um metro e
cinqiienta centimetros) de altura, com material que torne a superficie das mesmas lisas, impermeavel e
resistente a freqlientes lavagens;

c) terem os pisos revestidos de material isotérmico, a juizo da autoridade sanitaria;

d) terem os rodapés das paredes formando concordancia arredondada com o piso;

€) nao serem isoladas nem terem ventilagéao e iluminagao naturais somente por meio de areas internas
fechadas;



f) terem 1 (um) lavatério quando nao dispuserem de sanitario privativo anexo.

V - O Posto de Enfermagem deve ser constituido, no minimo, de:

a) sala de servigos, com area minima de 9,00m2 (nove metros quadrados), dispondo de pia em balcdo cem
tampo de material liso, uniforme, resistente e impermeavel,;

b) sala de utilidades, com area minima de 5,00m2 (cinco metros quadrados), dispondo de pia em balcédo
com tampo de material liso uniforme, resistente e impermeavel; locais para rouparia e cuba para despejos;
c) copa, com area minima de 5,00m2 (cinco metros quadrados), dispondo de pia em balcdo com tampo de
material liso, uniforme, resistente e impermeavel;

d) sala de curativos, com area minima de 9,00m2 (nove metros quadrados), dispondo de pia em balcido com
tampo de material liso, uniforme, resistente e impermeavel.

VI - O Posto de Enfermagem deve satisfazer, ainda, as seguintes condic¢oes:

a) portas principais de acesso as dependéncias com largura minima de 0,90m (noventa centimetros);

b) terem as paredes cantos de concordancia arredondada e serem revestidas com material liso, uniforme,
resistente e impermeavel,

c) terem os pisos revestidos com material liso, uniforme, resistente e impermeavel;

d) terem os rodapés das paredes formando concordancia arredondada com o piso.

§ 1° - Ajuizo da autoridade sanitaria e de acordo com o tipo da assisténcia médica prestada pelo
estabelecimento hospitalar, a capacidade de internamento das enfermarias podera ser ampliada.

§ 2° - As Unidades de Internamento de doentes em regime de isolamento devem, além das disposi¢des
deste Regulamento que lhes sdo aplicaveis, atenderem as seguintes condigoes:

a) janelas e portas de acesso teladas;

b) sanitario privativo anexo a enfermaria ou quarto-enfermaria.

§ 3° - A Unidade de Internamento deve ser localizada em um unico pavimento da edificagao.

§ 4° - Quando em um pavimento da edificagdo houver mais de uma Unidade de Internamento, 1 (uma) sala
de curativos pode servir a 2 (duas) Unidades.

§ 5° - As Unidades de Tratamento Intensivo e as Enfermarias de Recuperagédo podem ocupar um unico
compartimento, desde que os servigcos de Postos de Enfermagem sejam setorizados adequadamente no
seu interior, dispensando se, no caso, a instalagdo de sala de curativos.

Art. 217 - A cozinha e seus anexos, tais como despensa, cadmara frigorifica, locais para preparo e cozimento
dos alimentos e para lavagem de lougas e utensilios, além das disposi¢coes deste Regulamento que séo
aplicaveis, devem ter:

a) janelas com protecao de tela milimétrica;

b) abastecimento de agua quente e fria, exceto na despensa e na camara frigorifica;

c) area util de 0,75m2 (setenta e cinco decimetros quadrados) por leito hospitalar, computando-se até o
maximo de 200 (duzentos) leitos.

Art. 218 - A lavanderia, além das demais disposi¢des deste Regulamento que Ihe s&o aplicaveis, deve ter:
a) locais para recepgao e selegéo de roupa suja, lavagem, secagem e passagem de roupas;

b) abastecimento de agua quente e fria;

c) area util de 0,50m2 (cinqlienta decimetros quadrados) por leito hospitalar, computando-se até o maximo
de 200 (duzentos) leitos.

Paragrafo unico - Anexa a lavanderia deve ser instalada, em compartimento préprio, rouparia para deposito
da roupa limpa, com area minima de 5,00m2 (cinco metros quadrados).

Art. 219 - O necrotério, além das demais disposigdes deste Regulamento que lhe sdo aplicaveis, deve
atender as seguintes condig¢des:

a) ter area minima de 8,00m2 (oito metros quadrados);

b) ter paredes revestidas com azulejos ou material equivalente até a altura de 2,00m (dois metros);

c) ter o piso revestido com material liso, uniforme, resistente e impermeavel, dispondo de ralo coletor de
aguas de lavagem ligada a rede de esgoto sanitario;

d) ter janelas e porta de acesso protegidas com tela milimétrica.

§ 1° - O necrotério, quando em pavilhdo isolado e préprio, deve distar, no minimo, 20,00m (vinte metros) das
habitagdes vizinhas e ser dotado de protegdo que torne seu interior indevassavel.

§ 2° - Ajuizo da autoridade sanitaria, podera ser exigida a instalacdo de camara frigorifica para guarda de
cadaveres.

Art. 220 - O Centro Cirurgico deve ser constituido, no minimo, dos seguintes compartimentos:



a) 1 (uma) sala de Cirurgia para cada 50 (cinquenta) leitos;

b) 1 (uma) Sala Aukxiliar para servigos de enfermagem, podendo servir a 2 (duas) salas de cirurgia;

¢) 1 (uma) sala para material e equipamento de anestesia;

d) 1 (uma) sala para utilidade, contendo local para limpeza e expurgo;

e) 1 (um) lavabo com torneira com comando de pedal;

f) vestiario separados para cada sexo, cada um com sanitario anexo, contendo 1 (um) vaso sanitario, 1 (um)

lavatério e 1 (um) chuveiro.

§ 1° - Nos hospitais que nao disponham de Unidade de Tratamento Intensivo, é obrigatdria a instalagao de
Enfermaria de Recuperagao anexa ao Centro Cirurgico.

§ 2° - O Centro Cirurgico, além das demais disposi¢cdes deste Regulamente que Ihe s&o aplicaveis, deve
atender as seguintes condig¢des:

a) porta de acesso com largura minima de 1,50m (um metro e cinqglienta centimetros);

b) janelas protegidas com tela milimétrica;

¢) piso revestido de material liso, uniforme, resistente e impermeavel, com o rodapé formando concordancia
arredondada;

d) paredes totalmente revestidas de azulejos em cores claras ou material equivalente, com cantos de
concordancia arredondados;

§ 3° - A Sala de Cirurgia deve atender, ainda, as seguintes condi¢cdes:

a) porta principal de acesso com largura minima de 1,50m (um metro e cinqlienta centimetros);
b) ter area minima de 20,00m2 (vinte metros quadrados);

¢) piso com dispositivo condutor de eletricidade estatica;

d) iluminagéo difusa por artefatos embutidos;

e) lampada cirurgica;

f) tomada de oxigénio a 1,60m (um metro e sessenta centimetros) do piso;

g) tomada de aspiracao a 1,60m (um metro e sessenta centimetros) do piso;

h) tomadas de luz e forga elétrica a 1,20m (um metro e vinte centimetros) do piso e dotadas de blindagem a
prova de faiscas elétricas;

i) sistema de ar condicionado.

§ 4° - A Sala Auxiliar deve atender, ainda, as seguintes condigbes:
a) ter area minima de 6,00m2 (seis metros quadrados);
b) ser dotada de pia em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e impermeavel.

§ 5° - A sala para material e equipamentos para anestesia deve atender, ainda, as seguintes condigdes:
a) ter area minima de 5,00m2 (cinco metros quadrados);

b) ser dotada de lavatorio;

c) ser dotada de sistema de exaustao de ar.

§ 6° - Sala de Utilidades deve atender, ainda, as seguintes condigdes:

a) ter area minima de 5,00m2 (cinco metros quadrados);

b) ter pia em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e impermeavel;
c) ter local para rouparia e para cuba de despejos.

Art. 221 - O Centro de Material e Esterilizagao deve ser constituido, no minimo, de compartimentos para:
a) 1 (uma) sala de recepgéao, expurgo e limpeza de material;

b) 1 (uma) sala para depésito de material ndo submetido a processo de esterilizagao;

¢) 1 (um) sala de preparo e esterilizagao;

d) 1 (uma) sala de material esterilizado.

§ 1° - O Centro de Material e Esterilizagéo, além das demais disposi¢cdes deste Regulamento que Ihe sao
aplicaveis, deve atender as seguintes condig¢des:

a) ter o piso revestido com material liso, uniforme, resistente e impermeavel;

b) ter as paredes revestidas totalmente com azulejos de cores claras ou material equivalente;

c) ter os cantos das paredes e os rodapés formando concordancia arredondada;

d) serem as janelas protegidas com tela milimétrica.

§ 2° - A sala de recepgéo, expurgo e limpeza de material deve, ainda, atender as seguintes condig¢des:
a) ter area minima de 6,00m2 (seis metros quadrados);

b) ter pia dupla com agua canalizada quente e fria, em balcdo com tampo de material liso, uniforme,
resistente e impermeavel,



¢) ter comunicagéao por guiché com a sala para material ndo esterilizavel e com a sala de preparo e
esterilizagao.

§ 3° - A sala para depésito de material ndo submetido a processo de esterilizagdo deve ter area minima de
6,00m2 (seis metros quadrados).

§ 4° - A sala de preparo e esterilizacdo de material deve, ainda, atender as seguintes condi¢des:

a) ter area minima de 16,00m2 (dezesseis metros quadrados);

b) ter pia com agua corrente quente e fria, em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e
impermeavel;

c) ter instalagbes para, no minimo, 1 (uma) autoclave e 1 (uma) estufa.

§ 5° - A sala de material esterilizado deve ter area minima de 6,00m2 (seis metros quadrados).

Art. 222 - O Centro Obstétrico deve ser constituido, no minimo, dos seguintes compartimentos:
a) 1 (uma) Sala de Preparo e Pré-parto para cada 10 (dez) leitos obstétricos, tendo anexo sanitario dotado
de 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério;

b) 1 (uma) Sala de Parto para cada 25 (vinte e cinco) leitos obstétricos;
¢) 1 (uma) Sala de Parto Cirdrgico para cada 50 (cinquenta) leitos obstétricos;

d) 1 (uma) Sala Auxiliar para servigos de enfermagem, podendo esta servir a 2 (duas) Salas de Parto;
e) 1 (uma) Sala de Utilidade, contendo local para limpeza e expurgo;
f) 1 (um) lavabo com torneiro com comando de pedal;
g) 1 (uma) sala de exame e preparo de recém-natos;
h) vestiarios para cada sexo, cada um com sanitario anexo, dotado de 1 (um) vaso sanitario, 1 (um)
lavatorio e 1 (um) chuveiro.

§ 1° - Nos hospitais que nao disponham de Unidade de Tratamento Intensivo € obrigatéria a instalagcao de
Enfermaria de Recuperagao anexa ao Centro Obstétrico.

§ 2° - O Centro Obstétrico, além das demais disposi¢des deste Regulamento que lhe sdo aplicaveis, deve
atender as seguintes condi¢des:

a) ter porta de acesso com largura minima de 1,50m (um metro e cinglienta centimetros);

b) ter janelas protegidas com tela milimétrica;

c) ter piso revestido com material liso, uniforme, resistente e impermeavel;

d) ter as paredes revestidas totalmente com azulejos de cores claras ou material equivalente;

e) ter os cantos das paredes e os rodapés formando concordancia arredondada.

§ 3° - A Sala de Preparo e Pré-parto deve atender, ainda, as seguintes condig¢oes:

a) ter area minima de 14,00m2 (quatorze metros quadrados);

b) ter uma pia com agua corrente quente e fria em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e
lavavel.

§ 4° - A Sala de Parto e a Sala de Parto Cirurgico devem atender, ainda, as condi¢es exigidas para as
salas de cirurgia.

§ 5° - A Sala Auxiliar deve atender, ainda, as seguintes condigbes:

a) ter area minima de 6,00m2 (seis metros quadrados);

b) ter pia com agua corrente quente e fria em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e
lavavel.

§ 6° - A Sala de Utilidade deve atender, ainda, as seguintes condigdes:

a) ter area minima de 5,00m2 (cinco metros quadrados);

b) ter pia com agua corrente quente e fria em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e
lavavel;

c) ter local para rouparia e para cuba de despejos.

§ 7° - A sala de exames e preparo de recém-nato deve ter area minima de 6,00m2 (seis metros quadrados)
e ser dotada de lavatério com agua corrente quente e fria e com torneira com comando de pedal.

Art. 223 - A Unidade de Bergario deve ser constituida, no minimo, de compartimentos para:

a) Enfermaria, podendo esta ser setorizada para recém-natos normais e prematuros, com capacidade
maxima de 15 (quinze) bergos;

b) Enfermaria para suspeitos de qualquer processo infeccioso, com capacidade maxima de 8 (oito) bergos;



c) Posto de Enfermagem para cada tipo de enfermaria, podendo servir a duas enfermarias do mesmo tipo;
d) Lactario.

§ 1° - As enfermarias, além das disposi¢des deste Regulamento que |lhes séo aplicaveis, devem atender as
seguintes condigodes:

a) terem area minima de 8,00m2 (oito metros quadrados), correspondendo a cada bergo area de 2,00m2
(dois metros quadrados);

b) terem paredes pintadas ou revestidas com material liso, uniforme e lavavel;

c) terem piso revestido com material liso, uniforme e lavavel,

d) terem os cantos das paredes e os rodapés formando concordancia arredondada;

e) terem lavatério com agua corrente quente e fria com torneira com comando de pedal;

f) terem as janelas protegidas com tela milimétrica.

§ 2° - O Posto de Enfermagem, além das disposi¢cdes deste Regulamento que Ihe s&o aplicaveis, deve
atender as seguintes condi¢des:

a) ter area minima de 6,00m2 (seis metros quadrados);

b) ter as paredes pintadas ou revestidas com material liso, uniforme e lavavel,

c) ter o piso revestido com material liso, uniforme e lavavel,

d) ter os cantos de paredes e os rodapés formando concordancia arredondada;

e) ter lavatério com agua corrente quente e fria com torneira de comando de pedal;

f) ter pia com agua corrente quente e fria em balcido com tampo de material liso, uniforme, resistente e
lavavel,

g) ter as janelas protegidas com tela milimétrica.

§ 3°- O Lactario, além das disposi¢des deste Regulamento que Ihe s&o aplicaveis, deve atender as
seguintes condigbes:

a) ter area minima de 5,00m2 (cinco metros quadrados);

b) ser setorizado com locais separados para limpeza e esterilizagao de vasilhames para preparo e
envasamento de alimento;

c) ter as janelas protegidas com tela milimétrica;

d) ter as paredes revestidas com azulejos de cores claras ou material equivalente em toda a altura;
e) ter o piso revestido de material liso, uniforme, resistente e lavavel;

f) ter os cantos de paredes e os rodapés formando concordancia arredondada;

g) ter 2 (duas) pias com agua corrente quente e fria em balcido com tampo de material liso, uniforme,
resistente e lavavel.

Art. 224 - Os Servigos de Hemoterapia ou Bancos de Sangue devem ser constituidos, no minimo, de
compartimentos para:
a) 1 (uma) sala de espera;
b) 1 (uma) sala para exames clinicos de doadores;
¢) 1 (uma) sala para sangria;
d) 1 (uma) sala para recuperagao pds-sangria;
e) 1 (uma) sala para estocagem, tipagem e preparo;
f) 1 (uma) sala para lavagem e esterilizagéo;
g) 1 (uma) copa ou cantina;
h) sanitarios separados para cada sexo, com acessos independentes, com 1 (um) vaso sanitario e 1 (um)
lavatério para cada 20 (vinte) usuarios;
i) vestiarios separados para cada sexo, com acessos independentes, com armarios individuais.

§ 1° - Quando o Servigo de Hemoterapia ou Banco de Sangue for instalado em estabelecimento hospitalar,
s&o0 exigidos, no minimo, os seguintes compartimentos:

a) 1 (uma) sala de sangria;

b) 1 (uma) sala de recuperarao pés-sangria;

¢) 1 (uma) sala para estocagem, tipagem e preparo.

§ 2° - Os Servigos de Hemoterapia e Bancos de Sangue, além das demais disposi¢bes deste Regulamento
que lhes sao aplicaveis, devam atender as seguintes condigdes:

a) terem piso revestido de material liso, uniforme, resistente e impermeavel;

b) terem os cantos de parede e os rodapés formando concordancia arredondada.

§ 3° - A sala para exames clinicos de doadores deve atender as seguintes condigoes:
a) ter area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados);



b) ter lavatorio;
c) ter pia em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e impermeavel.

§ 4° - A sala para sangria e a sala para recuperagéo pés-sangria devem ter area minima de 10,00 m2 (dez
metros quadrados).

§ 5° - A sala para estocagem, tipagem e preparo deve atender as seguintes condigbes:

a) ter area minima de 14,00 m2 (quatorze metros quadrados);

b) ter as paredes revestidas com azulejos de cores claras ou material equivalente;

c) ter pia com agua corrente quente e fria em balcido com tampo de material liso, uniforme, resistente e
impermeavel;

d) ter as janelas protegidas com tela milimétrica;

e) ter lavatério com agua corrente quente e fria;

f) ter instalagbes para refrigerador e centrifugador.

§ 4° - A sala para lavagem e esterilizagdo deve atender as seguintes condic¢oes:

a) area minima de 6,00 m2 (seis metros quadrados);

b) paredes revestidas com azulejos de cores claras ou material equivalente;

c) pia dupla em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e impermeavel;
d) janelas protegidas com tela milimétrica;

e) instalagéo para autoclave.

Art. 225 - Os Servigos de Radiologia devem ser constituidos, no minimo, de compartimentos para:

a) sala de aparelhos;

b) sala de revelagao;

c) sala de interpretagéao;

d) vestiarios para pacientes com sanitario anexo, com 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério;

e) sanitarios separados para cada sexo, com acessos independentes, com 1 (um) vaso sanitério, 1 (um)
lavatério e 1 (um) chuveiro;

f) vestiarios separados para cada sexo, com acessos independentes e com armarios individuais.

§ 1° - Os Servigos de Radiologia, além das demais disposi¢cdes deste Regulamento que Ihes sdo aplicaveis,
devem atender as seguintes condi¢des:

a) serem instalados de preferéncia em pavilhdo isolado ou em local que oferega boas condi¢des de
seguranga, aproveitando-se o maior numero possivel de paredes externas ou adjacentes a locais ndo
usados por pessoas;

b) terem piso revestido com material liso, uniforme, resistente e lavavel;

c) terem os cantos das paredes e rodapés formando concordancia arredondada.

§ 2° - As salas de aparelho devem atender as seguintes condiges:

a) ter area minima de 20,00 m2 (vinte metros quadrados);

b) ter as paredes, teto, piso e portas, quando ndo se constituirem em protecao suficiente para reduzir a
radiagado ao indice permissivel, revestimento protetor de espessura determinada pela autoridade sanitaria;
c) conter somente o mobiliario indispensavel, sendo vedada a colocagdo de mesas de trabalho;

d) serem os aparelhos emissores de radiagao instalados de modo que o feixe Util ndo seja dirigido para
locais freqlientemente ocupados por pessoas;

e) disporem de biombo protetor para o operador, quando a mesa de comando estiver situada no campo das
radiagdes secundarias;

f) disporem de cabina de comando, quando o aparelho for de tensao nominal superior a 125 kv (cento e
vinte e cinco quilovolts);

g) disporem os biombos e cabinas de comando de visor dotado de vidro plumbifero fixo que proporcione
protegéo equivalente ou superior a 2mm (dois milimetros) de chumbo;

h) disporem as ampolas de Raios X de cupula protetora e filtro de aluminio com 2 mm, (dois milimetros) de
espessura em aparelhos até 70 kv (setenta quilovolts) e de 2,5 mm (dois milimetros e meio) para os com
mais de 70 kv (setenta quilovolts);

i) disporem os equipamentos radiolégicos providos de condensadores, como parte de seu circuito de alta
tensdo, de dispositivos especiais para descarga da energia residual desses condensadores;

j) serem todos os equipamentos de radiologia ligados a terra por meio de fio ou cabo condutor descoberto,
exceto os equipamentos portateis;

I) serem as redes de alta tensao instaladas com isoladores adequados e colocados a altura minima de 2,50
m (dois metros e cinquienta centimetros) do piso;

m) serem as chaves gerais do tipo blindado e providas de fusiveis com capacidade adequada.



§ 3° - A sala de revelagao deve atender as seguintes condigoes:
a) ter area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados);

b) ter paredes revestidas de azulejos ou material equivalente;
c) ter tanque de revelagao.

§ 4° - A sala de interpretacdo deve ter area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados), podendo nela
serem instalados os depdsitos de filme e o arquivo de chapas.

Art. 226 - Os Postos de Assisténcia de Urgéncia devem ser constituidos, no minimo, de compartimentos
para:

a) sala de administracéo;

b) sala de exames médicos;

c) sala de curativos;

d) sanitarios separados para cada sexo, com acessos independentes, com 1 (um) vaso sanitario e 1 (um)
lavatério e 1 (um) chuveiro;

e) vestiarios separados para cada sexo com armarios individuais.

§ 1° - A sala de administragao deve ter area minima de 10,00 m2 (dez metros quadros);

§ 2° - A sala de exames médicos deve ter:

a) area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados);

b) lavatorio;

c) paredes pintadas ou revestidas com material liso, uniforme e lavavel até a altura de 2,00 m (dois metros);
d) piso revestido com material liso, uniforme, resistente e impermeavel.

§ 3° - A sala de curativos deve atender as seguintes condigdes:

a) ter area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados);

b) ter paredes revestidas com azulejos de cores claras ou material equivalente;

c) ter piso revestido com material liso, uniforme, resistente e impermeavel,;

d) ter os cantos de parede e os rodapés formando concordancia arredondada;

e) ter pia com agua corrente quente e fria em balcdo com tampo de material liso, uniforme, resistente e
impermeavel.

SUBSECCAO Vil
Das Edificagdes para Assisténcia Social, Religiosa e Congéneres

Art. 227 - As creches e estabelecimentos congéneres, além das demais disposi¢des deste Regulamento que
Ihes sdo aplicaveis, devem atender as seguintes condigdes:

a) bergario ou dormitério, com area proporcional a 2,00 m2 (dois metros quadrados) para cada bergo ou
cama;

b) sala de recreacdo, com area minima de 9,00 m2 (nove metros quadrados) e na propor¢ao de 1,00 m2
(um metro quadrado) por crianga de mais de 1 (um) ano assistida;

c) cozinha, com area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados);

d) compartimento para banho e higiene das criangas, com area minima de 3,00 m2 (trés metros quadrados);
e) sanitario com 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério para cada 20 (vinte) criangas com mais de 1 (um)
ano assistidas;

f) sanitario para empregados, com 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério para cada 20 (vinte) pessoas.

Art. 228 - Os asilos, orfanatos, albergues e instituicdes congéneres, além das demais disposigbes deste
Regulamento que Ihes sdo aplicaveis, devem atender as seguintes condicdes:

a) terem os dormitérios area de 6,00 m2 (seis metros quadrados), quando destinados a 1 (uma) pessoa, e
4,00 m2 (quatro metros quadrados), por leito nos de uso coletivo;

b) terem instalagdes sanitarias constituidas por 1 (um) vaso sanitario, 1 (um) lavatério e 1 (um) chuveiro
para cada 10 (dez) pessoas assistidas;

c) terem cozinha e anexos com area minima de 5,00 m2 e na proporgao de 0,5 m2 (cinqiienta decimetros
quadrados) por pessoa assistida;

d) terem refeitério com area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados) e na propor¢éo de 0,50 m2
(cinglienta decimetros quadrados) por pessoa assistida;

e) terem, quando se destinarem a menores, salas de aula e area de recreagao, aplicando-se para tais
dependéncias as condigbes exigidas para estabelecimentos de ensino.

Art. 229 - Os templos, além das demais disposi¢des deste Regulamento que Ihes séo aplicaveis, devem



atender as seguintes condicdes:

a) terem as portas com a mesma largura do corredor que lhe da acesso, devendo a porta de acesso
principal ter largura minima de 1,50 m (um metro e cinquenta centimetros);

b) terem os corredores largura minima de 1,50 m (um metro e cinqlenta centimetros);

c) terem sanitarios separados para cada sexo, com acessos independentes, na propor¢édo de 1 (um) vaso
sanitario e 1 (um) lavatorio.

SUBSECGAO IX
Das Edificagbes para Comércio, Armazenagem e Congéneres

Art. 230 - As edificagdes para comércio em geral, para armazenagem e estabelecimentos congéneres, além
das demais disposi¢des deste Regulamento que lhes sao aplicaveis, devem atender as seguintes
condigdes:

a) ter a dependéncia destinada a atividade comercial area minima de 20,00 m2 (vinte metros quadrados);
b) terem sanitarios com 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos comerciais e congéneres com area superior a 80,00 m2 (oitenta
metros quadrados) devem:

a) ter sanitarios para empregados separados para cada sexo, com 1 (um) vaso sanitario e 1 (um) lavatério
para cada 20 (vinte) empregados;

b) ter vestiario, anexo ao sanitario, com armarios individuais, para cada sexo.

Art. 231 - Serdo permitidas galerias internas de acesso a estabelecimentos comerciais, em qualquer
pavimento, desde que tenham:

a) largura correspondente a 1/20 (um vinte avos) de seu comprimento;

b) largura minima de 4,00 m (quatro metros);

c) pé direito minimo de 3,50 m (trés metros e cinqlenta centimetros).

Paragrafo unico - As galerias comerciais devem dispor, em cada pavimento, de sanitarios separados para
cada sexo, na proporgéo de 1 (um) vaso sanitario, 1 (um) lavatério e 1 (um) mictério, este no sanitario para
homens, para cada 140,00 m2 (cento e quarenta metros quadrados) de area comercial ndo se computando
para o calculo do numero de aparelhos a area de lojas e salas ja dotadas de sanitario privativo.

Art. 232 - As drogarias terao dependéncia destinada a atividade comercial com area minima de 30,00 m2
(trinta metros quadrados), piso e barras com 2,0 m (dois metros) de altura, de material resistente, liso ndo
absorvente, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 233 - Os depdésitos de drogas terdo dependéncia destinada a atividade comercial com area minima de
20,00 m2 (vinte metros quadrados), piso e barra com 2,00 m (dois metros) de altura de material resistente,
liso e ndo absorvente, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 234 - As farmacias devem conter, no minimo, 2 (dois) locais, separados por material impermeavel e
resistente: 1 (um) destinado ao mostruario e comércio de medicamentos e outro ao laboratorio.

§ 1° - O piso sera de material liso, resistente e impermeavel e as paredes do laboratério revestidas com
material liso, resistente e impermeavel, de cor clara e na altura de 2,00 m (dois metros no minimo).

§ 2° - A area minima do laboratério é de 8,00 m2 (oito metros quadrados) e o local destinado a mostruario e
entrega de medicamentos deve ter, no minimo, 20,00 m2 (vinte metros quadrados).

§ 3° - Nas farmacias privativas instaladas em hospitais, escolas, associacoes, etc., as areas minimas
poderéo ser reduzidas, atendendo as peculiaridades de cada caso, a juizo da autoridade sanitaria.

§ 4° - Quando houver local para aplicagao de inje¢cdes, 0 mesmo tera area minima de 3,00 m2 (trés metros
quadrados), pia com agua corrente e equipamento para desinfecgao do instrumental.

Art. 235 - Os estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios em geral, além das demais disposigbes
deste Regulamento que Ihes sédo aplicaveis, devem atender as seguintes condigdes:

a) terem pé direito minimo de 3,50 m (trés metros e cinqiienta centimetros);

b) terem, sempre que a autoridade sanitaria o julgue necessario, torneiras e ralos dispostos de modo a
facilitar a lavagem da parte industrial e comercial do estabelecimento;

§ 1° - Os compartimentos de preparo ou manipulagéo de géneros alimenticios terdo os angulos, formados
pelas paredes, arredondados, o piso revestido de ladrilhos ceramicos ou equivalentes, e as paredes, até a
altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de material ceramico vidrado ou equivalente, a juizo da
autoridade sanitaria, ndo sendo permitido o emprego de forros de madeira;



§ 2° - Os compartimentos de venda de géneros alimenticios terdo as paredes, até a altura minima de 2,00 m
(dois metros), bem como os pisos, revestidos de material liso, resistente, impermeavel e ndo absorvente;

§ 3° - Os compartimentos de venda de géneros alimenticios terdo a area minima de 20,00 m2 (vinte metros
quadrados) e os de manipulagéo a area a critério da autoridade sanitaria;

§ 4° - Os compartimentos de manipulacdo e depdsitos de géneros alimenticios deverao ter as janelas,
portas e demais aberturas dotadas de tela a prova de insetos;

§ 5° - As seccgdes industriais e os sanitarios ndo poderdo comunicar-se diretamente entre si, admitindo-se a
circulagao por antecamara.

§ 6° - As exigéncias estabelecidas nas letras a e nos §§ 1° e 2°, poderéo ser modificadas a juizo da
Secretaria da Saude, que tera em vista a categoria do estabelecimento e as condi¢des e recursos locais.

Art. 236 - Os Cafés, Restaurantes, Bares e estabelecimentos congéneres devem, ainda, atender as
seguintes condigodes:

a) terem a cozinha e seus anexos o piso revestido de material liso, resistente, impermeavel e néo
absorvente e as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidos de material ceramico
vidrado ou equivalente, a juizo da autoridade sanitaria;

b) ter a cozinha area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados), ndo podendo a largura ser inferior a 2,50
m (dois metros e cinquenta centimetros), e equipamentos para retengdo de gorduras;

c) terem os saldes de consumacéo o piso revestido de material resistente, liso, impermeavel e ndo
absorvente e as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de material ceramico
vidrado ou equivalente, a juizo da autoridade sanitaria, que tera em vista a categoria do estabelecimento e
as condigdes e recursos locais;

d) terem as despensas e adegas as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), e o piso
revestidos de material resistente, liso e impermeavel;

€) serem as aberturas para o exterior das cozinhas, copas, despensas e sanitarios, teladas a prova de
insetos;

f) terem sanitarios separados para cada sexo, com acessos independentes, com 1 (um) vaso sanitario e 1
(um) lavatério para cada 50,00 m2 (cinquienta metros quadrados) de area do saldo de consumacao.

§ 1° - Os estabelecimentos comerciais de alimentos poderao utilizar, na parte destinada ao publico,
revestimentos especiais para fins decorativos, quando mantidos higienizados, instalados sobre superficie
adequada e aprovados previamente pela Secretaria da Saude.

§ 2° - Os pequenos estabelecimentos para servir lanches podem dispor de copa quente, com 4,00 m2
(quatro metros quadrados) de area, desde que nela s6 trabalhe uma pessoa.

Art. 237 - Os mercados e supermercados devem satisfazer as seguintes exigéncias:

a) terem portas e janelas em numero suficiente, gradeadas, de forma a permitir franca ventilagéo e impedir a
entrada de roedores;

b) terem pé direito minimo de 3,50 m (trés metros e cinqlenta centimetros), contados do ponto mais baixo
da cobertura;

c) terem piso impermeavel e com declividade para facilitar o escoamento das aguas;

d) terem abastecimento de agua e rede interna para escoamento de aguas residuais e de lavagem.
Paragrafo unico - Os diversos locais de venda nos mercados e supermercados devem obedecer as
disposigdes deste Regulamento, segundo o género de comércio, no que |hes for aplicavel, dispensados os
requisitos de areas minimas.

Art. 238 - As pastelarias e estabelecimentos congéneres devem:

a) ter dependéncias separadas para manipulagéo e comercializagao;

b) ter piso revestido com material liso, uniforme, resistente, impermeavel e nao absorvente;

c) ter paredes revestidas, no minimo, até 2,00 m (dois metros) de altura com material de cor clara, liso,
uniforme, resistente, impermeavel e nao absorvente;

d) ter equipamentos para exaustagéo de vapores e para retengdo de gorduras;

e) ter depdsito de matéria-prima, vestiario e instalagdes sanitéarias.

Paragrafo unico - As pastelarias que manipulam outros alimentos satisfarao as condigbes gerais
estabelecidas para bares e restaurantes.

Art. 239 - As casas e dep0ésitos de frutas e hortaligas terdo o piso de material resistente, liso, impermeavel e
nao absorvente e as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de material liso,
impermeavel e resistente, a juizo da autoridade sanitaria.

Art. 240 - As casas de venda de aves e pequenos animais vivos terdo o piso e as paredes, até a altura
minima de 2,00 m (dois metros), revestidos de material resistente, liso, impermeavel e ndo absorvente.



Art. 241 - Os empdrios, mercearias, fiambrerias, armazéns e depdsitos de géneros alimenticios e
estabelecimentos congéneres terdo o piso revestido de material resistente, liso, impermeavel e néo
absorvente e as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de material resistente, liso
e impermeavel.

Paragrafo unico - Nos entrepostos, armazéns de carga e descarga e grandes depdsitos de géneros ou
bebidas, os pisos e as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), deveréo ser revestidos de
material liso, resistente e impermeavel, quando julgado necessério pela autoridade sanitaria competente.

Art. 242 - Os agougues devem atender, no minimo, as seguintes exigéncias:

a) 1 (uma) porta abrindo diretamente para logradouro publico, assegurando ampla ventilagao;

b) area minima de 20,00 m2 (vinte metros quadrados);

c) piso de material resistente, liso, impermeavel e ndo absorvente;

d) paredes revestidas, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), de material cerdmico vidrado ou
equivalente, a juizo da autoridade sanitaria;

e) angulos internos das paredes arredondadas;

f) pia e agua corrente;

g) instalagao frigorifica.

§ 1° - E proibida a cor vermelha e seus matizes no revestimento dos pisos, paredes e tetos, bem como nos
dispositivos de exposicado de carnes e de iluminagéo.

§ 2° - As exigéncias para instalagbes de agougues em supermercados e estabelecimentos afins seréo
determinadas pela autoridade sanitaria.

Art. 243 - Os entrepostos de carne terao area minima de 40,00 m2 (quarenta metros quadrados) e
possuirdo camaras frigorificas.

Paragrafo unico - Sao extensivas aos entrepostos de carne todas as disposi¢des referentes a agougues no
que lhes forem aplicaveis.

Art. 244 - As peixarias devem atender, no minimo, as seguintes exigéncias:

a) 1 (uma) porta abrindo diretamente para logradouro publico, assegurando ampla ventilagao;

b) &rea minima de 20,00 m2 (vinte metros quadrados);

c) piso de material liso, resistente, impermeavel e ndo absorvente;

d) paredes revestidas até a altura minima de 2,00 m (dois metros), de material ceramico vidrado ou
equivalente, a juizo da autoridade sanitaria;

e) angulos internos das paredes arredondados;

f) pia e agua corrente;

g) instalacao frigorifica.

Paragrafo unico - As exigéncias para instalagdo de peixarias e entrepostos de pescados ou supermercados
e estabelecimentos afins serao determinadas pela autoridade sanitaria.

Art. 245 - Os entrepostos de peixe terdo area minima de 40,00 m2 (quarenta metros quadrados) e possuirao
camaras frigorificas.

Paragrafo unico - S4o extensivas aos entrepostos de peixe todas as disposi¢des referentes as peixarias no
que |Ihes forem aplicavel.

SUBSECCAO X
Das Edificagdes para Industrias, Oficinas e Congéneres

Art. 246 - As edificagdes para instalacéo de industrias, oficinas e estabelecimentos congéneres, além das
demais disposi¢des deste Regulamento que Ihes sédo aplicaveis, devem atender as seguintes condigdes:
a) serem construidas de material incombustivel, tolerando-se o emprego de madeira apenas nas
esquadrias, na estrutura do telhado e na pavimentagédo de dependéncias onde se justificar seu uso;

b) serem as paredes construidas nas divisas do lote, do tipo corta-fogo, elevadas 1,00 m (um metro) acima
da linha da cobertura;

c) terem pé direito de 3,50 m (trés metros e cinqlenta centimetros) as dependéncias industriais com area
nao superior a 80,00 m2 (oitenta metros quadrados);

d) terem pé direito de 4,00 m (quatro metros) as dependéncias industriais com area superior a 80,00 m2
(oitenta metros quadrados);

e) terem cobertura de material cerdmico ou similar e serem providas de forro de material e tipo de acordo
com a atividade industrial;

f) terem, os pisos dos locais de trabalho, revestimento de material liso, uniforme, resistente e impermeavel,



salvo em casos especiais a juizo da autoridade sanitaria e de acordo com o tipo de atividade industrial;

g) terem as paredes dos locais de trabalho revestimento, até a altura de 2,00 m (dois metros), de material
liso, uniforme, resistente e impermeavel tolerando-se a pintura lavavel em casos especiais a juizo da
autoridade sanitaria e de acordo com o tipo de atividade industrial;

h) terem iluminagéo e ventilagdo naturais condizentes com o tipo de atividade industrial;

i) terem iluminagao artificial por meio de artefatos elétricos com poder iluminante conveniente e adequado
ao tipo de atividade industrial;

j) serem dotados de isolamento término os fornos, maquinas, caldeira, estufas, fogbes, forjas ou quaisquer
outros aparelhos onde se produza ou se concentre calor;

I) serem os aparelhos ou equipamentos que concentrem ou produzam calor instalados em locais ou
compartimentos proéprios, e afastados no minimo 1,00 m (um metro) do forro e das paredes;

m) terem, as chaminés, dimensionamento adequado a perfeita tiragem e serem dotadas de dispositivos
eficientes para remogao ou controle dos inconvenientes que possam advir da emissdo de fumacga, fumos,
gases, fuligem, odores ou quaisquer outros residuos que possam ser nocivos ou incbmodos aos locais de
trabalho e a vizinhanca;

n) terem os aparelhos e equipamentos que produzam ruidos, choques mecanicos ou elétricos e vibragdes
dispositivos destinados a evitar tais incémodos e riscos;

0) serem instalados dispositivos apropriados para impedir que se formem ou se espalhem, nas
dependéncias de trabalho, suspensadides tais como poeiras, fumos, fumaca, gases ou vapores téxicos,
irritantes ou corrosivos;

p) terem, as passagens destinadas a pessoas entre maquinas e equipamentos, largura minima de 0,80m
(oitenta centimetros) e altura livre de 2,00 m (dois metros);

q) terem, os corredores, largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros);

r) disporem de dependéncias destinadas a vestiario para empregados, separados para cada sexo e com
acessos independentes, dotadas de armarios individuais para guarda de roupas e objetos;

s) disporem de dependéncias para sanitarios, separadas para cada sexo com acessos independentes, com
1 (um) vaso sanitario, 1 (um) lavatério e 1 (um) chuveiro para cada 20 (vinte) empregados, dispondo, ainda,
o sanitario destinado a homens de 1 (um) mictério para cada grupo de 20 (vinte) empregados homens;

t) serem os vasos sanitarios e os chuveiros instalados em compartimento proprio para cada aparelho;

u) terem abastecimento de dgua que atenda aos padrdes de potabilidade, devendo haver reservagdo com
capacidade adequada ao numero de empregados e ao consumo do processo industrial, cabendo a cada
operario no minimo 100 (cem) litros de agua por dia;

v) disporem de bebedouro de jato obliquo para fornecimento de agua para bebida na proporgao de 1 (um)
bebedouro para cada 100 (cem) pessoas;

x) terem dispositivo de protecao contra ratos e insetos; quando se destinarem a depésito, manipulagao ou
producédo de materiais que se prestam a abrigo ou alimentagéo desses animais.

§ 1° - A autoridade sanitaria, de acordo com o tipo de atividade industrial de um estabelecimento, podera
exigir que as alturas de pé direito das dependéncias fixadas neste Regulamento sejam aumentadas.

§ 2° - Quando o pé direito de uma dependéncia for igual ou superior a 5,00m (cinco metros), podera ser
dispensado o forro e tolerada a cobertura metalica.

§ 3° - Para as operagdes industriais que nao envolvam produtos alimenticios e quando nao for possivel
utilizar agua potavel, podera ser tolerado o emprego de aguas com outra qualidade, contanto que seja
distribuido em sistema sem conexao com o de dgua potavel.

Art. 247 - Nos estabelecimentos em que trabalharem mais de 100 (cem) empregados devera existir
compartimento para ambulatério, destinado aos primeiros socorros de urgéncia, com area minima de 6,00
m2 (seis metros quadrados); paredes até 2,00 m (dois metros), no minimo, e piso revestidos de material
liso, resistente e impermeavel.

Art. 248 - Os estabelecimentos em que trabalhem mais de 30 (trinta) mulheres, com mais de 16 (dezesseis)
anos de idade, disporao de local apropriado, a juizo da autoridade sanitaria, onde seja permitido as
empregadas guardar, sob vigilancia e assisténcia, os seus filhos no periodo de amamentacao.

Paragrafo Unico - Esse local deve possuir, no minimo:

a) bergario, com area de 2,00 m2 (dois metros quadrados) por crianga, na propor¢ao de 1 (um) berco para
cada 25 (vinte e cinco) mulheres e area minima de 6,00m2 (seis metros quadrados);

b) saleta de amamentagéo, com area minima de 6,00 m2 (seis metros quadrados);

c) cozinha dietética, com area minima de 4,00 m2 (quatro metros quadrados);

d) compartimento de banho e higiene das criangas, com area minima de 3,00 m2 (tirés metros quadrados).

Art. 249 - Nos estabelecimentos em que trabalhem mais de 300 (trezentos) operarios sera obrigatéria a
existéncia de refeitorio.
Paragrafo unico - O refeitério deve obedecer as seguintes condigbes:



a) ter area minima de 0,40 m2 (quarenta decimetros quadrados) por trabalhador;

b) ter as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros) e os pisos revestidos com material liso,
resistente e impermeavel,

c) ter a superficie iluminante com o minimo de 1/8 (um oitavo) da area do piso, e a ventilagéo
correspondente a 1/2 (um meio) da superficie iluminante;

d) ter lavatérios.

Art. 250 - Os depositos de combustiveis devem estar instalados em locais apropriados e protegidos,
isolados convenientemente das demais dependéncias, de modo a ndo prejudicar a higiene, o asseio e a
seguranga do estabelecimento.

Art. 251 - Os estabelecimentos industriais de géneros alimenticios em geral, além das demais disposigdes
deste Regulamento que lhes sdo aplicaveis, devem satisfazer as seguintes condicdes:

a) terem, sempre que a autoridade sanitaria o julgue necessario, torneiras e ralos dispostos de modo a
facilitar a lavagem da parte industrial e comercial do estabelecimento;

b) terem, os compartimentos de preparo ou manipulagdo de géneros alimenticios, os angulos, formados
pelas paredes, arredondados; o piso revestido de ladrilhos ceradmicos ou equivalentes, e as paredes até a
altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de material ceramico vidrado ou equivalente, a juizo da
autoridade sanitaria, ndo sendo permitido o emprego de forros de madeira;

c) terem, os compartimentos de venda ou expedigao de géneros alimenticios, as paredes, até a altura
minima de 2,00 m (dois metros), bem como os pisos, revestidos de material liso, resistente, impermeavel e
nao absorvente;

d) terem os compartimentos de manipulagdo e depdsitos de géneros alimenticios, as janelas, portas e
demais aberturas teladas a prova de insetos;

e) formarem, as secgdes industriais e residenciais e de instalagdo sanitaria conjuntos distintos na
construgao do edificio e ndo se comunicarem diretamente entre si, a ndo ser por antecamaras dotadas de
aberturas para o exterior;

f) terem lavatério nas salas de trabalho onde haja manipulagéo, preparo ou fabrico de alimentos.

Art. 252 - Os edificios de padarias, quando se destinarem somente a industria panificadora, compor-se-ao
no minimo das seguintes dependéncias:

a) depdsito de matéria-prima;

b) sala de manipulacao;

c) sala de expedi¢ao ou sala de vendas;

d) depdsito de combustivel, quando queimar lenha ou carvao.

Paragrafo unico - Os depésitos de matéria-prima terao as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois
metros), bem como o piso, revestidos de material resistente, liso, impermeavel e ndo absorvente.

Art. 253 - Nas fabricas de massas ou estabelecimentos congéneres, a secagem dos produtos deva ser feita
por meio de equipamentos ou caAmaras de secagem.

Paragrafo unico - A cdmara de secagem tera:

a) paredes até a altura minima de 2,00 m (dois metros) e pisos revestidos de material resistente, liso,
impermeavel e ndo absorvente;

b) abertura para o exterior envidragada e telada.

Art. 254 - As aberturas do depdsito de matéria-prima ndo embalada e da sala de manipulagdo serao teladas
a prova de insetos.

Art. 255 - As fabricas de doces, de conservas de origem vegetal e os estabelecimentos congéneres devem
ter dependéncias destinadas a depdsito de matéria-prima, sala de manipulagéo, sala de expedi¢ao ou sala
de venda, local para caldeiras e depdsito de combustivel, quando houver.

§ 1° - As salas de manipulacdo ou de venda dos produtos terdo o piso revestido de material resistente, liso,
impermeavel e ndo absorvente e as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de
material cerdmico vidrado ou equivalente, a juizo da autoridade sanitéria.

§ 2° - Os depdsitos de matéria-prima terao as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), e os
pisos revestidos de material resistente, liso, impermeavel e ndo absorvente.

Art. 256 - As torrefacdes de café serdo instaladas em dependéncias proprias e exclusivas, nas quais nao se
permitira a exploragao de qualquer outro ramo de comércio ou industria de produtos alimenticios.

§ 1° - As torrefagOes de café devem ter dependéncias destinadas a depdsitos de matéria-prima, torrefagéo,
moagem e acondicionamento, expedi¢ao ou venda.

§ 2° - As paredes de secgbes de torrefacdo, de moagem e acondicionamento, de expedigdo ou venda,
devem ser revestidas, até a altura de 2,00 m (dois metros), de material cerdmico ou equivalente.



Art. 257 - As fabricas de bebidas e estabelecimentos congéneres devem ter o piso revestido de material
resistente, liso, impermeavel e as paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de
material resistente, liso, impermeavel e ndo absorvente.

§ 1° - As fabricas de bebidas e estabelecimentos congéneres devem ter locais ou dependéncias proprias,
destinadas a depdsito de matéria-prima, sala de manipulacao, sala de limpeza e lavagem de vasilhames e
satisfazer as exigéncias referentes a locais de trabalho.

§ 2° - A sala de manipulagéo devera ter area minima de 25,00 m2 (vinte e cinco metros quadrados) e a
largura minima de 4,00 m (quatro metros), admitidas redugdes nas pequenas industrias, a critério da
autoridade sanitaria.

Art. 258 - Os armazéns frigorificos e as fabricas de gelo terdo o piso revestido de material impermeavel e
antiderrapante, sobre base de concreto, e as paredes, até a altura da ocupagéo, impermeabilizadas com
material liso e resistente.

Art. 259 - Os matadouros em geral deverao preencher os seguintes requisitos para funcionamento:

a) pisos revestidos com material resistente, liso e impermeavel, providos de caneletas ou outro sistema
indispensavel a formacédo de uma rede de drenagem das aguas de lavagem e residuais;

b) paredes ou separacgdes revestidas, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), com material resistente,
liso e impermeavel,

c) dependéncias e instalagbes, destinadas ao preparo de produtos alimenticios, separadas das demais
utilizadas no preparo de substancias ndo comestiveis e das em que forem trabalhadas as carnes e
derivados para outros fins;

d) abastecimento de agua quente e fria;

e) vestiario e instala¢des sanitarias;

f) currais, brete e demais instalagbes de estacionamento e circulagao dos animais, pavimentados e
impermeabilizados;

g) locais apropriados para separagao e isolamento de animais doentes;

h) pavimento dos patios e ruas na area dos estabelecimentos e dos terrenos onde forem localizados os
tendais para secagem de charques;

i) local apropriado para necrépsias, com as instalagbes necessarias e forno crematério anexo, para
incineracéo das carcagas condenadas;

j) gabinete para laboratério e escritério para inspegao veterinaria.

Art. 260 - Os matadouros de aves e pequenos animais, além das disposi¢des relativas aos matadouros em
geral que lhes forem aplicaveis, dispordo das seguintes dependéncias:

a) compartimento para separagao dos animais em lotes, de acordo com procedéncia e espécies;

b) compartimentos para matanga, com area minima de 20,00 m2 (vinte metros quadrados), piso de material
ceramico e paredes, até a altura minima de 2,00 m (dois metros), revestidas de material ceramico vidrado
ou equivalente, a juizo da autoridade sanitaria;

¢) camara frigorifica.

Art. 261 - As dependéncias principais de cada estabelecimento, tais como sala de matanga, triparias, fuséo
e refinagao de gorduras, salga ou preparo de couros e outros subprodutos devem ser separadas umas das
outras.

Art. 262 - Os abrigos ou compartimentos para os animais a serem abatidos devem estar convenientemente
afastados dos locais onde se preparem produtos para alimentagdo humana.

Art. 263 - As fabricas de conservas de carnes e produtos derivados e estabelecimentos congéneres, além
das exigéncias gerais para estabelecimentos industriais, devem ter:

a) pisos e paredes, estas revestidas até 2,00 m (dois metros) de altura, de material liso, resistente,
impermeavel e ndo absorvente;

b) cantos das paredes arredondados;

c) abastecimento de agua quente e fria;

d) camara frigorifica.

§ 1° - Nas fabricas onde se manipularem carnes e produtos derivados, comestiveis e ndo comestiveis,
devera haver integral separagao nas suas instalagdes e dependéncias.

§ 2° - Todos os compartimentos das triparias e graxarias terdo o piso e as paredes, estas até a altura
minima de 2,00 m (dois metros), revestidos com material resistente, liso, impermeavel e nao absorvente,
devendo os angulos formados pelas paredes serem arredondados.



Art. 264 - As fabricas de conservas de pescado devem ter:

a) piso revestido de material liso, resistente, impermeavel e ndo absorvente;

b) paredes, até 2,00 m (dois metros) no minimo, revestidas com material resistente, liso e impermeavel;
c) abastecimento de agua quente e fria;

d) cAmaras frigorificas;

e) instalagdes para fabrica de produtos ndo alimenticios e outros complementares isoladas das demais
dependéncias.

Art. 265 - Os estabelecimentos que fabricam ou manipulem produtos quimicos e farmacéuticos, além de
obedecer aquilo que diz respeito aos estabelecimentos de trabalho em geral, devem ter:

a) local independente, destinado a manipulagéo ou fabrico, de acordo com as férmulas farmacéuticas, com
piso de material liso, impermeavel e resistente, parede de cor clara, com 2,00 m (dois metros) de altura, no
minimo, de material liso, impermeavel e resistente;

b) sala para acondicionamento;

¢) local para laboratério de controle;

d) compartimento para embalagem do produto acabado;

e) local para armazenamento de produtos acabados e material de embalagem;

f) depdsito para matéria-prima.

§ 1° - O local onde se fabriquem injetaveis deve, além de satisfazer aos requisitos anteriores, possuir:

a) camara independente destinada a envasamento de injetaveis, com area minima de 12,00 m2 (doze
metros quadrados), cantos arredondados, teto e parte superior da parede lisos, pintados com tinta
impermeavel, provida nem sistema de renovacgéao de ar filtrado, com pressao positiva e antecamara com
3,00 m2 (trés metros quadrados), no minimo;

b) local de esterilizagdo, com area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados), e as demais caracteristicas
do item anterior.

§ 2° - Quando o estabelecimento manipular produtos que necessitem de envasamento asséptico, devera
satisfazer as condigdes gerais e mais as seguintes:

a) local para lavagem e secagem de vidros e vasilhames;

b) compartimento para esterilizacdo dos vidros e vasilhames;

c) local para preparagao e acondicionamento com instalagdo de ar condicionado, filtrado e esterilizado, com
antecamara de 3,00 m2 (trés metros quadrados), no minimo;

d) sala de vestiario.

§ 3° - Quando o estabelecimento fabricar produtos liofilizados devera, além de satisfazer as condi¢des
gerais, possuir:

a) locais destinados a preparacgao dos produtos a serem liofilizados, atendendo as exigéncias dos locais
destinados ao fabrico de produtos farmacéuticos;

b) local de liofilizagdo, com area minima de 12,00 m2 (doze metros quadrados), piso, paredes e forros com
caracteristicas a critério da autoridade sanitaria, ar condicionado, filtrado e esterilizado, lampadas
germicidas, temperatura e pressdo do ar sempre constantes.

§ 4° - Os compartimentos de trabalho, onde ndo é explicitamente indicada a area minima exigida, devem ter
area minima de 12,00 m2 (doze metros quadrados) cada um, forro liso pintado com tinta adequada, piso de
material liso, resistente, impermeavel e paredes de cor clara, com 2,00 m (dois metros) de altura, no
minimo, de material liso, resistente e impermeavel.

§ 5° - Os estabelecimentos dessa natureza, instalados em hospitais e congéneres, satisfardo as exigéncias
gerais, segundo a natureza dos produtos a serem fabricados, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 266 - Para fabricacdo de aguas sanitarias, de desinfetantes, de inseticidas, raticidas e congéneres para
uso doméstico, além das condi¢des para estabelecimentos de trabalho em geral, sdo exigidos:

a) local para fabricagdo, com paredes de material adequado, a juizo da autoridade sanitéria;

b) locais independentes para depdsito de matéria-prima e do produto acabado;

c) local destinado a lavagem de vidros e de vasilhames, com piso e paredes, estes até a altura minima de
2,00 m (dois metros), de material adequado, a critério da autoridade sanitaria.

Paragrafo unico - Os locais obrigatorios terdo area minima de 12,00 m2 (doze metros quadrados) e deveréo
ser independentes de residéncias.

SUBSECGCAO XI

Das Edificagbes para Laboratdrios de Analises e Pesquisas Clinicas, Consultérios Odontoldgicos, Oficinas
de Protese, Estabelecimentos de Otica, de Artigos Cirargicos, Odontoldgicos e Ortopédicos e Institutos de



Fisioterapia e Estética sob Responsabilidade Médica e Congéneres.

Art. 267 - Os laboratérios de analises e pesquisas clinicas e congéneres devem dispor, no minimo, de trés
salas: uma para atendimento de clientes, outra para colheita de material e outra para laboratério
propriamente dito.

Paragrafo unico - A sala de laboratério deve ter, no minimo, 10,00 m2 (dez metros quadrados), com paredes
e piso revestidos de material impermeavel, a juizo da Secretaria da Saude.

Art. 268 - Os locais destinados a instalagéo de consultérios odontoldgicos devem obedecer aos seguintes
requisitos minimos:

a) ter area de 10,00 m2 (dez metros quadrados);

b) ter instalagdes de agua corrente e esgotamento de aguas servidas;

c) ter paredes revestidas ou pintadas, até 2,00 m (dois metros) de altura, com material liso e impermeavel;
d) ter paredes e forros pintados em cores claras.

Art. 269 - Os laboratérios ou oficinas de prétese devem satisfazer as seguintes condicoes:

a) ter area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados);

b) ter agua corrente;

c) ter piso liso, resistente e impermeavel e paredes revestidas de material resistente, liso e impermeavel, até
2,00 m (dois metros) de altura;

d) ter paredes e forros pintados em cores claras.

Art. 270 - Os estabelecimentos de fisioterapia, estética e congéneres, sob responsabilidade médica, além de
atenderem as condi¢des gerais deste Regulamento, terao:

a) sala para administracao;

b) sala para exame médico;

c) salas e locais adequados para tratamento e aplicagbes;

d) sanitarios independentes para cada sexo, separados dos ambientes comuns;

€) vestiarios e sanitarios para empregados.

Paragrafo unico - Os pisos, forros e revestimentos de paredes dos locais para tratamento propriamente dito
terdo qualidade e especificacao a critério da Secretaria da Saude.

Art. 271 - Os estabelecimentos que fabricarem ou negociarem com artigos de 6tica, cirdrgicos,
odontoldgicos e ortopédicos devem ter piso e paredes com revestimentos a critério da autoridade sanitaria e
area minima de 10,00 m2 (dez metros quadrados) para cada compartimento de trabalho.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos de ética devem ter, no minimo, 2 (duas) salas: uma destinada ao
mostruario e atendimento a clientes e outra destinada ao laboratério.

Art. 272 - Os estabelecimentos que dispuserem de aparelhos que produzam calor excessivo devem ter
isolamento térmico.

§ 1° - Os fornos devem ser localizados, no minimo, a 0,50 m (cinqlienta centimetros) das paredes vizinhas.
§ 2° - Os gases, vapores, fumagas e poeiras devem ser removidos por meios adequados.

§ 3° - Os tubos de oxigénio, acetileno ou botijdes de gas serdao mantidos em compartimentos isolados e
distantes do forno.

SUBSECGCAO XII

Das Edificagdes para Estabelecimentos Veterinarios e Congéneres

Art. 273 - Os hospitais, clinicas e consultérios veterinarios, bem como os estabelecimentos de penséo e
adestramento, destinados ao atendimento a animais domésticos de pequeno porte, serdo permitidos no
perimetro urbano, desde que em local autorizado pela autoridade municipal e observadas as exigéncias
deste Regulamento e de suas Normas Técnicas Especiais.

Art. 274 - Os canis dos hospitais e clinicas devem ser individuais, localizados em recinto fechado, providos
de dispositivos destinados a evitar a exalacdo de odores e a propagacao de ruidos incémodos, construidos
de alvenaria, com revestimento impermeavel, podendo as gaiolas serem de ferro pintado ou material
inoxidavel, com piso removivel.

Art. 275 - Nos estabelecimentos de penséo e adestramento, os canis podem ser do tipo solario individual,
devendo, neste caso, serem totalmente cercados e cobertos por tela de arame e providos de abrigo.



Art. 276 - Os canis devem ser providos de esgotos ligados a rede, dispor de agua corrente e de sistema
adequado de ventilagéo.

SUBSECCAO XIlII
Das Edifica¢des para Estabelecimentos
de Prestagao de Servigos e Congéneres

Art. 277 - As garagens, oficinas, postos de servigos ou de abastecimento de veiculos estédo sujeitos as
prescricoes referentes aos estabelecimentos de trabalho em geral, no que Ihes forem aplicaveis.

§ 1° - Os servigos de pintura, nas oficinas de veiculos, devem ser feitos em compartimento préprio, de modo
a evitar a dispersao de tintas e derivados nas demais secgdes de trabalho e terdo aparelhamento para evitar
a polui¢do do ar.

§ 2° - Os despejos das garagens comerciais e postos de servigos passarao, obrigatoriamente, por uma
caixa detentora de areia e graxas.

§ 3° - Os depdsitos de combustivel e as colunas de abastecimento ndo podem se situar a distdncia menor
de que 50,00 m (cinqlenta metros) de estabelecimentos hospitalares e de escolas.

Art. 278 - As lavanderias publicas devem atender as exigéncias deste Regulamento e Normas Técnicas
Especiais.

§ 1° - Nas localidades que nao houver rede coletora de esgotos, as aguas residuais terdo destino e
tratamento de acordo com as exigéncias deste Regulamento.

§ 2° - As lavanderias serdo dotadas de reservatorios de agua com capacidade correspondente ao volume de
servigo, sendo permitido o uso de agua de pogo ou de outras procedéncias, desde que nao seja poluida e
que o abastecimento publico seja insuficiente.

§ 3° - As lavanderias devem possuir locais destinados a:

a) depdsito de roupas a serem lavadas;

b) operacdes de lavagem;

C) secagem e passagem de roupas, desde que nao disponham de equipamento apropriado para esse fim;
d) depdsito de roupas limpas.

Art. 279 - Os institutos ou saldes de beleza, saldes de cabeleireiros e barbearias terao:

a) area minima de 8,00 m2 (oito metros quadrados) e 4,00 m2 (quatro metros quadrados) por cadeira
instalada excedente a duas;

b) piso revestido de material liso, impermeavel e resistente, a critério da autoridade sanitaria;

c) paredes revestidas ou pintadas, até 2,00 m (dois metros) de altura, com material liso, impermeavel, em
cores claras;

d) compartimento para sanitario com 1 (um) vaso sanitario e 1 lavatorio.

Art. 280 - As casas de banhos ou de sauna observarao as disposigcoes referentes aos institutos e saldes de
beleza no que lhes forem aplicaveis e mais as seguintes:

a) os banheiros serdo de ferro esmaltado ou de material aprovado pelo 6rgédo competente;

b) os quartos de banho terdo superficie minima de 3,00 m2 (trés metros quadrados);

C) os sanitarios e vestiarios serdo independentes para cada sexo.

SUBSECCAO XIV
Das Edificagdes para Diversdes Publicas e Congéneres

Art. 281 - Os estabelecimentos de diversdes publicas e as salas de espetaculos, além das demais
disposi¢des deste Regulamento que lhes s&o aplicaveis, devem atender as seguintes condig¢des:

a) serem construidos de material incombustivel, tolerando-se o emprego de madeira na estrutura do
telhado, nas esquadrias e no revestimento de pisos;

b) serem as salas de espetaculos localizadas no pavimento térreo ou no imediatamente superior ou inferior,
desde que satisfagcam as exigéncias que garantam rapido escoamento dos espectadores, por meio de
rampas com declividade maxima de 15% (quinze por cento) ou escadas, na forma deste Regulamento.

c) serem as portas de saida das salas de espetaculos, necessariamente, de abrir para o lado de fora e ter,
na sua totalidade, a largura correspondente a 0,01 m (um centimetro) por pessoa prevista na lotagao total,
com o minimo de 2,00 m (dois metros).

d) ser, nas salas de espetaculo, a largura minima das passagens longitudinais de 1,00 m (um metro) e das
transversais de 1,70 m (um metro e setenta centimetros); quando o numero de pessoas que por elas
transitem for superior a 100 (cem), a largura aumentara a razao de 0,008 m (oito milimetros) por pessoa



excedente.

Art. 282 - Nas salas de espetaculo, as escadas terao a largura minima de 1,50 m (um metro e cinqiienta
centimetros), e devem apresentar lances retos de 16 (dezesseis) degraus, no maximo, entre os quais se
intercalardo patamares de 1,20 m (um metro e vinte centimetros) de extensdo, no minimo.

§ 1° - Quando o numero de pessoas que por elas transitem for superior a 100 (cem), a largura aumentara a
razao de 0,008 m (oito milimetros) por pessoa excedente.

§ 2° - Quando a sala for localizada em pavimento superior ou inferior o nimero de escadas sera de 2
(duas), no minimo, dirigidas para saidas autdnomas.

Art. 283 - As salas de espetaculo serdo dotadas de dispositivos mecanicos, que dardo renovagao constante
de ar, com capacidade de 50,00 m3/hora (cinquienta metros cubicos por hora) por pessoa.

Paragrafo unico - Quando instalado sistema de ar condicionado serdo observadas as normas da Associagao
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT).

Art. 284 - As cabinas de projecéo de cinemas devem satisfazer as seguintes condi¢des:
a) terem area minima de 4,00 m2 (quatro metros quadrados);

b) terem porta de abrir para fora e construgdo de material incombustivel;

c) terem ventilagdo permanente ou mecanica;

d) terem instalagdo sanitaria.

Art. 285 - Os camarins devem ter area minima de 4,00 m2 (quatro metros quadrados) e ser dotados de
abertura para o exterior ou ventilagdo mecanica.

Paragrafo unico - Os camarins individuais ou coletivos serdo separados para cada sexo e dotados de
latrinas, chuveiros e lavatorios.

Art. 286 - O pé direito minimo das salas de espetaculo sera de 6,00 m (seis metros) e o das frisas,
camarotes e galerias ndo podera ser inferior a 2,50 m (dois metros e cinqienta centimetros).

Art. 287 - Nos cinemas e teatros a disposi¢céo das poltronas sera feita em setores separados por passagens
longitudinais e transversais; a lotagdo de cada um desses nado podera ultrapassar a 250 (duzentos e
cinglenta) poltronas, as quais seréo dispostas em filas, preferivelmente formando arcos de circulos e
observando o seguinte:

a) cada fila ndo podera conter mais de 15 (quinze) poltronas;

b) o espagamento minimo entre filas, medido de encosto a encosto sera, no minimo, de 0,90 m (noventa
centimetros);

c) sera de 5 (cinco) o nUmero maximo de poltronas das séries que terminarem junto as paredes;

d) as poltronas de sala de espetaculo deverao ser providas de brago.

Art. 288 - A declividade do piso nos cinemas e teatros deve ser tal que assegure ampla visibilidade ao
espectador sentado em qualquer ponto ou angulo do saldo.

Art. 289 - Serda obrigatéria a instalacdo de bebedouro automatico para uso dos espectadores.

Art. 290 - Sobre as aberturas de saida da sala de espetaculo propriamente dita € obrigatéria a instalagéo de
sinalizagao de emergéncia, de cor vermelha, e ligada a circuito auténomo de eletricidade.

Art. 291 - Os circos, parques de diversdes e estabelecimentos congéneres devem possuir instalagéo
sanitaria independente para cada sexo, na propor¢gédo minima de uma latrina € um mictério para cada 200
(duzentos) frequientadores.

SUBSECCAO XV
Das Edificacdes para Recreacao, Esporte e Congéneres

Art. 292 - Para efeito da aplicagédo do presente Regulamento, as piscinas sao classificadas nas duas
categorias seguintes:

a) piscinas de uso coletivo: quando destinadas ao uso do publico em geral, a membros de instituicdes
publicas ou privadas ou moradores de habitagao coletiva;

b) piscinas particulares: quando em residéncia unifamiliar sao utilizadas por seus moradores.

Art. 293 - Nenhuma piscina pode ser construida ou funcionar sem aprovagéo da autoridade sanitaria.
Paragrafo unico - As piscinas particulares ficam dispensadas das exigéncias deste Regulamento, podendo,



entretanto, sofrer inspec¢ao da autoridade sanitaria, em caso de necessidade.

Art. 294 - As piscinas de uso coletivo devem satisfazer as seguintes condigdes:

a) terem o revestimento interno de material impermeavel e de superficie lisa;

b) terem o fundo com declividade conveniente, ndo sendo permitidas mudancgas bruscas até a profundidade
de 2,00 m (dois metros);

c) terem em todos os pontos de acesso a piscina tanque lavapés, contendo desinfetantes em proporgao
estabelecida pela autoridade sanitaria;

d) terem tubos influentes e efluentes em numero suficiente e localizados de modo a produzir uma uniforme
circulagdo de agua na piscina, abaixo da superficie normal das aguas;

e) disporem de um ladrdo em torno da piscina, com os orificios necessarios para escoamento;

f) disporem de suprimento de agua por sistema de recirculagao;

g) terem a ligagéo a rede publica de abastecimento de agua potavel dotada de desconector para evitar
refluxos;

h) terem esgotamento provido de desconector antes da ligagao a rede publica ou privada de esgotos;

i) terem locais de alimentagéo de agua tratada de tipo regulavel ou com registros, obedecendo a
espagamento maximo de 4,50 m (quatro metros e cinqienta centimetros);

j) terem os ralos ou grelhas do sistema de esgoto de material ndo corrosivo, com abertura que permita
escoamento em velocidade moderada, com afastamento maximo de 3,50 m (trés metros e cinquenta
centimetros) das paredes e distanciados, um de outro, no maximo, 6,00 m (seis metros);

I) terem area circundante, com largura minima de 2,00 m (dois metros), pavimentada com material lavavel e
de facil limpeza, com declividade minima de 2% (dois por cento) em sentido oposto ao da piscina;

m) terem escada, preferencialmente metalica;

n) terem as instalagdes elétricas projetadas e construidas de modo a ndo acarretar riscos ou perigo aos
Usuarios;

0) terem os maquinismos e equipamentos dimensionados para tratamento e recirculagdo de volume de
agua igual ao da capacidade da piscina, no periodo maximo de 8 (oito) horas;

p) disporem de filtros, por gravidade ou pressao, dimensionados para taxa de filtragdo n&o superior a 120
(cento e vinte) litros por minuto e por metro quadrado, tolerando-se os filtros de alta taxa desde que
comprovada sua eficiéncia pela autoridade sanitaria competente.

Paragrafo unico - Os trampolins e plataformas de saltos, quando houver, deverao ser revestidos com
material antiderrapante.

Art. 295 - As piscinas devem dispor de vestiarios, instalagdes sanitarias e chuveiros, separados para cada
sexo e dispondo de:

a) chuveiros na proporg¢ao de 1 (um) para cada 60 (sessenta) banhistas;

b) latrinas e lavatérios na proporgao de 1 (uma) para cada 60 (sessenta) homens e 1 (uma) para cada 40
(quarenta) mulheres;

¢) mictérios na proporgéo de 1 (um) para cada 60 (sessenta) homens.

Paragrafo unico - Para o calculo do numero de aparelhos sanitarios e capacidade da piscina, considera-se a
proporcao de 1 (um) banhista para 1,50 m2 (um metro e cinqienta decimetros quadrados) de superficie do
tanque de banho.

Art. 296 - A area destinada aos usuarios da piscina deve ser separada por cerca ou dispositivo de vedagao
que impeca 0 uso da mesma por pessoa que nao se submeteram a exame médico especifico e a banho
prévio de chuveiro.

Art. 297 - A agua das piscinas deve sofrer controle quimico e bacteriolégico, na forma estabelecias por este
Regulamento e suas Normas Técnicas Especiais.

Art. 298 - Nenhuma piscina de uso coletivo pode funcionar sem a responsabilidade técnica de profissional
legalmente habilitado.

Art. 299 - Nenhum parque de recreagado ou acampamento pode ser instalado sem autorizagao prévia da
Secretaria da Saude.

Art. 300 - O responsavel pelo parque de recreagao ou acampamento deve providenciar em exames
bacteriolégicos periddicos das aguas destinadas ao seu abastecimento, qualquer que seja a sua
procedéncia.

Art. 301 - Os acampamentos de trabalho ou recreagéo devem ser instalados em terreno seco e com
declividade suficiente ao escoamento das aguas pluviais.



Art. 302 - Quando as aguas de abastecimento provierem de fontes naturais, estas devem ser devidamente
protegidas contra polui¢do; se provierem de pogos perfurados estes devem preencher as exigéncias
previstas na legislagao.

Art. 303 - Nenhuma latrina deve ser instalada a montante e a menos de 30,00 m (trinta metros) das
nascentes de agua ou poc¢os destinados a abastecimento.

Art. 304 - O lixo deve ser coletado em recipientes fechados e incinerado ou colocado em valas; neste Ultimo
caso tera uma camada protetora de terra, nao inferior a 0,30 m (trinta centimetros).

Art. 305 - Os parques de recreagédo e acampamentos, quando constituidos por vivendas ou cabinas, devem
preencher as exigéncias minimas deste Regulamento, no que se refere a instalagdes sanitarias adequadas,
iluminacao e ventilagao, entelamento das cozinhas, precau¢des quanto a ratos e insetos e adequado
destino do lixo.

SUBSECCAO XVI
Dos Cemitérios e Capelas de Veldrio

Art. 306 - Os cemitérios devem ser construidos em zonas elevadas e ficar isolados dos logradouros publicos
e imoveis vizinhos por uma faixa ndo ocupada, com largura minima de 14.00 m (quatorze metros), em
zonas abastecidas pela rede de agua, ou de 30,00 m (trinta metros) em zonas nao providas da mesma.

Art. 307 - O lencgol de agua subterranea nos cemitérios deve ficar a 2,00 m (dois metros), no minimo, de
profundidade.

Art. 308 - O nivel dos cemitérios em relagédo aos cursos de agua vizinhos deve ser suficientemente elevado,
de modo que as aguas das enchentes néo atinjam o fundo das sepulturas.

Art. 309 - Os vasos ornamentais devem ser preparados de modo a ndo conservarem agua que permita a
procriagdo de mosquitos.

Art. 310 - Os locais destinados a veldrios devem ser ventilados e iluminados e dispor, no minimo, de sala de
vigilia, compartimento de descanso e instalagdes sanitarias independentes para ambos os sexos.

Paragrafo unico - As paredes destes locais devem ter os cantos arredondados e receberao revestimento
liso, resistente, impermeavel, até 2,00 m (dois metros) de altura, no minimo.

Art. 311 - A trasladagao e sepultamento de cadaveres obedecera as seguintes normas:

| - O interessado deve requerer a Unidade Sanitaria da Secretaria da Saude, fazendo constar o nome da
pessoa falecida, data do ébito e causa mortis e lugar onde sera sepultada, para transladagéo de cadaver e
restos mortais.

Il - O requerimento deve ser acompanhado da respectiva certiddo de 6bito.

Il - Todo o cadaver que for transportado da Capital para outro municipio, deve ser feito em caixao de zinco
herméticamente fechado, o que devera ser constatado por funcionario da Secretaria da Saude. No caso da
morte ter sido por doenca transmissivel, a exigéncia do caixdo de zinco em hipotese alguma podera ser
dispensada.

IV - Se o cadaver tiver que permanecer insepulto por menos de 24 horas, podera, a juizo da autoridade
sanitaria, ser dispensado o caixdo de zinco, desde que a causa morte ndo tenha sido doenca transmissivel,
e que as condigdes do corpo permitam o transporte em caixao de madeira.

V - Se o cadaver a ser transladado permanecer insepulto por mais de 24 horas, é obrigatéria a formalizagao
do mesmo.

VI - As exumacgdes serao concedidas apds trés anos "post-mortem" que sera verificado pela certidao de
6bito fornecida pelo Cartorio.

VII - Se a causa da morte nao for doenca transmissivel, a exumacgao podera, a juizo das autoridades
sanitarias, ser permitida antes de decorridos os trés anos, mas devera ser assistida por um funcionario da
Secretaria da Saude e por um médico.

VIIl - Os Administradores, gerentes ou responsaveis por servigos funerarios ou empresas, firmas ou
corporagdes que fornecerem caixdes para enterramento ficam sujeitos as obrigacdes constantes neste
Regulamento.

SUBSECCAO XVII

Do Saneamento Rural



Art. 312 - As habitagbes em zonas rurais devem obedecer as exigéncias minimas estabelecidas neste
Regulamento.

Art. 313 - As instalagdes sanitarias, de acordo com as possibilidades locais, devem obedecer as exigéncias
deste Regulamento.

Art. 314 - O abastecimento de agua potavel, qualquer que seja sua origem, devem obedecer as exigéncias
minimas estabelecidas neste regulamento.

Art. 315 - E terminantemente proibida, nas proximidades das habitacdes rurais, a uma distancia menor de
50,00 m (cinqlienta metros), a permanéncia de depdsitos de lixo ou estrume.

Art. 316 - Nenhuma latrina podera ser instalada a montante e a menos de 30,00 m (trinta metros) das
nascentes de agua ou pogos destinados a abastecimento.

Art. 317 - Os paidis, tulhas e outros depdsitos de cereais ou ferragens, devem ser bem arejados e ter pisos
impermeabilizados ou isolados do solo.

Art. 318 - Os estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios situados em propriedades rurais, bem
como os situados ao longo das estradas, devem atender as exigéncias previstas neste Regulamento.
Paragrafo Unico - A juizo da autoridade sanitaria e atendendo as condig¢des locais, podem ser reduzidas as
exigéncias minimas estabelecidas neste Regulamento.

Art. 319 - As industrias que se instalarem em zonas rurais ficam subordinadas as exigéncias deste
Regulamento e as demais que Ihes forem aplicaveis.

Art. 320 - Somente na zona rural é permitida a criagdo de porcos e as pocilgas devem obedecer as
seguintes condigoes:

a) ficarem localizadas, no minimo, a uma distancia de 50,00 m (cinqlienta metros) das habitagées dos
terrenos vizinhos e das frentes das estradas;

b) terem os abrigos piso impermeabilizado, providos de agua corrente, com suas paredes
impermeabilizadas até a altura de 1,00 m (um metro), no minimo;

c) serem os residuos liquidos canalizados por meio de manilhas ligadas diretamente a uma fossa séptica,
com pocgo absorvente para o efluente da fossa.

Paragrafo unico - Nas pocilgas podem ser tolerados os estrados de madeira em pequenas secgoes,
facilmente removiveis.

Art. 321 - Os estabulos, cocheiras, aviarios e estabelecimentos congéneres s6 serao permitidos na zona
rural.

Art. 322 - O piso dos estabulos, cocheiras, aviarios e estabelecimentos congéneres deve ser mais elevados
que o solo exterior, revestido de camada resistente e impermeavel, e ter declividade minima de 2% (dois por
cento), provido de camada revestida que receba e conduza os residuos liquidos para o esgoto.

Art. 323 - Os estabulos, cocheiras, aviarios e estabelecimentos congéneres devem ficar a distancia minima
de 20,00 m (vinte metros) das habitagdes, dos terrenos vizinhos e das frentes das estradas.

Art. 324 - Os estabulos, cocheiras, aviarios e estabelecimentos congéneres nao beneficiados pelos sistemas
publicos de agua e esgoto ficam obrigados a adotar medidas indicadas pelas autoridades sanitarias no que
concerne a provisao suficiente de agua e a disposigao dos residuos sélidos e liquidos.

Art. 325 - Nos estabulos, cocheiras, aviarios e estabelecimentos congéneres serdo permitidos
compartimentos habitaveis, destinados aos tratadores dos animais, desde que fiquem completamente
isolados.

SUBSECCAO XVl

Das Disposi¢des Gerais de Saneamento

Art. 326 - Nenhum prédio ou parte de prédio pode ser ocupado ou utilizado sem prévia autorizacdo da
autoridade sanitaria competente, de acordo com as disposi¢cdes deste Regulamento.



§ 1° - Para o cumprimento do disposto neste artigo fica o responsavel pelo prédio (proprietario, arrendatario,
locatario ou seus procuradores) obrigado a comunicar por escrito a vacancia do mesmo.

§ 2° - Estando o prédio em condi¢des devera ser dado o "habite-se".

§ 3° - A autoridade sanitaria recusara o "habite-se" se verificar que o prédio nado satisfaz as exigéncias deste
Regulamento, e expedira a intimagao conveniente.

Art. 327 - Uma vez ocupado o prédio fica o locatario ou morador responsavel por sua limpeza e
conservagao.

Art. 328 - Quando um prédio ou parte de prédio, terreno ou logradouro néo oferecer as condi¢gdes de higiene
necessarias, a autoridade sanitaria intimara o proprietario, locatario, responsavel ou seus procuradores, a
executar obras, ou melhoramentos, ou a desocupar, fechar, reconstruir, transformar ou demolir o dito prédio,
de acordo com este Regulamento.

§ 1° - Os prédios que, estando desabitados, ndo puderem ser visitados, por se desconhecer o endereco do
depositario das respectivas chaves, por demora ou recusa do mesmo em cedé-las ou por dificuldades por
ele criadas, serao interditados até que seja facilitada a entrada ou, quando necessario, visitados com a
presenca da autoridade policial, devendo, a seguir, o prédio ser novamente fechado e interditado.

§ 2° - Quando algum prédio ou parte de prédio estiver sob a acdo da autoridade judiciaria ou outra, e nele
haja mister proceder-se a qualquer operacgéo sanitaria, a autoridade sanitaria requisitara a autoridade
competente a abertura do referido prédio ou parte de prédio.

§ 3° - Quando em um prédio, interditado pela autoridade judiciaria ou outra, houver géneros alimenticios
deteriorados ou quaisquer substancias que possam prejudicar a saude publica ou causar incémodos, a
autoridade sanitaria comunicara o fato a autoridade competente, pedindo autorizagéo para realizar a
remogao ou destruicdo das substancias julgadas nocivas ou incémodas, devendo, uma vez concedida
autorizagao, ser arrolados os objetos apreendidos ou removidos, procedendo-se, quanto aos interditos, de
conformidade com o estabelecido no paragrafo precedente.

Art. 329 - Os estabelecimentos sujeitos a fiscalizagdo da Secretaria da Saude instalados antes da vigéncia
deste Regulamento ficam obrigados a atender as disposi¢des que Ihe sdo aplicaveis em prazo a ser fixado
pela autoridade sanitaria competente.

Art. 330 - Os compartimentos das edificagbes ndo podem servir para fins diferentes daqueles para os quais
foram construidos, salvo quando satisfizerem a todos os requisitos impostos por este Regulamento para
nova utilizagao.

Art. 331 - Qualquer prédio ou parte de prédio s6 podera ser transformado em casa de cdbmodos com o
assentimento da autoridade sanitaria, a qual fara verificar previamente a adaptabilidade da construgéo a
esse fim.

Art. 332 - E obrigatério o mais rigoroso asseio nos domicilios particulares e suas dependéncias, habitagbes
coletivas, casas comerciais, armazéns, trapiches, estabelecimentos de qualquer natureza, terrenos ou
lugares e logradouros e pela sua falta ficam sujeitos a multa os proprietarios, arrendatarios locatarios ou
moradores responsaveis.

§ 1° - Todas as instalagbes sanitarias, tanques, banheiros, mictorios, latrinas, sem aparelhos e acessorios
serdo mantidos ndo s6 no mais rigoroso asseio, como em perfeito funcionamento.

§ 2° - E proibido o acimulo, em locais improéprios, de estrume, lixo, detritos de cozinha ou de material
organico de qualquer natureza, que possam atrair ou facilitar a criagdo de moscas, alimentar ratos ou ser
causa de odores incébmodos.

Art. 333 - E proibido criar ou conservar porcos ou quaisquer outros animais que, por sua espécie ou
quantidade, possam ser causa de insalubridade ou de incOmodo nos nucleos de populagéo e habitagbes
coletivas.

Paragrafo Unico - E proibido utilizar quaisquer compartimentos de uma habitagao, inclusive porées ou
sotaos, para depdsito de animais.

Art. 334 - Nos prédios em constru¢ao deve haver instalacées provisérias, mas adequadas, a critério da
autoridade sanitaria, para remocéo dos dejetos dos operarios, devendo ser mantidas livres de aguas de
infiltragcao ou pluviais as escavagdes de alicerces ou fundagées e os rebaixos de lajes.

Art. 335 - Os terrenos baldios em zonas urbanas devem ser convenientemente fechados, drenados,
periodicamente limpos, sendo obrigatdria a remogao ou soterramento de latas, cacos, residuos putresciveis,
assim como de quaisquer outros recipientes que possam conter agua.

Paragrafo unico - Os terrenos pantanosos ou alagadicos em zonas urbanas, devem ser convenientemente
drenados ou aterrados.



CAPITULO 1l
Da Higiene da Alimentacao

Art. 336 - A Secretaria da Saude providenciara, planejara e coordenara, no Estado, os meios de controle
higiénico da alimentacéo, visando assegurar, através de a¢des de educagdo, assessoramento e corre¢éo, a
obtencao e o consumo de alimentos que satisfagam aos requisitos sanitarios e nutritivos.

§ 1° - A Secretaria da Saude integrar-se-a com os demais 6rgaos publicos estaduais, federais, municipais,
autarquicos, paraestatais e privados que exergam, direta ou indiretamente, atribui¢des relacionadas com o
problema da alimentagdo, encarado em suas multiplas relagdes com a agricultura, a pecuaria, a industria, o
comércio, a armazenagem e outras atividades correlatas.

§ 2° - A Secretaria da Saude estimulara e prestara assisténcia técnica as instituigdes privadas,
especialmente as associagdes de classe, interessadas na execugao do autocontrole da higiene da
alimentacgao.

Art. 337 - A Secretaria da Saude promovera investigagdes e inquéritos epidemiolégicos, visando ao
conhecimento da magnitude do problema e as caracteristicas epidemioldgicas das doengas transmitidas
pelos alimentos, objetivando, através de estudos e pesquisas, a adequagéo das medidas de controle.

Art. 338 - A Secretaria da Saude fara observar os padrdes estabelecidos pelos 6érgdos competentes para
orientacdo dos problemas referentes a alimentagdo e a adequada execugdo das medidas ligadas ao
controle higiénico dos alimentos.

Art. 339 - O IPB - Laboratério Central de Saude Publica, € o laboratério oficial do Estado para a realizagao
de exames bromatoldgicos e pesquisas sobre a higiene dos alimentos.

§ 1°- O IPB - Laboratdrio Central de Saude Publica funcionara de conformidade com as exigéncias da
legislagéo em vigor.

§ 2° - Quando conveniente, a Secretaria da Saude podera credenciar outros 6rgaos estaduais ou
municipais, atendendo a necessidade de descentralizagdo ou de realizagdo de exames bromatoldgicos ou
de pesquisas especializadas.

Art. 340 - A fabricagdo, produgéo, elaboracéo, fracionamento, beneficiamento, acondicionamento,
conservagao, transporte, armazenamento, depdsito, distribuicdo e outras quaisquer atividades relacionadas
com o fornecimento de alimentos em geral, ou com o consumo, sé poderao precessar-se em rigorosa
conformidade com as disposigdes legais, regulamentares e técnicas, federais e estaduais e, ainda assim,
em condi¢des que ndo sejam nocivas a saude.

Paragrafo unico - Sao extensivas aos estabelecimentos e ao pessoal que lida com alimentos,
respectivamente, as disposigdes de saneamento ambiental, contidas neste Regulamento e os preceitos de
segurancga e higiene do trabalho constantes na legislacdo pertinente.

Art. 341 - O emprego de produtos destinados a higienizagao de alimentos, bebidas, matérias-primas
alimentares e produtos alimenticios, bem como dos utensilios e equipamentos, embalagens e outros
materiais, destinados a entrar em contato com os mesmos, dependera de prévia aprovacéo do 6rgéo
competente.

SECCAO |
Das Definicoes

Art. 342 - Para os efeitos deste regulamento, considera-se:

| - alimento: toda substancia ou mistura de substancias, no estado sdélido, liquido, pastoso ou qualquer outra
forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua formacgao,
manutengdo e desenvolvimento;

Il - matéria-prima alimentar: toda substancia de origem vegetal ou animal, em estado bruto, que, para ser
utilizada como alimento, precise sofrer tratamento e/ou transformacgao de natureza fisica, quimica ou
biolégica;

[l - alimento "in natura": todo alimento de origem vegetal ou animal, para cujo consumo imediato se exija,
apenas, a remogao da parte ndo comestivel e os tratamentos indicados para a sua perfeita higienizagéo e
conservagao;

IV - alimento enriquecido: todo o alimento que tenha sido adicionado de substancia nutriente com a
finalidade de reforgar o seu valor nutritivo;

V - alimento dietético: todo alimento elaborado para regimes alimentares especiais destinado a ser ingerido



por pessoas sas;

VI - alimento de fantasia ou artificial: todo alimento preparado com o objetivo de imitar alimento natural e em
cuja composigéo entre, preponderantemente, substancia ndo encontrada no alimento a ser imitado;

VII - alimento irradiado: todo alimento que tenha sido intencionalmente submetido a agéo de radiagdes
ionizantes, com a finalidade de preserva-lo ou para outros fins licitos, observadas as normas do érgao
competente do Ministério da Saude;

VIII - aditivo intencional: toda substancia ou mistura de substancia, dotadas ou n&o de valor nutritivo,
ajuntadas ao alimento com a finalidade de impedir alteragbes, manter, conferir ou intensificar seu aroma, cor
e sabor, modificar ou manter seu estado fisico geral ou exercer qualquer agédo exigida para uma boa
tecnologia de fabricacao do alimento;

IX - aditivo incidental: toda substancia, residual ou migrada, presente no alimento em decorréncia dos
tratamentos prévios a que tenham sido submetidos a matéria-prima alimentar e o alimento "in natura", e do
contato do alimento com os artigos e utensilios empregados nas suas diversas fases de fabrico,
manipulagédo, embalagem, estocagem, transporte ou venda;

X - produto alimenticio: todo alimento derivado de matéria-prima alimentar ou de alimento "in natura",
adicionado ou nao, de outras substancias permitidas, obtido por processo tecnoldgico adequado;

Xl - padréo de identidade e qualidade: o estabelecido pelo érgdo competente do Ministério da Saude,
dispondo sobre a denominacgao, definicdo e composicao de alimentos, matérias-primas alimentares,
alimentos "in natura" e aditivos intencionais, fixando requisitos de higiene, normas de envasamento e
rotulagem, métodos de amostragem e analise;

XII - rétulo: qualquer identificagao impressa ou litografada, bem como os dizeres pintados ou gravados a
fogo, por pressdo ou decalcagao, aplicados sobre o recipiente, vasilhame, envoltério, cartucho ou qualquer
outro tipo de embalagem do alimento ou sobre o que acompanha, o continente;

XIII - embalagem: qualquer forma pela qual o alimento tenha sido acondicionado, guardado, empacotado ou
envasado;

XIV - propaganda: a difuséo, por quaisquer meios, de indicagao e a distribuicdo de alimentos relacionados
com a venda e o emprego de matéria-prima alimentar, alimento "in natura", materiais utilizados no seu
fabrico ou preservagao, objetivando promover ou incrementar o seu consumo;

XV - érgéo competente: o 6rgao técnico especifico do Ministério da Saude, bem como os 6rgaos federais,
estaduais, municipais, dos Territérios e do Distrito Federal, congéneres, devidamente credenciados;

XVI - laboratério oficial: érgao técnico especifico do Ministério da Saude, bem como os 6rgdos congéneres
federais, estaduais, municipais, dos Territérios e do Distrito Federal, devidamente credenciados;

XVII - autoridade fiscalizadora competente: o funcionario do érgdo competente do Ministério da Saude ou
dos demais 6érgaos fiscalizadores federais, estaduais, municipais, dos Territérios e do Distrito Federal;
XVIII - analise de controle: aquela que é efetuada imediatamente apds o registro do alimento, quando da
sua entrega ao consumo, € que servira para comprovar a sua conformidade com o respectivo padrao de
identidade e qualidade;

XIX - analise fiscal: a efetuada sobre o alimento pela autoridade fiscalizadora competente e que servira para
verificar a sua conformidade com os dispositivos legais;

XX - estabelecimento: o local onde se fabrique, produza, manipule, beneficie, fracione, acondicione,
conserve, transporte, armazene, deposite para venda, distribua ou venda alimentos, matérias-primas
alimentares, alimento "in natura", aditivos intencionais, materiais, artigos e equipamentos destinados a
entrar em contato com os mesmos.

Paragrafo unico - Considera-se, ainda:

| - comércio ambulante ou vendedor ambulante: aquele que trabalha nos logradouros publicos, com bancas
ou unidades méveis em locais permitidos pelas autoridades municipais, ou que realize vendas a domicilio;

Il - servigos temporarios: o estabelecimento, comércio ou vendedor ambulante que opere em local fixo, por
um periodo que nao exceda a 21 (vinte e um) dias a que esteja ligado a atividades festivas, como
exposigoes e festivais;

[l - alimento perecivel: o alimento que esta sujeito a deteriorar-se caso nao for mantido em condigbes
especiais de armazenagem;

IV - alimentos potencialmente perigosos: sao os alimentos pereciveis constituidos, no todo ou em parte, de
produtos de origem animal ou outros ingredientes e capazes, sob determinadas condi¢des de temperatura e
umidade, de permitir o rapido e progressivo crescimento de microorganismos infecciosos ou toxigénicos;

V - material resistente a corrosdo: material que mantenha as caracteristicas originais de sua superficie sob
influéncia prolongada de alimentos, compostos para limpeza ou solugbes desinfetantes ou outras que
possam entrar em contato com o0 mesmo;

VI - licenciado: significa que o estabelecimento apresentou, ao exame inicial, condigdes iguais ou superiores
aos padrdes estabelecidos pelos 6rgaos competentes;

VII - alimento sucedaneo: todo alimento elaborado para substituir alimento natural, assegurando o valor
nutritivo deste;

VIII - analise prévia: a analise que precede o registro;



IX - aproveitamento condicional: utilizagdo parcial ou total de um alimento ou matéria-prima alimentar,
inadequado para o consumo humano direto, que, apos tratamento, adquire condigdes para seu consumo,
seja na alimentagao do homem, seja na alimentagéo de animais.

Art. 343 - As locugdes "alimentos", "produtos" e "géneros alimenticios" incluem, para efeitos deste
Regulamento, alimentos e bebidas, matérias-primas alimentares, os alimentos "in natura", os produtos
alimenticios, os alimentos enriquecidos, dietéticos, irradiados, de fantasia ou artificiais, os aditivos
intencionais e demais ingredientes e substancias empregadas na tecnologia alimentar, de qualquer tipo ou
natureza.

§ 1° - Aplicam-se, ainda, as disposi¢des deste Regulamento, aos produtos a serem mascados ou outras
substancias, dotadas ou nao de valor nutritivo, utilizadas no fabrico, preparacgéo e tratamento de alimentos,
matérias-primas alimentares e alimentos "in natura”.

§ 2° - Excluem-se do disposto neste capitulo os produtos com finalidade medicamentosa ou terapéutica,
qualquer que seja a forma como se apresentem ou 0 modo como sejam ministrados.

SECCAO Il
Dos Padroes de Identidade e Qualidade

Art. 344 - Sao adotados e serdo observados pela Secretaria da Saude os padrbes de identidade e qualidade
estabelecidos para cada tipo ou espécie de alimento pelo 6rgédo competente e abrangendo:

| - denominacgao, definicdo e composi¢cao, compreendendo a descricdo do alimento, o nome cientifico,
quando houver, e os requisitos que permitam fixar um critério de qualidade;

Il - requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas e demais disposi¢cdes necessarias a
obtencao de um alimento puro, comestivel e de qualidade comercial;

[l - aditivos intencionais que podem ser empregados, abrangendo a finalidade do emprego e o limite de
adicao;

IV - requisitos aplicaveis a peso e medida;

V - requisitos relativos a rotulagem e apresentagéo do produto;

VI - métodos de colheita de amostra, ensaio e analise do alimento.

§ 1° - Os requisitos de higiene, adotados e observados, abrangerdao também o padrdo microbiolégico do
alimento e o limite residual de pesticidas e contaminantes toleraveis.

§ 2° - Os padrées de identidade e qualidade poderao ser revistos, na forma da legislagdo em vigor e por
iniciativa do Poder Publico ou a requerimento da parte interessada, devidamente fundamentado.

§ 3° - Poderao ser aprovados subpadrées de identidade e qualidade, devendo os alimentos por eles
abrangidos ser embalados e rotulados de forma a distingtii-los do alimento padronizado correspondente.
§ 4° - Os alimentos de fantasia ou artificiais, ou ainda, nao padronizados, deveréo obedecer, na sua
composicao, as especificagdes que tenham sido declaradas e aprovadas por ocasiao do respectivo
Registro.

§ 5° - Os alimentos sucedaneos deveréo ter aparéncia diferente daquela dos alimentos genuinos ou
permitir, por outra forma, a sua identificagdo, de acordo com as disposi¢des da legislagéo vigente.

Art. 345 - Caso ainda n&o existir padrao de indentidade e qualidade estabelecido pelo 6érgdo competente
para determinado alimento, serdo adotados os preceitos bromatolégicos constantes dos regulamentos
federais vigentes ou, na sua falta, os dos regulamentos estaduais pertinentes, ou as normas e padrdes
internacionalmente aceitos.

Paragrafo unico - Os casos de divergéncia na interpretagdo dos dispositivos a que se refere este artigo,
serao esclarecidos pela Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos, ou 6rgéo que a substitua.

SECCAOQ I
Da Qualificacdo dos Alimentos

Art. 346 - S6 poderao ser dados a venda ou expostos ao consumo alimentos proprios para tal finalidade,
sendo assim considerados os que:

| - estejam em perfeito estado de conservagao;

Il - por sua natureza, composigéo e circunstancias de producgao, fabricagdo, manipulacao, beneficiamento,
fracionamento, depésito, distribuicdo, venda e quaisquer atividades relacionadas com os mesmos, nao
sejam nocivos a saude, ndo tenham o seu valor nutritivo prejudicado e ndo apresentem aspecto repugnante;
[l - sejam provenientes de ou se encontrem em estabelecimentos licenciados pelo 6rgado competente;

IV - obedegcam as disposicdes da legislagao federal e estadual vigentes relativas ao Registro, Rotulagem e
Padrdes de Identidade e Qualidade.



Art. 347 - Sao considerados improprios para 0 consumo, os alimentos que:

| - contiverem substancias venenosas ou toxicas em quantidade que possam torna-los prejudiciais a saude
do consumidor;

Il - transportem ou contenham substancias venenosas ou téxicas, adicionais ou incidentais, para as quais
nao tenha sido estabelecido limite de tolerancia ou que as contenham acima do limite estabelecido;

[l - contiverem parasitos patogénicos em qualquer estagio de evolugdo ou seus produtos causadores de
infecgdes, infestagbes ou intoxicagdes;

IV - contiverem parasitos que indiquem a deterioracao ou defeito de manipulagdo, acondicionamento ou
conservagao;

V - sejam compostos, no todo ou em parte, de substancias em decomposicao;

VI - estejam alterados por agédo de causas naturais, tais como umidade, ar, luz, enzimas, microorganismos e
parasitos, tenham sofrido avarias, deterioragdo ou prejuizo em sua composi¢ao intrinseca, pureza ou
caracteres organolépticos;

VII - por modificagbes evidentes em suas propriedades organolépticas normais ou presenga de elementos
estranhos ou impurezas, demonstrem pouco asseio em quaisquer das circunstancias em que tenham sido
operados, da origem ao consumidor;

VIII - tenham sido operados, da origem ao consumidor, sob alguma circunstancia que os tenha tornado
potencialmente perigosos a saude;

IX - sejam constituidos ou tenham sido preparados, no todo ou em parte com produto proveniente de animal
que nao tenha morrido por abate ou de animal enfermo, excetuados os casos permitidos pela inspegao
veterinaria oficial;

X - tenham sua embalagem constituida, no todo ou em parte, por substancia prejudicial a saude;

Xl - sendo destinados ao consumo imediato, tenham ou n&o sofrido processo de cocgao, estejam expostos
a venda sem a devida protecao.

Art. 348 - Sao considerados adulterados os alimentos privados, total ou parcialmente, dos principios
alimenticios caracteristicos do produto, modificados por substituicdo ou adicdo de outras substancias que
Ihes alterem a qualidade, o valor nutritivo ou a coloracado e que possam dissimular alteracoes, defeitos de
elaboragao ou a presenga de matéria-prima de deficiente qualidade.

Art. 349 - Sao considerados falsificados os alimentos que tenham a aparéncia e caracteres gerais de um
produto legitimo ou genuino protegido por marca registrada, e assim se denominem sem que procedam de
seus verdadeiros fabricantes.

Art. 350 - Nao poderao ser comercializados os alimentos que:

| - provierem de estabelecimento néo licenciado pelo 6érgdo competente, quando for o caso;

Il - ndo possuirem registro no érgao federal competente, quando a ele sujeitos;

[l - ndo estiverem rotulados, quando obrigados a exigéncia, ou, quando desobrigados, ndo puder ser
comprovada a sua procedéncia;

IV - estiverem rotulados em desacordo com a legislagéo vigente;

V - ndo corresponderem a denominagao, definicdo, composicao, qualidade, requisitos relativos a rotulagem
e apresentagao do produto especificados no respectivo padrao de identidade e qualidade, quando se tratar
de alimento padronizado, ou aqueles que tenham sido declarados no momento do respectivo registro,
quando se tratar de alimento de fantasia ou ndo padronizado, ou, ainda, as especificagdes federais
pertinentes ou na sua falta as dos regulamentos estaduais concernentes ou as normas e padrdes
internacionalmente aceitos, quando ainda n&o padronizados.

SECCAO IV
Dos Aditivos

Art. 351 - Sé sera permitido o emprego de aditivo intencional quando:

| - comprovada a sua inocuidade;

Il - previamente aprovado pelo 6rgdo competente para o tipo de alimento, respeitado o limite maximo de
adicao;

[l - observada a exigéncia de sua mencao no rétulo, de maneira expressa ou mediante codigo de
identificacdo correspondente com a especificagdo da casse a que pertencer, conforme a legislacao federal
pertinente;

IV - ndo induzir o consumidor em erro, engano, confusao.

Art. 352 - E proibido o uso de aditivo em alimentos quando:
| - houver evidéncia ou suspeita de que possua toxidade atual ou potencial;



Il - servir para encobrir falhas no processamento ou nas técnicas de manipulagao;

[l - encobrir alteragao ou adulteragdo da matéria-prima alimentar ou do produto alimenticio ja elaborado;
IV - induzir o consumidor em erro, engano ou confusao;

V - contrariar as disposi¢des da legislagao pertinente.

Art. 353 - No interesse da Saude Publica, deverao ser observados os limites residuais para os aditivos
incidentais presentes nos alimentos que forem estabelecidos pelo 6rgédo federal competente e, na falta
deste, pelo 6rgao proprio da Secretaria da Saude do Estado.

Paragrafo unico - Em caso de necessidade, Normas Técnicas Especiais disporado sobre o emprego de
substancias, materiais, artigos, equipamentos ou utensilios suscetiveis de cederem ou transmitirem
residuos aos alimentos, bem como sobre a adequagéao da tecnologia empregada.

Art. 354 - O emprego de produtos fito e zoo-sanitarios no combate ou exterminio de pragas e doengas da
lavoura e pecuaria, bem como o de aditivos e hormédnios para fins preventivos ou de melhoria do estado ou
nutricdo vegetal ou animal, fica condicionado a aprovag¢ao do érgado competente.

Paragrafo unico - A aplicagdo dos produtos mencionados neste artigo devera ser realizada com todas as
cautelas possiveis, por pessoal habilitado e nas circunstancias de tempo, lugar, preparacao, dosagem e
emprego autorizados ou recomendados pelas autoridades competentes, de sorte a ndo afetar a saide do
pessoal envolvido ou a de terceiros e nem a ocorréncia, no produto final, de residuo em nivel considerado
toxico ou acumulativo.

SECCAOV
Da Protecao aos Alimentos

Art. 355 - Em todas as fases de seu processamento, das fontes de produgéo até o consumidor, o alimento
deve estar livre e protegido de contaminagéo fisica, quimica e bioldgica, proveniente do homem, dos
animais e do meio ambiente.

§ 1° - Os produtos, substancias, insumos ou outros devem ser oriundos de fontes aprovadas ou autorizadas
pela autoridade sanitaria e apresentarem em perfeitas condigcbes de consumo ou uso.

§ 2° - Os alimentos pereciveis devem ser transportados, armazenados ou depositados sob condi¢des de
temperatura, umidade, ventilagdo e luminosidade que os protejam de deterioracdes.

Art. 356 - Os alimentos serdo sempre e obrigatoriamente mantidos afastados de saneantes, desinfetantes,
solventes, combustiveis liquidos, produtos e perfumaria, limpeza e congéneres.

Art. 357 - Em todas as fases de seu processamento, os alimentos, substancias ou outros, ndo devem entrar
em contato com equipamentos, utensilios, recipientes e embalagens suscetiveis de contamina-los em nivel
prejudicial a saude do consumidor.

§ 1° - Os alimentos enlatados, uma vez aberto o invélucro, devem ser transferidos para outro recipiente
adequado.

§ 2° - E proibida sobrepor bandejas, pratos e outros recipientes desprovidos de cobertura e contendo
alimentos.

§ 3° - Os utensilios, recipientes e equipamentos que tenham entrado em contato com alimentos crus, ndo
devem entrar em contato com alimentos cozidos, a menos que, entre uma utilizacao e outra, sejam
devidamente lavados e desinfetados.

Art. 358 - Na industrializagdo e comercializagdo de alimentos e na preparagao de refeigbes, deve ser
restringido, tanto quanto possivel, o contato manual direto, fazendo-se uso apropriado de processos
mecanicos, circuitos fechados, utensilios e outros dispositivos.

Art. 359 - A dessecacgao ou a desidratagédo de alimentos deve ser realizada em estufas, cdmaras e outras
aparelhagens, segundo métodos e técnicas previamente aprovadas pelo 6rgdo competente.

Paragrafo Unico - Permite-se a dessecacgéo de certos alimentos ao ar livre, enquanto n&o houver outra
técnica industrial adequada e economicamente viavel.

Art. 360 - No armazenamento, transporte, exposicédo e venda, os géneros alimenticios devem ser
obrigatoriamente protegidos por invélucros proprios e adequados.

§ 1° - No acondicionamento de alimentos n&o é permitido o contato direto com jornais, papéis coloridos,
papéis ou filmes plasticos usados e com a face impressa de papéis ou filmes impressos, nao importando se
destine ou nao o alimento a ser cozido, lavado ou desinfetado antes de sua ingestéo.

§ 2° - Os géneros alimenticios, que por forga de sua consisténcia ou tipo de comercializagdo, ndo puderem
ser completamente protegidos por invélucros, devem ser obrigatoriamente abrigados em dispositivos



adequados a evitar contaminagao, e serdo manuseados ou servidos mediante o0 emprego de utensilios ou
outros dispositivos que sirvam para evitar o contato direto das maos.

§ 3° - A sacaria, utilizada no acondicionamento de alimentos, deve ser, preferentemente, de primeiro uso,
sendo proibido o emprego de embalagens que ja tenham sido usadas para produtos ndo comestiveis ou
aditivos.

Art. 361 - Os alimentos embalados devem ser armazenados, depositados ou expostos sobre estrados ou
estantes, ou ainda, dependurados em suportes.

Art. 362 - Os alimentos a granel podem ser armazenados, depositados ou acondicionados em silos, tanques
e outros recipientes industriais, bem como em barris, tulhas e outros recipientes, observadas as exigéncias
deste Regulamento.

Art. 363 - Os alimentos pulverulentos e granulados, embalados ou n&o, e os produtos enlatados devem ser
armazenados ou depositados em locais secos, iluminados e ventilados, evitando-se condigdes que
permitam a condensagao de umidade sobre a superficie.

Paragrafo unico - As dependéncias de armazenamento ou depdésitos de produtos pulverulentos ou
granulados devem sofrer limpeza sempre que necessario, de modo a serem mantidos em perfeitas
condicdes de higiene, sem a utilizacdo de agua, a qual s6 sera empregada estando as dependéncias
desocupadas.

Art. 364 - No armazenamento, depdsito, acondicionamento e exposig¢ao:

a) os alimentos crus ndo devem contatar diretamente com alimentos que possam ser consumidos sem
lavagem, desinfecgao ou cozimento prévios;

b) os alimentos que desprendem odores acentuados devem ser separados dos demais;

¢) os produtos embalados ndo podem estar juntos com produtos ndo embalados.

Art. 365 - Os alimentos suscetiveis de permitir o rapido e progressivo crescimento de microorganismos
infecciosos ou toxigénicos devem ser mantidos continuamente em temperatura inferior a 7°C (sete graus
centigrados), exceto, quando for o caso, durante o tempo estritamento requerido pela tecnologia industrial
especifica, preparagao culinaria ou ao serem servidos.

§ 1° - Os alimentos industrializados, enquadrados na exigéncia deste artigo, devem trazer impressa no
invélucro a declaragéo "conservar sob refrigeracdo” e "conservar congelado” ou expressao equivalente, e a
data de fabricagao.

§ 2° - O tempo de permanéncia a temperatura ambiente dos produtos, os insumos crus ou cozidos, que
contenham em sua formulagao carnes, pescado, ovos, leite e outras substancias de origem animal ou seus
derivados, deve ser o minimo necessario a elaboragéo, preparagéo ou entrega ao consumidor e, quando em
exposicao para venda, devem ser mantidos em temperatura abaixo de 7°C (sete graus centigrados) ou
acima de 60°C (sessenta graus centigrados).

§ 3° - As saladas que contenham em sua formulagéo produtos, substancias ou insumos crus ou cozidos a
que se refere o presente artigo, devem ser preparadas sob estritas condi¢des de higiene com os referidos
ingredientes previamente refrigerados e o produto elaborado mantido em temperatura abaixo de 7°C (sete
graus centigrados) até a sua entrega ao consumidor.

§ 4° - Os sanduiches estao sujeitos as disposi¢des deste artigo.

§ 5° - Normas Técnicas Especiais, da Secretaria da Saude, relacionarao, incluirdo ou excluirdo os alimentos
sujeitos as exigéncias deste artigo e seus paragrafos, fixardo os prazos de validade para a sua utilizagéo ou
comercializagdo, bem como poderao alterar os limites de temperaturas.

Art. 366 - Os alimentos congelados devem ser mantidos em temperatura inferior a -18°C (menos dezoito
graus centigrados).

Art. 367 - Os alimentos congelados serdo descongelados, quando necessario:

a) utilizando instalagdes com temperatura de 7°C (sete graus centigrados), ou menos, e umidade
controlada;

b) utilizando agua potavel e corrente a temperatura de 21°C (vinte e um graus centigrados), ou menos, de
preferéncia em embalagem impermeavel;

c¢) utilizando o método direto de cozimento;

d) utilizando qualquer outro método julgado satisfatério pela autoridade sanitaria.

Paragrafo unico - O alimento congelado, uma vez descongelado, ndo podera ser novamente refrigerado ou
congelado.

Art. 368 - O cozimento dos alimentos deve ser feito mediante processo ininterrupto, objetivando assegurar
seja atingida uma temperatura interna nunca inferior a 60°C (sessenta graus centigrados), mantida por



tempo compativel a ndo ocasionar diminuigdo da qualificagao comercial do produto.

Art. 369 - Na elaboragéo de massas e recheios para pastéis, empadas e produtos afins, € expressamente
proibida a utilizagao de 6leos e gorduras que serviram previamente em frituras.

Paragrafo unico - Os recheios para pastéis, empadas e produtos afins, devem ser utilizados no mesmo dia
de sua preparacao, observadas as demais exigéncias deste Regulamento.

Art. 370 - E obrigatéria a substituigdo da gordura ou do 6leo de frituras em geral, assim que apresentarem
sinais de saturagao, modificagdes na sua coloragao ou presenca de residuos queimados.

Art. 371 - E proibido fornecer ao consumidor sobras ou restos de alimentos que ja tenham sido servidos,
bem como o aproveitamento das referidas sobras ou restos para a elaboragéo ou preparagao de outros
produtos alimenticios.

SUBSECCAO |

Das Carnes, Derivados e Subprodutos Comestiveis

Art. 372 - Somente podem ser expostas a venda, entregues ao consumo ou empregadas na elaboragéo de
derivados e subprodutos comestiveis, as carnes e visceras de animais de abate:

| - provenientes de animais abatidos em matadouros ou abatedouros registrados e fiscalizados pela
autoridade competente;

Il - submetidas a processos adequados de tratamento pelo frio no préprio estabelecimento de abate e assim
transportadas e mantidas nos estabelecimentos de consumo, em temperatura interna igual ou inferior a 7°C
(sete graus centigrados).

§ 1° - Nas vilas e povoados de pequeno consumo e baixo potencial econémico e na zona rural, quando nao
puderem ser cumpridas as exigéncias deste artigo, Normas Técnicas Especiais, expedidas pelo 6rgéo
competente, fixardo as exigéncias para os pequenos abatedouros e agougues, o nimero de horas que
poderdo decorrer entre a matanca e a entrega ao consumo e as condigdes de conservagao, exposi¢ao e
venda para consumo exclusivamente local.

§ 2° - Nas localidades em que n&o houver abastecimento suficiente de aves e outros pequenos animais
abatidos em estabelecimentos registrados e fiscalizados, permite-se, a titulo precario, o abate pelo préprio
estabelecimento consumidor, desde que disponha de instalagdes proporcionalmente adequadas, devendo a
autorizagao constar no alvara de licenciamento da Secretaria da Saude.

Art. 373 - E proibido aos estabelecimentos de aves e outros pequenos animais vivos, tanto o abate, como
venda destes animais abatidos.

Art. 374 - O fracionamento de carnes e visceras em geral, para a sua comercializagdo no estado cru,
constituem atividade privativa dos agougues, entrepostos e industrias de carnes ou matadouros.

§ 1° - Avenda de carnes e visceras nas feiras-livres, inclusive de aves e pequenos animais, somente é
tolerada quando observadas as exigéncias especificas minimas deste Regulamento.

§ 2° - A entrega de carnes e visceras a domicilio s6 é permitida quando realizada sob a responsabilidade de
agougues e entrepostos de carnes, devendo a mercadoria estar fracionada e enderegada antecipadamente
a saida do estabelecimento e acondicionada em recipiente que satisfaca as condi¢des sanitarias e
higiénicas e a conserve em temperatura adequada.

Art. 375 - As carnes e visceras de animais de abate ndo podem ficar em contato direto com gelo sob
qualquer pretexto, sendo sumariamente apreendidas quando assim encontradas, ficando os infratores
sujeitos as demais penalidades previstas neste Regulamento.

Art. 376 - As carnes e visceras devem ser armazenadas, depositadas ou transportadas suspensas em
ganchos, de sorte a ndo sofrerem compressoes reciprocas ou das paredes, excetuando-se:

a) as carnes e visceras congeladas e devidamente embaladas, as quais podem ser estivadas;

b) as carnes de aves e pequenos animais de abate, e ainda as visceras, desde que refrigeradas e
embaladas por pegas ou acondicionadas em pequenos recipientes ou compartimentos aprovados pela
autoridade sanitaria;

c) as pequenas fragdes de carnes e visceras, dispostas em prateleiras ou bandejas no interior dos
compartimentos de depdsito, exposi¢do, venda ou quando da entrega a domicilio.

Art. 377 - Aplicam-se aos respectivos derivados e subprodutos comestiveis as disposicdes referentes as



carnes que lhes forem aplicaveis, resguardadas, no entanto, as indicagdes condicionadas pelas
peculiaridades de cada produto e as normas federais em vigor.

SUBSECCAO Il
Do Pescado

Art. 378 - Somente pode ser exporto a venda, entregue ao consumo ou empregado na elaborado de
derivados e subprodutos comestiveis, pescado que ndo tenha sido capturado em aguas contaminadas ou
poluidas em nivel suscetivel de prejudicar a saude do consumidor nem recolhido ja morto.

§ 1° - As disposigbes deste Regulamento e, em especial, as deste artigo, sdo extensivas as algas marinhas
e outras plantas e animais aquaticos, deste que destinados a alimentagdo humana.

§ 2° - Na modalidade de manutengéo do pescado vivo, para o seu transporte e entrega aos
estabelecimentos industriais ou comerciais de consumo, deve ser assegurada um renovagdo minima de
5/1000 (cinco mil por mil) por minuto, do volume de agua do recipiente.

Art. 379 - O pescado "in natura", eviscerado ou nao, é considerado:

a) pescado fresco: quando dado ao consumo sem ter sofrido qualquer processo anterior de conservagao,
exceto a agao continua do gelo, na propor¢ao de 30% (trinta por cento) do peso da mercadoria;

b) pescado resfriado: quando devidamente acondicionado em gelo e mantido em temperatura entre -0,5°C e
-2°C (menos meio grau centigrado e menos dois graus centigrados) em camara ou dispositivo frigorifico;
c) pescado congelado: quando submetido a processo industrial adequado de congelagéo, em temperatura
nao superior a -25°C (menos vinte e cinco graus centigrados) e, posteriormente, mantido em camara ou
dispositivo frigorifico, até a sua entrega ao consumidor, em temperatura n&o superior a -18°C (menos
dezoito graus centigrados).

Paragrafo unico - O pescado, uma vez descongelado, ndo podera ser novamente recolhido a cAmaras
frigorificas.

Art. 380 - As operagbes de descamacao ou esfola, evisceragéo ou filetagem do pescado devem ser
realizadas exclusivamente nas dependéncias de peixarias, entrepostos e industria de pescado e barcos
pesqueiros.

Art. 381 - Alindustrializagao e o comércio de derivados e subprodutos comestiveis do pescado devem
obedecer aos preceitos deste Regulamento no que couber, resguardadas, no entanto, as indicagdes
condicionadas pelas peculiaridades de cada produto e as normas federais em vigor.

§ 1° - Alindustrializagdo do pescado, inclusive a salga, prensagem, cozimento e defumacgéo, sé é permitida
em estabelecimentos industriais devidamente licenciados.

§ 2° - E obrigatéria a limpeza e evisceragao do pescado utilizado na elaboracgéo de produtos em conserva
ou curados, qualquer que seja a forma de seu processamento, exceto o pescado miudo, a critério do érgao
competente.

Art. 382 - E permitida a venda de pescado, fora dos recintos de peixarias, industrias e entrepostos de
pescado, nos seguintes casos e condig¢des:

a) "in natura", o pescado fresco, quando realizada por pescador profissional devidamente matriculado no
orgao federal competente, devendo o gelo representar, no minimo, 30% (trinta por cento) do peso da
mercadoria;

b) "in natura", descamado ou esfolado, eviscerado ou filetado, resfriado ou congelado, tolerada a
comercializagdo nas feiras-livres, desde que observadas as exigéncias especificas minimas deste
Regulamento;

c) pré-embalado e congelado, devidamente rotulado e oriundo de estabelecimento industrial licenciado,
desde que mantido em dispositivos congeladores semi-fixos ou fixos, de funcionamento automatico quanto
a produgéo de frio adequado, em estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios e outros,
observadas as demais exigéncias regulamentares e a critério do 6rgdo competente.

Art. 383 - A entrega de pescado a domicilio s6 é permitida quando sob encomenda e realizada pelos
estabelecimentos do ramo, devendo estar acondicionado em recipientes que o mantenha em temperatura
adequada.

SUBSECCAO llI

Dos Ovos



Art. 384 - S6 podem ser industrializados ou comercializados ovos frescos ou conservados pelo frio, nas
condigdes previstas na legislagdo pertinente.

§ 1° - Os ovos provenientes de outras aves, que nao as galinhas, devem ser vendidos com a declaragao
expressa da espécie do animal.

§ 2° - E terminantemente proibido usar para a conservagao dos ovos quaisquer processos ou substancias
que Ihes possam transmitir propriedades prejudiciais.

Art. 385 - Os depositos, camaras e dispositivos frigorificos, onde se guardem ou armazenem ovos e
quaisquer veiculos para o seu transporte, devem ser limpos, livres de carnes, hortalicas ou produtos outros
que, por sua natureza, Ihes possam transmitir odores ou sabores estranhos.

§ 1° - Os ovos expostos a venda devem estar acondicionados em caixas apropriadas ou embalagens
especiais e devidamente protegidos dos raios solares diretos.

§ 2° - Os ovos que tenham sofrido conservagao pelo frio devem ser armazenados ou expostos em
dispositivos que os mantenham em temperatura inferior a 7°C (sete graus centigrados).

Art. 386 - E proibida a industrializagdo e a comercializagdo, para fins de alimentagdo humana, de ovos
retirados de chocadeiras, qualquer que seja o tempo de sua permanéncia has mesmas.

Art. 387 - Os produtos alimenticios e preparagdes culinarias contendo ovos somente poderao ser
comercializados ou servidos quando a referida matéria-prima ou o produto final tenha sido submetido a
tratamento adequado.

Art. 388 - Os aviarios, granjas e outras propriedades onde se faga avicultura, e nas quais estejam grassando
zoonoses que possam ser veiculadas pelos ovos e sejam prejudiciais a saude humana, nao podem destinar
sua producgao as industrias ou ao comércio, ficando interditados até que provem, com documentagao
fornecida pela autoridade competente, que cessou a zoonose e que dela estao livres.

Paragrafo unico - Se forem muitos os estabelecimentos que se encontrem naquelas condigées, toda a
regido ficara interditada.

SUBSECCAO IV
Do Leite e Laticinios

Art. 389 - A conservagéo do leite "in natura” sera feita por meio do emprego exclusivo do frio, ressalvado o
leite "esterilizado".

Art. 390 - O leite para consumo direto da populagao sera obrigatoriamente pasteurizado em usinas de
beneficiamento licenciadas pelo érgao competente.

§ 1° - E permitida, em carater precario, a venda de leite cru, para consumo direto da populagéo, em
localidades que ndo possam ser abastecidas permanentemente com leite beneficiado, observadas as
disposigdes da legislagdo em vigor.

§ 2° - Normas Técnicas Especiais determinarao as exigéncias para licenga a ser concedida, sempre a titulo
precario, para a producao, transporte, distribuicdo e condi¢des de manutencao do leite cru nos
estabelecimentos varejistas, na excegéo prevista no § 1° deste artigo.

Art. 391 - O leite pasteurizado sera dado a venda para o publico, envasado a maquina em frascos de vidro
ou em embalagens nao reutilizaveis, fechados mecanicamente e de forma inviolavel e trazendo consignado
o tipo de leite, nome e domicilio do estabelecimento beneficiador e o dia da semana do envasilhamento.

§ 1° - O envasilhamento de leite para 0 consumo s6 é permitido no estabelecimento que o pasteurize.

§ 2° - Durante o transporte e nos locais de venda até a sua entrega ao consumidor, o leite deve ser mantido
em temperatura nao superior a 7°C (sete graus centigrados) e, quando preparado para ser servido quente,
mantido acima de 60°C (sessenta graus centigrados).

§ 3° - Os estabelecimentos que comercializarem o leite devem dispor, obrigatoriamente, de refrigeradores
ou seccgdes de refrigeradores exclusivos para deposito do leite e, quando para servi-lo quente, dispositivo
que o mantenha constantemente aquecido em temperatura superior a 60°C (sessenta graus centigrados).

Art. 392 - E proibida a abertura das embalagens originais para venda fracionada do leite, salvo quando
destinado ao consumo imediato, nos estabelecimentos que sirvam refei¢des.

Art. 393 - A entrega de leite pasteurizado a domicilio ou 0 seu comércio ambulante sera permitido sob as
seguintes condigodes:

a) fornecimento na embalagem original, sendo expressamente proibido o seu fracionamento;

b) transporte em veiculo licenciado;

) rigorosa observancia as demais disposi¢des deste Regulamento.



Paragrafo unico - Permite-se a entrega de leite acondicionado em latdes, com fechos inviolaveis, para o
consumo proprio de hospitais, internatos, penitenciarias e estabelecimentos militares.

Art. 394 - E proibida a venda, para consumo direto da populagdo, de creme de leite, laticinios, produtos
elaborados a base de leite ou laticinios, incluindo sorvetes, que ndo tenham sido submetidos, ou a sua
matéria-prima, a processo de pasteurizagao ou tratamento térmico aprovados pela autoridade competente.
Paragrafo unico - O comércio de laticinios deve obedecer aos preceitos deste Regulamento no que couber,
resguardadas, no entanto, as indicagbes condicionadas pelas peculiaridades de cada produto e as normas
em vigor.

Art. 395 - Sera interditada a propriedade rural, pelo 6rgado competente e para efeito do aproveitamento do
leite destinado a alimentagao humana, quando se verifique qualquer surto de doenga transmissivel que
justifique a medida.

Paragrafo unico - A interdigdo sera mantida até que a autoridade competente certifique a cessacao das
condi¢des que a movimentam.

Art. 396 - Na preparagao de sorvetes, somente sera usada agua filtrada ou beneficiada por outro processo
aprovado pelo 6rgao técnico competente, devendo seus ingredientes se apresentarem em perfeitas
condigdes de consumo.

Paragrafo unico - Os sorvetes devem ser, obrigatoriamente, pasteurizados mediante processo aprovado
pelo 6rgdo competente.

SUBSECCAO V
Dos Produtos de Panificagao,
Confeitaria e das Massas Alimenticias

Art. 397 - Nas atividades de producao de paes e produtos de confeitaria, devem ser observadas as
seguintes exigéncias:

a) uso de fermentos selecionados, de pureza comprovada por laboratério oficial, sendo proibida a
fermentacao obtida pelas "iscas" de massas;

b) acondicionamento dos produtos de fabricagéo e sua protegéo contra contaminagdes.

Art. 398 - Na comercializacao de péaes, produtos de panificagcdo e confeitaria, constitui obrigatoriedade e
obediéncia as seguintes normas:

a) cada unidade de pao e demais produtos, independentemente de forma, peso, tipo ou finalidade, quando
destinada a exposigao e/ou venda em local que ndo seja a prépria firma produtora, ao sair deste
estabelecimento deve estar acondicionada em invélucro fechado e rotulado na forma deste Regulamento;
b) no fornecimento a granel, os paes e demais produtos de panificagdo e confeitaria devem estar
acondicionados, também, em envoltério proporcional, nas mesmas condi¢des exigidas na alinea anterior;

c) a exposicao de paes e demais produtos destinados ao consumo, em qualquer estabelecimento, sera feita
sempre em vitrinas e sua venda efetuada envolvidos em papel ou contidos em sacos de papel ou plastico.

Art. 399 - A secagem das massas alimenticias e produtos congéneres deve ser feita de acordo com
especificagdes técnicas previamente aprovadas pelo 6rgdo competente.

§ 1° - As massas, durante a operacao de secagem, devem ficar, obrigatoriamente, em armagdes com
prateleiras.

§ 2° - As massas alimenticias estao sujeitas as demais disposi¢des referentes aos produtos de panificagdo e
confeitaria.

SUBSECCAO VI
Dos Refrescos e/ou Refrigerantes

Art. 400 - Os sucos, extratos, esséncias, xaropes e aditivos utilizados na preparacao de refrescos e/ou
refrigerantes ou vendidos em espécie, devem obedecer as exigéncias previstas na legislagdo em vigor e as
deste Regulamento que Ihes forem aplicaveis.

Paragrafo unico - A agua utilizada no preparo de refrescos e/ou refrigerantes deve ser filtrada ou beneficiada
por outro processo aprovado pelo 6rgao técnico competente, sendo permitida a gaseificacao
exclusivamente pelo CO2 (diéxido de carbono).

Art. 401 - Os refrescos preparados para consumo imediato, a vista do consumidor, quando contiverem



corantes artificiais, esséncias naturais ou artificiais e quando de fantasia ou artificiais, tal condicdo deve
constar em cartazes ou dizeres colocados em local visivel e junto ao produto.

Art. 402 - Na preparagéo de caldo de cana para consumo, imediato ou ndo, devem ser observadas as
seguintes exigéncias:

a) a cana de agucar destinada a moagem devera sofrer selegao e lavagem em agua corrente, a fim de ser
separada qualquer substancia estranha;

b) o caldo, obtido em instalagbes apropriadas, devera passar em aparelhos refrigeradores e coadores;

c) So6 sera permitida a utilizagdo de cana raspada e em condig¢des satisfatérias de consumo;

d) a estocagem e a raspagem de cana devem ser realizadas, obrigatoriamente, em local previamente
licenciado pela autoridade sanitaria e mantido em perfeitas condigbes de higiene;

e) os residuos de cana devem ser mantidos em depésitos fechados até a sua remogéo, apds encerramento
das atividades comerciais ou industriais diarias ou sempre que se fizer necessario.

SUBSECCAO VI
Dos Produtos Liquidificados

Art. 403 - Os produtos obtidos pela liquidificacdo de alimentos "in natura", com ou sem adigdo de matéria-
prima alimentar, devem ser, obrigatoriamente, de preparacao recente, para consumo imediato.

§ 1° - As frutas, legumes, leite e demais produtos alimenticios utilizados devem estar, obrigatoriamente, em
perfeitas condigbes de consumo.

§ 2° - E proibido o emprego de leite ndo pasteurizado que ndo tenha sido fervido e refrigerado.

§ 3° - E expressamente proibido o uso de agua, bem como a adicdo de quaisquer substancias estranhas as
matérias-primas necessarias a preparac¢ao dos produtos a que se refere este artigo.

§ 4° - E proibido o uso do gelo em contato direto com produtos liquidificados.

SUBSECCAO Vil
Das Aguas de Mesa e Minerais

Art. 404 - A exploragao e comercializagdo de agua potavel de mesa, bem como o engarrafamento de aguas
minerais estao sujeitos as disposigdes da legislagao federal especifica, cabendo as autoridades sanitarias,
estaduais e municipais, auxiliar e assistir o 6rgao federal competente da fiscalizaco.

§ 1° - S¢6 é permitida a exploragao comercial de agua mineral, termal, gasosa, potavel de mesa, quando
previamente analisada no 6rgao federal competente e apds a expedi¢cado de autorizagao de lavra.

§ 2° - Nao podem ser exploradas comercialmente, para quaisquer fins, as fontes sujeitas a influéncia de
aguas superficiais e, por conseguinte, suscetiveis de poluigéo.

§ 3° - As aguas minerais de procedéncia estrangeira sé podem ser expostas ao consumo, apos
cumprimento, no que Ihes forem aplicaveis, a critério do 6rgao federal competente, das disposigdes sobre o
comeércio das dguas minerais nacionais.

§ 4° - E competéncia da Secretaria da Satude, quando houver indicagéo, colher amostras de agua potavel
de mesa ou agua mineral e submeté-las a exame no laboratério oficial do Estado.

§ 5° - Constatados, pela Secretaria da Saude, motivos de infragao aos dispositivos legais, sera feita a
devida comunicagéo ao 6rgéo federal competente.

§ 6° - Havendo perigo iminente de prejuizo a saude publica, podera a Secretaria da Saude determinar a
interdicao temporaria de instalagées, equipamentos, produtos ou demais materiais.

SUBSECCAO IX
Das Frutas, Hortalicas e Cogumelos

Art. 405 - As verduras e frutas rasteiras devem ser oriundas de hortas e assemelhados registrados na
unidade sanitaria da jurisdi¢ao.

Art. 406 - Durante o transporte, as frutas e hortalicas devem estar ao abrigo de poeiras e sujidades e, ainda,
protegidas dos raios solares diretos.

Art. 407 - Frutas e hortalicas "in natura" devem ser armazenadas ou depositadas em local fresco e bem
ventilado, dispostas sobre estrados que permitam a circulagao do ar.

§ 1° - A conservagéao de frutas e hortalicas mediante aplicagao de frio observara a tecnologia adequada.
§ 2° - A maturagao forgada de frutas deve observar as condigdes de higiene e técnica previamente
aprovadas pela autoridade competente.



Art. 408 - As frutas e hortaligas utilizadas nos estabelecimentos industriais e comerciais para a elaboragéo
de produtos alimenticios e confecgao de refeigbes, respectivamente, devem sofrer prévia limpeza e, a
critério da autoridade sanitaria, desinfeccao por método previamente aprovado.

Art. 409 - Na exposi¢ao ou venda, as frutas, e hortalicas devem estar protegidas de poeiras, sujidades,
insetos, manuseio por parte dos compradores ou outras contaminagdes e da acao direta dos raios solares.
§ 1° - As frutas descascadas ou fracionadas devem ser mantidas, obrigatoriamente, em invélucros ou
recipientes e dispositivos fechados que assegurem a devida protegéo.

§ 2° - E proibida a venda ambulante ou em feiras-livres de frutas descascadas ou fracionadas, tolerado, a
critério da autoridade sanitaria, o fracionamento das que serao, obrigatoriamente, cozidas antes de sua
ingestao.

Art. 410 - E obrigatdria, nos locais de exposigdo e venda, a afixagdo de cartazes educativos, sob a
orientacao da Secretaria da Saude, recomendando a lavagem de frutas e hortalicas antes de sua ingestéo.

Art. 411 - E proibido expor & venda, bem como o seu aproveitamento para preparacéo de produtos
industriais ou culinarios:

a) frutas que ndo tenham atingido a grau de evolu¢ao do tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie,
variedade e uso, ou ainda, grau de maturacéo que lhes permita suportar a manipulacao, o transporte e
conservagao em condigdes adequadas;

b) frutos passados, fermentados, putrefeitos ou, em determinadas ocasibes, a juizo da autoridade sanitaria,
os procedentes de localidades onde grassem doencgas transmissiveis;

¢) hortalicas que ndo tenham atingido o grau normal de evolugéo e perfeito estado de desenvolvimento de
tamanho, aroma e cor proprios da espécie e variedade e uso, mal conservadas ou procedentes de
localidades onde grassem doengas transmissiveis, ou ainda, de hortas em desacordo com as disposi¢des
regulamentares;

d) frutas e hortaligas danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica, que lhes afete a
aparéncia, ou infectadas por parasitos, fungos e microorganismos causadores de danos ou deterioragdes.

Art. 412 - A venda de cogumelos comestiveis, quando provenientes de viveiros especiais, s6 sera permitida
se inspecionados por autoridade competente.

§ 1° - Os estabelecimentos devem ser registrados na unidade sanitaria da jurisdigéo.

§ 2° - E proibido, sob pena de inutilizagdo imediata, o comércio de cogumelos por vendedores ambulantes,
feiras-livres e afins.

SUBSECCAO X
Dos demais Alimentos, Insumos ou Substancias outras

Art. 413 - A torrefacao de café s6 podera ser realizada em instalagdes industriais destinadas exclusivamente
a essa atividade, proibindo-se nas mesmas a exploracao de qualquer outro ramo de industria e/ou comércio
de produtos alimenticios.

Paragrafo unico - O café industrializado para consumo deve ser armazenado, nos estabelecimentos de
venda para o publico, em local apropriado e exclusivo para tal fim, de modo que se evite a adulteragdo do
gosto e aroma pela contiguidade com outros produtos cujas propriedades peculiares passam ser por aquele
absorvidas, no todo ou em parte.

Art. 414 - A agua, utilizada nos alimentos, na bebida e limpeza dos estabelecimentos, equipamentos,
utensilios e recipientes, deve satisfazer aos requisitos de potabilidade.

Art. 415 - O gelo, destinado a ser consumido diretamente nas bebidas ou em contato com alimentos, deve
apresentar, apds fusdo, as caracteristicas de agua potavel.

Paragrafo unico - O gelo deve ser fabricado ou preparado em formas, maquinaria e outros dispositivos de
material indcuo e inatacavel, devendo ser desenformado, armazenado, transportado, depositado e mantido
em condi¢des de higiene.

Art. 416 - O CO2 (diéxido de carbono) utilizado na elaboragdo ou conservagao de alimentos e bebidas, deve
estar isento de substéncias nocivas a saude.

Art. 417 - Os demais alimentos, insumos e substancias outras, ndo expressamente mencionados neste
Regulamento, estao sujeitos as disposigcdes do mesmo em tudo o que Ihes for aplicavel e as da legislagéao
especifica.



SECCAO XI
Do Pessoal

Art. 418 - Pessoas que constituam fontes de infecgdes de doengas transmissiveis por alimentos, bem como
as afetadas de dermatoses exudativas ou esfoliativas, somente podem lidar com alimentos quando, a juizo
da autoridade sanitaria, dessa atividade n&o decorra risco a Saude Publica ou inconvenientes de outra
espécie para os consumidores.

Paragrafo unico - De modo especial, ndo podem lidar com alimentos as pessoas:

a) acometidas de febre tiféide, paratifo A ou B, enterite infecciosa (salmonelose), disenteria, hepatite
infecciosa ou escarlatina, ou suspeitas de serem portadoras dessas doencgas;

b) acometidas de tuberculose transmissivel ou suspeita de serem portadores dessa doenga;

c) acometidas de doenca de pele transmissivel ou suspeitas de serem portadores de doenga desse género;
d) exercendo, concomitantemente, outra atividade, em virtude da qual possam tornar-se portadoras de
agentes transmissiveis para os alimentos, sendo proibido de modo especial o aproveitamento de pessoas
que desempenham atividade em servigos funerarios, na remogao de cadaveres de animais ou nos de lixo
ou esgoto.

Art. 419 - Revogado. (revogado pelo Decreto n.° 30070, de 05 de margo de 1981)

Art. 420 - Devem ser afastadas das atividades industriais e comerciais de alimentos, por iniciativa propria ou
do responsavel pelo estabelecimento, ou por exigéncia da autoridade sanitaria, as pessoas que se
apresentarem com manifestagdes febris ou cutaneas, principalmente supuracgdes na pele, ou, ainda,
corrimento nasal, supuragéo ocular e infecgao respiratéria, sé podendo reassumir apos liberagdo médica,
por escrito, expedida pela unidade sanitaria da jurisdigéo. (alteragdo dada pelo Decreto n.° 30070, de 05 de
margo de 1981).

Art. 421 - As pessoas que manipulem alimentos nao podem praticar ou possuir habitos ou condi¢oes
capazes de prejudicar a limpeza e sanidade dos alimentos, a higiene dos estabelecimentos e a saude dos
consumidores e, em especial:

a) devem manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;

b) quando no recinto de trabalho, devem fazer uso de vestuario adequado, o qual, para 0 mesmo
estabelecimento ou atividade, sera uniformizado de acordo com a natureza dos servigos;

¢) quando envolvidas na elaboragao, preparagao ou fracionamento de alimentos, devem fazer uso de gorro
ou outro dispositivo que cubra os cabelos;

d) devem ter as maos e unhas limpas, obrigatoriamente lavadas com agua e sabao antes do inicio das
atividades, quando tenham tocado material contaminado ou dinheiro, feito uso de lengo e, principalmente,
apos a utilizagdo do gabinete sanitério;

€) quando contatarem diretamente com os alimentos, devem ter as unhas curtas e sem pintura;

f) ndo devem tocar diretamente com as maos nos alimentos mais do que o absolutamente necessario e
desde que ndo possam fazé-lo indiretamente, através de utensilios apropriados;

g) devem ter cobertos com curativos impermeaveis os cortes, queimaduras e erosdes de pele
supervenientes durante o servico;

h) ndo podem fumar, mascar gomas ou outras praticas semelhantes, nos locais onde se encontrem
alimentos, podendo fazé-lo, todavia, em locais especiais e desde que apds a pratica lavem as maos
cuidadosamente;

i) ndo devem cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia, podendo fazé-la tdo somente no vaso sanitario;
j) ao empregado-caixa incumbe receber diretamente dos fregueses a moeda ou papel-moeda destinado ao
pagamento das compras e dar-lhes, nas mesmas condi¢des, o troco porventura devido, sendo
absolutamente vedado ao vendedor tocar no dinheiro.

Art. 422 - E proibida a entrada de pessoas estranhas nos locais de elaboracdo, fracionamento,
acondicionamento, depdsito ou armazenamento de alimentos.

Paragrafo unico - Excetuam-se as pessoas que, pela natureza de suas atividades, tais como entrega de
mercadoria, consertos ou visita sanitaria sejam obrigadas a penetrar nos referidos locais, estando, todavia,
sujeitas as disposic¢des referentes a higiene do pessoal.

SECCAO VI



DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Art. 423 - As pecgas, maquinarias, utensilios, recipientes, equipamentos outros e embalagens que venham a
entrar em contato com alimentos nas diversas fases de fabricagao, produgao, manipulagao, beneficiamento,
acondicionamento, conservagao, transporte, armazenamento, depdsito, distribuigdo, venda e outras
quaisquer situagdes, nao devem interferir nocivamente com os mesmos, alterar o seu valor nutritivo ou as
suas caracteristicas organolépticas, devendo ser mantidas limpas e livres de sujidades, poeiras, insetos e
outras contaminagdes:

| - o material empregado deve ser inodoro e ndo conter, em sua constituigao e revestimento, substancias
consideradas nocivas;

Il - o formato deve permitir a facil higienizacao e escoamento do material, as bordas e cantos arredondados,
sem angulos agudos, com superficies lisas e continuas e, quando for o caso, com facilidades para
desmontagem, remontagem e higienizagao interna;

[ll - o equipamento que n&o possa ser removido com facilidade deve situar-se de modo a permitir a limpeza
das partes em relagdo com o piso e paredes da dependéncia ou entéo ser justaposto aos mesmos sem
solucao de continuidade;

IV - o material das superficies que entrem em contato com os alimentos deve ser resistente a corrosdo sob
condigdes normais de trabalho, liso, impermeavel e ndo absorvente;

V - quando destinados a guarda ou depdsito de alimentos, outros utensilios, recipientes e acessorios ou
residuos, devem ser providos de dispositivos que os mantenham fechados;

VI - as partes e o todo devem ser mantidos em bom estado de conservacgao e funcionamento, ndo podendo
as superficies apresentar defeitos que alterem a sua continuidade e permitam a deposi¢do de residuos das
operagodes;

VII - o lubrificante, caso necessario o seu emprego, ndo pode contaminar os produtos;

VIII - os espagos internos das estruturas dos equipamentos ndo devem ser completamente vedados e
herméticos ou, entdo, completamente abertos para facilitar a limpeza;

IX - os aparelhos ou velas filtrantes destinados a filtragem de agua nos estabelecimentos industriais e
comerciais de alimentos ou em estabelecimentos coletivos, quando instalados, devem ser mantidos de
forma a garantir sua eficiéncia e condigdes de higiene;

X - os balcdes de alvenaria devem ser revestidos com material liso, resistente, impermeavel e nao
absorvente; terdo, obrigatoriamente, a altura minima de 1,00m (um metro) e assentarédo diretamente sobre o
piso, em base de concreto;

XI - os balcdes pré-frabricados devem ser de ago inoxidavel ou de outro material previamente aprovado pela
Secretaria da Saude, devendo ficar afastados do piso 0,15m (quinze centimetros) no minimo, obedecendo
as demais especificagdes previstas;

XII - o frio para os dispositivos frigorificos, méveis ou fixos, tais como gabinetes, armarios, vitrinas e balcdes
refrigeradores, congeladores e outras instalagdes, deve ser produzido por aparelhagem de funcionamento
automatico, devendo a temperatura existente no tergo superior de cada compartimento ser aferida por
termdmetro fixo, de razoavel preciséo;

XIII - as torneiras para fornecimento de bebidas a torno devem ser de facil desmontagem e limpeza,
providas, ainda, de dispositivos especiais para protecdo contra contaminacoes.

Art. 424 - Todos os equipamentos, utensilios e recipientes devem ser cuidadosamente lavados e
desinfetados apds a sua utilizacao:

| - a limpeza e desinfeccdo devem obedecer, em principio, as seguintes etapas: remocgao dos detritos,
lavagem com agua morna e sabao ou detergente, escaldo com agua fervente ou vapor e secagem ao ar ou
com o auxilio de toalhas;

Il - as toalhas utilizadas para secar as superficies lavadas e desinfetadas, quando n&o de papel, devem
também ser lavadas e desinfetadas;

[l - as operagbes de limpeza e desinfec¢do dos utensilios e recipientes para preparar, depositar ou servir
alimentos ao publico devem realizar-se, no minimo, em 2 (dois) compartimentos de pias ou maquinas,
dotadas de dispositivo para o fornecimento de agua quente e fria;

IV - a agua utilizada na lavagem e desinfec¢ao, além de satisfazer aos requisitos de potabilidade, deve ser
continuamente renovada;

V - nos estabelecimentos industriais, a lavagem e desinfecgdo do equipamento, utensilios e recipientes, nas
dependéncias de elaboracao ou preparo e nas de recep¢ao do vasilhame ou embalagem, devem ser
realizadas mediante o emprego de dispositivos que fornecam agua corrente e vapor de agua sob pressao;
VI - a desinfecgdo com agua fervente ou vapor pode ser coadjuvada ou substituida pelo emprego de
desinfetantes quimicos aprovado e em concentragoes, tempo e temperatura indicadas em Normas Técnicas
da Secretaria da Saude;

VII - podera, também, ser autorizada a desinfecgao por qualquer outro método que venha a demonstrar-se
nao toxico perante a Secretaria da Saude e cuja eficiéncia seja igual ou superior ao adotado neste



Regulamento;
VIII - bactericidas, compostos de limpeza e polidores de metais devem ser usados de modo a n&o deixar
residuos de nivel toxico nas superficies dos utensilios, recipientes e equipamentos.

Art. 425 - Os utensilios, recipientes e equipamentos, apds a realizagao das operagdes de lavagem e
desinfecgdo, devem ser mantidos, depositados, guardados e manuseados de modo a ndo serem
contaminados:

| - os recipientes de servir alimentos devem ser manuseados de modo que as superficies, que entrem em
contato com os alimentos ou com os labios do consumidor, ndo sejam tocados pelos dedos ou outras fontes
de contaminagao;

Il - os dispositivos para a guarda de talheres devem permitir a facil retirada dos mesmos, apanhando-os tao
somente pelos cabos;

[l - os utensilios, recipientes e equipamentos portateis devem ser depositados em dispositivos fechados,
protegidos contra respingos, agua de condensacgao, poeiras, insetos e outras contaminagdes;

IV - as superficies dos equipamentos fixos devem, também, ser protegidas contra respingos, aguas de
condensagéao, poeiras e outras contaminagoes;

V - os utensilios, recipientes e equipamentos portateis devem estar secos antes de serem guardados ou
entdo ser depositados em posigcéo que favorega a drenagem em dispositivos providos de ganchos ou
prateleiras de material ndo corrosivel,

VI - quando praticavel, os recipientes devem ser depositados em posi¢ao invertida.

Art. 426 - De modo geral, é recomendado o emprego de utensilios e recipientes descartaveis, para serem
utilizados uma unica vez, feitos de papel, cartolina, plastico, madeira e outros materiais aprovados, as quais
serao obrigatérios no caso de comércio ambulante de alimentos e outras modalidades congéneres:

| - os utensilios e recipientes descartaveis devem ser adquiridos em estabelecimentos licenciados, em
embalagem original e fechada, e guardados em local seco e protegidos de contaminagoes;

Il - apés a remogao da embalagem e ao serem servidos, devem ser manuseados de modo a prevenir a
contaminagéo das superficies em que entrem em contato com os alimentos ou com os labios do
consumidor;

[l - os utensilios e recipientes descartaveis ndo podem ser reutilizados;

IV - todo o estabelecimento de servir alimentos que, por situagao transitéria de emergéncia, ndo contar com
instalagcdes adequadas e eficientes para a limpeza e desinfeccao dos utensilios e recipientes, deve operar
com os de tipo descartavel.

Paragrafo unico - Os utensilios e recipientes descartaveis estdo sujeitos as demais disposicoes deste
Regulamento.

Art. 428 - Os continentes, vasilhame ou frasco de retorno, destinados a alimentos, devem ser inspecionados
antes e apos as operagdes de lavagem e desinfecgéo, as quais se realizarao de acordo com processos
aprovados pelo 6rgao sanitario competente.

Paragrafo Unico - E proibida a reutilizagdo de embalagens ndo suscetiveis de limpeza e desinfecgéo.

Art. 429 - E proibida a utilizagdo ou o aproveitamento de qualquer tipo de vasilhame tradicionalmente usado
para alimentos, bebidas e, especialmente, refrigerantes ou suscetivel de se confundir com aqueles, no
envasilhamento, industrializacdo ou comércio de saneantes, congéneres, substancias repugnantes ou nao
alimentares.

Paragrafo unico - Proibe-se, outrossim, a utilizagdo ou aproveitamento, para embalagem de alimentos, de
recipientes ou vasilhames que tenham contido anteriormente saneantes e congéneres, substancias
repugnantes ou ndo alimentares e substancias téxicas ou suscetiveis de contaminar o alimento ou alterar as
suas caracteristicas organolépticas.

Art. 430 - Os estrados e prateleiras para 0 armazenamento, depdsito ou exposi¢do de alimentos, devem ser
construidos de material que possa ser lavado e desinfetado, tolerando-se a madeira aplainada desde que
em bom estado de conservagéo e limpeza.

§ 1° - Para permitir a conservagéo dos produtos, preservagéo contra a umidade, dguas de limpeza do
pavimento ou outras contaminagdes, facilitando a limpeza, os estrados e prateleiras devem situar-se, no
minimo, a 0,40 (quarenta centimetros) do pavimento.

§ 2° - Nos locais de exposicéo e venda de estabelecimentos comerciais permite-se que os estrados e
prateleiras se situem a distancia minima de 0,15m (quinze centimetros) do pavimento, desde que facilmente
removiveis, de largura ndo superior a 0,60m (sessenta centimetros) e afastados, no minimo, 1,50m (um
metro e cinquienta centimetros) dos umbrais de portas que déem para o exterior.

Art. 431 - Sem prejuizo de outras sangbes cabiveis, estdo sujeitos a apreensao ou interdigdo as
magquinarias, aparelhos, utensilios, recipientes, embalagens e outros materiais e objetos, quando nao



satisfagam as exigéncias deste Regulamento.
SECCAO VI
DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 432 - Os estabelecimentos de industrializagdo e comercializagao de alimentos devem estar instalados e
equipados para os fins a que se destinam, quer em unidades fisicas, quer em maquinaria e utensilios
diversos e em razao da capacidade de produgdo com que se propdem operar.

Paragrafo Unico - E proibido elaborar, extrair, fabricar, manipular, armazenar, fracionar, vender ou servir
alimentos em instalagbes inadequadas para a finalidade e que possam determinar a perda ou
impropriedade dos produtos para 0 consumo, prejuizos a saude ou a seguranga do trabalho.

Art. 433 - Os estabelecimentos industriais e comerciais estao obrigados a cumprir, além das exigéncias
especificas para cada finalidade, as seguintes exigéncias de ordem geral:

| - dispor de dependéncias e instalagdes minimas adequadas as finalidades especificas;

Il - dispor nas dependéncias ou local de trabalho de areas e volumes minimos adequados ao numero de
pessoas empregadas ou atendidas;

Il - dispor de instalagdes, aparelhos e locais, conforme o caso, para a limpeza e desinfecgao dos
equipamentos, utensilios e alimentos, providos de agua quente e fria sob pressao;

IV - dispor de instalacdes e elementos necessarios a permanente higiene de seu pessoal e para utilizacéo
pelo publico, se for o caso, abrangendo instalagdes sanitarias e vestiarios com armarios individuais, cujo
numero e localizagdo devem obedecer as disposigdes deste Regulamento;

V - dispor, obrigatoriamente, de lavatério, de uso exclusivo dos manipuladores de alimentos, nas areas onde
se elaborem, fracionem ou acondicionem alimentos;

VI - prover os lavatérios, obrigatériamente, de sab&o e toalhas de uso individual, de preferéncia
descartaveis;

VII - dispor de abastecimento de agua limpa e potavel para atender suficientemente as necessidades do
trabalho industrial ou comercial e as exigéncias sanitarias, devendo fluir canalizada e sob pressao em todas
as éareas de elaboragéao, fracionamento ou acondicionamento de alimentos, nas instalacées de limpeza e
desinfeccao de utensilios e equipamentos e nos demais aparelhos sanitarios;

VIII - dispor de adequado sistema de esgotamento sifonado ligado a tubos coletores e estes ao sistema
geral de escoamento publico, quando existente, ou a fossas sépticas;

IX - dispor de ventilagédo suficiente em todas as dependéncias de modo a manter o ambiente livre de odores
desagradaveis e da condensagao de vapores, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolodgica;

X - dispor de iluminagao natural sempre que possivel e, quando dela se necessitar, a luz artificial deve ser o
mais possivel semelhante a luz natural, de intensidade e distribuicdo suficientes para garantir a apreciagéao
do estado dos alimentos, equipamentos, utensilios e da construg¢ao, a par de proporcionar conforto visual;
XI - possuir instalagbes de frio, quando se fizerem necessarios, em numero, capacidade e eficiéncia
adequados as finalidades e funcionamento do estabelecimento;

XII - dispor os gabinetes sanitérios, vestiarios ou dependéncias de moradia de modo a ndo haver
comunicacao direta com as dependéncias e locais onde se encontrem alimentos;

XlII - manter todas as dependéncias a prova de roedores;

XIV - dispor de dispositivos que impegam a entrada de insetos e de impurezas evitaveis, nas aberturas dos
locais onde se elaborem, fracionem, acondicionem, depositem ou armazenem alimentos ndo embalados;
XV - dispor de piso e paredes convenientemente impermeabilizados nos locais de elaboragéo,
fracionamento,

acondicionamento, depdsito ou armazenamento de alimentos, de acordo com este Regulamento e Normas
Técnicas Especiais

da Secretaria da Saude ou de outros 6rgdos competentes;

XVI - instalar os fornos e caldeiras em locais apropriados, observando as disposigdes concernentes a
seguranga, higiene do trabalho e incbmodos a vizinhanga;

§ 1° - Os estabelecimentos industriais, os agougues e entrepostos de carnes, as peixarias, € 0s entrepostos
de pescado, €, ainda, os hotéis, devem dispor de reservagdo de agua suficiente para um dia de atividade.

§ 2° - Os estabelecimentos que confeccionem e/ou sirvam refeigbes, serao interditados temporariamente,
quando houver interrupcéo no abastecimento de agua.

Art. 434 - As camaras frias devem estar providas de antecaAmaras e instaladas de modo a assegurar a
conservacgao e protecdo adequadas dos alimentos.

§ 1° - A obtencao do frio obedecera a tecnologia aprovada.

§ 2° - As camaras frias devem ter controle permanente de temperatura e umidade relativa, de sorte a
assegurar adequada conservagao dos alimentos e atenuar o gotejamento proveniente da condensagéo da



umidade nas superficies dos tetos e paredes, devendo para esses fins dispor de termdémetros e
psicrémetros convenientemente localizados.
§ 3° - A critério da autoridade sanitaria, podera ser exigida a instalagéo de sistema de ventilagdo controlada.

Art. 435 - Nos estabelecimentos de producéo, industrializacdo e comércio de alimentos, ndo é permitido:

| - guardar ou vender substancias que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar os alimentos
ou de qualquer forma torna-los impréprios para o consumo ou comercializagao;

Il - vender a granel saneantes, desinfetantes, solventes, combustiveis liquidos e demais produtos similares;
[l - possuir plantas e substancias toxicas ou permitir a entrada ou permanéncia de animais em quaisquer de
suas dependéncias, exceptuando-se a presenca eventual de cdes-guias de pessoas deficientes visuais nos
locais onde sao servidos alimentos;

IV - ter no local matérias-primas, instrumentos ou materiais estranhos ao processo de fabricagéo ou
preparacgao licenciado;

V - depositar produtos, objetos e materiais estranhos as finalidades das dependéncias;

VI - fazer refeigdes em dependéncias nao licenciadas para tal finalidade, incluindo-se na proibigdo os
empregados do estabelecimento;

VII - utilizar as dependéncias como habitagdo, dormitério ou outras finalidades estranhas as atividades
licenciadas.

Paragrafo unico - Sé é permitido, nos estabelecimentos de vendas ou consumo de alimentos, o comércio de
saneantes, desinfetantes, solventes, combustiveis liquidos e demais produtos similares, quando o
estabelecimento possuir local apropriado e separado, devidamente aprovado pela autoridade sanitaria
competente.

Art. 436 - Todas as dependéncias e instalagbes dos estabelecimentos de alimentos devem ser mantidas em
bom estado de conservagao e em perfeitas condigdes de higiene, antes, durante e apés a realizagao dos
trabalhos ou atividades.

§ 1° - Alimpeza deve ser realizada por método que nao levante poeira.

§ 2° - Exige-se lavagem didria dos pisos e paredes, estas até 2,00 m (dois metros) de altura nas
dependéncias em que se elaborem, fracionem ou acondicionem alimentos; semanalmente utilizar-se-ao
desinfetantes aprovados para os pisos dessas dependéncias e, quando necessario, a limpeza e a
desinfeccao, estender-se-ao ao forro, parte superior das paredes e esquadrias;

§ 3° - Os depdsitos de produtos pulverulentos e granulados, tais como os produtos e subprodutos do
beneficiamento e moagem de trigo, milho, mandioca e congéneres, devem sofrer limpeza adequada,
sempre que necessario, de modo a serem mantidos em perfeitas condi¢gdes de higiene;

§ 4° - Durante as operagdes de limpeza, os alimentos devem ser protegidos de contaminagdes por
respingos ou poeiras;

§ 5° - As aguas servidas e residuais devem ter destino conveniente, podendo a Secretaria da Saude
determinar o tratamento antes de seu langamento ao sistema de escoamento.

§ 6° - E obrigatéria a desinsetizacdo e a desratizagdo periddica dos estabelecimentos, a serem realizadas
por firma especializada e devidamente registrada no 6rgao sanitario competente, observadas as demais
exigéncias regulamentares.

§ 7° - Os responsaveis pelos estabelecimentos devem evitar a presenca de roedores e insetos, agindo
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso so sera permitido nas dependéncias nao
destinadas a manipulagéo ou depdsito de alimentos e mediante substancias e métodos aprovados pelo
6rgao sanitario competente.

§ 8° - E proibido o uso de serragem ou areia sobre pisos.

Art. 437 - Os pisos dos mercados e supermercados devem ser convenientemente limpos por método que
nao levante poeira, quantas vezes se fizerem necessarias, de modo a serem mantidos em perfeitas
condi¢bes de higiene.

§ 1° - Recipientes de facil limpeza, para coleta de lixo e de detritos, devem ser dispostos em locais
adequados, sendo removidos para local apropriado por ocasido da limpeza geral diaria ou sempre que
necessario, enquanto aguardam o destino definitivo.

§ 2° - Terminada a jornada diaria de trabalho devera ser iniciada imediatamente a limpeza do piso, bem
como do equipamento utilizado.

Art. 438 - Nos estabelecimentos de alimentos, a critério da Secretaria da Saude, poderao ser depositados e
vendidos produtos que, por sua natureza ou relagdo com estes, possam ser tolerados.

Paragrafo unico - A critério da Secretaria da Saude, que levara em conta as caracteristicas locais, as
condi¢des de conservagao e de acondicionamento e as facilidades de controle sanitario, podera ser
autorizada, a titulo precario, a venda de alimentos em estabelecimentos n&o especializados.



Art. 439 - Cartazes, afixados obrigatoriamente em local visivel em cada gabinete sanitario, advertirdao os
empregados para lavarem as maos antes de retornarem ao trabalho e que, no caso de estarem sofrendo de
doenga contagiosa ou manifestagdes febris ou cutaneas, principalmente supuragdes da pele, ou entao
corrimento nasal, supuragéo ocular e infecgao respiratdria, deverao afastar-se do trabalho a fim de se
submeterem a exame médico.

Art. 440 - Os entrepostos e grandes armazéns, frigorificos ou ndo, s6é poderdo aceitar para conservagéo ou
deposito os géneros alimenticios que estejam em perfeitas condi¢gdes sanitarias.

§ 1° - Os géneros alimenticios devem ser dispostos em separado por espécies, e em pilhas afastadas das
paredes e entre si por corredores, a fim de facilitar a limpeza, a movimentacado das mercadorias, a inspecao
e a retirada de amostras.

§ 2° - Os estabelecimentos sao obrigados a manter em dia o registro dos estoques, de modo a facilitar o
controle da procedéncia e do tempo de armazenagem.

Art. 441 - Os géneros alimenticios nao podem ficar estocados por mais de 6 (seis) meses, ressalvadas as
condigdes peculiares a tecnologia de congelagéo.

Paragrafo unico - Decorrido o prazo deste artigo, € ndo tendo sido entregues a consumo publico, os géneros
alimenticios serao apreendidos, podendo a mercadoria ser doada a instituigdes de fins filantrépicos, a
critério da autoridade sanitaria.

Art. 442 - O vasilhame de retorno, devidamente arrumado e empilhado, deve ser depositado em local
coberto devidamente separado das dependéncias onde existam alimentos.

Art. 443 - O lixo e residuos de alimentos devem ser depositados separadamente, em recipientes
impermeaveis e herméticos, de facil limpeza e desinfecgao ou nao reutilizaveis.

§ 1° - Os recipientes devem ser removidos para local apropriado, por ocasiao da limpeza geral diaria ou
sempre que necessario.

§ 2° - Os locais onde os recipientes com lixo e residuos aguardam o destino conveniente devem ter o piso e
paredes impermeabilizados e ser protegidos contra a agdo de roedores e animais domésticos.

Art. 444 - E proibido o uso de lixo "in natura" para servir como alimento a suinos e outros animais.

§ 1° - Para efeitos deste artigo, admite-se na alimentagao de suinos e outros animais o aproveitamento de
residuos de cozinha, desde que sejam mantidos e conduzidos em recipientes hermeticamente fechados e
de uso exclusivo para esse fim, devendo estes ser previamente limpos e desinfetados, de acordo com as
instru¢cdes da autoridade sanitaria.

§ 2° - Tratando-se de restos de comida de hospitais, o0 aproveitamento para a alimentacao de suinos e
outros animais s6 é permitido no caso de desinfecgao pelo calor, realizada no préprio estabelecimento
hospitalar.

SUBSECCAO |
Dos Estabelecimentos de Industrializagdo de Alimentos

Art. 445 - Os estabelecimentos de extracdo, produgéo, fabricagéo, transformacao, preparacao, purificagao,
beneficiamento, fracionamento e acondicionamento de alimentos, seus insumos e outros, em carater
industrial, devem observar as disposigdes relativas a seguranga e a higiene do trabalho e as demais
exigéncias deste Regulamento e da legislacéo federal especifica.

Art. 446 - Os estabelecimentos industriais de géneros alimenticios devem ter locais ou dependéncias
reservadas:

a) ao recebimento, selecdo, lavagem da matéria-prima e outras opera¢des preliminares, quando for o caso;
b) ao depdsito ou armazenamento de matérias-primas e aditivos;

c) ao deposito de material de acondicionamento;

d) ao beneficiamento, preparagéo ou elaboragéo dos produtos;

e) ao depdsito ou armazenamento de produtos semi-acabados ou em processo de elaboragao, se for o
caso;

f) ao envasamento ou acondicionamento dos produtos acabados;

g) a lavagem e desinfecgao do vasilhame ou outro material de acondicionamento, quando for o caso;
h) ao depdsito ou armazenamento dos produtos acabados e a sua expedi¢ao;

i) ao depdsito de combustivel, quando for o caso;

j) aos vestiarios;

I) as instala¢des sanitérias;



m) ao refeitdrio, quando exigido.

§ 1° - As dependéncias destinadas ao beneficiamento, preparagéo ou elaboragao dos produtos, ao depésito
ou armazenamento de produtos semi-acabados ou em processo de elaboragao e as de envasamento ou
acondicionamento dos produtos acabados devem ser separadas integralmente das demais, restringindo-se
ao minimo possivel o transito de materiais e do pessoal.

§ 2° - Nas industrias onde se manipulam produtos comestiveis e ndo comestiveis deve haver separagao
integral e inconfundivel entre suas diversas instalagbes e dependéncias, ndo podendo haver nenhuma
conexao entre elas.

Art. 447 - Para utilizagdo em comum das instalagdes de industrializagdo de géneros alimenticios levar-se-a
em conta a compatibilidade dos alimentos, substancias ou insumos e outros.

Paragrafo unico - Nao é permitida a utilizagdo das mesmas instalagdes para carnes, pescado, ovos ou leite
e respectivos

derivados.

Art. 448 - A maquinaria, equipamento, utensilios e instrumental devem ser de padrdo consentdneo com a
finalidade, de tipo aprovado pela tecnologia especifica e de acordo com as disposi¢des sanitarias.

§ 1° - Alavagem e a desinfeccao do vasilhame, principalmente garrafas, devem ser realizadas em
aparelhagem mecénica e automatica abastecida com agua corrente.

§ 2° - O envasamento e o fechamento do vasilhame devem ser realizados por processos mecanicos e
automaticos, restringindo-se ao minimo o contato manual.

SUBSECCAO Il
Dos Estabelecimentos de Armazenamento, Beneficiamento, Fracionamento, Venda de Carnes

Art. 449 - Os agougues sdo estabelecimentos de armazenamento, beneficiamento, fracionamento e venda
de carnes de animais de abate, sendo proibida aos mesmos qualquer atividade industrial ou o abate de
animais.

Art. 450 - E facultada aos agougues:

a) a venda de carne moida, desde que preparada no maximo meia hora antes de ser iniciada a sua venda
em quantidade n&o maior da que possa ser vendida em duas horas, devendo as sobras do dia serem
inutilizadas;

b) a venda de carnes cruas pré-elaboradas para uso culinario, aplicando-se, no caso de preparagdes a base
de carne moida, as disposi¢des da alinea anterior;

c) a entrega de seus produtos a domicilio, observadas as exigéncias deste Regulamento;

d) a comercializagao de produtos alimenticios derivados de carne e pescado congelado pré-embalado,
desde que conservados na embalagem original do estabelecimento industrial produtor, mantidos em
dispositivos que nao interfiram com o depdsito e exposi¢ao de carnes "in natura" e proibida a abertura das
embalagens ou o seu fracionamento para a venda.

Art. 451 - O equipamento, utensilios, instrumentos e recipientes devem obedecer as exigéncias sanitarias,
higiénicas e tecnolégicas.
Paragrafo unico - E proibido o uso de machado e machadinha.

Art. 452 - Os agougues devem ser dotados de instalagdes frigorificas, de funcionamento e controle
automatico, destinadas exclusivamente a conservagao e exposi¢cao de carnes e visceras, as quais nao
devem permanecer fora de refrigeragao ou expostas sem protegédo contra poeiras, insetos e outros animais,
manuseio por parte do comprador e outras contaminagoes.

§ 1° - Tolera-se a permanéncia de carnes fora de refrigerador, dependuradas nas barras ou sobre as mesas
de trabalho, o tempo estritamente necessario, ao seu recebimento e a sua divisdo em meias carcagas,
quartos, fragdes comerciais e desossa, devendo ser, imediatamente apds, colocadas nos dispositivos
refrigeradores.

§ 2° - E concedido, a titulo precario, podendo ser reduzido caso haja motivo que o justifique, o prazo
maximo de 3 (trés) horas para a realizagao das operagdes mencionadas no paragrafo anterior, findo o qual
as carnes fora de refrigeracdo ou expostas em desacordo com este Regulamento serdo apreendidas,
ficando os infratores sujeitos as demais penalidades regulamentares.

Art. 453 - Os 0sso0s, sebos e residuos, sem aproveitamento imediato, devem ser depositados em recipientes
herméticos, de material impermeavel ndo absorvente e de superficie lisa, mantidos preferentemente sob
refrigeracdo e em local préprio.



Art. 454 - Sa0 extensivas aos entrepostos de carnes todas as disposi¢des referentes a agougues, no que
Ihes forem aplicaveis.

SUBSECCAO I

Dos Estabelecimentos de Armazenamento, Beneficiamento, Fracionamento e Venda de Pescado

Art. 455 - As peixarias sdo estabelecimentos de armazenamento, beneficiamento e venda de pescado,
estando sujeitas as disposi¢des deste Regulamento que lhe forem aplicaveis.

§ 1° - As peixarias que beneficiem o pescado devem dispor, obrigatoriamente, de dependéncias e
instalacdes para a descamacao, esfola, evisceragao e filetagem.

§ 2° - O equipamento, utensilios, recipientes e instrumentos devem obedecer as exigéncias sanitérias,
higiénicas e tecnoldgicas.

§ 3° - As peixarias podem proceder a entrega do pescado a domicilio, observadas as exigéncias deste
Regulamento.

Art. 456 - As peixarias e entrepostos de pescado é proibida a industrializacdo do pescado, inclusive a salga,
prensagem, cozimento e defumacao.

§ 1° - Poderéo, todavia, as peixarias, comercializar produtos de pescado industrializados, desde que
oriundos de estabelecimento licenciado para tal finalidade.

§ 2° - E proibida a abertura e o fracionamento das embalagens de pescado pré-embalado e congelado.

Art. 457 - O pescado deve ser mantido sob refrigeracdo ou congelamento, conforme o caso, em dispositivos
dotados de produgéo e regulagem automaticas de frio.

Paragrafo Unico - E expressamente proibido manter o pescado em exposigéo fora dos locais que
preencham as exigéncias deste artigo, sendo o tempo necessario para a sua limpeza, descamacao, esfola,
evisceracao ou filetagem.

Art. 458 - As escamas, visceras e demais residuos do pescado devem ser guardados em recipientes
adequados, retirados diariamente ou mais vezes, caso necessario.

Art. 459 - Sao extensivas aos entrepostos de pescado todas as disposigcbes referentes a peixarias, no que
Ihes forem aplicaveis.

SUBSECCAO IV
Dos Estabelecimentos de Armazenamento, Fracionamento ou Venda de Outros Alimentos

Art. 460 - Aos empdrios, mercearias, flambrerias, fruteiras, depésitos de géneros alimenticios e
estabelecimentos congéneres que fagam o armazenamento, fracionamento ou venda de alimentos, aplicam-
se as exigéncias deste Regulamento e mais as seguintes:

| - devem possuir instalagdes e equipamentos adequados aos géneros alimenticios depositados ou
comercializados;

Il - devem dispor de aparelhagem automatica de frigorificagdo quando depositarem ou comercializarem
alimentos que necessitem de conservagao a baixa temperatura;

lIl - somente podem comercializar carnes e visceras, inclusive de aves e pequenos animais de abate,
quando previamente fracionadas e embaladas em agougues, entrepostos de carnes e estabelecimentos
industriais licenciados e com rotulagem indicativa de sua procedéncia, proibida, no local, qualquer
manipulagéo ou fracionamento;

IV - somente podem comercializar pescado quando previamente embalado e congelado em
estabelecimento industrial de pescado licenciado e com rotulagem indicativa de sua procedéncia, mantido
permanentemente em dispositivo congelador destinado unicamente para alimento dessa natureza e tipo;

§ 1° - E proibido o depdsito e comercializagdo de aves e outros pequenos animais vivos.

§ 2° - Nao podem confeccionar ou servir refeigdes, incluindo-se na proibigdo a preparagao de produtos
alimenticios liquidificados, refrescos, refrigerantes e sorvetes.

§ 3° - E proibido produzir bebidas alcodlicas no estabelecimento.

§ 4° - Podem depositar e comercializar os demais géneros alimenticios, obedecidas as disposi¢des proprias
contidas neste Regulamento.

§ 5° - Avenda de carvao e lenha s6 é permitida quando o estabelecimento dispuser de depdsitos especiais



e adequados, a critério da autoridade sanitaria.
SUBSECCAO V
Dos Estabelecimentos de Preparagao e/ou Servigo de Refeicdes e Bebidas

Art. 461 - Nos restaurantes, churrascarias, "pizzarias", pastelarias, sorveterias, bares, cafés, lanchonetes e
estabelecimentos congéneres, além das demais disposi¢cdes deste Regulamento que Ihes forem aplicaveis,
serdo observadas, também, as seguintes exigéncias:

| - dispor de dependéncias e instalagdes suficientes e adequadas ao ramo de comércio para o
armazenamento, fracionamento e confec¢ao de alimentos;

Il - as copas e cozinhas devem ajustar-se a capacidade instalada e operacional dos estabelecimentos;

[l - os bares e estabelecimentos que ndo preparem e nem sirvam refei¢gdes, quando for o caso, podem ter
copas e cozinhas com area compativel com os equipamentos e as suas finalidades;

IV - as despensas e adegas devem ser instaladas em locais especificos, obedecendo aos requisitos de
higiene;

V - dispor de numero adequado de gabinetes sanitarios a disposi¢do do publico e empregados, instalados
de acordo com as disposicdes deste Regulamento e providos de papel higiénico fornecido,
permanentemente, pelo estabelecimento;

VI - devem ter instalados lavatérios servidos por dgua corrente e providos de sabao e toalha de uso
individual, junto aos gabinetes sanitarios;

VIl devem ter vestiarios providos de armarios individuais para as pessoas que desempenham atividades no
estabelecimento, sendo proibida a troca ou guarda de roupas em outros locais.

Paragrafo Unico - E expressamente proibido o funcionamento de estabelecimentos que confeccionem e/ou
sirvam refeigbes quando nao dispuserem de agua quente e fria em quantidade suficiente para suas
finalidades.

Art. 462 - Os equipamentos, utensilios e instrumentos devem satisfazer as disposi¢cdes deste Regulamento
e, também, as seguintes exigéncias:

| - é expressamente proibido o uso de pratos, copos, talheres e demais utensilios quando quebrados,
rachados, lascados, gretados ou defeituosos;

Il - os agucareiros, farinheiras, saleiros e afins devem ser de tipo higiénico e providos de tampa de
fechamento eficiente para impedir a entrada de insetos;

[l - as lougas, copos, talheres e demais utensilios, depois de convenientemente lavados e desinfetados,
devem ser mantidos protegidos da agao de poeiras, insetos e outras contaminagdes;

IV - as lougas, copos, talheres e guardanapos devem ser levados para as mesas convenientemente limpos
€ secos, e é proibido 0 uso de panos para enxuga-los na ocasido de serem servidas as refeigdes;

V - as toalhas de mesa e guardanapos, quando adotados, serdo substituidos por outros rigorosamente
limpos, logo apds a sua utilizagao pelo consumidor;

VI - nas cozinhas devem ser guardados exclusivamente os utensilios e apetrechos de trabalho, bem como
as substancias necessarias a confecg¢ao dos alimentos e de forma a assegurar sua higiene e conservagao;
VIl - os copos, tacas, calices e demais recipientes para servir bebidas ndo podem ser resfriados pelo uso
direto de gelo ou de agua gelada;

VIII - nos cafés "expressos”, as xicaras e colherinhas devem ser previamente lavadas em agua corrente fria
e, em seguida, conservada em aparelhos apropriados que garantam uma temperatura nao inferior a 90°
(noventa graus centigrados);

IX - os botijées de gas liqlefeito de petréleo devem ser depositados em local ou dispositivo que evite a
contaminagao dos alimentos por sujidades, devendo ser higienizados previamente a sua entrada nas
cozinhas;

X - quando o combustivel for lenha ou carvao vegetal, o estabelecimento devera dispor de local proprio e
adequado para o seu depésito;

XI - Os fogbes e churrasqueiras das cozinhas dos estabelecimentos comerciais e/ou industriais de alimentos
serdo dotados de coifa com sistema de exaustado interna com telas filtrantes ou sistema de coifa
eletrostatica; (inciso com alteracdo dada pelo Decreto n.° 33562, de 21 de junho de 1990)

Xl - mesas, bancadas e balcdes de trabalho devem ser dotados de tampos de material liso, compacto,
resistente, impermeavel, ndo absorvente e nao corrosivel,

XIIl - as pias devem ser providas de fornecimento continuo de agua corrente quente e fria, devendo haver
pia separada destinada exclusivamente a limpeza prévia dos alimentos, sendo as destinadas a lavagem e
desinfecgao de utensilios e recipientes obrigatoriamente duplas;

XIV - nas salas de confecgéo, fracionamento ou acondicionamento de alimentos deve haver lavatério de uso
exclusivo dos manipuladores de alimentos e dotado de agua corrente, sabao e toalha de uso individual;



XV - deve haver dispositivos adequados para guardar os utensilios e apetrechos de trabalho;

XVI - as toalhas de mesa e guardanapos, logo apos a sua utilizagdo, devem ser depositados em recipientes
fechados, aguardando a sua remogéao para lavagem e desinfecgéo;

XVII - a lavagem e esterilizagcao de tolhas de mesa e guardanapos deve ser realizada em instalagbes
adequadas e exclusivas, ndo podendo haver mistura com roupas de uso pessoal;

XVIII - deve haver estufas para exposi¢cao ou guarda de produtos que devam ser mantidos em temperatura
acima de 60°C (sessenta graus centigrados), quando for o caso;

XIX - devem ser observadas as disposigdes relativas aos utensilios e recipientes descartaveis.

Paragrafo unico - Nao é permitida a lavagem de utensilios, recipientes e instrumental em agua parada nas
pias ou outros recipientes.

Art. 463 - No armazenamento, depdsito ou fracionamento de alimentos e na preparagéo e servigo de
refeicdes devem ser, obrigatoriamente observadas as disposigdes gerais e especiais, relativas aos
alimentos, contidas neste Regulamento.

§ 1° - Todos os alimentos adquiridos devem ter, obrigatériamente, rétulo ou nota de compra que torne
possivel identificar a sua procedéncia, pela autoridade sanitaria.

§ 2° - Os molhos de condimentos, quando nao oriundos de estabelecimentos industriais, devem atender as
exigéncias de ordem sanitaria e estar mantidos em recipientes protegidos de insetos e impurezas.

Art. 464 - E facultado aos estabelecimentos que preparem ou sirvam refeicdes o atendimento em mesas

instaladas em recinto aberto, em areas exteriores porém contiguas ao prédio, observadas as disposi¢des
deste Regulamento e as seguintes condig¢des:

a) devem ter licenga do 6rgao municipal competente;

b) o piso do local deve ter revestimento resistente, lavavel e ser convenientemente drenado;

¢) as instalagdes de cozinhas, copas, gabinetes sanitarios, lavatérios e outras do estabelecimento devem
ser proporcionais ao acréscimo verificado.

Paragrafo Unico - A autoridade sanitaria, considerando as caracteristicas ambientais do local e arredores,
podera negar a permissao facultada neste artigo.

SUBSECCAO VI
Dos Estabelecimentos de Depdsitos de Aves e Outros
Pequenos Animais Vivos

Art. 465 - Os estabelecimentos de depdsitos de aves e outros pequenos animais vivos devem ter suas
instalagcGes ou lojas destinadas exclusivamente a esse ramo de comércio, aplicando-se aos mesmos as
exigéncias deste Regulamento e mais as seguintes:

| - as gaiolas e gaioldes devem ser metalicos, de fundo duplo mével, de modo a permitir a sua limpeza e
lavagem freqiientes, e providos de bebedouros e comedouros de tipo e material aprovados;

Il - o numero de animais em cada gaiola ou gaioldo ndo deve ultrapassar ao que for fixado pela autoridade
competente;

[l - &€ expressamente proibido expor a venda, ou manter no estabelecimento, animais doentes, em mas
condigdes de nutricdo, ou confinados, em estado de superpovoamento.

§ 1° - E proibido, nesses estabelecimentos, o abate, bem como a venda de aves e pequenos animais
abatidos.

§ 2° - E permitida a venda de ovos produzidos exclusivamente por animais alojados no local, observadas as
exigéncias especificas.

Art. 466 - A fim de serem prevenidas contaminagdes dos alimentos, o depdsito e a venda de aves e outros
pequenos animais vivos nao podem ser feitos em qualquer outro tipo de estabelecimento de géneros
alimenticios, inclusive em locais ou lojas, mercados e supermercados.

Art. 467 - Os incubatérios avicolas estéo sujeitos as disposi¢des deste Regulamento no que lhes forem
aplicaveis.

SUBSECCAO VI

Dos Estabelecimentos de Cultivo de Hortalicas e Frutas Rasteiras



Art. 468 - Para o cultivo de hortaligas e frutas rasteiras com finalidade industrial ou comercial é
imprescindivel o registro do estabelecimento na unidade sanitaria da jurisdi¢éo.

Paragrafo unico - O registro s6 sera concedido apds inspegao sanitaria da area de cultivo, complementada
com os exames que se fizerem necessarios.

Art. 469 - E obrigatdria a existéncia de 4gua, em condigdes julgadas satisfatérias pelo 6rgdo competente,
para a irrigagédo do terreno e/ou rega dos cultivos.

Paragrafo unico - A juizo da autoridade sanitaria, podera ser determinado o tratamento da agua ou a
desinfecgao das hortalicas e frutas rasteiras no proprio estabelecimento produtor por método aprovado.

Art. 470 - Nas hortas € proibido:

a) o emprego, como adubo, de dejetos humanos, estrume ndo humificado, bem como palhas e lixo ndo
industrializados;

b) a utilizagdo de aguas contaminadas ou suscetiveis de sofrer contaminagao por esgotos, e efluentes de
fossas sépticas, bem como as que contenham agentes patogénicos em concentragdes nocivas a saude.
Paragrafo unico - Nos casos de infragdo ao disposto neste artigo, ficara o proprietario, locatario ou
responsavel sujeito a multa, além de ser compelido a destruir a horta.

Art. 471 - Compete aos responsaveis pelas hortas manter limpos e desobstruidos os cursos ou depoésitos de
aguas naturais e as valas de irrigagdo ou drenagem, bem como as margens regularizadas, sem vegetacao e
sempre que necessario, providas de obras de protegao e sustentagao.

Art. 472 - Os veiculos e recipientes empregados no transporte de frutas e hortalicas ndo podem ser
utilizados para o transporte de adubos, restos de comidas e outras sujidades.

SUBSECCAO VI
Dos Demais Estabelecimentos de Alimentos

Art. 473 - Os demais estabelecimentos, ndo previstos neste Regulamento, estéo sujeitos as disposi¢des do
mesmo conforme o género de atividades desenvolvidas.

SECCAO IX
Do Comércio Ambulante, em Feiras
e Outras Modalidades

Art. 474 - Tolera-se a comercializagao de alimentos realizada nos logradouros publicos, a domicilio, em
feiras-livres, festividades e outros locais e modalidades, atendendo a habitos e necessidades de populagao
e desde que observadas, no que lhes forem aplicaveis, as exigéncias deste Regulamento, e em especial:

| - as licencas fornecidas pela Secretaria da Saude, para as modalidades de comercializagéo previstas
nesta Secgdo, serdo sempre a titulo de execgdo e com mencgédo da natureza e tipos de géneros alimenticios;
Il - as licencas sanitarias para ambulantes e feirantes sao pessoais e intransferiveis, devendo constar nelas,
também, o endereco do portador e do local onde guarde as mercadorias e o veiculo, se for o caso;

[l - as autoridades municipais nao concederao licenga aos interessados sem comprovagao de se acharem
previamente licenciados pela Secretaria da Saude do Estado;

IV - a autoridade sanitaria, tendo em conta as caracteristicas ambientais e sociais de determinados locais,
podera proibir nos mesmos as modalidades de comercializagao, toleradas nesta Secgao;

V - todos os implementos devem ser previamente vistoriados pela autoridade sanitaria, inclusive o local de
guarda das mercadorias e do veiculo, se for o caso.

Art. 475 - Os implementos para o comércio ambulante ou em feiras poderao ser:
a) veiculos, motorizados ou nao;

b) tabuleiros, mesas e estrados;

c) cestas e caixas;

d) pequenos recipientes isotérmicos;

e) outros apetrechos que venham a ser aprovados.

§ 1° - Os implementos nao podem contrariar disposi¢cbes das posturas municipais.
§ 2° - Os implementos nao podem ser utilizados para o transporte, guarda ou depdsito de objetos ou
mercadorias estranhas ao comércio licenciado.



§ 3° - Os implementos devem estar construidos ou dispostos de modo a nao permitir a guarda, depdsito ou
exposicao de alimentos, seus utensilios e recipientes a menos de 0,40m (quarenta centimetros) do
pavimento.

§ 4° - As superficies dos dispositivos para guarda, depésito e exposi¢ao, quando a natureza do alimento nédo
exigir um revestimento liso, resistente, impermeavel, ndo absorvente e ndo corrosivel, devem estar
perfeitamente pintadas com tinta indcua e de cores claras, permitindo-se, no caso de feirantes, a critério da
autoridade sanitaria competente, a substituicdo do material de revestimento ou pintura por toalhas de
plastico ou fazenda.

Art. 476 - O local onde estacione o ambulante ou feirante deve ser mantido em perfeitas condigdes de
limpeza.

Paragrafo unico - Os ambulantes, feirantes e outros devem portar ou instalar, conforme o caso, recipientes
adequados ao recolhimento dos residuos e envoltérios.

Art. 477 - As infragdes aos dispositivos desta Secgao serdo punidas com a inutilizagdo no ato ou com
apreensdao, quando referentes a alimentos, e com apreenséo, se relativas a veiculos, equipamentos e
utensilios, sem prejuizo das demais penalidades aplicaveis.

SUBSEC(;AO |
Do Comércio Ambulante de Alimentos

Art. 478 - No comércio ambulante somente é tolerada venda de alimentos que n&o oferegam perigos ou
inconvenientes de carater sanitario, a critério do érgdo competente, e ndo contrariem proibicao expressa
das posturas municipais.

Art. 479 - E tolerada a venda ambulante de:

a) frutas e hortaligas;

b) sorvetes, refrescos e refrigerantes;

c) balas, caramelos, gomas de mascar e seus similares; bombons, chocolates em tabletes e similares;
biscoitos e produtos de confeitaria, exceto os recheados com ovos;

d) outros alimentos de consumo imediato, desde que higienicamente preparados e assim conservados e
vendidos, a critério do érgao sanitario competente.

§ 1° - As verduras e frutas rasteiras devem ter sido adquiridas em fontes aprovadas pela autoridade
sanitaria competente, sendo proibida a venda de frutas descascadas ou fracionadas, bem como de
hortalicas cortadas, exceto as que ndo possam ser ingeridas sem prévia cocgao.

§ 2° - Os demais produtos alimenticios devem ser dados ao consumo acondicionados por unidade de peso
ou quantidade, em involucros, pacotes ou vasilhame originais dos estabelecimentos comerciais ou
industriais, devidamente comprovada a sua procedéncia.

Art. 480 - A distribuicdo, fracionamento e venda, consumo imediato, de produtos alimenticios e
especialmente bebidas, tais como refrigerantes, café e outras, acondicionados em pequenos recipientes
e/ou caixas, isotérmicos ou ndo, e desde que portateis, somente é permitido no interior de edificios de
escritérios ou consultérios, nas praias de banhos e na parte interna das pragas de esporte durante o seu
funcionamento.

Art. 481 - A preparacao, beneficiamento, fracionamento e confecgdo ambulante de alimentos para a venda
imediata, bem como os servigos de lanches "expressos”, sdo tolerados desde que observadas, em especial,
as seguintes condigdes:

| - realizar-se em veiculos, motorizados ou ndo, com espaco interno suficiente para a permanéncia do
manipulador, providos de reservatoério para adequado suprimento de agua corrente, instalagées de copa-
cozinha e balcao de servir;

Il - o compartimento do condutor, quando for o caso, ser isolado dos compartimentos do trabalho, sendo
proibida a utilizagao do veiculo como dormitério;

[l - serem os utensilios e recipientes para utilizagdo pelo consumidor descartaveis e descartados apds uma
Unica serventia;

IV - os alimentos, substancias ou insumos e outros, serem depositados, manipulados e eventualmente
aquecidos ou cozidos no interior do veiculo;

V - os alimentos potencialmente perigosos guardados em dispositivos frigorificos providos de aparelhagem
automatica de produgéao de frio suficiente para manté-los nas temperaturas exigidas neste Regulamento,
devendo, no caso de serem servidos quentes, ser mantidos em temperatura acima de 60°C (sessenta graus
centigrados), fazendo-se uso de estufas caso necessario;



VI - serem os utensilios, recipientes e instrumentos de trabalho mantidos em perfeitas condi¢gdes de higiene
mediante freqlentes lavagens com agua corrente e desinfegdo com agua fervente ou solugao desinfetante
aprovada;

VII - serem as maos dos manipuladores mantidas asseadas e lavadas freqiientemente, ndo podendo entrar
em contato com dinheiro.

§ 1° - Sdo admitidos outros tipos de instalagdes ambulantes para os fins deste artigo, desde que operem de
modo a evitar o contato manual com os alimentos, a critério do 6rgéo sanitario competente.

§ 2° - Aplicam-se, na modalidade de comercializagédo de que trata este artigo, no que for admissivel, as
demais disposi¢des deste Regulamento relativas aos estabelecimentos de confecgao e/ou servir refeigbes,
podendo a Secretaria da Saude, quando houver necessidade, expedir Normas Técnicas Especiais
complementares.

SUBSECCAO Il
Do Comércio em Feiras-Livres

Art. 482 - Todos os alimentos a venda nas feiras-livres devem estar agrupados de acordo com a sua
natureza e protegidos da acao dos raios solares, chuvas e outras intempéries, ficando terminantemente
proibido té-los colocados diretamente sobre o solo.

Art. 483 - Nas feiras-livres é permitido vender alimentos "in natura" e produtos oriundos de estabelecimentos
comerciais ou industriais, observadas as demais disposi¢gdes deste Regulamento e as seguintes exigéncias:

| - as verduras e frutas rasteiras devem ter sido adquiridas em fontes aprovadas pela autoridade sanitaria
competente; Il - devem ser mantidos refrigerados ou congelados, nas temperaturas exigidas por este
Regulamento, respectivamente, os alimentos obrigados a esse tipo de conservacéo;

[l - deve ser restringido ao maximo o manuseio dos alimentos;

IV - os produtos alimenticios e bebidas devem ser mantidos e vendidos, tanto quanto possivel,
acondicionados por unidades de peso e quantidade, em invélucros, pacotes ou vasilhame originais e
inviolados dos estabelecimentos comerciais e industriais,

devidamente comprovada a sua procedéncia, sendo permitido o seu fracionamento a critério da autoridade
sanitéria da jurisdicdo local;

V - os derivados comestiveis de origem animal devem estar devidamente acondicionados e rotulados pelo
estabelecimento industrial de seu fabrico, sendo expressamente proibido o seu fracionamento em porcdes
com peso inferior a 200 g (duzentos gramas).

§ 1° - E proibido o depdsito ou venda de frutas descascados ou fracionadas, bem como de hortalicas
cortadas, exceto o fracionamento das que para seu consumo exijam cocgao prévia.

§ 2° - Nao é permitido depositar ou vender produtos alimenticios de elaborac¢éo caseira néo licenciados.

§ 3° - A comercializagdo de carnes e visceras, inclusive de aves e outros pequenos animais, é tolerada
desde que realizada em veiculos providos de dispositivos para depédsito e exposicdo das mercadorias nos
quais o frio produzido por expansao de fluidos adequados a este fim, devendo as operagdes de
fracionamento limitarem-se as estritamente necessarias para a entrega ao comprador, observadas ainda as
demais disposicdes regulamentares.

§ 4° - A comercializagédo do pescado é tolerada desde que realizada em veiculos providos de dispositivos
para deposito e exposicdo das mercadorias nos quais o frio seja produzido por expansao de fluidos
adequados a este fim, sendo proibido, no local, a descamacéo, esfola, evisceragado ou qualquer outro tipo
de fracionamento, observadas ainda as demais exigéncias regulamentares.

§ 5° - Os veiculos para comercializagdo de carnes ou pescado devem dispor de depdsito para suficiente
abastecimento de agua corrente.

§ 6° - E proibido o depdsito e comercializagéo de aves e outros pequenos animais vivos.

SUBSECCAOQ llI
Das Outras Modalidades de Comercializagéo

Art. 484 - Os dispositivos automaticos para auto-servigo destinam-se ao fornecimento direto de alimentos ao
consumidor.

§ 1° - Para a instalagdo da modalidade de comercializagao prevista neste artigo exige-se a prévia
aprovacao, pela Secretaria da Saude, dos aparelhos, utensilios, recipientes, técnica operacional, locais de
trabalho e comercializagao.

§ 2° - Quando oportuno, Normas Técnicas Especiais, da Secretaria da Saude, estabelecerao as condigbes e



exigéncias complementares que se tornarem necessarias a essa modalidade de comércio.

Art. 485 - Os Servigos Temporarios, definidos neste Regulamento estéo sujeitos, no que Ihes forem
aplicaveis, as disposi¢des referentes ao comércio ambulante e as feiras-livres.

§ 1° - As licencas devem ser solicitadas, no minimo, com 10 (dez) dias de antecedéncia.

§ 2° - As instalagbes, mesmo que expeditas, devem atender a padrdo minimo de higiene compativel com a
utilizacao transitoria.

§ 3° - Atendendo a circunstancias especiais, podera, o érgao competente, prorrogar excepcionalmente o
prazo de funcionamento dos Servigos Temporarios, até o maximo de 90 dias.

Art. 486 - A entrega de géneros alimenticios a domicilio ndo é considerada comércio ambulante, s
podendo, todavia, ser exercida sob a responsabilidade de estabelecimentos licenciados e observadas as
exigéncias deste Regulamento.

SECCAO X
Dos Veiculos de Transporte

Art. 487 - Os veiculos de transporte de géneros alimenticios devem ser construidos, mantidos e utilizados
de modo a preservar os alimentos, substancias, insumos ou outros de qualquer contaminagao ou alteragdes
e manter ou prover temperatura adequada a sua conservagao, se for o caso.

Art. 488 - Estao sujeitos ao licenciamento prévio e sua renovagao anual, junto a Secretaria da Saude, os
veiculos que transportem:

a) carnes, derivados e subprodutos alimenticios;

b) pescado, derivados e subprodutos alimenticios;

c) leite, derivados e subprodutos alimenticios;

d) produtos de panificagédo, confeitaria e congéneres;

e) mel, doces, balas, caramelos, gomas de mascar e respectivos similares;

f) café torrado e/ou moido;

g) gelo.

§ 1° - Estdo ainda sujeitos as exigéncias deste Regulamento os veiculos em geral utilizados no comércio
ambulante e em feiras-livres.

§ 2° - A Secretaria da Saude podera, caso necessario, estender a exigéncia de licenciamento prévio aos
veiculos que transportem géneros alimenticios nao relacionados neste artigo.

§ 3° - Nas licengas sanitarias devem constar, além do nome do proprietario de veiculo e seu enderecgo, o
numero das placas de licenciamento na Reparticao de Transito e a natureza da mercadoria transportada.
§ 4° - Alisencao do licenciamento sanitario ndo exclui o poder de policia sanitaria sobre os veiculos, suas
cargas e pessoal.

Art. 489 - Nos veiculos de transporte, distribuicdo ou venda de alimentos, substancias ou insumos e outros,
além das disposicdes deste Regulamento, exige-se, em geral:

| - dispor de separagao integral entre o compartimento de cargas e o compartimento do condutor e
ajudantes;

Il - dispor de compartimento de carga de acordo com a finalidade;

[l - dispor de meios de protegédo dos alimentos contra os raios solares diretos, chuvas, excesso de calor,
poeiras e contaminacdes de qualquer natureza, em qualquer das operagoes;

§ 1° - E proibido ao pessoal repousar, viajar, ou transportar seus pertences no compartimento de carga, nele
s6 podendo permanecer durante os trabalhos de carregamento e descarregamento, distribuicdo ou venda.

§ 2° - E proibido transportar juntamente com alimentos ou suas embalagens, substancias estranhas e outras
que possam contamina-los, altera-los, adultera-los, falsifica-los, avaria-los ou, de qualquer forma, torna-los
improprios para 0 consumo.

§ 3° - E proibido transportar, juntamente, alimentos protegidos por invélucros, pacotes ou vasilhames
fechados com outros alimentos n&o protegidos.

§ 4° - E proibido transportar alimentos cozidos juntamente com alimentos crus.

§ 5° - E proibido utilizar o veiculo para transporte de lixo, residuos, estrume, substancias repugnantes,
téxicas ou suscetiveis de contaminar os géneros alimenticios ou alterar suas caracteristicas organolépticas.

Art. 490 - Os veiculos que transportem alimentos que necessitem ser mantidos constantemente refrigerados
ou congelados devem estar providos de meios que garantam essas condigdes durante todo o tempo de
duracao do trajeto e até a entrega final da mercadoria.



Paragrafo unico - A autoridade sanitaria competente, considerando o tempo de duragéo da viagem, a
temperatura inicial da mercadoria e a temperatura quando de seu descarregamento, podera exigir a
instalacao de dispositivos frigorificos de produgao automatica de frio.

Art. 491 - Os veiculos devem ser mantidos nas mais rigorosas condi¢gbes de limpeza.

§ 1° - Os veiculos que transportam carnes, pescado e leite em espécie, devem ser lavados diariamente ou
mais vezes, caso necessario, e periodicamente devem ser desinfetados por método aprovado.

§ 2° - Permite-se a protegéo do piso do veiculo com estrados, esteiras ou plasticos, desde que facilimente
removiveis para facilitar a limpeza.

Art. 492 - Os veiculos devem ser pintados externamente com tintas adequadas ou revestidos de material
metalico n&o corrosivel.

Paragrafo unico - Nas laterais do compartimento de carga deve constar o nome da firma proprietaria, seu
enderecgo e natureza da mercadoria.

Art. 493 - Os condutores e ajudantes devem portar carteira de saude, fazer uso de vestuarios adequados e
limpos e possuir habitos de higiene.

Art. 494 - Aplicam-se as infragdes com veiculos de transporte de alimentos as penalidades previstas neste
Regulamento para o comércio ambulante.

SUBSECCAO |
Dos Veiculos de Transporte de Carne em Espécie

Art. 495 - Os veiculos de transporte e distribuicdo de carnes se destinardo exclusivamente para essa
finalidade, estando sujeitos as disposigdes gerais deste Regulamento e mais as seguintes exigéncias:

| - dispor de compartimento de carga completamente fechado e dotado de isolamento termo-isolante;

Il - dispor de revestimento interno metalico n&o corrosivel, de superficie lisa e continua;

Il - possuir vedacao para evitar o derrame de liquidos;

IV - possuir, para o transporte de carcagas inteiras, metades e quartos, equipamento de suspensao feito de
material ndo corrosivel e colocado de tal maneira que a carne nao possa tocar no piso e seja facilitada a sua
retirada;

§ 1° - A carne congelada, desde que acondicionada em perfeitas condi¢coes higiénicas, podera ser estivada.
§ 2° - Os pedacos de carnes e derivados do abate devem ser dependurados ou colocados sobre esteiras ou
no interior de recipientes n&o corrosiveis.

§ 3° - Os estdbmagos s6 podem ser transportados quando ja escaldados, e cabecgas e patas somente se
escaldadas ou, respectivamente, escaldadas e depiladas.

§ 4° - As tripas s6 podem ser transportadas se estiverem acondicionadas em embalagem firme e
impermeavel a liquidos e gorduras e submetidas previamente a limpem e desinfecgao.

§ 5° - Durante as operacgdes de cargas e descarga da mercadoria, para o transporte da carne sobre os
ombros, o pessoal devera utilizar, além do uniforme adequado, uma peca de proteg¢do da nuca.

§ 6° - Os veiculos para o transporte de aves e outros pequenos animais abatidos estéo sujeitos as
exigéncias deste artigo, podendo a mercadoria, quando o descarregamento se fizer diretamente no recinto
dos depdsitos frigorificos dos estabelecimentos de atacado, ser acondicionada a granel em pequenos
compartimentos integrados no veiculo ou, entdo, sobre prateleiras ou dependurada em ganchos.

§ 7° - Quando o descarregamento de aves e outros pequenos animais de abate se fizer na via publica, para
entrega aos estabelecimentos de varejo ou outros, a mercadoria devera estar acondicionada, desde o
matadouro, em recipientes adequados e fechados ou embalados por unidades.

SUBSECCAO Il
Dos Veiculos de Transporte de Pescado em Espécie

Art. 496 - Os veiculos de transporte e distribuicdo de pescado destinar-se-ao exclusivamente a essa
finalidade, estando sujeitos a disposigdes gerais deste Regulamento e mais as seguintes exigéncias:

| - compartimento de carga idéntico ao exigido para o transporte de carnes em espécie;

Il - instalagdes frigorificas de produgéo automatica de frio, tolerando-se, a critério da autoridade sanitaria e
enquanto perdurarem as condigdes incipientes deste tipo de transporte, 0 emprego de neve carbdnica ou de
gelo picado ou em escamas, sob a condigado de representar, no minimo, 30% (trinta por cento) do peso total
da mercadoria;



§ 1°- O pescado em espécie deve estar acondicionado em caixas adequadas, mantidas em bom estado de
conservacgao e limpeza.

§ 2° - O peixe filetado deve estar acondicionado em recipientes de material ndo corrosivel e liso ou em
unidades de peso ou quantidade em invélucros, pacotes e vasilhames originais dos estabelecimentos
industriais e devidamente rotulados.

SUBSECCAO IlI
Dos Veiculos para Transporte de Leite em Natureza

Art. 497 - O transporte de leite para sua entrega ou distribuigdo deve ser realizado em veiculos sujeitos as
disposi¢des em geral deste Regulamento e mais as seguintes exigéncias:

| - compartimento de carga fechado e dotado de isolamento termo-isolante;

Il - compartimento de carga revestido internamente com material liso, resistente, compacto, impermeavel,
nao absorvente e relativamente continuo, que permita a lavagem e desinfecgéo;

[l - equipamento para acomodacéo de frascos e pacotes, quando for o caso, constituido de cestas ou
caixas de formato adequado, facil limpeza e desinfecgao;

§ 1° - Os tanques devem ser de formato sanitario e compartimentacdo adequada, construidos de metal ndo
corrosivel e indcuo e providos, caso necessario, de isolamento-térmico.

§ 2° - As tubulacgdes, registros e valvulas deve ser de formato sanitario, metal inoxidavel e inécuo, facil
montagem e desmontagem e mantidos devidamente protegidos contra contaminagoes.

§ 3° - Os latbes e outros vasilhames devem ser de material ndo corrosivel e inécuo, superficie lisa e sem
falhas, formato adequado e tampa apropriada.

§ 4° - Nao é permitido o emprego de carros-tanques ou tanques transportaveis para a distribuicado de leite
pasteurizado ao consumo.

§ 5° - Permite-se o transporte de leite em latdes quando no estado cru, para sua entrega as usinas de
pasteurizagao e estabelecimentos de laticinios ou a sua distribuigdo ao consumo nas localidades que n&o
disponham de abastecimento de leite pasteurizado.

§ 6° - Permite-se, também, a entrega de leite pasteurizado acondicionado em lates e com fechos
inviolaveis para consumo proprio de hospitais, internatos, penitenciarias e estabelecimentos militares.

§ 7° - Permite-se, juntamente com o leite, o transporte no mesmo veiculo unicamente de produtos e
subprodutos de laticinios para consumo humano.

SUBSECCAO IV
Dos Demais Veiculos Para Transporte de Alimentos

Art. 498 - Os veiculos para o transporte dos demais géneros alimenticios estdo sujeitos as disposi¢des de
ordem geral deste Regulamento e mais as seguintes exigéncias:

| - ndo podem transportar carnes, pescado e leite em espécie, a ndo ser para pequenas entregas a domicilio
e devidamente acondicionados;

Il - os compartimentos de carga, quando n&o forem do tipo fechado, devem ter cobertura obrigatéria, sendo
terminantemente proibida a sua utilizagao para o transporte de pessoas;

[Il - as mercadorias devem estar acondicionadas em involucros, pacotes ou recipientes originais dos
estabelecimentos comerciais ou industriais e devidamente rotulados;

§ 1° - Os géneros alimenticios que necessitem ser mantidos refrigerados ou congelados devem sé-lo nas
temperaturas exigidas neste Regulamento.

§ 2° - Para o transporte das mercadorias das propriedades rurais aos centros consumidores, movimentagao
de géneros ensacados, embarrilados, encaixotados ou em embalagens outras, devem ser cumpridas as
disposig¢des deste Regulamento, exigindo-se, como minimo, a protegdo contra os raios solares diretos,
chuvas, excesso de calor, poeiras e outras contaminacoes.

§ 3° - Para a entrega de géneros alimenticios a domicilio, os veiculos devem possuir, obrigatoriamente,
compartimento de carga fechado.

§ 4° - Os veiculos para remogéo de ossos, sebos e demais residuos de alimentos devem dispor de
compartimento de carga fechado ou totalmente coberto com lona, a menos que o material esteja
acondicionado em recipientes hermeticamente fechados, devendo ser mantidos em condi¢cdes de higiene.

SECCAO XI

Do Controle dos Alimentos



Art. 499 - O controle dos alimentos verificara as condi¢gdes de sanidade, conservagéo e integridade dos
alimentos, a higiene das instalagdes e dos estabelecimentos industriais e comerciais de alimentos, do
pessoal neles empregado e da tecnologia adotada.

Paragrafo unico - O controle dos alimentos estender-se-a ao cumprimento das exigéncias de registro e
rotulagem.

SUBSECAO |
Da Fiscalizacao

Art. 500 - A fiscalizacdo dos alimentos sera efetuada em todos os locais de preparagdo, manipulagéo,
produgéo, acondicionamento, depdsito, distribuicdo, comercializagdo ou de exposi¢ao para a entrega ao
consumo, bem como sobre os prédios, instalagbes em geral, pegas, maquinas, equipamentos, utensilios,
recipientes e veiculos empregados para aqueles fins e pessoal envolvido.

Paragrafo unico - Os proprietarios desses estabelecimentos ou seus responsaveis deverao prestar a
autoridade competente, quando solicitados, todas as informagdes necessarias a verificagdo do cumprimento
das disposi¢des deste Regulamento.

Art. 501 - Os alimentos estéo sujeitos a fiscalizagdo da autoridade competente, mesmo nos armazéns das
empresas de transporte ou em transito.

Paragrafo unico - As empresas de transporte devem fornecer a autoridade competente todos os
esclarecimentos sobre as mercadorias depositadas ou em transito, bem como facilitar a inspecao e a
colheita de amostras.

Art. 502 - A autoridade sanitaria competente tem livre acesso a qualquer local em que haja indicio de que se
fabriquem, manipulem, beneficiem, acondicionem, conservem, transportem, distribuam ou vendam
alimentos.

Art. 503 - Quando a autoridade competente verificar que ha, em qualquer estabelecimento industrial ou
comercial de géneros alimenticios, elementos que possam tornar o produto impréprio ao consumo, adultera-
lo ou falsifica-lo, aplicara aos responsaveis a penalidade prevista neste Regulamento, sem prejuizo da acao
criminal cabivel.

Art. 504 - Nao serao consideradas infragbes, para os efeitos deste Regulamento, as alteragbes ou
deterioragdes havidas nos alimentos, em decorréncia de causas, circunstancias ou eventos naturais
imprevisiveis, devidamente comprovados, sendo a mercadoria considerada impropria para o consumo e
ficando interditada.

§ 1° - Nas hipoteses previstas neste artigo, a autoridade competente notificara o fabricante, manipulador,
beneficiador, transportador ou acondicionador, para que, no prazo de 15 (quinze) dias, contados a partir do
recebimento da notificagédo, adote as providéncias necessarias ao seu recolhimento e destino conveniente.
§ 2° - Se houver necessidades de a mercadoria ser transportada a outros locais, a mesma devera ser
acompanhada de documento permissivo da autoridade competente.

§ 3° - O ndo atendimento a notificagdo mencionada no paragrafo primeiro deste artigo ou o transito da
mercadoria desacompanhada da documentacgéo exigida no paragrafo segundo, sujeitara o responsavel as
penalidades previstas no presente Regulamento.

Art. 505 - A autoridade competente devera interditar ou apreender alimentos, substancias ou insumos e
outros quando houver fundada suspeita de estarem adulterados, falsificados ou impréprios para o consumo,
uso ou comercializagéo, nos termos deste Regulamento.

§ 1° - Interditada a mercadoria, a autoridade competente colhera amostras do alimento, substancias ou
insumos e outros para que se proceda a analise fiscal ou ao laudo técnico de inspec¢ao, de conformidade
com o disposto neste Regulamento.

§ 2° - Ainterdigéo sera efetivada pela lavratura de auto de apreensao e depdésito, observadas as
formalidades previstas neste Regulamento.

§ 3° - Se o detentor da mercadoria ou responsavel por ela for idéneo, moral e financeiramente, sera
constituido em depositario do alimento ou material apreendido; caso contrario, a mercadoria sera recolhida
para outro local sob a guarda da autoridade competente ou de outro depositario.

§ 4° - O prazo de interdi¢éo, para os alimentos em geral, ndo podera exceder a 60 (sessenta) dias e, para
os pereciveis, a 48 (quarenta e oito) horas, findo o qual as mercadorias ficardo automaticamente liberadas.
§ 5° - Ainterdigao tornar-se-a definitiva se as analises fiscais realizadas ou os laudos técnicos de inspecéo
concluirem pela condenagéo da mercadoria.

§ 6° - Se as analises ndo comprovarem infragao a qualquer preceito deste Regulamento ou da legislagcao
especifica, a mercadoria interditada sera liberada.



Art. 506 - Os alimentos, substancias ou insumos e outros manifestamente deteriorados ou alterados serao
apreendidos e inutilizados imediatamente.

§ 1° - Quando o interessado nao se conformar com a condenagéo da mercadoria, a mesma nao sera
inutilizada imediatamente, aplicando-se no caso o procedimento para o alimento suspeito de estar impréprio
para o consumo; para tanto o interessado devera protestar, por escrito, no auto de apreensao.

§ 2° - Quando a inutilizagdo ndo possa ser efetuada na ocasido da apreenséo, a mercadoria sera
transportada para local que a autoridade competente designe, por pessoal de sua confianga e por conta do
infrator; neste caso serdo lavrados separadamente o auto de apreenséio e o auto de inutilizago.

Art. 507 - A apreenséo e a inutilizagdo de alimentos, substancias ou insumos e outros, poderao ser
realizadas em qualquer local onde os mesmos se encontrem.

§ 1° - Correrao por conta dos detentores ou responsaveis pela mercadoria apreendida ou inutilizada as
despesas de depdsito, transporte e desnaturagao.

§ 2° - No caso de prédios, equipamentos e utensilios de dificil remog¢ao ou outros, havendo necessidade de
impedir o seu uso transitério ou definitivo, a formalizagéo legal sera efetivada pela lavratura de auto de
interdicdo, acompanhado ou nao de aposigao de lacres nos locais mais indicados.

Art. 508 - O proprietario, detentor, possuidor, responsavel ou depositario dos alimentos ou equipamentos e
utensilios interditados, fica proibido de entrega-los ao consumo, desvia-los, substitui-los ou modifica-los, no
todo ou em parte, ou de emprega-los de qualquer forma, sob pena das sangbes previstas neste
Regulamento, sem prejuizo da ac¢do penal cabivel.

Art. 509 - Consideram-se como destinados ao consumo, comercializagao, industrializagdo ou uso, quaisquer
quantidades de alimentos, substancias ou insumos e outros, encontradas nos estabelecimentos de géneros
alimenticios, suas dependéncias ou viaturas, salvo se estiverem em recipientes adequados para o lixo ou
inutilizados.

Art. 510 - As firmas proprietarias de estabelecimentos que produzam ou fracionem alimentos s&o
responsaveis por todo o produto que enviem ao comércio, devendo, no caso de ocorrerem defeitos por
falhas na elaboragao, acondicionamento ou transporte, proceder a seu aproveitamento condicional ou
inutilizagédo, conforme o caso.

§ 1° - Ressalvado o periodo de analise fiscal é proibido, nos estabelecimentos mencionados neste artigo, o
armazenamento, por mais de 48 (quarenta e oito) horas, de produtos devolvidos pelo comércio por
comprovados defeitos de elaboragao, acondicionamento ou conservacao.

§ 2° - Na ocorréncia da eventualidade do paragrafo anterior, mesmo nao decorrido o prazo de 48 (quarenta
e oito) horas, se a autoridade sanitaria constatar ndo se achar a mercadoria em condigbes de
aproveitamento condicional ou devidamente separada das demais e identificada, a mesma sera apreendida.

Art. 511 - Os alimentos destinados ao consumo imediato, tenham ou néo sofrido processo de cocgéo,
quando encontrados expostos a venda sem estarem devidamente protegidos ou se apresentarem
visivelmente prejudiciais a saude, serdo inutilizados sumariamente.

Art. 512 - Verificada, em processo administrativo, a existéncia de fraude, falsificagao ou adulteragéo de
produtos, substancias ou insumos e outros ou a ocorréncia de infragdes aos demais itens do artigo 346
deste Regulamento, devera a autoridade competente, ao proferir a sua deciséo, determinar a sua
inutilizacao.

Paragrafo unico - A inutilizagcdo dos produtos, substancias ou insumos e outros, somente sera feita apds o
decurso de 20 (vinte) dias, contados da ata da publicagdo ou notificagdo da decisdo condenatéria
irrecorrivel, lavrado o competente auto de inutilizagao.

Art. 513 - Aiinutilizagao do alimento nao sera efetuada quando, através de analise de laboratdrio oficial ou
credenciado, ou ainda, de expedicdo de laudo técnico de inspecgao, ficar constatado n&o estar o alimento
improprio para o consumo imediato.

§ 1° - O alimento nas condigbes previstas neste artigo podera, apds sua interdicdo, ser distribuido a
instituicbes publicas ou privadas, desde que beneficentes, de caridade ou filantrépicas.

§ 2° - O mesmo procedimento sera aplicado aos produtos e subprodutos de animais abatidos e aos demais
géneros alimenticios, quando oriundos de estabelecimentos nao licenciados ou cuja procedéncia ndo possa
ser comprovada.

Art. 514 - No caso de produtos alimenticios apreendidos por infragdes as normas de rotulagem e
apresentacao, desde que sanaveis e sendo o infrator primario, sera permitida a corre¢ao da irregularidade e



liberada a mercadoria.
Paragrafo unico - No caso de reincidéncia ou de irregularidade n&o suscetivel de corregéo, aplica-se a
mercadoria apreendida o disposto no artigo anterior.

Art. 515 - Os tubérculos, bulbos, rizomas, sementes e grdos em estado de germinagao, expostos a venda
em estabelecimentos de géneros alimenticios, quando considerados imprdprios para 0 consumo humano,
nao serao inutilizados, desde que possam ser destinados ao plantio ou a fins industriais, a critério da
autoridade competente e observadas as necessarias precaugdes.

Paragrafo unico - Também nao sera inutilizado o alimento apreendido quando suscetivel de emprego na
alimentagao animal, plantio ou fins industriais ndo alimenticios, a critério da autoridade sanitaria competente
e observadas as necessarias precaugdes.

Art. 516 - No interesse da saude publica podera a autoridade competente proibir, nos locais e regides que
determinar, o ingresso e a venda de géneros alimenticios de determinadas procedéncias, quando
plenamente justificados os motivos.

Paragrafo unico - Enquanto perdurar a situagéo prevista neste artigo, a autoridade competente podera exigir
que o transito de determinadas mercadorias se faga acompanhado de Certificado Sanitario.

Art. 517 - A autoridade competente podera determinar a interdigéo, total ou parcial, temporaria ou definitiva,
dos estabelecimentos industriais ou comerciais de géneros alimenticios, bem como dos locais de
elaboragao, racionamento, acondicionamento, depdsito, exposi¢do ao consumo ou a venda de produtos,
quando:

| - funcionarem sem a correspondente autorizagao oficial;

Il - por suas condigbes insalubres, constituirem perigo a saude publica;

[l - ocorrer falta ou desatualizagado da carteira sanitaria dos seus dirigentes ou responsaveis, bem como do
pessoal em atividade;

IV - for comprovada entre o pessoal a presenga costumeira de pessoas afetadas ou portadoras de doengas
transmissiveis, dermatoses ou ainda nas demais situagdes proibidas por este Regulamento para as pessoas
que lidam com alimentos.

Art. 518 - A fiscalizacdo se estendera a publicidade e a propaganda de alimentos, quaisquer que sejam os
veiculos empregados para a sua divulgacao.
Paragrafo unico - As infragbes a este artigo serdo comunicadas ao 6rgao competente.

SUBSECCAO Il
Do Registro e Aprovagao

Art. 519 - Todo alimento somente sera exposto ao consumo ou entregue a venda depois de registrado no
orgao sanitario federal competente, observadas as normas e padrdes fixados pela Comissao Nacional de
Normas e Padrées para Alimentos e durante o prazo de validade estabelecido na legislagéo pertinente.
Paragrafo unico - O Registro no 6rgao sanitario federal competente ndo exclui aqueles exigidos por lei para
outras finalidades que ndo as de exposi¢ao a venda ou entrega ao consumo.

Art. 520 - Estao, igualmente, obrigados a registro no 6rgéo sanitario federal competente:

| - os aditivos intencionais;

Il - as embalagens, equipamentos e utensilios elaborados e/ou revestidos internamente de substancias
resinosas e poliméricas e destinados a entrar em contato com alimentos, inclusive os de uso doméstico;

[l - os coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo, assim declarados por Resolugao da Comissao Nacional de
Normas e Padrbes para Alimentos.

Art. 521 - Ficam dispensados da obrigatoriedade de registro no érgao sanitario federal competente:

| - as matérias-primas alimentares e os alimentos "in natura";

Il - os aditivos intencionais e coadjuvantes da tecnologia de fabricagéo de alimentos dispensados por
Resolucdo da Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos;

[l - os produtos alimenticios, quando destinados ao emprego na preparacao de alimentos industrializados,
em estabelecimentos devidamente licenciados, desde que incluidos em Resolugdo da Comissdo Nacional
de Normas e Padrbes para Alimentos.

Art. 522 - A Secretaria da Saude, mediante convénio com o 6rgao sanitario federal competente, promovera,
no Estado, o encaminhamento administrativo de registros, a colheita de amostras, a realizagdo das analises
de controle sanitario de alimentos e demais providéncias que se fizerem necessarias.



Art. 523 - Em caso de analise condenatdria, e sendo o alimento considerado improprio para 0 consumo,
sera determinada a sua apreenséo em todo o territério do Estado e comunicado o fato ao 6rgéo federal
competente.

Paragrafo Unico - No caso de constatagéo de falhas, erros ou irregularidades sanaveis, e sendo o alimento
considerado préprio para o consumo, devera o interessado ser notificado da ocorréncia e concedido o prazo
necessario para a devida corregao, decorrido o qual proceder-se-a a novas analises; persistindo as falhas,
erros ou irregularidades ficara o infrator sujeito as penalidades cabiveis.

Art. 524 - Qualquer modificagao que implique em alteragao de identidade, tipo ou marca de alimento ja
registrado, deve ser previamente comunicado ao érgao federal competente.

Art. 525 - O registro de aditivos intencionais, de embalagens, equipamentos e utensilios, elaborados e/ou
revestidos de substancias resinosas e poliméricas e de coadjuvantes da tecnologia da fabricagao que tenha
sido declarado obrigatério, sera sempre antecedido de analise prévia.

SUBSECCAOQ llI
Da Rotulagem e da Apresentagéo

Art. 526 - Os alimentos e aditivos intencionais devem ser rotulados de acordo com as disposicdes da
legislacéo federal vigente e demais normas que regem o assunto.

Paragrafo unico - As disposi¢cdes deste artigo aplicam-se também aos aditivos intencionais e produtos
alimenticios dispensados de registro, bem como as matérias-primas alimentares e alimentos "in natura"
quando acondicionados em embalagens que os caracterizem.

Art. 527 - Os rétulos devem mencionar, em caracteres perfeitamente legiveis:

| - a qualidade, a natureza e o tipo do alimento, observadas a definicado, a descrigao e a classificagéo
estabelecida no respectivo padrao de identidade e qualidade ou no rétulo arquivado no 6érgao federal
competente, no caso de alimento de fantasia ou artificial ou de alimento ndo padronizado;

Il - nome e/ou marca do alimento;

lIl - nome do fabricante ou produtor;

IV - sede da fabrica ou local de producéo;

V - ndmero de registro do alimento no 6rgéo federal competente;

VI - indicagdo do emprego de aditivo intencional, nos termos da legislagao em vigor;

VII - nUmero de identificacao da partida, lote ou data de fabricagédo, quando se tratar de alimento perecivel;
VIII - o peso ou o volume liquido;

IX - outras indica¢des que venham a ser fixadas em regulamentos ou Normas Técnicas Especiais.

§ 1° - Os alimentos rotulados no Pais, cujos rétulos contenham palavras em idioma estrangeiro, devem
trazer respectiva tradugéo, salvo em se tratando de denominagéo universalmente consagrada.

§ 2° - Os rétulos de alimentos destinados a exportagao podem trazer as indicagdes exigidas pela lei do Pais
a que se destinam.

§ 3° - Os rétulos dos alimentos destituidos, total ou parcialmente, de um de seus componentes normais
devem mencionar a alteragéo autorizada.

§ 4° - Os nomes cientificos que forem inscritos nos rétulos de alimentos devem, sempre que possivel, ser
acompanhados da denominagao comum correspondente.

§ 5° - O disposto neste artigo se aplica, no que couber, a rotulagem dos aditivos intencionais e coadjuvantes
da tecnologia da fabricagédo de alimentos.

Art. 528 - Os rétulos de alimentos de fantasia ou artificiais ndo podem mencionar indicagdes especiais de
qualidade, nem trazer mengdes, figuras ou desenhos que possibilitem falsa interpretagdo ou que induzam o
consumidor em erro ou engano quanto a sua origem, natureza ou composi¢ao.

Art. 529 - As declaracgoes relativas aos corantes artificiais, esséncias naturais ou artificiais devem constar
nos rétulos de acordo com as disposi¢des da legislacdo em vigor.

§ 1° - Os aditivos intencionais, quando destinados ao uso doméstico, devem mencionar no rétulo a forma de
emprego, o tipo de alimento em que podem ser adicionados e a quantidade a ser empregada, expressa
sempre que possivel em medidas de uso doméstico.

§ 2° - Os aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagao, declarados isentos do registro
pela Comissédo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos, devem ter essa condigdo mencionada no
respectivo rotulo.



Art. 530 - Os rétulos dos alimentos enriquecidos, dos alimentos dietéticos e dos alimentos irradiados devem
trazer a respectiva indicacao, em caracteres facilmente legiveis.

Paragrafo unico - A declaragéo de "Alimento Dietético" deve ser acompanhada da indicagéo do tipo de
regime a que se destina o produto, expresso em linguagem de facil entendimento.

Art. 531 - As declaracgbes superlativas de qualidade de um alimento s6 podem ser mencionadas na
respectiva rotulagem em consonancia com a classificagdo constante do respectivo padrdo de identidade e
qualidade.

Art. 532 - Nao podem constar da rotulagem denominagdes, designagbes, nomes geograficos, simbolos,
figuras, desenhos, indicagbes que possibilitem interpretagao falsa, erro com confusdo quanto a origem,
procedéncia, natureza, composi¢cao ou qualidade do alimento, ou que lhe atribuam qualidades ou
caracteristicas nutritivas superiores aquelas que realmente possui.

Paragrafo unico - O nome verdadeiro do produto deve ser impresso caracteres destacados em corpo e/ou
cor, sem intercalagcao de desenhos e outros dizeres satisfeitas as demais exigéncias deste Regulamento.

Art. 533 - Nao sao permitidas na rotulagem quaisquer indicagdes relativas a qualidade do alimento que nao
sejam as estabelecidas pela legislagéo pertinente.

Art. 534 - A rotulagem dos produtos deve ser feita no préprio estabelecimento industrial.

Art. 535 - A insencao de registro no érgao competente federal ndo dispensa o alimento da exigéncia de
rétulo.

Paragrafo unico - Para os alimentos n&o protegidos por invélucros, é obrigatéria a imediata apresentagéo de
comprovante de procedéncia, quando solicitado pela autoridade competente.

Art. 536 - Na publicidade e propaganda de alimentos e bebidas, quaisquer que sejam seus veiculos, sdo
proibidas denominacgdes, declaragbes, palavras, representagdes cénicas, desenhos ou inscri¢des que
transmitam falsa impressao, fornegam indicacdo errbnea de origem, qualidade e valor nutritivo e de
qualquer modo induzam o consumidor a erro.

§ 1° - Aplicam-se aos textos e materiais de propaganda as demais disposi¢des referentes a rotulagem dos
produtos.

§ 2° - Na exposigéo para venda ou consumo, de alimentos ou bebidas, é proibida a utilizagao de luzes,
invélucro ou outros dispositivos transparentes ou translicidos que modifiquem a aparéncia da mercadoria,
mistificando o comprador ou consumidor.

SUBSECCAO IV
Da Analise Fiscal e da Pericia de Contraprova

Art. 537 - A colheita de amostras para analise fiscal, com ou sem interdigcdo de alimento ou material
relacionado, sera feita pela autoridade fiscalizadora competente, que lavrara auto da colheita de amostras
em 3 (trés) vias assinadas por ela, pelo possuidor ou responséavel pela mercadoria e, na auséncia ou recusa
deste, por duas testemunhas, especificando-se no auto a natureza e outras caracteristicas do alimento ou
material.

§ 1° - A amostra representativa do alimento ou material relacionado sera dividida em 3 (trés) partes,
tornadas individualmente inviolaveis e autenticadas no ato da colheita, sendo uma delas entregue ao
detentor ou responsavel pela mercadoria, para servir de contraprova, e as duas outras encaminhadas
imediatamente ao laboratério oficial ou credenciado pela Secretaria da Saude.

§ 2° - As amostras referidas neste artigo serdo colhidas em quantidade adequada a realizagdo dos exames
e pericias, de conformidade com os métodos oficialmente adotados.

§ 3° - Se a quantidade ou facil alterabilidade da mercadoria ndo permitir, respectivamente, a colheita das
amostras de que trata o paragrafo primeiro deste artigo ou a sua conservagao nas condi¢gdes em que foram
colhidas sera a mesma levada de imediato para o laboratério oficial ou credenciado, onde, na presenca do
possuidor ou responsavel e do perito por ele indicado ou, na sua falta, de duas testemunhas, sera efetuada
a analise fiscal.

§ 4° - No caso de alimentos pereciveis a analise fiscal nao podera ultrapassar de 24 (vinte e quatro) horas, e
de 30 (trinta) dias nos demais casos, a contar da data do recebimento da amostra.

Art. 538 - Concluida a analise fiscal, o laboratério oficial remetera o laudo respectivo, em 3 (trés) vias, no
minimo, a autoridade fiscalizadora competente, a qual, por sua vez, encaminhara uma das vias ao
possuidor ou responsavel e outra ao produtor do alimento, se for o caso, e com a terceira instruira o
processo.



§ 1° - Se a analise comprovar infracao de qualquer preceito deste Regulamento ou da legislagao federal
especifica, a autoridade fiscalizadora competente lavrara auto de infragdo no qual conste, também, a
notificagao ao infrator, que tera o prazo de 10 (dez) dias ou de 24 (vinte e quatro) horas no caso de
alimentos pereciveis, para apresentar defesa por escrito ou contestar o resultado da analise, requerendo
pericia de contraprova.

§ 2° - Decorrido o prazo de que trata o paragrafo anterior sem que o infrator tenha apresentado defesa ou
requerido pericia de contraprova, a autoridade competente dara prosseguimento as medidas legais
cabiveis.

§ 3° - Se a analise fiscal condenatéria se referir a amostra colhida em fiscalizagéo de rotina, sem interdigéo
de mercadoria, a autoridade sanitaria podera efetuar a interdigdo do alimento ou material ainda existente ou
encontrado, devendo, neste caso, proceder a nova colheita de amostras.

§ 4° - A autoridade sanitaria competente dara ciéncia do resultado da analise, sempre e obrigatoriamente,
ao possuidor ou ao responsavel pela mercadoria interditada, quando nao tiver sido caracterizada a infragao,
bem como ao produtor, se necessario.

Art. 539 - A pericia de contraprova, sera efetuada sobre a amostra em poder do detentor ou responsavel, no
laboratério oficial ou credenciado que tenha realizado a analise fiscal, presentes o perito do laboratério que
expediu o laudo condenatdrio, o perito indicado pelo requerente e opcionalmente a autoridade fiscalizadora
competente.

§ 1° - O requerimento da pericia de contraprova indicara, desde logo, o perito, devendo a indicag&o recair
em profissional que preencha os requisitos legais.

§ 2° - Ao perito do contestante serdo fornecidos todas as informagdes que solicitar, inclusive vistas a analise
fiscal condenatédria e aos demais documentos que julgar necessarios.

§ 3° - Na data fixada para a pericia de contraprova, o possuidor ou a pessoa responsavel pelo alimento ou
material apresentara a amostra sob sua guarda.

§ 4° - A pericia de contraprova nao sera realizada quando a amostra de que trata o paragrafo anterior
apresentar indicios de violagao, lavrando-se, neste caso, ata circunstanciada.

§ 5° - De tudo que ocorrer na pericia de contraprova, lavrar-se-a ata pelos peritos que a realizarem, a qual
ficara arquivada no laboratério oficial ou credenciado; deste documento sera enviada uma cdpia ao 6rgéao
requisitante e podera ser entregue outra ao perito do requerente, mediante recibo.

Art. 540 - Aplicar-se-a a contraprova o mesmo método de analise empregado na analise fiscal, podendo, se
houver anuéncia dos peritos, ser empregada outra técnica.

Art. 541 - Em caso de divergéncia entre os peritos quanto ao resultado da analise fiscal condenatéria ou
discordancia entre os resultados desta ultima com a da pericia da contraprova, cabera recurso da parte
interessada ou do perito responsavel pela analise condenatdria a autoridade competente, devendo esta
determinar a realizagdo de novo exame pericial sobre a segunda amostra em poder do laboratério oficial ou
credenciado.

§ 1° - O recurso de que trata este artigo devera ser interposto no prazo de 10 (dez) dias, contados da data
da conclusao da pericia de contraprova.

§ 2° - A autoridade que receber o recurso devera decidir sobre o mesmo, no prazo de 10 (dez) dias,
contados da data de seu recebimento.

§ 3° - Esgotado o prazo referido no § 2° deste artigo, sem decisao do recurso, prevalecera o resultado da
pericia de contraprova.

Art. 542 - No caso de partida de grande valor econdmico, confirmada a condenacédo do alimento em pericia
da contraprova, podera o interessado solicitar nova retirada de amostras, aplicando-se, neste caso,
adequada técnica de amostragem estatistica.

§ 1° - Entende-se por partida de grande valor econémico aquela cujo valor seja igual ou superior a 100
(cem) vezes o salario minimo vigente no Estado.

§ 2° - Excetuados os casos de presenga de organismos patogénicos ou suas toxinas, considerar-se-a
liberada, apds a selegao cabivel, a partida que indicar um indice de alteragdo ou deterioracao inferior a 10%
(dez por cento) de seu total.

Art. 543 - No caso de alimentos condenados oriundos de outra Unidade da Federagao, o resultado da
analise condenatdria sera, obrigatoriamente, comunicado ao 6rgéo federal competente e ao congénere da
Unidade Federativa de procedéncia da mercadoria.

CAPITULO IV

Da Fiscalizagdo do Exercicio Profissional



SECCAO |

Da Medicina

Art. 544 - S6 é permitido o exercicio da medicina, em qualquer dos ramos e sob qualquer de suas formas, a
quem se mostrar habilitado por titulo conferido por instituto de ensino oficial ou a este equiparado, na forma
da lei.

§ 1° - E condicdo obrigatéria, para o exercicio da medicina, em qualquer parte do territério estadual, o
registro do diploma no 6rgao fiscalizador da Secretaria da Saude, apds inscricdo no Conselho Regional de
Medicina.

§ 2° - Os médicos ficam obrigados a notificar, a autoridade sanitaria fiscalizadora, a sede do seu consultorio
profissional e o licenciamento do mesmao.

Art. 545 - Os médicos diplomados por instituicbes estrangeiras sé poderao exercer a medicina, no Estado
do Rio Grande do Sul, apds revalidarem o diploma, na forma da legislagdo em vigor e cumprirem todas as
exigéncias de registro e inscri¢gdo previstas no artigo anterior e paragrafos.

Art. 546 - Serao inscritos como especialistas os médicos titulados como tais por estabelecimentos oficiais ou
reconhecidos e que o requererem ao 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude, juntando documentos
referendados pelo Conselho Regional de Medicina.

Art. 547 - Todo aquele que, mediante anuncio ou qualquer outro meio, se propuser ao exercicio da medicina
sem titulo devidamente registrado, fica sujeito as penalidades aplicaveis ao exercicio ilegal da medicina.

§ 1° - Nenhuma instituigao religiosa ou doutrinaria, ou de qualquer natureza, podera dar consultas médicas
ou praticar atos inerentes ao exercicio da medicina, fornecendo ou ndo medicamentos, sem que nela haja
servigo médico-farmacéutico regularmente instalado, ficando sujeitas, nas pesquisas de seus diretores ou
responsaveis, as penalidades estabelecidas para o exercicio ilegal da medicina e/ou dispensacao ilegal de
medicamentos.

§ 2° - Cabe a autoridade sanitaria tomar providéncias junto a essas entidades para sua autuagéo e
interdicdo, quando constatada infragdo ao exercicio da medicina e para tanto recorrera as autoridades
competentes.

Art. 548 - Sempre que tiver conhecimento de qualquer infragdo no exercicio profissional, a autoridade
sanitaria comunica-la-a ao Conselho Regional de Medicina, a fim de que seja instaurado o competente
processo ético-profissional, nos termos do que dispde a legislagao especifica do Conselho, sem prejuizo da
competéncia da Secretaria da Saude nas infragbes de ordem sanitaria e das san¢des penais cabiveis.

Art. 549 - O médico devera obedecer aos preceitos de ética profissional, escrever as receitas, por extenso,
legivelmente, em vernaculo, a tinta, de préprio punho, nelas indicando o nome do paciente, o uso externo ou
interno do medicamento, a posologia, devendo ainda, em se tratando de produto controlado, constar a
residéncia do paciente.

Paragrafo unico - Obrigatoriamente, devera constar dos cabegalhos dos taldes de receituario impressos,
além do nome do médico, o enderego do consultério e a inscricdo no CRM, com excecgdo dos receituarios
proprios dos 6rgaos previdenciarios, estabelecimentos hospitalares e congéneres, nos quais, entretanto,
devera ser aposto carimbo com a identificacdo do profissional e numero de inscricdo no Conselho.

Art. 550 - E obrigatdria a observancia das disposicdes regulamentares especificas referentes aos
receituarios de entorpecentes e de produtos controlados, as doengas de notificagdo compulséria e aos
atestados de 6bito.

Paragrafo unico - Produto controlado é o medicamento como tal relacionado pelos 6rgaos competentes
Federais e Estaduais.

Art. 551 - E vedado ao médico, independentemente do que |he é proibido pela legislagéo especifica:

a) ter consultério comum ou cumpliciar-se de qualquer forma com quem exerca ilegalmente a medicina e
assumir a responsabilidade ou auxiliar o tratamento médico realizado por quem néo estiver legalmente
habilitado a pratica-lo;

b) ter consultério em qualquer compartimento dependente de farmacia, laboratério industrial, drogaria,
deposito de drogas, casa de otica, laboratério de analises clinicas, ndo sendo também permitida sua
instalagao em lugar cujo acesso se faga pelo recinto privado de tais estabelecimentos;

¢) receitar sob forma de cddigo ou numero e indicar em suas receitas o atendimento em determinado
estabelecimento farmacéutico;



d) manter consultério por correspondéncia ou através da imprensa, sé sendo permitida a divulgagéo de
conselhos de higiene e de assuntos gerais de medicina, sem carater de terapéutica individual;

e) intitular-se especialista sem habilitagdo e/ou sem se achar regularmente inscrito na reparticao sanitaria
competente;

f) passar atestados de 6bito de pessoas a quem nao tenha prestado assisténcia médica, salvo na hipétese
do desempenho de fungdes oficiais;

g) passar atestado de 6bito, quando for causa primaria ou imediata da morte acidente, homicidio, suicidio ou
doenca profissional, mesmo quando se tratar de doenga sob seus cuidados médicos;

h) recusar-se a passar atestado de 6bito de doente a quem venha prestando assisténcia médica, salvo
quando houver motivo justificado, do qual dara ciéncia a autoridade sanitaria competente;

i) praticar operagdes de embalsamamento antes de conhecida e atestada a causa da morte;

j) usar nos embalsamamentos solutos em que entrem arsénico, mercurio, chumbo e seus compostos ou
outras substancias que possam ser consideradas de envenenamento por intoxicagao;

I) praticar embalsamamento sem o cumprimento das seguintes exigéncias:

| - lavratura de um relatério em 3 (trés) vias no qual serdo mencionados a identidade do cadaver, os meios
usados para a verificagdo da morte, a causa da morte, a pessoa que autorizou o embalsamamento, o
processo de conservagdo empregado, as substancias quimicas usadas e suas respectivas dosagens;

Il - entrega da primeira via do relatério do embalsamamento a autoridade policial da localidade; da segunda
a autoridade sanitaria competente e da terceira aquém tiver autorizado o embalsamamento;

m) praticar atos que tenham por fim interromper a gestagao, salvo os casos previstos na legislagédo
especifica, averiguados em conferéncia médica, bem como publicar andncios de tais praticas;

n) exercer a clinica quando afetado de doenca infecciosa, em fase contagiante ou de qualquer estado
morbido que possa prejudicar o exercicio da profissdo ou trazer maleficios a saude do cliente;

0) exercer simultaneamente, embora habilitado, as profissdes médica e farmacéutica, devendo dar ciéncia
de sua opgao, por escrito, ao 6rgao fiscalizador da Secretaria da Saude;

p) fazer parte, quando exercer a clinica, de sociedade ou empresa que explore a industria e comeércio
farmacéutico;

q) recusar-se a prestar colaboragao as autoridades sanitarias competentes, quando por elas solicitado;

r) anunciar a cura de determinadas doengas para as quais ndo haja tratamento eficaz.

Art. 552 - Ficam assegurados aos médicos autores de formulas de especialidades farmacéuticas os direitos
de propriedade, sendo-lhes, no entanto, vedado explorar diretamente o seu comércio, enquanto exercerem
a clinica.

SECCAQII

Da Farmacia
SUBSECGAO |
Do Profissional

Art. 553 - S6 é permitido o exercicio da profissao farmacéutica, em qualquer de seus ramos e sob qualquer
de suas formas, a quem se mostrar habilitado por titulo conferido por instituto de ensino oficial ou a este
equiparado na forma da lei.

§ 1° - E condicdo obrigatéria para o exercicio da profissao farmacéutica, em qualquer parte do territério
estadual, o registro de diploma no érgao fiscalizador da Secretaria da Saude, apds inscrigdo no Conselho
Regional de Farmacia.

Art. 554 - Sempre que tiver conhecimento de qualquer infragdo no exercicio profissional, a autoridade
sanitaria comunica-la-a ao Conselho Regional de Farmacia, a fim de que seja instaurado o competente
processo ético-profissional, nos termos do que

dispde a legislacao especifica do Conselho, sem prejuizo da competéncia da Secretaria da Saude nas
infragbes de ordem sanitaria e das sangdes penais cabiveis.

Art. 555 - E vedado ao farmacéutico, independentemente do que Ihe é proibido pela legislacdo especifica:
a) exercer a profissdo, quando afetado por doenga transmissivel ou portador de qualquer estado mérbido
que prejudique o publico no exercicio de sua profissio;

b) exercer simultaneamente, embora habilitado, as profissées farmacéutica e médica, devendo dar ciéncia
de sua opgéo, por escrito, a autoridade sanitaria competente;

C) recusar-se a prestar colaboragéo as autoridades sanitarias competentes, quando por elas solicitado;

d) ter atividade comum com quem exerga ilegalmente as profissdes farmacéutica, odontolégica, veterinaria,
médica e afins.



SUBSECCAO Il
Da Industria Farmacéutica

Art. 556 - Nenhum estabelecimento industrial de fabrico ou manipulagcao de drogas e de outros produtos
quimicos que interessem a medicina e a saude publica, podera funcionar sem prévia licenca da autoridade
sanitaria competente e sem ter, na sua direcéo técnica, farmacéutico devidamente habilitado.

Art. 557 - As filiais e sucursais desses estabelecimentos, para efeito das exigéncias deste Regulamento,
serdo consideradas estabelecimentos autbnomos.

Art. 558 - Os produtos controlados sé poderao ser fabricados em laboratérios quimico-farmacéuticos
munidos de licenga especial.

Art. 559 - Para funcionamento dos estabelecimentos mencionados nesta Subsecgcao devem estar os
mesmos aparelhados em material e pessoal para o fim a que se destinam e possuir o projeto de instalagao
aprovado pelo 6érgao competente da Secretaria da Saude.

Art. 560 - Quando houver manipulagéo ou fabricagdo de produtos injetaveis ou outros que exijam preparo
asséptico, havera para estes cdmara ou sala especial, construida de modo a possibilitar asseio rigoroso e
impedir a possibilidade de contaminacéo, provida ainda de instrumental e aparelhagem necessaria para
esterilizagdo e enchimento dos referidos produtos.

Art. 561 - As firmas proprietarias dos estabelecimentos a que se refere esta Subsecg¢ao responderao
perante as autoridades competentes por quaisquer irregularidades, falta ou infragdo cometidas a revelia do
responsavel, assim como solidariamente com este, pelos seus atos.

Art. 562 - E obrigatéria a permanéncia do diretor técnico, legalmente habilitado, por ocasido do preparo e
manipulagéo de especialidades farmacéuticas.

Art. 563 - Os fabricantes de produtos e especialidades farmacéuticas, quando estabelecidos no estrangeiro
ou em outros pontos do territério nacional, deverao ter um representante local, que respondera perante a
fiscalizag&o sanitaria por tudo quanto diga respeito a seus produtos.

Paragrafo unico - Estes representantes deverao requerer licenga a autoridade sanitaria competente,
juntando as relag¢des dos produtos ou especialidades que desejarem representar, com a indicagéo de seus
responsaveis e proprietarios, datas e numeros das respectivas licengas, bem como apresentando
documento que os habilite a responder, perante a autoridade sanitaria, por todas as exigéncias
regulamentares, inclusive por infragdes e multas.

Art. 564 - As drogas, produtos quimicos e oficiais destinados ao uso farmacéutico deverao trazer nos rotulos
os dizeres "Para uso farmacéutico" e a designacao da farmacopéia brasileira ou de outro formulario, quando
o produto ndo constar do Cédigo Farmacéutico Nacional.

Art. 565 - Todo o material utilizado no preparo, fabrico, envasilhamento ou acondicionamento das
substancias ou produtos quaisquer, destinados ao uso farmacéutico, deverao ser de material indécuo e
inatacavel.

SUBSECCAO IlI
Das Especialidades Farmacéuticas

Art. 566 - Especialidades farmacéuticas sao todas as formas farmacéuticas de férmula invariavel com
denominacéo especial para ser dada ao consumo em embalagem original, com indicagao terapéutica, ou
profilatica.

Art. 567 - E terminantemente proibido fabricar ou manipular, anunciar ou vender preparados secretos e
atribuir aos licenciados propriedades curativas ou higiénicas que ndo tenham sido mencionadas nas
licengas, relatérios, rotulos e bulas respectivas.

Paragrafo unico - Para que um preparo nao seja considerado secreto é necessario que esteja licenciado
como especialidade farmacéutica ou seja produto oficial.

Art. 568 - A especialidade farmacéutica s6 podera ser entregue ao consumo, depois de licenciada pelo



Servigo Nacional de Fiscalizagdo da Medicina e Farmacia.

§ 1° - Verificando encontrar-se um preparado em desacordo com a formula licenciada, sera apreendido e
inutilizado o seu estoque e cassada a licenga quando ficar provada a culpabilidade do fabricante, sem
prejuizo das sangdes penais cabiveis.

§ 2° - As infragGes as disposi¢des desta Subsecgao serdo punidas com as penalidades previstas neste
Regulamento, aplicaveis aos proprietarios do produto e do estabelecimento em que o mesmo se encontrar a
venda.

Art. 569 - As especialidades farmacéuticas trardo sempre impressa nos rétulos ou etiquetas e nas bulas, em
lingua portuguesa, o nome do responsavel técnico e a indicagao das substancias ativas da férmula, com
sua composicao basica, com a respectiva posologia, quando assim for determinado na licenga, com as
doses no sistema métrico decimal, data e nimero de licenciamento inicial e da ultima revalidagao, a sede do
laboratério de sua fabricagdo, o nome do proprietario e a declaragdo, em destaque, da exigéncia da venda
sob prescrigdo médica, quando o produto tiver sido licenciado sob esta condigao.

§ 1° - O responsavel ou proprietario de especialidades farmacéuticas ndo podera consignar nos roétulos,
bulas ou prospectos, propriedades ou efeitos além dos aceitos pelo Servigo Nacional de Fiscalizagao da
Medicina e Farmacia.

§ 2° - Os anuncios das especialidades farmacéuticas, fora dos jornais cientificos e das publicagdes técnicas,
limitar-se-ao exclusivamente aos termos das licengas concedidas pelo Servigo Nacional de Fiscalizagédo da
Medicina e Farmacia, reservando-se, a autoridade sanitaria competente, o direito de impedir sua publicagcéo
desde que a considere inconveniente.

§ 3° - E expressamente proibido, sob qualquer forma, o antncio de especialidades farmacéuticas, indicando
somente sua agao terapéutica, sem meng¢ao dos nomes do produto com insinuagao de respostas por
intermédio de caixas postais, institutos, residéncias e outros meios.

Art. 570 - As especialidades farmacéuticas importadas que nao estiverem devidamente licenciadas pelo
Servigo Nacional de Fiscalizagdo da Medicina e Farmacia e que nao tiverem representantes devidamente
licenciados ndo poderao ser comercializadas, competindo aos interessados satisfazer a essas exigéncias
legais ou reexporta-las no prazo de 90 (noventa) dias, findo o qual ser&do as mesmas inutilizadas.

Art. 571 - E expressamente proibido vender especialidades farmacéuticas, bem como drogas e produtos
destinados ao uso farmacéutico, a estabelecimentos nao licenciados pelas autoridades sanitarias
competentes.

Art. 572 - S6 mediante receita médica poderdo ser vendidas ao publico as especialidades farmacéuticas
licenciadas pelo Servigo Nacional de Fiscalizagao da Medicina e Farmacia com esta restricao.

Art. 573 - E proibido anunciar a venda de medicamentos anticoncepcionais, bem como de produtos que
possam ser aplicados como tais.

SUBSECCAO IV
Do Comércio Farmacéutico

Art. 574 - O comércio de farmacia s6 podera ser exercido desde que na Diregdo Técnica do
estabelecimento haja um farmacéutico, legalmente habilitado, e sejam cumpridas as determinagdes da
legislagao federal pertinente.

Art. 575 - As farmacias que se conservarem fechadas por periodo superior a 90 (noventa) dias, devidamente
comprovado pela autoridade sanitaria competente, serao consideradas em baixa, sendo o farmacéutico
liberado da responsabilidade técnica.

Art. 576 - Nao sera concedida licenga nem baixa na responsabilidade de estabelecimentos farmacéuticos de
qualquer natureza, sem a apresentacdo de um balancgo das substancias controladas, assinado pelo
responsavel e pelo proprietario.

Art. 577 - Nenhum estabelecimento farmacéutico de qualquer natureza podera ser modificado nas suas
instalagcdes, mudar razao social, transferir-se de local, sem prévia licenca da autoridade sanitaria
competente.

Art. 578 - As filiais de estabelecimentos farmacéuticos de qualquer natureza, para fins deste Regulamento,
serao consideradas estabelecimentos novos e autbnomos.



Art. 579 - Serdo autuados os estabelecimentos farmacéuticos de qualquer natureza que nao forem
conservados em bom estado de limpeza ou ndo observarem as exigéncias deste Regulamento.

Art. 580 - Os proprietarios do estabelecimento responderao pelas irregularidades verificadas sem a
responsabilidade do farmacéutico.

Art. 581 - O nome do farmacéutico responsavel devera constar sempre nos rétulos do estabelecimento em
que exerce sua atividade profissional.

Art. 582 - Na farmacia de atendimento publico também é permitida a venda de artigos de cirurgia,
perfumaria, artigos de toucador e livros.

Paragrafo Unico - E permitida as farmacias a venda de inseticidas, raticidas, desinfetantes e congéneres,
desde que possuam locais especiais e isolados, para seu armazenamento.

Art. 583 - Em razao do interesse publico, caracterizado pela necessidade de existéncia de drogaria para
assistir a populagao e na falta de farmacéutico em horario integral, a Secretaria de Saude, através de ato do
Secretario de Estado da Saude, em carater de excecao, podera conceder licenga para venda de produtos
farmacéuticos a um unico estabelecimento por localidade, o qual devera se habilitar na forma do presente
regulamento e oferecer assisténcia farmacéutica, com presenca fisica de farmacéutico por no minimo 4
(quatro) horas semanais.

Paragrafo 1° - Nao se concedera a licenga de que trata o "caput" deste artigo se houver drogaria ou
farmacia regularmente estabelecida a uma distancia menor que 8 Km ou se exista farmacéutico residente a
uma distancia menor do que 30 Km, salvo se este, comprovadamente, ndo puder ou ndo quiser assumir a
assisténcia farmacéutica em horario integral.

Paragrafo 2° - Ao aferir as condi¢des de habilitagao para o deferimento da licenga mencionada no "caput",
bem como em caso de haver mais de um interessado na instalagdo de drogaria nestas localidades, o Poder
Publico optara pelo estabelecimento que ofereca a melhor assisténcia farmacéutica, com presencga do
profissional em horarios de atendimento ao publico, de acordo com os seguintes requisitos, sendo
licenciado o estabelecimento que se enquadre na categoria mais alta:

[) 8 horas diarias ou periodo superior, ainda que nio integral;
II) 4 horas diarias;

[1l) 2 horas diarias;

IV) 8 horas semanais;

V) 4 horas semanais.

Paragrafo 3° - Em caso de empate, a licenga sera concedida a empresa que tiver a mais antiga cadeia
ininterrupta de licenciamentos na localidade para a qual foi aberta a possibilidade de licenciamento em
carater precario. (artigo e paragrafos com redagao dada pelo Decreto n.° 39544, de 26 de maio de 1999)

Art. 584 - A licencga referida no artigo anterior sempre sera concedida a titulo precério, circunstancia
expressamente consignada no ato administrativo autorizador, cessando automaticamente seus efeitos por
ocasiao do licenciamento de drogaria ou farmacia com farmacéutico em horario integral ou que se enquadre
em categoria mais alta na mesma localidade.

Paragrafo 1° - A qualquer tempo, havendo um outro interessado em obter a licenga precaria de que trata o
"caput" deste artigo, o Poder Publico cientificara o estabelecimento ja licenciado acerca deste fato e das
condi¢des apresentadas, oportunizando-lhe que oferega, no prazo de 30 (trinta) dias, assisténcia
farmacéutica em categoria igual ou superior aquela.

Paragrafo 2° - A venda de produtos controlados somente sera procedida na presenga do profissional
farmacéutico no estabelecimento.

Paragrafo 3° - A Secretaria da Saude devera realizar, no minimo a cada 6 (seis) meses, fiscalizagao
sanitaria nos estabelecimentos que trata este artigo, ocasido em que sera verificado o cumprimento dos
requisitos e reavaliado o interesse publico na concesséo de um licenga precaria.

(artigo e paragrafos com redagao dada pelo Decreto n.° 39544, de 26 de maio de 1999)

Art. 585 - O prédio para instalagdo da farmacia devera satisfazer rigorosamente as disposi¢des do presente
Regulamento, concernentes as habitagbes em geral e a higiene industrial.



Art. 586 - As farmacias devem estar aparelhadas em material, pessoal e livros autenticados, destinados ao
registro do receituario de medicamentos controlados, possuir planta fisica aprovada pelo 6rgado componente
da Secretaria da Saude e satisfazer as demais exigéncias contidas neste Regulamento.

Art. 587 - Sera permitida a aplicagéo de inje¢des nas farmacias desde que possuam local devidamente
aparelhado, nos termos do que vier a ser estabelecido em Normas Técnicas Especiais, sob a
responsabilidade de profissional habilitado.

Art. 588 - E expressamente proibida a presenca de amostras gratis de qualquer medicamento no interior dos
estabelecimentos farmacéuticos e dependéncias correlatas.

Art. 589 - A critério da autoridade sanitaria competente poderao ser feitas outras exigéncias necessarias ao
licenciamento referido nesta Seccgéao.

Art. 590 - Se nas farmacias e demais estabelecimentos farmacéuticos, por qualquer processo ou artificio, se
fizer propaganda de médico, odontélogo e profissional afim, se venderem ou distribuirem cartdes de
consultas ou se empregarem meios de induzir clientela a preferi-los, ficardo os proprietarios sujeitos as
penalidades legais.

SUBSECCAO V
Do Receituario

Art. 591 - S6 poderéo ser aviadas as receitas datadas e assinadas por profissionais com diploma registrado
no 6rgao competente da Secretaria da Saude e quando escritas a tinta, de préprio punho, por extenso,
legivelmente e em verndculo, nelas contendo o nome e a residéncia do doente, bem como a residéncia e o
consultorio do profissional que a subscreveu.

§ 1° - As receitas, antes de serem aviadas, serao transcritas nos livros especialmente destinados ao registro
do receituario, com data do aviamento respectivo, nimero de ordem e indicagdo do nome e residéncia do
doente e do profissional que as assinar.

§ 2° - Depois de transcritas no livro competente, receberao as receitas a impressado de um carimbo no qual
devera constar, obrigatériamente, o nimero de ordem do registro, a denominagéo da farmacia e o nome do
farmacéutico responsavel.

§ 3° - Os dizeres das receitas, data de aviamento, nimero de ordem e nome do profissional seréo
transcritas nos roétulos e involucros do medicamento e nas quais ficardo impressos o nome da farmacia, o
nome do farmacéutico e da respectiva firma proprietaria.

§ 4° - As farmacias deverao possuir rétulos especiais contendo, em maiusculo, as indicagbes: VENENO -
USO EXTERNO -AGITE ANTES DE USAR - USO VETERINARIO - em caracteres pretos, vermelhos,
verdes, amarelos, respectivamente,para serem utilizados nos medicamentos com estas indicacgoes.

§ 5° - Os frascos ou envoltérios dos medicamentos seréo lacrados com etiquetas especiais em que constem
o nome da farmacia e do farmacéutico.

Art. 592 - O farmacéutico ndo podera deixar de aviar receita que satisfaca as exigéncias regulamentares,
salvo quando houver causa justificada, devendo disso dar ciéncia por escrito a autoridade competente.

SUBSECCAO VI

Das Substancias que Determinam Dependéncia

Fisica ou Psiquica

Art. 593 - Todo o medicamento que contiver entorpecentes, substancias a eles equiparadas ou quaisquer
outras que provoquem dependéncia fisica ou psiquica estara sujeito ao controle do 6rgao competente da
Secretaria da Saude, de acordo com a legislagao federal.

Art. 594 - Os entorpecentes, os equiparados a entorpecentes e demais produtos controlados, enquadrados
pela legislagéo federal, deverao estar no estabelecimento farmacéutico ou hospitalar e congéneres, em
armario exclusivo com chave de seguranga para sua guarda, ficando sob a responsabilidade do

farmacéutico e diretor gerente ou detentor de fungao semelhante.

Art. 595 - Os livros de registro dos entorpecentes dos equiparados a entorpecentes e dos produtos
controlados pela legislacao federal deverdo estar sempre no estabelecimento farmacéutico ou hospitalar, a



disposig¢édo das autoridades sanitarias fiscalizadoras.

Art. 596 - As notas fiscais de compra e transferéncia dos produtos controlados, bem como dos
entorpecentes e equiparados, deverao estar permanentemente arquivadas no estabelecimento, em ordem
cronoldgica e a disposi¢ao da autoridade sanitaria fiscalizadora.

Art. 597 - Quando forem apreendidos os livros de registro de entorpecentes, dos equiparados a
entorpecentes e dos produtos controlados, por motivo de natureza fiscal ou processual, os estabelecimentos
farmacéuticos e hospitalares ou congéneres deverdo cessar a compra e venda de tais produtos.

Art. 598 - Quando, por qualquer motivo, for interrompida a administragéo, aos doentes, de entorpecentes,
equiparados a entorpecentes ou produtos controlados, o médico assistente e o responsavel pelo doente
deveréo providenciar na remessa imediata dos medicamentos nao utilizados a autoridade sanitaria
competente.

Art. 599 - As autoridades sanitarias competentes da Secretaria da Saude dardo conhecimento, as farmacias
das respectivas localidades, das assinaturas dos encarregados do "Visto Prévio", em receitas de produtos
controlados, entorpecentes ou equiparados a entorpecentes.

Art. 600 - Todos os produtos entorpecentes, equiparados a entorpecentes ou controlados que forem
apreendidos pelos 6rgéos policiais ou pela autoridade sanitaria competente, apds os tramites legais, serdo
arrolados e encaminhados ao 6rgdo competente da Secretaria da Saude, para a devida guarda até o
término do processo, quando lhes sera dado destino conveniente.

Art. 601 - O talonario do receituario médico, odontolégico ou veterinario destinado a prescrigdo dos produtos
entorpecentes, equiparados a entorpecentes ou controlados somente podera ser confeccionado pelas
graficas ap6s autorizagéo prévia do 6rgdo competente da Secretaria da Saude, mediante requerimento do
profissional interessado.

§ 1° - E obrigatéria a aposi¢do do nome da grafica em cada folha do taldo do receituario.

§ 2° - No receituario usado pelas instituicbes hospitalares e congéneres, nas associagdes, quando nao
constar o nome do médico, cirurgido-dentista ou veterinario, devera ser aposto, abaixo da assinatura do
profissional, um carimbo de identificacdo no qual devera constar o nome completo do profissional e a
inscricdo no respectivo Conselho, obedecendo as demais exigéncias da legislagdo em vigor.

Art. 602 - O estabelecimentos farmacéuticos deverao, obrigatoriamente, carimbar as receitas de produtos
entorpecentes, equiparados a entorpecentes ou controlados para fins de identificagdo do comprador, com os
seguintes dizeres:

a) nome do comprador, endereco e identidade;

b) nome do balconista vendedor e data;

¢) assinatura do comprador.

SECCAO Il

Das Drogarias e dos Depdsitos de Drogas

Art. 603 - As drogarias e os depésitos de drogas sao estabelecimentos destinados exclusivamente ao
comércio por atacado.

Paragrafo unico - Nos depdsitos de drogas sera permitida a guarda e distribuicao de limitado niumero de
especialidades farmacéuticas e de matéria-prima, destinadas as drogarias, farmacias e industrias
farmacéuticas.

Art. 604 - Nenhum estabelecimento mencionado no artigo anterior podera funcionar sem licenga da
autoridade sanitaria competente, devendo para obter tal licenciamento, ter obrigatoriamente um
farmacéutico devidamente habilitado como diretor técnico e cumprir as demais exigéncias estabelecidas na
legislacéo federal e estadual em vigor.

Art. 605 - Para o licenciamento de filiais ou representantes de estabelecimentos mencionados nos artigos
anteriores, e sediados em outras Unidades da Federagéao, sera obrigatoria a apresentagado de documento
habil que comprove a sua constituicao, bem como o cumprimento das demais exigéncias legais.

SECCAO IV



Dos Laboratérios de Produtos Bioldgicos

Art. 606 - Sao considerados laboratorios para fabricagdo de produtos bioldgicos os laboratérios de soro,
vacinas, bacteriéfagos, horménios e vitaminas naturais ou sintéticas, fermentos e outros produtos dessa
natureza, cuja conservagao exija cuidados especiais.

Paragrafo unico - Os laboratérios de produtos bioldgicos ficam sujeitos a todas as exigéncias dos
laboratérios fabricantes de produtos farmacéuticos, quanto a sua organizacéo, instalagdes, pessoal,
funcionamento e licenciamento, e as especiais previstas nesta Seccgéo.

Art. 607 - Somente sob a responsabilidade de médicos ou farmacéuticos especializados poderao ser
fabricados soros, vacinas, bacteriéfagos, toxéides e quaisquer outros produtos destinados a imunizagao
ativa ou passiva.

Art. 608 - Somente sob a responsabilidade de médicos ou farmacéuticos quimicos ou biologistas
especializados poderao ser fabricados vitaminas, horménios, substancias estrogénicas artificiais e produtos
congéneres.

Art. 609 - Os laboratérios fabricantes de hormdnios naturais e produtos opoterapicos deverao recolher, nas
condicdes técnicas adequadas, o material necessario aquela fabrica¢ao, fazendo-o no préprio local, logo
apos o sacrificio do animal.

§ 1° - Os matadouros, devidamente licenciados e fiscalizados, poder&o fornecer aos laboratérios os 6rgaos
colhidos e mantidos em condigdes satisfatérias e refrigerados.

§ 2° - Tais estabelecimentos deverdo manter um médico-veterinario como responsavel técnico.

Art. 610 - Para poderem funcionar, os estabelecimentos a que se referem os artigos anteriores deverao
obedecer as seguintes condig¢des:

a) ter local independente destinado exclusivamente a manipulagao ou ao fabrico do produto;

b) dispor de local especial e dos aparelhos, utensilios e vasilhame necessarios a fabricagdo dos produtos e
ensaio das matérias-primas utilizadas.

Art. 611 - Quando os laboratérios procederem a fabricagdo ou & manipulagédo de produtos injetaveis ou de
outros que exijam preparo asséptico, havera camara ou sala especial destinada a este fim.

Art. 612 - Os laboratérios fabricantes de produtos bioldgicos deverao ter capacidade suficiente para
assegurar a conservacao dos produtos e da matéria-prima exigentes dessa condigao para nao se alterarem.

SECCAO V

Dos Laboratérios de Analises e Pesquisas Clinicas

Art. 613 - Os estabelecimentos de analises e pesquisas clinicas sé poderao funcionar sob a
responsabilidade técnica de profissional habilitado na forma da lei.

Art. 614 - Para o licenciamento dos estabelecimentos, publicos ou privados, a que se refere o artigo anterior,
serao necessarios requerimento do responsavel técnico e apresentagdo de documento habil comprobatério
de constituicao e legalizagdo da entidade; bem como a planta fisica aprovada pela autoridade sanitaria
competente com a discriminagdo das instalagdes, equipamentos minimos e indispensaveis a seu
funcionamento.

Art. 615 - O diretor técnico devera solicitar baixa de sua responsabilidade, quando deixar a diregéo.
Paragrafo unico - No caso previsto neste artigo, ou quando houver qualquer outro motivo que importe no
afastamento do diretor técnico, uma vez concedida a baixa, ficara a dire¢do do estabelecimento obrigada a
apresentar outro responsavel pela diregao técnica.

Art. 616 - Nos laboratdrios de analises e de pesquisas clinicas havera livros autenticados pela autoridade
sanitaria competente, destinados a transcricao das prescricdes meédicas.

Art. 617 - Nos estabelecimentos mencionados nos artigos anteriores havera dependéncia de atendimento
ao publico, sala de coleta de material e sala de laboratério, propriamente dito.

Art. 618 - A critério da autoridade sanitaria competente podera ser dada ao profissional a dupla



responsabilidade pelos estabelecimentos de analises e pesquisas clinicas.

Art. 619 - Sera exigido pela autoridade sanitaria o titulo de especialista em analises clinicas ao responsavel
técnico, documento este referendado pelos respectivos Conselhos, na forma prevista neste Regulamento.

SECCAO VI
Dos Estabelecimentos de Hemoterapia

Art. 620 - Compete aos 6rgaos de saude publica do Estado a execugédo de medidas que visam a impedir a
propagacao de doengas transmissiveis através de transfusdo de sangue ou de substancias afins, quaisquer
que sejam as suas modalidades.

Art. 621 - O exercicio das atividades hemoterapicas, no territério estadual, somente sera permitido as
instituicbes que estiverem devidamente registradas na Comissao Nacional de Hemoterapia (CNH) e
licenciadas no érgao sanitario competente

estadual.

Art. 622 - As instituicbes de que trata o artigo anterior s6 poderao funcionar sob a responsabilidade de
médico devidamente registrado na Comissao Nacional de Hemoterapia e no 6rgdo competente da
Secretaria da Saude.

Art. 623 - Todas as organizagdes que industrializarem sangue e seus derivados estarado sujeitas, também,
as leis e regulamentos em vigor que disponham sobre Hemoterapia.

Paragrafo unico - O érgdo competente da Secretaria da Saude fornecera, aos bancos de sangue, relagéo
nominal dos doadores impedidos, bem como etiquetas numeradas, que serao afixadas, obrigatoriamente,
nos frascos de sangue a transfundir.

Art. 625 - Para o licenciamento dos estabelecimentos referidos nos artigos anteriores sera necessario
requerimento do responsavel técnico e apresentagao de documentos habil comprobatdrio de constituicéo e
legalizacéo do estabelecimento, bem como planta fisica aprovada pela autoridade sanitaria competente e
discriminagdo das instalagbes e equipamentos minimos indispensaveis ao funcionamento.

Paragrafo unico - O responsavel técnico devera apresentar documento que comprove sua inscricdo na
CNH.

Art. 626 - O sangue coletado e processado, bem como o plasma e outros derivados, preparados fora do
Estado, para que possam ser manipulados e utilizados deverao estar sob a responsabilidade de uma
instituicao registrada no érgao fiscalizador

da Secretaria da Saude.

Art. 627 - Os doadores de sangue devem ter documento que os identifique com tais, expedido pelo érgao
sanitario competente.

Art. 628 - Os estabelecimentos mencionados nos artigos anteriores deverdo fornecer a autoridade sanitaria
competente a relagao de todas as doengas realizadas constando o numero de cada doagao, a identidade, a
data do nascimento e a tipagem do doador.

Art. 629 - E vedado aos estabelecimentos de hemoterapia realizarem coleta de sangue de doadores
impedidos e constantes das relagdes fornecidas pelo 6rgado competente da Secretaria da Saude.

Paragrafo unico - O érgdo competente da Secretaria da Saude apreendera, nos Bancos, frascos de sangue,
destinados a transfusdes, para analise fiscal.

Art. 630 - S6 podera doar o candidato julgado apto pelo médico responsavel, apés ter sido submetido a
investigacao que inclua exame clinico e demais exames competentes exigidos pela legislagdo em vigor,
fazendo-se constar da ficha o resultado de cada um deles.

Art. 631 - Sera consignada na ficha do candidato a decisao sobre seu aceite ou rejeigéo, devidamente
autenticada por assinatura ou rubrica do responsavel técnico.

Art. 632 - No caso de baixa de responsabilidade técnica, devera a instituicao apresentar imediatamente
novo responsavel técnico.

Art. 633 - E vedado aos estabelecimentos hemoterapicos realizarem coleta de sangue em locais ndo



autorizados pela autoridade sanitaria competente.

Art. 634 - A qualquer momento a autoridade sanitaria podera solicitar amostras de sangue, estocado, para
verificar se foram respeitadas as exigéncias sanitarias.

SECCAO VI
Dos Produtos de Higiene que Interessam a Saude Publica

Art. 635 - Os produtos de higiene, cosméticos, perfumes e os congéneres que interessem a medicina e a
saude publica somente poderao ser fabricados, manipulados, beneficiados, acondicionados e expostos a
venda, em todo o Estado do Rio Grande do Sul, apds terem sido licenciados no 6rgao federal de saude
encarregado da fiscalizagdo da medicina.

Art. 636 - Toda empresa em que se fabriquem ou manipulem cosméticos, produtos de higiene, perfumes e
congéneres, s6 podera funcionar no Estado mediante licenga do 6rgéo federal de saude encarregado da
fiscalizagdo da medicina e do érgdo congénere estadual.

Art. 637 - Nao sera concedida revalidacao de licenca de estabelecimento que nao tenha obtido o
comprovante de inscrigdo do ano anterior no 6rgao federal de saude competente.

Art. 638 - O funcionamento da firma representante de empresa sediada no estrangeiro fabricante de
produtos de que trata esta Secgao esta sujeito a licenca do 6rgéo federal de saude competente e do érgéo
congénere estadual, obedecidas as demais formalidades legais.

Art. 639 - As empresas situadas no estrangeiro para operarem no Pais com produtos de que trata esta
Secgéo deverao em primeiro lugar solicitar inscrigdo no 6rgao federal de saude encarregado da fiscalizagao
da medicina.

§ 1° - As firmas importadoras e de representacdo se equiparam as empresas industriais naquilo que lhes for
aplicavel e sdo responsaveis e solidarias com suas representadas estrangeiras por qualquer violagédo as
normas estabelecidas.

§ 2° - Entende-se como representante legalmente estabelecido no Pais qualquer firma, devidamente
habilitada pelos registros de comércio nacionais, que representar, importar e negociar com produtos de que
trata esta Seccgéao, regularmente inscrita no 6rgéo federal de saude encarregado da fiscalizacdo da medicina
e licenciada pelas reparticdes sanitarias competentes.

Art. 640 - Os prédios destinados ao funcionamento das empresas fabricantes dos produtos de que trata esta
Secgéao deverao ser construidos expressamente para os objetivos previstos, nos termos das disposi¢oes
constantes neste Regulamento.

Paragrafo Unico - Os prédios referidos neste artigo deverédo, igualmente, dispor de aparelhos, instrumentos,
utensilios e vasilhames apropriados aos fins previstos.

Art. 641 - Aresponsabilidade técnica de fabricagao dos produtos de que trata esta Secgao, cabera a
farmacéutico ou a quimico legalmente habilitado e inscrito no Conselho respectivo.

Art. 642 - Considera-se infragéo a falsificagdo, a fraude e a adulteracao dos produtos incluidos nesta
Secgéo, bem como o ndo cumprimento das disposi¢des nela contidas.

Art. 643 - As demais exigéncias inerentes a esta Secgao serdo executadas pela autoridade sanitaria
competente de acordo com a legislacao vigente.

SECCAO VI
Dos Estabelecimentos de Desinsetizagado e Desratizacao

Art. 644 - S6 podem ser feitas desinsetizacdo e desratizagdo, nos domicilios ou em ambiente de uso
coletivo, por empresas devidamente licenciadas pelo 6rgdo competente da Secretaria da Saude.

Art. 645 - Cabe a farmacéutico ou a quimico habilitado a responsabilidade pelos estabelecimentos referidos
no artigo anterior.

Art. 646 - As empresas que fazem desinfecgao, desinsetizagéo e desratizagdo s6 podem usar produtos
licenciados e devem fornecer um certificado do trabalho realizado, constando o nome e os caracteres dos



produtos ou mistura que utilizarem.
Paragrafo unico - No caso de mistura, deverao ser fornecidas as proporgdes dos componentes da mesma.

Art. 647 - Para o licenciamento das empresas de que tratam os artigos anteriores serdo necessarios
requerimento do responsavel técnico e apresentagao do documento habil, comprobatério da constituicao e
legalizacéo da entidade, bem como apresentagao da planta fisica, aprovada pelo érgao competente da
Secretaria da Saude.

Art. 648 - O responsavel técnico habilitado que requerer ao 6rgdo competente da Secretaria da Saude a
licenca para o funcionamento dos estabelecimentos de que tratam os artigos anteriores devera pedir baixa
de sua responsabilidade quando deixar a diregao técnica.

Paragrafo unico - No caso previsto neste artigo, ou quando houver qualquer outro motivo que importe no
afastamento do responsavel técnico, uma vez concedida a baixa, ficara a direcdo do estabelecimento
obrigada a apresentar outro responsavel pela diregao técnica.

Art. 649 - Além das disposigdes previstas neste Regulamento, deveréo ser observadas as determinagdes
constantes na legislagao federal quanto ao licenciamento, produg¢ado, acondicionamento, manipulagéo e o
comércio de inseticida e congéneres de uso domiciliar.

SECCAO IX
Da Medicina Veterinaria

Art. 650 - S6 é permitido o exercicio da profissdo de médico veterinario, em qualquer de seus ramos e sob
qualquer de suas formas, a quem se mostrar habilitado por titulo conferido por instituto de ensino oficial ou a
este equiparado na forma da lei.

§ 1° - E condig&o obrigatéria para o exercicio da medicina veterinaria, em qualquer parte do territério
estadual, o registro do diploma no érgéao fiscalizador da Secretaria da Saude, apds inscrigdo no Conselho
Regional de Medicina Veterinaria.

§ 2° - Os médicos veterinarios ficam obrigados a notificar & autoridade sanitéria fiscalizadora a sede de seu
consultorio, residéncia e eventuais transferéncias dos mesmos, para cadastramento profissional e
licenciamento do consultério.

Art. 651 - Os médicos veterinarios diplomados por instituicdo estrangeira s6 poderdo exercer a medicina
veterinaria no Estado do Rio Grande do Sul apds revalidarem o diploma, na forma da legislagao em vigor, e
cumprirem todas as exigéncias de registro e inscrigao previstas no artigo anterior e paragrafo.

Art. 652 - Serdo inscritos como especialistas os médicos veterinarios, titulados como tais, que o requererem
ao orgao fiscalizador da Secretaria da Saude, juntando documentos referendados pelo Conselho Regional
de Medicina Veterinaria.

Art. 653 - Todo aquele que, mediante anuncio ou outro qualquer meio, se propuser ao exercicio da medicina
veterinaria, sem titulo devidamente registrado, na forma dos artigos anteriores, ficara sujeito as penalidades
aplicaveis ao exercicio ilegal da profisséao.

Art. 654 - E da competéncia privativa do médico veterinario, independentemente do que lhe é assegurado
na legislacao especifica:

a) pratica da clinica de animais em todas as suas modalidades;

b) diregao técnica de hospitais para animais;

c) assisténcia médica aos animais;

d) inspecéo e fiscalizagcao, sob o ponto de vista higiénico, sanitario e tecnolégico dos produtos de origem
animal e dos matadouros, matadouros-frigorificos, charqueadas, fabricas de conserva de carne e de
pescado, fabricas de produtos gordurosos que empreguem como matéria-prima, no todo ou em parte,
produto de origem animal, usinas, fabricas e postos de laticinios, entrepostos de carne, leite, peixe, ovos,
mel, cera e demais derivados do reino animal, assim como inspegao e

fiscalizagdo dos estabelecimentos comerciais que armazenem ou comercializem os produtos citados nesta
alinea, ressalvada a competéncia da fiscalizag&o por parte da autoridade sanitaria.

Art. 655 - O médico veterinario devera obedecer aos preceitos de ética profissional, escrever as receitas por
extenso, legivelmente, em vernaculo, a tinta, de proprio punho, nelas indicando a espécie animal, o uso
externo ou interno dos medicamentos, a posologia, a espécie do animal e ainda, em se tratando de produtos
controlados, 0 nome e a residéncia do proprietario, bem como a proépria residéncia ou consultério e, em
qualquer caso, a sua qualidade de médico veterinario e 0 numero de inscrigdo no Conselho Regional de



Medicina Veterinaria.

Art. 656 - A autoridade sanitaria comunicara no Conselho Regional de Medicina Veterinaria qualquer
infragcdo no exercicio profissional, a fim de que seja instaurado o competente processo ético-profissional,
nos termos do que dispde a legislagédo especifica do Conselho, sem prejuizo da competéncia da Secretaria
da Saude, nas infragdes de ordem sanitaria e das sangdes penais cabiveis.

Art. 657 - E obrigatério por parte do médico veterinario:

a) observar fielmente as disposicbes legais e regulamentares referentes ao receituario das substancias
capazes de determinar dependéncia fisica ou psiquica e de outros produtos farmacéuticos que exijam
receituario especial;

b) atestar o 6bito declarando a "causa-mortis", de acordo com a nomenclatura nosolégica internacional do
Cddigo de Policia Sanitaria Animal em vigor, em se tratando de doenga ou zoonose transmissivel ao
homem.

¢) notificar a autoridade competente, dentro de vinte e quatro (24) horas a ocorréncia de casos suspeitos ou
confirmados de zoonoses.

Art. 658 - E vedado ao médico veterinario, independentemente do que lhe é proibido pela legislagao
especifica:

a) ter consultério comum ou cumpliciar-se, de qualquer forma, com quem exerca ilegalmente a Medicina
Veterindria ou, ainda, assumir a responsabilidade ou auxiliar o tratamento por quem néo estiver legalmente
habilitado a pratica-lo;

b) ter consultério em qualquer local ou compartimento dependente de estabelecimentos industriais ou
comerciais de produtos veterinarios, nao sendo permitida, também, a sua instalagdo em lugar cujo acesso
se faca pelo recinto privativo de tais estabelecimentos;

) exercer simultaneamente, embora habilitado, a medicina veterinaria e a farmacia, devendo optar por uma
dessas profissdes, do que devera dar ciéncia por escrito, ao 6rgéao fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 659 - Ficam assegurados aos médicos veterindrios autores de formulas de especialidades
farmacéuticas, os direitos de propriedade, sendo-lhes, no entanto, vedado explorar diretamente o seu
comeércio, enquanto exercerem a profissao.

Art. 660 - A fiscalizacdo de produtos de uso veterinario, dos estabelecimentos que os fabriquem e
comercializem, assim como o registro e licenciamento dos mesmos, far-se-a de conformidade com a
legislagao federal e estadual em vigor.

Art. 661 - Os consultérios, clinicas, prontos-socorros, hospitais veterinarios e congéneres devem estar
aparelhados de material e pessoal, e somente poderao funcionar com o licenciamento do 6rgao sanitario
fiscalizador, apds submeterem a planta fisica a aprovagéo da autoridade sanitaria competente.

SECCAO X
Da Odontologia
SUBSECGAO |

Do Profissional

Art. 662 - S6 é permitido o exercicio da odontologia, em qualquer de seus ramos e sob qualquer de suas
formas, a quem se mostrar habilitado por titulo conferido por instituto de ensino ou a este equiparado, na
forma da lei.

§ 1° - E condig&o obrigatéria, para o exercicio da odontologia, em qualquer parte do territério estadual, o
registro do diploma, na forma da legislagédo federal em vigor e no drgéao fiscalizador da Secretaria da Saude,
além da inscricdo no Conselho Regional de Odontologia.

§ 2° - Os cirurgides-dentistas diplomados por instituigdes ou faculdades estrangeiras s6 poderao exercer a
odontologia no Estado do Rio Grande do Sul apés revalidarem o diploma, na forma da legislagédo federal em
vigor, e cumprirem todas as exigéncias de registro e inscrigdo previstas neste artigo e paragrafos.

§ 3° - Os dentistas licenciados, que o foram por legislagdo especifica, enquadram-se, também, nas
exigéncias deste artigo, respeitada sua titulagao.

Art. 663 - A autoridade sanitaria comunicara ao Conselho Regional de Odontologia qualquer infragdo no
exercicio profissional, a fim de que seja instaurado o competente processo ético-profissional, nos termos do



que dispobe a legislagao especifica do Conselho, sem prejuizo da competéncia da Secretaria da Saude e
das sangdes cabiveis.

Art. 664 - Todos os consultdrios odontoldgicos particulares, as clinicas, policlinicas, prontos-socorros e
hospitais odontoldgicos, bem como quaisquer outras instituigdes relacionadas com a odontologia, s6
poderdo funcionar com a prévia licenca da reparticao sanitaria competente, que julgara quanto as
respectivas necessidades em pessoal e material.

§ 1° - Nos estabelecimentos referidos neste artigo, em que haja radiologia, observar-se-ao, rigorosamente,
as exigéncias minimas de protecao, estabelecidas na legislagao federal em vigor e em Normas Técnicas
Especiais da Secretaria da Saude.

§ 2° - Os servigos odontoldgicos méveis, com equipamentos portateis, serao licenciados somente para
atendimento de pacientes que, comprovadamente, ndo possam ou nao devam locomover-se.

§ 3° - Excetuam-se do paragrafo anterior as unidades moveis, que deverao ser licenciadas pelo 6rgao
fiscalizador da Secretaria da Saude, observadas as exigéncias desta Subsecgao que Ihes forem aplicaveis e
outras que vierem a ser estabelecidas em Normas Técnicas Especiais;

§ 4° - Todos os consultérios dentarios sdo obrigados a possuir o fichario odontolégico de seus clientes.

Art. 665 - Além dos principios de ética profissional, constituem deveres do cirurgido-dentista:

a) mencionar seu nome, profissdo e endere¢co em seus papéis de orcamento e receituarios, bem como em
quaisquer anuncios permitidos pelo Codigo de Etica Profissional;

b) escrever as receitas por extenso, legivelmente, em vernaculo, a tinta, de proprio punho, nelas indicando o
nome do paciente, o uso externo ou interno do medicamento, a posologia, devendo ainda, em se tratando
de produtos controlados; constar a residéncia do paciente;

c) observar fielmente as disposicdes legais referentes ao receituario de medicagéo controlada e as doengas
de notificagdo compulsoria.

Art. 666 - E vedado ao cirurgido-dentista, independentemente do que lhe é proibido pela legislagéo
especifica:

a) ter consultério comum ou cumpliciar-se de qualquer forma com quem exerga ilegalmente a odontologia e
assumir a responsabilidade ou auxiliar o tratamento odontolégico realizado por quem nao estiver legalmente
habilitado a pratica-lo;

b) exercer a clinica quando afetado de doenga infecciosa, em fase contagiante ou de qualquer estado
morbido que possa prejudicar o exercicio da profissdo ou trazer maleficios a saude do cliente;

c) anunciar a cura de determinadas doencgas para as quais ndo haja tratamento eficaz;

d) atender a consultas mediante correspondéncia, radio ou televisdo ou meios semelhantes;

€) usar no receituario codigos ou férmulas secretas;

f) recusar-se a prestar colaboracgdo as autoridades sanitarias competentes, com vistas ao interesse da
saude publica.

Art. 667 - Serdo inscritos como especialistas os cirurgides-dentistas titulados como tais, que o requererem
ao orgao fiscalizador da Secretaria da Saude, juntando documentos comprobatdrios referendados pelo
Conselho Regional de Odontologia.

Art. 668 - As inovagdes nos métodos ou processos de esterilizagdo nos consultérios dentarios ficardo
entregues ao critério da autoridade sanitéria competente, que baixara Normas Técnicas Especiais, sempre
que o julgar necessario.

Art. 669 - O pronto-socorro dentario € um estabelecimento aparelhado em pessoal e material, destinado ao
atendimento a pacientes em regime de urgéncia, sem internagéo, podendo o paciente nele permanecer, no
maximo, por 24 (vinte e quatro) horas.

Art. 670 - O hospital odontoldgico € um estabelecimento aparelhado em pessoal e material, destinado ao
atendimento a pacientes com internagao.

SUBSECCAOQ Il

Da Protese Dentaria

Art. 671 - Somente podera exercer a profissdo de protético dentario o portador de certificado de habilitagdo

legal, registrado no érgao sanitario competente, sem prejuizo de quaisquer outros registros exigidos pela
legislagao federal.



Art. 672 - E expressamente vedado ao protético dentario, além do que Ihe for vedado pela legislagao
especifica:

a) prestar, sob qualquer forma, assisténcia clinica odontoldgica, incluindo-se a clinica protética, diretamente
a pacientes;

b) ter, em sua oficina ou em quaisquer outros locais, equipamentos ou instrumentos, medicamentos ou mais
matérias que propiciem a atividade clinica odontoldgica;

c) executar moldagens e colocar trabalhos protéticos em clientes, mesmo com a assisténcia de cirurgido-
dentista.

Art. 673 - As oficinas ou laboratérios de prétese dentaria ndo poderao funcionar sem a prévia licenca da
autoridade sanitaria competente.

§ 1° - Os licenciamentos far-se-ao mediante processamento regular, com normas préprias estabelecidas
pela autoridade competente.

§ 2° - As filiais ou sucursais desses estabelecimentos sao consideradas autbnomas, para efeitos de
licenciamento.

Art. 674 - As oficinas de protese dentaria funcionardo sob a responsabilidade técnica de protético dentario
ou cirurgido-dentista legalmente habilitado, com vinculagéo formal.

Art. 675 - O vinculo da responsabilidade técnica sera desfeito mediante formalizagao legal, salvo casos
excepcionais plenamente justificados, a juizo da autoridade competente.

Art. 676 - Os servigos de protese dentaria das reparticdes publicas, entidades autarquicas, para-estatais e
associagdes ou ainda quaisquer outras instituicées privadas ficam sujeitos a fiscalizagdo e ao licenciamento
da autoridade sanitaria competente.

Art. 677 - Nenhuma oficina podera ser modificada nas suas instalagdes, mudar sua denominagao, transferir
de local ou alterar a constituicao social da firma sem prévia licen¢a da autoridade sanitaria competente, para
os efeitos legais.

SECCAO XI
Dos Estabelecimentos de Optica

Art. 678 - Além das disposigdes contidas na legislacdo federal, os estabelecimentos de 6ptica deverao
obedecer as determinacgbes desta Secgao.

Art. 679 - Nenhum estabelecimento de éptica podera instalar-se e funcionar, em qualquer parte do territorio
estadual, sem a prévia licenga do drgéao fiscalizador da Secretaria da Saude.

Paragrafo unico - A responsabilidade técnica de tais estabelecimentos cabera a éptico devidamente
habilitado e registrado no 6rgao fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 680 - Para o licenciamento dos estabelecimentos de que trata o artigo anterior sera necessario
requerimento do responsavel técnico e apresentagao de documento habil, comprobatério de constituicao e
legalizacéo da entidade, independentemente de outros documentos exigidos, a critério da autoridade
sanitaria.

Art. 681 - O responsavel técnico que requerer a licencga para funcionamento da o6ptica, devera pedir baixa
quando desejar fazer cessar sua responsabilidade.

Paragrafo unico - No caso previsto neste artigo, ou quando houver qualquer outro motivo que importe no
afastamento do responsavel técnico, uma vez concedida a baixa, ficara o estabelecimento obrigado a
apresentar outro responsavel pela diregédo técnica.

Art. 682 - Os estabelecimentos de 6ptica, em caso de transferéncia de local, deverao requerer vistoria ao
o6rgao competente da Secretaria da Saude.

Art. 683 - Os estabelecimentos de optica ndo poderéo utilizar qualquer instalagéo ou aparelhagem
destinadas a exames oftalmoldgicos.

Paragrafo unico - Tais estabelecimentos ndo poderao ter consultérios, em quaisquer de suas dependéncias,
nem afixar cartazes de propaganda de médicos ou de profissionais afins.

Art. 684 - As filiais ou sucursais dos estabelecimentos de 6ptica sdo consideradas como estabelecimentos
autbnomos, aplicando-se-lhes, para efeitos de licenciamento e fiscalizagéo, as exigéncias dos artigos



anteriores.

Art. 685 - Para a obtenc¢ao da autorizagao ou respectiva licenga o estabelecimento de éptica devera possuir
o minimo de material indispensavel para o aviamento de receituario médico, instalagbes destinadas a sala
de atendimento ao publico e laboratério, devendo a planta fisica do estabelecimento ter aprovagéo do 6rgéao
competente sanitario, além de possuir livro autenticado pela autoridade competente para fins de transcricéo
do receituario.

Art. 686 - O 6ptico ndo podera ser responsavel por mais de um estabelecimento de 6ptica.

Art. 687 - Esta sujeito ao presente regulamento o comércio de éculos com lentes de grau e de lentes de
contato.(alteragdo dada pelo Decreto n.° 32173, de 14 de fevereiro de 1986)

Art. 688 - Revogado. (com redagado dada pelo Decreto n.° 32221, de 17 de abril de 1986)

Art. 689 - Ao 6ptico responsavel pelo estabelecimento licenciado cabe:

a) a manipulagao ou fabrico de lentes de grau, de protecdo, ou ornamentais e de lentes de contato;
b) o aviamento das férmulas de 6ptica constantes da prescricdo médica;

) a substituicdo, por lentes iguais, de lentes corretores danificadas, a venda de 6culos de protecéo,
substituicdes e o conserto das armagdes de 6culos e lunetas.

Art. 690 - O éptico responsavel pelo estabelecimento devera assinar, diariamente, o livro de registro de
receituario.

Art. 691 - Os estabelecimentos de dptica que venderem por atacado s6 poderao fornecer seus produtos a
firmas licenciadas na forma deste Regulamento.

SUBSECCAO |
Do Exercicio da Profissdo de Optico Pratico e
Optico em Lentes de Contato

Art. 692 - S6 é permitido o exercicio da profissdo de dptico pratico e de éptico em lentes de contato a quem
estiver habilitado na forma da legislacdo em vigor.

Art. 693 - E condigdo obrigatéria para o exercicio das profissées de dptico, no territério estadual, a prova de
registro dos respectivos certificados na reparticdo competente da Secretaria da Saude.

Paragrafo unico - Todo aquele que, mediante anuncio ou outro qualquer meio, se propuser ao exercicio das
atividades previstas nesta Subsecgéo sem habilitagéo e titulo devidamente registrado, ficara sujeito as
penalidades aplicaveis por exercicio ilegal da profisséo.

Art. 694 -Revogado.(com redacao dada pelo Decreto n.° 32221, de 17 de abril de 1986)
SUBSECCAO Il
Dos Estabelecimentos de Assisténcia Médico-Hospitalar e Congéneres

Art. 695 - Para os fins deste Regulamento e de suas Normas Técnicas Especiais, considera-se:

| - Hospital: a instituigdo aparelhada em pessoal e material que se destine a receber, sob regime de
internacao, para diagnostico e tratamento, pacientes que necessitem de cuidados médicos diarios e de
cuidados permanentes de enfermagem por periodo superior a 24 (vinte e quatro) horas;

Il - Instituicdo Para-Hospitalar de Assisténcia Médica: o estabelecimento devidamente aparelhado para
prestar servicos de diagndstico ou tratamento de suspeitos, de doentes ou de acidentados, com cuidados de
enfermagem, onde o paciente pode permanecer até 24 (vinte e quatro) horas;

[Il - Ambulatério: o estabelecimento destinado ao diagndstico ou ao tratamento de pacientes nédo
hospitalizados;

IV - Clinica ou Consultério: o local onde, como caracteristica principal, um ou mais médicos exergam suas
atividades profissionais de diagnostico de doengas;

V - Posto de Atendimento de Urgéncia (PADU): o estabelecimento destinado a assisténcia médico-cirurgica
de urgéncia, com cuidados permanentes de enfermagem, onde o paciente ndo pode ficar internado por mais
de 24 (vinte e quatro) horas;

VI - Unidade Hospitalar de Convalescentes: unidade pertencente a uma organizagao hospitalar, aparelhada



em pessoal e material, destinada a atender a pacientes que recebam alta hospitalar e considerados
convalescentes.

Art. 696 - Os estabelecimentos de assisténcia médico-hospitalar e congéneres deverdo ter um médico como
responsavel pelos servigos médicos, devendo seu nome estar registrado no érgao fiscalizador da Secretaria
da Saude, nesta qualidade.

Paragrafo unico - A substituicdo do responsavel devera ser comunicada a autoridade sanitaria, competente,

com a indicagao do novo titular.

Art. 697 - Salvo excegbes previstas, nenhum hospital podera funcionar se nao dispuser de Centro Cirurgico
e de Centro de Material e Esterilizagdo, dentro de padrées minimos especificados na Subsecgao VIl da
Secgéo IV do Capitulo IV.

§ 1° - Os hospitais que receberem parturientes terdo obrigatoriamente um Centro Obstétrico, com salas de
cirurgia, de parto e pré-parto e bergario.

§ 2° - Os hospitais especializados em hanseniase, tuberculose e psiquiatria, poderéo, a juizo da autoridade
sanitaria, nao possuir Centro Cirdrgico.

Art. 698 - Os hospitais com 150 (cento e cinqlienta) leitos ou mais deverao dispor de médico sob regime de
plantao.

Art. 699 - Os atuais estabelecimentos de Pronto Socorro e Hospitais de Pronto Socorro deverao satisfazer a
todas as condigbes para hospitais previstas nesta Subsecgao, além de obedecer as disposigdes constantes
neste Regulamento que Ihes forem aplicaveis.

§ 1° - Os atuais estabelecimentos de Pronto Socorro que desejarem transformar-se em hospitais, deverao
fazé-lo no prazo maximo de 2 (dois) anos a contar da data da publicagdo do presente Regulamento.

§ 2° - Os atuais estabelecimentos de Pronto Socorro que ndo vierem a transformar-se em hospitais de
Pronto Socorro, de acordo como o paragrafo anterior, serao automaticamente classificados como Postos de
Atendimento de Urgéncia (PADU).

Art. 700 - Os estabelecimentos previstos nos incisos Ill e IV do art. 695 deverdo possuir, no minimo, as
seguintes instalagdes:

| - Ambulatério: sala de exame médico, sala de espera e sala de curativos;

Il - Posto de Atendimento de Urgéncia (PADU): sala de administragao, sala de exames médicos, sala de
curativos e, facultativamente, sala de Raios X e sala de gesso.

Art. 701 - Os estabelecimentos especificados nesta Subsecgéo deverao obedecer as disposi¢cdes
constantes no Capitulo Il - Subseccao VIl da Secgéo IV, deste Regulamento, no que lhes for aplicavel.

Art. 702 - Nenhum hospital, de qualquer natureza, publico ou privado, inclusive os especializados, podera
funcionar sem a licenga concedida pelo 6rgao de fiscalizagdo do exercicio profissional, apds o registro e
aprovacao de sua constituicao, da forma de organizagéo e da apresentagéo do projeto arquitetdnico do
imovel, devidamente aprovado pela autoridade sanitaria competente, bem como a vistoria prévia de suas
instalacdes pelos mesmos 6rgaos.

Paragrafo unico - Considera-se hospital especializado aquele que se dedicar exclusivamente a uma
especialidade da medicina, ficando seu licenciamento a critério da autoridade sanitaria competente.

Art. 703 - Os estabelecimentos hospitalares de qualquer natureza serao obrigados a fornecer as autoridades
sanitarias competentes a relagdo de seu pessoal técnico e dos servigos médicos auxiliares, renovando as
informacgdes quando julgadas necessarias por essas autoridades e sempre que houver modificagdes no seu
quadro.

Art. 704 - Nos hospitais, as farmacias privativas, laboratérios de analises, servigos de Raio X, U.T.I.
(Unidade de Tratamento Intensivo) e outros servicos médicos auxiliares obedecerado as exigéncias deste
Regulamento no que lhes for aplicavel e terdo os responsaveis técnicos respectivos.

Art. 705 - As entidades que se proponham a prestacéo de assisténcia médica, geral ou especializada, de
carater ambulatorial ou hospitalar, s6 poderao iniciar suas atividades apds o registro no érgdo competente.
§ 1° - Compreende-se como inicio de atividade qualquer forma de promocéo e publicidade de servigos
medico-assistenciais a serem prestados.

§ 2° - A critério da autoridade sanitaria competente poderao ser dispensados da apresentagéo de projetos
arquitetdnicos os ambulatérios, as clinicas e os consultérios médicos.

§ 3° - Somente podera haver dispensagdo de medicamentos nos estabelecimentos que possuirem servigo
farmacéutico devidamente licenciado pela autoridade sanitéria competente.



Art. 706 - Gabinete de Fisioterapia, Casas de Banho, Casas de Estética e similares sao estabelecimentos
devidamente aparelhados em material e profissionais habilitados e somente poderao funcionar sob a
responsabilidade de médico devidamente habilitado.

Paragrafo unico - Os Institutos de Beleza sem dire¢gdo médica limitar-se-d0 aos servigos compativeis com
sua finalidade, sendo terminantemente proibida aos que nele trabalham a pratica de intervengdes de cirurgia
plastica, por mais rudimentares que sejam, bem como a aplicagdo de medicamentos.

Art. 707 - Os atuais estabelecimentos licenciados como Casa de Salude deverao cumprir todas as
exigéncias estabelecidas para hospitais em prazo a ser fixado pela autoridade sanitaria competente.

Art. 708 - Todos os estabelecimentos mencionados nesta Subseccgdo deverao ter livros autenticados pela
autoridade sanitaria competente, destinados ao registro dos pacientes atendidos, projetos arquitetdnicos
aprovados pelo 6rgdo competente da Secretaria da Saude e somente funcionardo sob a responsabilidade
de médico habilitado.

SUBSECCAOQ llI
Dos Estabelecimentos Hidroterapicos

Art. 709 - Os estabelecimentos hidroterapicos, climatéricos e de repouso sé poderao funcionar sob a
responsabilidade de médico.

Art. 710 - O funcionamento dos estabelecimentos de que trata o artigo anterior somente sera permitido
depois da indispensavel licenga exigida pelo érgao fiscalizador da Secretaria da Saude.

Paragrafo unico - Quando se tratar de estancias hidrominerais de aguas termais € exigéncia obrigatéria a
apresentacado de exame fisico, quimico e bacteriolégico devidamente atualizado.

Art. 711 - Para o licenciamento de estabelecimentos publicos ou privados de que trata esta Subsecgéo sera
necessario requerimento firmado pelo responsavel técnico e apresentacdo de documento habil,
comprobatdério da constituicao da instituicdo, bem como da planta fisica e discriminagao das instalagbes e
equipamentos indispensaveis a seu funcionamento, inclusive laudos de exames de que trata o artigo
anterior quando se tratar de estancia hidromineral, independentemente de outros documentos exigidos, a
critério da autoridade sanitaria.

SECCAO XII

Dos Estabelecimentos de Aparelhagem Ortopédica

Art. 712 - Nenhum estabelecimento de fabricagdo ou venda de aparelhagem ortopédica podera instalar-se
ou funcionar em qualquer parte do territrio estadual sem a prévia licenga do érgao competente da
Secretaria da Saude.

Art. 713 - Para o licenciamento a que se refere o artigo anterior sera necessario requerimento do
responsavel, acompanhado da documentacgao exigida pela autoridade sanitaria competente.

Art. 714 - O responsavel por aparelhos ortopédicos que requerer ao 6érgdo competente licenca para o
funcionamento do estabelecimento de que tratam os artigos anteriores, devera pedir baixa desta condigéo,
quando desejar fazer cessar a responsabilidade.

Paragrafo unico - No caso previsto neste artigo ou quando outro motivo importar no afastamento do
responsavel, uma vez concedida a baixa, fica a entidade obrigada a apresentar outro responsavel no prazo
exigido pela autoridade sanitaria competente.

Art. 715 - Os estabelecimentos de fabricagdo ou venda de aparelhagem ortopédica, quando da mudancga de
local, deverao requerer vistoria ao 6rgéo sanitario competente.

Art. 716 - Os estabelecimentos de que tratam os artigos anteriores ndo podem vender qualquer tipo de
aparelhagem ortopédica sem a devida prescricdo médica.

Paragrafo unico - A transcrigdo do receituario sera feita em livro proprio, autenticado pela autoridade
sanitaria competente.

Art. 717 - As sucursais ou filiais dos estabelecimentos de fabricagdo ou venda de aparelhos ortopédicos sao
considerados como estabelecimentos autbnomos, aplicando-se-lhes, para efeito de licenciamento e



fiscalizagéo, as exigéncias dos artigos anteriores.

Art. 718 - Para habilitagdo do oficial ortopédico com fins de cadastramento, sera necessaria a apresentagao
de atestados de 2 (dois) médicos ortopedistas, dizendo da capacidade deste profissional e outros
documentos que possam ser solicitados a critério da autoridade sanitaria competente.

Art. 719 - E vedado aos estabelecimentos que fabriquem ou comerciem com artigos de ortopedia vender ou
aplicar aparelhos protéticos, contensivos, corretivos ou imobilizadores sem a respectiva prescricido médica.

SECCAO Xl
Do Exercicio das Profissdes de Técnico de Laboratério, Laboratorista e Auxiliar de Laboratério

Art. 720 - S6 é permitido o exercicio das profissdes de Técnico de Laboratério, Laboratorista e Auxiliar de
Laboratério, a quem estiver habilitado na forma da lei.

Art. 721 - E condigdo obrigatéria para o exercicio das profissdes de Técnico de Laboratério, Laboratorista e
Auxiliar de Laboratério, a prova de registro do respectivo certificado no 6rgao fiscalizar da Secretaria da
Saude.

SECCAO XIV
Da Psicologia
SUBSECGAO |
Do Profissional

Art. 722 - S6 é permitido o exercicio da profissdo de Psiclogo em qualquer dos ramos e sob qualquer de
suas formas, a quem se mostrar habilitado por titulo conferido por instituto de ensino oficial ou a este
equiparado, na forma da lei.

Paragrafo Unico - E condigdo obrigatéria para exercer a profissdo de Psicélogo, em qualquer parte do
territério estadual, o registro do diploma no 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 723 - Todo aquele que, mediante anuncio ou qualquer outro meio, se propuser ao exercicio da
Psicologia sem titulo devidamente registrado fica sujeito as penalidades aplicaveis por exercicio ilegal da
profisséo.

Art. 724 - Além das disposigdes constantes neste Capitulo, e aplicaveis a esta Secgéo, deverao ser
observadas as determinagdes da legislagdo especifica que regular o exercicio da psicologia.

SUBSECGAO Il
Dos Gabinetes de Psicologia

Art. 725 - Nenhum Gabinete de Psicologia podera funcionar sem prévia licenga do érgao fiscalizador da
Secretaria da Saude.

Paragrafo unico - Para o licenciamento dos estabelecimentos mencionados no presente artigo sera
necessario requerimento do responsavel técnico psicélogo, devidamente habilitado, juntando a
documentacao exigida pela autoridade sanitaria competente.

SECCAO XV
Da Quimica

Art. 726 - S6 é permitido o exercicio da profissdo de quimico aos profissionais habilitados por instituto de
ensino oficial ou a este equiparado, na forma da lei.

§ 1° - E condicdo obrigatéria para o exercicio da profissdo de quimico, em qualquer parte do territorio
estadual, o registro do diploma no érgao fiscalizador da Secretaria da Saude, apds inscricdo no Conselho
Regional de Quimica.

§ 2° - Os quimicos diplomados por instituigbes de ensino estrangeiras sé poderao exercer a profissao
depois de revalidar o diploma, na forma da legislagao federal em vigor, e de cumprir todas as exigéncias do
presente Regulamento.



Art. 727 - A autoridade sanitaria comunicara ao Conselho Regional de Quimica, qualquer infragdo no
exercicio profissional, a fim de que seja instaurado o competente processo ético-profissional, nos termos do
que dispobe a legislagao especifica do Conselho, sem prejuizo da competéncia da Secretaria da Saude nas
infragbes de ordem sanitaria, e das sang¢des penais cabiveis.

Art. 728 - Além das disposigcdes do presente Regulamento, aplicaveis a esta Seccao, deverdo ser
observadas as determinagbes constantes na legislagéo federal em vigor.

SECCAO XVI
Do Exercicio da Profissdo de Nutricionista

Art. 729 - S6 é permitido o exercicio da profissdo de nutricionista a quem estiver habilitado na forma da lei.
Paragrafo unico - Os profissionais de que trata o artigo anterior sé poder&o exercer a profissdo no Estado,
apos registro do diploma no Servigo Nacional de Fiscalizagdo da Medicina e Farmacia e no 6érgao
fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 730 - Todo aquele que, mediante anuncio ou qualquer outro meio, se propuser a exercer atividades de
nutricionista sem titulo devidamente registrado, ficara sujeito as penalidades aplicaveis por exercicio ilegal
da profissao.

Art. 731 - E vedado ao nutricionista prescrever dietas sem orientacdo médica.

Art. 732 - Além das disposigdes constantes neste Capitulo e aplicaveis a esta Secgéo deverao ser
observadas as determinagdes da legislagdo especifica que regular o exercicio da profissao.

SECCAO XVII
Dos Gabinetes de Raios X, Radioterapia e Radiois6topos

Art. 733 - Os Gabinetes de Raios X, Radioterapia e Radioisétopos, publicos ou privados, s6 poderao
funcionar sob a responsabilidade técnica de médico especialista e apds a indispensavel licenca expedida
pelo 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 734 - Para o licenciamento dos servigos de que trata o artigo anterior sera necessario requerimento do
responsavel técnico e apresentagéo de documento habil, comprobatdério da constituicao e da entidade, bem
como planta fisica e discriminagao das instalagdes e equipamentos.

Art. 735 - O responsavel técnico que requerer ao orgao fiscalizador da Secretaria da Saude licenga para o
funcionamento de estabelecimento referido nos artigos anteriores, devera pedir baixa de sua
responsabilidade quando deixar a diregao.

Paragrafo unico - No caso previsto neste artigo, ou quando houver qualquer outro motivo que importe no
afastamento do responsavel técnico, uma vez concedida a baixa, ficara a direcao do estabelecimento
obrigada a apresentar outro responsavel.

Art. 736 - Os Gabinetes de Raios X destinados exclusivamente a uso odontolégico somente poderao
funcionar apds licenciamento no 6rgao fiscalizador da Secretaria da Saude e sob a responsabilidade técnica
de odontélogo devidamente habilitado e com titulo de especialista, com as formalidades devidas.
SUBSECCAO |

Do Exercicio da Profissao de Operador de Raio X e de Radioterapia

Art. 737 - S6 é permitido o exercicio da profissao de operador de Raios X e de radioterapia a quem estiver
habilitado na forma da lei.

Art. 738 - E condicao obrigatéria para o exercicio da profissdo a que se refere o artigo anterior, no territério
estadual, a prova de registo do respectivo certificado no 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude.

SECCAO XVIII

Do Pedicuro



Art. 739 - Entende-se por pedicuro o profissional habilitado a cuidar das afec¢des superficiais dos pés, tendo
como atribuigbes a extirpagéo de calos ou calosidades e o cuidado de unhas encravadas.

Art. 740 - S6 é permitido o exercicio da profissao de pedicuro a quem estiver habilitado na forma da
legislagéo em vigor.

Paragrafo unico - Ficam assegurados os direitos dos pedicuros inscritos no 6rgao fiscalizador da Secretaria
da Saude até a data da publicagéo do presente Regulamento.

Art. 741 - E condigdo obrigatéria para o exercicio da profissdo de pedicuro, no territério estadual, a prova de
registro do respectivo certificado no 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 742 - E expressamente vedado ao pedicuro, além do que Ihe for vedado pela legislacdo especifica:
a) prescrever ou aplicar aparelhos ortopédicos;
b) prescrever medicamentos injetaveis ou para uso interno.

Art. 743 - Todo aquele que, mediante anuncio ou qualquer outro meio, se propuser ao exercicio das
atividades previstas neste Capitulo, sem certificado devidamente registrado, ficara sujeito as penalidades
aplicaveis ao exercicio ilegal da profissao.

Art. 744 - As licengas para funcionamento dos gabinetes de pedicuro seréo fornecidas, apds vistoria prévia,
pelo 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude, mediante requerimento de profissional devidamente
habilitado.

Paragrafo unico - Nos gabinetes de pedicuro ndo podera haver pratica de qualquer ato privativo do exercicio
da medicina.

SECCAO XIX
Do Exercicio da Profissdo de Massagista

Art. 745 - S6 é permitido o exercicio da profissdo de massagista a quem estiver habilitado por titulo
conferido na forma da legislagéo em vigor.

Art. 746 - E condicdo obrigatéria para o exercicio da profissdo de massagista, no territorio estadual, a prova
de registro do respectivo certificado no 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 747 - O massagista, devidamente habilitado, podera manter o gabinete em seu préprio nome,
observadas as seguintes normas:

a) a aplicagdo de massagens dependera de prescrigdo médica, registrada a receita em livro autenticado
pela autoridade sanitaria e arquivada no gabinete;

b) sera somente permitida a aplicagdo de massagem manual, sendo vedado o uso de aparelhagem
mecanica ou fisioterapica.

Paragrafo Unico - E vedado ao massagista, nos antncios, propor-se ao tratamento de qualquer doenga ou
estado morbido, limitando-se nos mesmos a indicagao de sua profissao e do local onde se encontra.

Art. 748 - Todo aquele que, mediante anuncio ou qualquer outro meio, se propuser ao exercicio das
atividades previstas nesta Secgao, sem certificado devidamente registrado, ficara sujeito as penalidades
aplicaveis por exercicio ilegal da profissao.

Art. 749 - As licengas para o funcionamento dos gabinetes de massagista serdo fornecidas, ap6s vistoria,
pelo 6rgéo fiscalizador da Secretaria da Saude, mediante requerimento do profissional devidamente
habilitado, ndo podendo, no local em referéncia, haver pratica de qualquer ato privativo do exercicio da
medicina.

SECCAO XX

Dos Bancos de Leite Humano

Art. 750 - Os Bancos de leite humano, publicos ou privados, s6 poderao funcionar sob a responsabilidade
técnica de médico legalmente habilitado.



Art. 751 - O funcionamento dos estabelecimentos de que trata o artigo anterior somente sera permitido apos
a indispensavel licenca expedida pelo 6rgao fiscalizador da Secretaria da Saude.

Art. 752 - Os bancos de leite humano deverao possuir fichario das doadoras, das quais serao exigidas, além
do exame clinico, as seguintes provas complementares: reagdes soroldgicas para Lues, hemograma
completo, bacterioscopia direta da secre¢éo do oro-faringe e Raio X dos campos pleuro-pulmonares.
Paragrafo unico - Os exames referidos neste artigo deveréo ser renovados em cada periodo de lactacao
das doadoras.

Art. 753 - Os bancos de leite humano deverao possuir instalagées e equipamentos para assegurar a
conservacgao de leite na temperatura de -4°C (menos quatro graus centigrados), dosar o seu teor de gordura
e aferir o seu pH.

Paragrafo unico - Os dados técnicos a que se refere este artigo deverao constar no rétulo de cada
recipiente.

Art. 754 - Todo o material utilizado pelo banco de leite, na colheita e armazenagem de leite humano, devera
ser esterilizado.

Art. 755 - Todo o leite humano s6 podera ser fornecido pelo banco de leite para consumo, obedecidas as
exigéncias legais, ndo podendo ser comercializado sem prescricdo médica.

Paragrafo unico - Havera livro autenticado pela autoridade sanitaria competente para fins de transcrigéo das
prescri¢coes

médicas.

SECCAO XXI
Do Exercicio da Profissao de Enfermeiro

Art. 756 - S6 é permitido o exercicio da profissao de enfermeiro, em quaisquer dos ramos e sob qualquer de
suas formas, a quem se mostrar habilitado por titulo conferido por instituto de ensino oficial ou a este
equiparado na forma da lei.

§ 1° - E condigdo obrigatoria para o exercicio da profissdo de enfermeiro em qualquer parte do territério
estadual registro do diploma no érgéo fiscalizador da Secretaria da Saude, ressalvadas as demais
exigéncias previstas em lei.

§ 2° - Os enfermeiros diplomados por instituicbes de ensino estrangeiras s6é poderdo exercer a profissdo no
Estado do Rio Grande do Sul, apos revalidarem o diploma na forma da legislagdo em vigor e cumprirem
todas as exigéncias de registro e da transcri¢gao previstas neste artigo e paragrafos.

Art. 757 - Todo aquele que, mediante anuncio ou qualquer outro meio, se propuser ao exercicio da
enfermagem, sem titulo devidamente registrado, ficara sujeito as penalidades aplicaveis por exercicio ilegal
da profissao.

Art. 758 - Serdo inscritos como especialistas os enfermeiros titulados como tais que o requererem ao 6rgéo
fiscalizador da Secretaria da Saude, juntando documentos referendados pelo Conselho Regional de
Enfermagem.

Art. 759 - Além das proibicées as demais profissdes previstas neste Capitulo e aplicaveis a esta Seccgao e
independentemente do que for proibido pela legislagcao especifica, € vedado ao enfermeiro ministrar
medicamentos e realizar tratamentos sem prescricao médica.

Art. 760 - Os auxiliares de enfermagem s6 poderao exercer a profissdo desde que devidamente habilitados
e apds cumprimento das demais exigéncias legais.

TiTULO 1Nl

DA PROMOGAO E RECUPERACAO DA SAUDE
CAPITULO |

Da Infancia, Adolescéncia e Maternidade

Art. 761 - A Secretaria da Saude promovera e orientara a assisténcia médica e alimentar a gestantes,
nutrizes e criangas, através de servicos e instalagdes proprias, ou mediante acordos, contratos ou



convénios com instituigdes publicas ou privadas, devidamente registradas e credenciadas.
Paragrafo unico - A assisténcia alimentar sera prestada suplementarmente pela Secretaria da Saude, dentro
de suas possibilidades e programacao.

Art. 762 - A Secretaria da Saude, através de seu 6rgao especifico, cabera promover pesquisas, estudos e
inquéritos, na area da saude materno-infantil e da nutricao, inclusive estimulando a acao particular neste
campo.

Art. 763 - As instituicbes que se dedicam a assisténcia materno-infantil e a adolescéncia somente poderao
funcionar quando devidamente registradas e licenciadas pelo érgao préprio da Secretaria da Saude.
Paragrafo unico - Por instituicbes de assisténcia materno-infantil e a adolescéncia entendem-se:

| - Servigos de carater predominantemente médico:

. Consultério de Higiene Pré-Natal

. Consultério de Higiene Infantil

. Consultério de Higiene Pré-Escolar

. Consultério de Higiene Escolar

. Maternidade

. Hospital Infantil

. Posto de Puericultura

. Centro de Puericultura

. Hospitais Gerais com Servigos Especificos destinados a Maternidade e a Infancia.

O©CoO~NOOOTPRWN -

Il - Servigos de carater predominantemente social:
1. Cantina Maternal
2. Refugio de Gestante
3. Abrigo Maternal
4. Clube de Maes
5. Lactario Seco
6. Creche

7. Escola Maternal

8. Jardim de Infancia

9. Parque Infantil

10. Abrigo de Menores

11. Escola de Reajustamento
12. Casa da Crianga

13. Educandario.

Art. 764 - Somente sera registrada a instituicdo que estiver enquadrada nas normas e instrugdes em vigor,
estabelecidas pela Secretaria da Saude.

Paragrafo Unico - Para os fins previstos neste artigo, as instituicdes deverdo submeter previamente aos
orgaos especificos e fiscalizadores os projetos de instalagao e localizagéo.

Art. 765 - Cabe a Secretaria da Saude estimular a criagao de instituicdes destinadas a protecdo médico-
social da maternidade, infancia e adolescéncia, orientando-as quanto as instalagdes e funcionamento.

Art. 766 - E da competéncia da Secretaria da Saude a fiscalizagdo, supervisdo e coordenagédo de todas as
instituicbes que tenham por finalidade a assisténcia médico-social a maternidade, infancia e adolescéncia.

CAPITULO I
Da Assisténcia Social e Psiquiatrica

Art. 767 - A Secretaria da Saude incumbe o planejamento, a orientagdo, a execugao e a supervisio, no
Estado do Rio Grande do Sul, das medidas que visem a promogao a protegao e a recuperacio da saude
mental da populagao.

§ 1° - Para o cumprimento do disposto neste artigo poderao ser estabelecidos convénios, acordos ou
contratos com instituicdes publicas ou privadas.

§ 2° - Os convénios, acordos ou contratos de que trata o paragrafo anterior poderao compreender
cooperacgao técnica e/ou material e/ou financeira, sempre de acordo com as normas e exigéncias
estabelecidas em lei e regulamentos.

Art. 768 - A Assisténcia Psiquiatrica no Estado tem por finalidades:
a) desenvolver programas de prevengao da doenga mental;



b) proporcionar assisténcia aos doentes mentais;

¢) promover a habilitagdo ou reabilitagao profissional e social dos pacientes;

d) prover a protecado dos doentes mentais, conforme dispde a lei;

e) promover o estudo e a pesquisa epidemioldgica sobre a incidéncia e a prevaléncia das doengas mentais
e estados moérbidos

correlatos.

Art. 769 - A Secretaria da Saude, dentro do programa de saude mental para o Estado, estimulara a criagao e
a organizacéo de instituicbes publicas ou privadas para a assisténcia psiquiatrica e social ao doente mental
e a sua familia.

Paragrafo unico - As instituicbes privadas que se destinam a assisténcia ao doente mental e a sua familia s6
poderédo funcionar quando legalmente constituidas e devidamente registradas e licenciadas pelo 6érgao
fiscalizador da Secretaria da Saude e cadastradas junto ao setor especializado sanitario, de acordo com as
normas em vigor e de conformidade com o que vier a ser estabelecido em Regulamento ou em Normas
Técnicas Especiais.

Art. 770 - A assisténcia psiquiatrica do Estado promovera e orientara a criagao de Centros Comunitarios
Regionais de Saude Mental, constituidos de Postos de Psiquiatria, Ambulatérios de Saude Mental, Unidades
Psiquiatricas em Hospitais Gerais, Hospitais Psiquiatricos-Regionais e Servicos de Reabilitagédo, de forma a
cobrir toda a area estadual.

Paragrafo unico - Os Centros Comunitarios Regionais de Saude Mental compreenderéo, também, servigos
especializados para o atendimento psiquiatrico de criancgas, adolescentes, deficientes mentais e geriatricos,
estimulando a criagao de instituicbes ou servigos privados.

Art. 771 - A Secretaria da Saude promovera e orientara programas especificos de assisténcia psiquiatrica
social a individuos adidos ao alcool e a drogas ou estimulara diretamente a consecucgéo de tais objetivos
através de instituigdes publicas ou privadas que se dediquem ao tratamento e recuperagéo dos
toxicbmanos.

Art. 772 - A Secretaria da Saude fiscalizara, supervisionara e coordenara, de acordo com o programa de
saude mental do Estado, todas as instituicdes que tenham como finalidade a assisténcia psiquiatrica social
do doente mental e a sua familia, de conformidade com as normas estabelecidas pelo setor competente.

Art. 773 - Cabe a Secretaria da Saude promover e estimular o aprimoramento técnico do pessoal da area de
saude mental, visando ao aperfeicoamento da assisténcia em hospitais ou em estabelecimentos
congéneres, ambulatérios e afins.

Art. 774 - As instituicbes hospitalares e para-hospitalares de assisténcia psiquiatrica poderao utilizar, para
fins terapéuticos a capacidade laborativa de seus pacientes, com expressa indicagéo técnica e sob
supervisao; poderao, também, institucionalizar a assisténcia hetero-familiar, dentro dos limites de sua
capacidade de supervisdo e controle, visando a reintegragao social dos pacientes passiveis de adaptagéo a
vida familiar.

Art. 775 - A pericia psiquiatrica de pessoas que respondam a processos ou de sentenciados devera ser
realizada em estabelecimentos especificos do Governo do Estado.

§ 1° - As solicitagdes judiciais de internamento de pessoas sentenciadas ou que respondam a processo,
devem ter atendimento no estabelecimento especifico.

§ 2° - Os doentes mentais que cometerem crimes no decurso de internagéo, em hospitais psiquiatricos ou
fora deles, deverao, quando houver necessidade, ser transferidos para estabelecimento idéneo ou
internados em Hospitais Forenses.

SECCAO |
Dos Servicos de Assisténcia Psiquiatrica

Art. 776 - A Secretaria da Saude reconhece como estabelecimentos especificos psiquiatricos no Estado, os
seguintes:

a) Pronto Socorro, destinado a atendimento de urgéncia;

b) Unidades Psiquiatricas em Hospitais Gerais;

¢) Hospitais Psiquiatricos destinados a internagédo de doentes mentais;

d) Hospitais-Colbnias destinados ao tratamento de cronicos;

e) Hospitais Forenses, destinados a internagéo e tratamento de doentes mentais sentenciados, ou que



respondam a processo penal, ou que devam cumprir medidas de seguranga, ou que venham a praticar
crimes no decurso de internagdo em Hospital

Psiquiatrico;

f) Centro de Psiquiatria Infantil e do Adolescente destinado a assisténcia a crianca até 14 (quatorze) anos, e
compreendendo:

1. Ambulatério de Saude Mental,

2. Unidades para internagao de criangas e de adolescentes psicoticos;

3. Unidade especial para assisténcia a oligofrénicos em surto psicotico;

4. Unidade especial para abrigar os imbecis e idiotas;

g) Centros Comunitarios Regionais de Saude Mental, compreendendo as varias instituicdes que trabalhem
coordenadamente, visando a proporcionar a prevencao da saude mental e a reabilitagéo;

h) Centros de Reabilitacdo destinados a habilitacao ou reabilitacdo de doentes mentais por meio das
técnicas ergoterapicas e socioterapicas.

Paragrafo unico - Cabera ao 6rgéo técnico da Secretaria da Saude a definicdo das denominagdes e a
classificagdo dos estabelecimentos psiquiatricos de que trata o presente artigo, com posterior licenciamento
e cadastramento junto aos setores técnicos competentes.

Art. 777 - Cabera a médico psiquiatra a diregao técnica de qualquer estabelecimento psiquiatrico.

Art. 778 - A Secretaria da Saude, através de seu 6rgdo competente, realizara inspegbes periddicas nos
estabelecimentos psiquiatricos ou privados, a fim de avaliar a sua estrutura fisica e funcional, determinando
ou sugerindo medidas que visem ao bem-estar do doente e a melhorias no seu atendimento.

Art. 779 - A admissao e a alta de pacientes em instituicdes publicas ou privadas obedecerao aos critérios
estabelecidos pelo 6érgéo proprio da Secretaria da Saude, de acordo com a legislagdo em vigor e/ou
disposigdes regulamentares, bem como a Normas Técnicas Especiais que poderao ser revisadas ou
atualizadas, conforme a necessidade.

Art. 780 - Feito o diagndstico da doenca mental e caracterizada a necessidade de internacao, devera o
paciente ser encaminhado a estabelecimento hospitalar especializado.

Art. 781 - Sera assegurada a protegao ao patriménio do doente mental nos termos da legislagdo em vigor e
da que vier a ser estabelecido em regulamentos e Normas Técnicas Especiais.

§ 1° - Na impossibilidade de internacdo imediata, devera o paciente ser recolhido ao estabelecimento
hospitalar de qualquer natureza mais préximo, onde aguardara a transferéncia, sob vigilancia médica.

§ 2° - E vedado o recolhimento, a qualquer titulo, do paciente mental a estabelecimento policial,
penitenciario ou similar.

Art. 782 - Os infratores as disposi¢des do presente Capitulo serdo punidos com as medidas previstas na
legislagdo em vigor e neste Regulamento.

CAPITULO IlI
Da Assisténcia Médico-Hospitalar

Art. 783 - Para os fins deste Regulamento e de suas Normas Técnicas Especiais considera-se a assisténcia
médico-hospitalar como sendo a assisténcia prestada ao doente, ao convalescente ou ao portador de
sequelas psicossomaticas, destinando-se precipuamente a recuperagao da saude, consubstanciada no
diagnéstico e tratamento precoces, na limitagdo da incapacidade e na reabilitagao.

Art. 784 - Compete a Secretaria da Saude, no campo de Assisténcia Médico-Hospitalar:

| - classificar e promover periodicamente a reclassificacdo de hospitais gerais e especializados e dos demais
estabelecimentos classificados no que se refere a Assisténcia Médico-Hospitalar;

Il - orientar e fiscalizar a Assisténcia Médico-Hospitalar, tanto de érgéos oficiais como dos particulares;

[l - sugerir medidas destinadas a expansao da rede hospitalar do Estado, aprovando e baixando normas
para a orientagdo de hospitais gerais ou especializados, oficiais ou privados, a fim de assegurar tratamento
eficiente dos doentes.

Art. 785 - A assisténcia médico-hospitalar pode ser executada, direta ou indiretamente, pelo Estado e, neste
caso, atraves de instituicdes privadas.



Art. 786 - A ajuda do Estado as instituicbes que se dediquem a atividade de assisténcia médico-hospitalar
de carater beneficente, de caridade, ou filantrépica, assume a forma:

| - de auxilio: se destinado a cobrir, parcial ou totalmente, investimento em construgdo ou reconstrugéo,
reforma e ampliagao de prédios, instalagbes e equipamentos;

Il - de subvencgao: quando em carater necessariamente supletivo e aplicada em despesa de manutencao.

Art. 787 - Somente podera ser considerada beneficente, de caridade ou filantrépica, a instituicdo hospitalar
ou para-hospitalar que oferecer, gratuitamente, um minimo de 30% (trinta por cento) dos leitos e servigos
para uso publico, sem discriminagdes pessoais.

Art. 788 - O Estado s6 concedera auxilio ou subvencéo a instituicbes que se dediquem a assisténcia
médico-hospitalar se:

a) os seus objetivos corresponderem a satisfagdo de necessidades reais;

b) exercerem atividades filantrépicas;

c) forem tais atividades exercidas somente no territrio do Estado;

d) foram exercidas durante 1 (um) ano, no minimo, sem interrupg¢éo, antes da solicitagao do auxilio
financeiro.

Art. 789 - A Secretaria da Saude, através do érgado competente, promovera o aprimoramento técnico e
material dos estabelecimentos médico-hospitalares em geral e estimulara a criacdo de novas unidades,
onde se tornarem necessarias, visando de preferéncia ao aumento de leitos do parque hospitalar do Estado.

Art. 790 - A Secretaria da Saude promovera, por todos 0os meios a seu alcance, a criagéo € o
desenvolvimento de servigos de assisténcia ao parto, em estabelecimentos hospitalares em geral e, ainda,
de assisténcia ao prematuro, prestando-lhes cooperacgéo técnica e material.

Art. 791 - Para fins de assisténcia médica e educacional, 0s menores excepcionais serao assistidos em
estabelecimentos especializados a eles destinados ou em secgbes apropriadas de outras entidades, num e
noutro caso, devidamente registrados na Secretaria de Estado competente e inscritos no 6rgéao préprio
incumbido da concesséao de auxilios e subvengdes em todo o Estado.

Art. 792 - O 6rgéo competente da Secretaria da Saude incentivara a criagao de instituicdes que tenham por
objetivo o combate ao alcoolismo e a outras toxicomanias, a prevengao do vicio e a recuperagao da saude
dos atingidos.

Art. 793 - A Secretaria da Saude cooperara, técnica e materialmente, no amparo a velhice, estimulando os
estudos de geriatria.

TiTULO IV

DOS SERVICOS COMPLEMENTARES
CAPITULO |

Da Educacgao Sanitaria

Art. 794 - Toda atividade de educagéo sanitaria sera orientada pela Secretaria da Saude, de comum acordo
com a Secretaria de Educacgéo e Cultura e outros 6rgaos de interesse da saude publica.

§ 1° - Conceitua-se como atividade de educagao sanitaria ou educagéo para a saude, para os fins deste
Capitulo, toda a forma de divulgagdo de conhecimentos referentes ao processo saude-enfermidade, dirigida
ao individuo ou a comunidade, capaz de gerar ou modificar atitudes e/ou comportamentos.

§ 2° - A Secretaria da Saude intervira, sempre que necessario, em toda atividade de educacgéao sanitaria
podendo determinar a proibicdo, a suspensao ou a retificagao de informagdes, ou ainda, a apreensao de
material audio-visual cujo conteudo seja prejudicial ao estado de consciéncia sanitaria da populagcdo ou que
induza a habitos e comportamentos nocivos a saude.

§ 3° - Para execugéo das atividades de educagéo para a saude, a Secretaria da Saude estabelecera
coordenagao com outras instituigoes, direta eu indiretamente ligados a saude, especialmente as de carater
educativo.

§ 4° - Os responsaveis por veiculos de comunicagdo de massa ou por entidades de promogéao e
propaganda deverao recorrer a orientagao da Secretaria da Saude no sentido de evitar a veiculagéo de
temas relativos a salde ou a enfermidades, que possam provocar atitudes errdneas ou reagdes de panico
na populagao, sob pena de sofrerem as sangdes previstas pelo § 2° deste artigo.



CAPITULO Il
Da Estatistica

Art. 795 - Compete a Secretaria da Saude a formulacao, implantagao e controle do sistema estatistico de
saude no Estado, como agente setorial da Central do Sistema de Informacao Técnica e Estatistica do
Estado.

Art. 796 - Estas atividades serdo dirigidas a coleta, elaboragéo, analise e publicagdo das informagbes
relacionadas com as Estatisticas Vitais e de Saude (servigos, recursos e morbidade).

Art. 797 - A Secretaria da Saude, através de seu 6rgao de estatistica, fornecera as reparticdes sanitarias
federais os dados estatisticos de interesse para as atividades de saude publica.

Art. 798 - Nenhuma instituicdo de direito publico ou privado, de qualquer natureza, ou pessoa, podera
recusar ou deixar de fornecer a Secretaria da Saude, informagdes exatas sobre dados estatisticos de
saude.

Art. 799 - A Secretaria da Saude assegurara o carater confidencial de todas as informagdes que lhe forem
fornecidas.

Art. 800 - O érgao central de estatistica adotara modelos e impressos que permitam a obtengéo dos dados
de interesse da saude publica.

Paragrafo unico - Nao poderao, para fins de estatistica de saude, ser empregados no Estado impressos ou
modelos diferentes dos adotados pela Secretaria da Saude, cabendo a mesma fornecé-los aos
interessados, acompanhados das necessarias instrugoes.

Art. 801 - O 6rgéo de estatistica da Secretaria da Saude organizard a estatistica dos nascimentos ocorridos
no Estado.

§ 1° - Mensalmente, deverao ser enviadas a Unidade Sanitéria da Secretaria da Saude, ou ao representante
devidamente credenciado pela mesma, as declaragbes de nascimentos ocorridos no Estado.

§ 2° - Sao obrigados a fazer a declaragéo de nascimento os responsaveis por estabelecimentos publicos ou
privados onde ocorrer o nascimento, médicos, parteiras, pessoas agindo como parteira e os cartérios de
Registro Civil.

Art. 802 - O érgao de estatistica da Secretaria da Saude organizara a estatistica dos 6bitos ocorridos no
Estado.

§ 1° - A declaragao de 6bito devera ser preenchida em 2 (duas) vias, sendo que a primeira via devera ser
remetida, mensalmente, pelo cartério a Unidade Sanitaria da Secretaria da Saude, ou ao representante
devidamente credenciado pela mesma.

§ 2° - Nenhum enterro podera ser feito sem a apresentagéo de guia fornecida pelo oficial de registro, que a
expedira a vista da declaragao de obito firmada pelo médico.

§ 3° - S6 poderao firmar declaragéo de ébito os médicos devidamente habilitados para o exercicio da
medicina, inscritos no Conselho Regional de Medicina do Estado do Rio Grande do Sul.

§ 4° - O médico tem o dever de fornecer o atestado de 6bito, se vinha prestando assisténcia médica ao
paciente, mas somente o fara depois de certificar-se, pessoalmente, da realidade da morte.

Art. 803 - Compete ao médico preencher com o maximo cuidado a declaragédo de 6bito, envidando esforgos
no sentido de obter informacgdes verdadeiras e exatas, ndo deixando de responder a todos os quesitos com
as minucias pedidas e enunciando as respostas em termos claros e precisos.

§ 1° - O médico atestante, que € o principal responsavel pela fidedignidade da declaragéo de 6bito, podera
fazer escrever nesta, por outra pessoa, as respostas aos quesitos, com excegao dos que se referem a
causa da morte, os quais serao respondidos com letra legivel do préprio punho.

§ 2° - Se a declaracéo de 6bito estiver incompleta e as omissdes ndo houverem sido satisfatoriamente
justificadas pelo médico atestante, o oficial de registro civil ou, na falta deste, o representante da Secretaria
da Saude, devolvera o documento ao médico para que este complete as informagdes desejadas.

Art. 804 - No caso de morte sem assisténcia médica a declaragao de 6bito sera preenchida pelo oficial de
Registro Civil e firmado pelo declarante e duas testemunhas que tiverem presenciado ou verificado o ébito,
devendo as mesmas apresentar documento para prova da respectiva identidade, fazendo-se no modelo
oficial de declaragao de 6bito expressa mengao desses documentos.

Paragrafo unico - Se o 6bito ocorrer sem assisténcia médica, o oficial do Registro Civil devera preencher o



modelo oficial de declaragao de 6bito, com excegao dos quesitos referentes a causa da morte, onde fara
constar a expressao "sem assisténcia
médica".

Art. 805 - Nos casos de morte sem assisténcia médica, inclusive os de morte subita ou violenta, bem como
os de o6bito letal, em localidades onde haja servicos oficiais destinados a verificagdo de causas de 6bito,
cabe a estes proceder ao exame cadavérico, depois do qual é passado o atestado pelo médico que o
praticou.

Art. 806 - Antes de fornecer a bula de enterramento de crianga com menos de 1 (um) ano de idade, o oficial
de Registro Civil devera certificar-se de ja haver registro de nascimento da mesma; em caso de falta
procedera, previamente, ao assentamento omitido.

Art. 807 - O drgédo de estatistica da Secretaria da Saude organizara a estatistica dos casamentos realizados
no Estado.

Paragrafo Unico - Mensalmente, os Cartérios de Registro Civil deverado enviar a Unidade Sanitaria da
Secretaria da Saude, ou ao representante devidamente credenciado pela mesma, a relagdo de casamentos
ocorridos no Estado.

Art. 808 - O 6rgéo central de estatistica da Secretaria da Salde organizara e controlara a estatistica
nosocomial, bem como as atividades técnico-operacionais das instituicdes hospitalares e para-hospitalares
do Estado, gerais e especializados, de direito publico ou privado, de fins lucrativos, n&o lucrativos ou
filantrépicos.

§ 1° - As instituicbes a que se refere este artigo fornecerao, obrigatoriamente, nos prazos que Ihes forem
determinados, ao érgao central de estatistica da Secretaria da Saude, os dados e informes estatisticas
necessarios a apuragao do seu movimento assistencial (morbidade e mortalidade) e a avaliagao de suas
condigdes técnico-operacionais (servigos e recursos).

§ 2° - A ndo execugéao das exigéncias formuladas neste artigo, por parte das instituicdes, impedira que
recebam o Alvara de funcionamento fornecido pela Secretaria da Saude, bem como inabilitara a percepcao
de novos auxilios aquelas instituicdes que recebam assisténcia financeira do Governo do Estado.

Art. 809 - O 6rgéo central de estatistica da Secretaria da Salde organizara a estatistica de toda a rede
ambulatorial do Estado.

Paragrafo unico - Todas as instituicdes estatais ou para-estatais que contarem com rede ambulatorial no
Estado, deverao fornecer ao 6rgéo central de estatistica da Secretaria da Saude os dados que a mesma
solicitar para organizagéo de estatisticas de qualquer natureza que interessem a saude publica.

TiTULO V

DAS DISPOSICOES GERAIS

CAPITULO |

Das InfracOes, Penalidades e do Procedimento Administrativo

SECCAO |

Das Infragcbes e das Penalidades

Art. 810 - As infragdes as normas sanitarias regem-se pelas disposi¢cdes deste Regulamento, salvo
determinacao legal expressa, sem prejuizo das sangdes penais cabiveis.

Art. 811 - Respeitadas as disposi¢des contidas na legislacdo em vigor, considera-se infracdo a
desobediéncia ou a inobservancia ao disposto neste Regulamento, em Leis, Decretos, Decretos-Leis,
Normas Técnicas Especiais e noutras que, por qualquer forma, se destinam a promogao, protecéo,
preservagao e recuperagao da saude.

Art. 812 - As infragdes as normas indicadas no artigo anterior serdo punidas com as penalidades seguintes,
sem prejuizo das sangbes penais cabiveis:

| - adverténcia;
Il - multa;



[l - apreenséao de produtos;

IV - inutilizacdo de produtos;

V - suspenséo, impedimento ou interdigdo, temporaria ou definitiva;

VI - denegacao, cassagéo ou cancelamento de registro ou licenciamento;
VII - intervengao.

Art. 813 - Responde pela infragdo quem, de qualquer modo, cometer ou concorrer para sua pratica ou dela
se beneficiar.

Art. 814 - Para a aplicagédo das penalidades, a infragéo sera, a critério da autoridade sanitaria, classificada
em leve, grave ou gravissima, levando-se em conta:

a) a maior ou menor gravidade da infragao;

b) as circunstancias atenuantes ou agravantes;

¢) os antecedentes do infrator com relagao as disposigdes deste Regulamento e de outras leis e demais
normas complementares.

Art. 815 - Para os efeitos do presente Regulamento ficara caracterizada a reincidéncia, quando o infrator
cometer nova infragdo do mesmo tipo ou permanecer em infragdo continuada, apds decisao definitiva, na
esfera administrativa, de processo que Ihe tenha imposto penalidade.

Art. 816 - Observadas as particularidades para a lavratura de cada termo, as intimacgdes, notificagdes, autos
de imposicéo de penalidades previstas neste Regulamento e de outras medidas sanitarias, serao impressos
ou datilografados, contendo os requisitos necessarios a identificagao do infrator, da infragdo e da medida
sanitaria aplicada.

Art. 817 - Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado das medidas previstas
no artigo anterior, este devera ser cientificado por meio de publicagdo na Imprensa Oficial ou em jornal de
circulacao local.

Paragrafo unico - Quando o autuado for analfabeto ou incapacitado para assinar o auto competente, este
devera ser assinado a rogo; em caso de recusa por parte do autuado, a autoridade fara constar do auto tal
circunstancia, comprovando o fato com a assinatura, se possivel, de 2 (duas) testemunhas.

Art. 818 - Sao infragcdes de natureza sanitaria:

| - Obstar ou dificultar a agao fiscalizadora das autoridades competentes no exercicio de suas fungoes.
Pena: adverténcia ou multa de um tergo a trés vezes o maior salario minimo vigente no Pais, suspenséo,
impedimento ou interdigao temporaria ou definitiva;

Il - deixar de executar, dificultar ou opor-se a execugédo de medidas sanitarias, que visem a prevengao das
doengas transmissiveis e sua disseminagao, a preservagado e a manutengao da saude, e a transgresséao a
outras exigéncias deste Regulamento para as quais tenha sido cominada penalidade especifica.

Pena: adverténcia, multa de um tergo a dez vezes o maior salario minimo vigente no Pais, apreenséo,
inutilizagdo, suspensao, impedimento ou interdicdo temporaria ou definitiva, cassagao ou cancelamento de
registro ou licenciamento, ou intervencao;

[l - deixar de notificar, de acordo com as normas legais ou regulamentares vigentes, doenga do homem ou
zoonose transmissivel ao homem;
Pena: adverténcia ou multa de um tergo a trés vezes o maior salario minimo vigente no Pais;

IV - impedir ou dificultar a aplicacdo de medidas sanitarias relativas as doencgas transmissiveis e ao
sacrificio de animais domésticos considerados perigosos pelas autoridades sanitarias.
Pena: adverténcia ou multa de quatro a seis vezes o maior salario minimo vigente no Pais;

V - opor-se a exigéncia de provas imunoldgicas ou a sua execugao pelas autoridades sanitarias.
Pena: adverténcia ou multa de um terco a trés vezes o maior salario minimo vigente no Pais;

VI - admitir, permitir, ou executar atividades que envolvam a fabricagao, produgao, manipulagao,
beneficiamento, acondicionamento, conservacgéao, transporte, armazenamento, depdsito para venda,
distribuicao ou venda de alimentos, matéria-prima alimentar, alimento "in natura", aditivos intencionais, sem
portar carteira sanitéria regularizada ou licenca proviséria da autoridade sanitaria.

Pena: adverténcia ou multa de um terco a trés vezes o maior salario minimo vigente no Pais;



VIl - contrariar normas legais pertinentes a:

a) construgao, instalagdo ou funcionamento de laboratérios industriais, farmacéuticos ou quaisquer outros
estabelecimentos industriais, agricolas, comerciais, hospitalares e congéneres, que interessem a medicina e
a saude publica;

b) controle da polui¢gdo das aguas, do ar, do solo e das radiagbes.

Pena: multa de sete a dez vezes o maior salario minimo vigente no Pais e interdicao temporaria ou definitiva
do estabelecimento, ou intervengao, conforme o caso;

VIII - inobservar as exigéncias de normas legais pertinentes a construgdes, reconstrugdes, reformas,
loteamentos, abastecimento domiciliario de agua, esgoto domiciliar, habitagdes em geral, coletivas ou
isoladas, hortas, jardins e terrenos baldios, escolas, locais de diversdes coletivas e de reunides, necrotérios,
locais destinados a cemitérios, estabulos e cocheiras, saneamento urbano e rural em todas as suas formas,
controle dos ruidos e seus incémodos, bem como tudo o que contrarie a legislagédo referente a imoveis em
geral e sua utilizagao.

Pena: adverténcia ou multa de um tergo a trés vezes o maior salario minimo vigente no Pais ou interdigdo
parcial ou total, temporaria ou definitiva, do estabelecimento ou atividade;

IX - 0 ndo cumprimento de medidas, formalidades e outras exigéncias sanitarias pelas empresas de
transportes, seus agentes e consignatarios, comandantes ou responsaveis diretos por embarcacoes,
aeronaves e veiculos terrestres.

Pena: multa de quatro a dez vezes o maior salario minimo vigente no Pais, interdicdo temporaria ou
definitiva, suspenséao, impedimento temporario ou definitivo.

X - exercer sem habilitagdo ou autorizacao legal, ainda que a titulo gratuito, as fungbes auxiliares de
enfermeiro, nutricionista, obstetriz, protético, técnico em radiologia médica e auxiliar de radiologia médica,
técnico de laboratério, laboratorista e auxiliar de laboratério, massagista, optico pratico e 6ptico em lentes de
contato, pedicuro e outras profissées congéneres que sejam criadas pelo poder publico e sujeitas a controle
e fiscalizacdo das autoridades sanitarias.

Pena: multa de quatro a seis vezes o maior salario minimo vigente no Pais e suspensao temporaria ou
definitiva do exercicio profissional com apreensao e/ou inutilizacdo do material destinado a pratica da
irregularidade;

XI - exercer, sem habilitacdo ou autorizagdo legal, ainda que a titulo gratuito, a medicina, medicina-
veterinaria, odontologia, farmacia, quimica e enfermagem, ou outras profissdes nao enumeradas no item
anterior, mas que sejam regulamentadas pelo poder competente e sujeitas ao controle e a fiscalizagao das
autoridades sanitarias.

Pena: a estabelecida na legislagao federal que regulamenta o exercicio das respectivas profissoes,
inclusive, com a apreensao e/ou inutilizagdo do material destinado a pratica da irregularidade;

XII - cometer, no exercicio das profissdes referidas no item anterior, omissdo em que haja o propdsito
deliberado de iludir ou prejudicar, bem como erro cujo efeito ndo possa ser tolerado pelas circunstancias
que envolverem o fato.

Pena: a estabelecida nas leis federais que regulamentam o exercicio das respectivas profissdes;

XlII - aviar receita ou vender medicamento em desacordo com prescrigdes médicas.
Pena: multa de quatro a seis vezes o maior salario minimo vigente no Pais e/ou interdigdo temporaria ou
definitiva do estabelecimento ou cancelamento da licenga, conforme o caso;

XIV - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar, embalar ou reembalar,
exportar, armazenar, expedir, comprar, vender, trocar ou ceder alimentos; substancias ou insumos, produtos
farmacéuticos, dietéticos, de higiene e toucador, saneantes e quaisquer outros que interessem a medicina, a
odontologia e a saude publica, em desacordo com as normas legais vigentes.

Pena: multa de quatro a seis vezes o maior salario minimo vigente no Pais, apreensao e inutilizagdo dos
alimentos e produtos, suspenséo e interdicdo temporaria ou definitiva, cancelamento do registro,
licenciamento, autorizagéo ou intervengao, conforme o caso;

XV - fraudar, falsificar e adulterar alimentos, produtos farmacéuticos, odontolégicos, dietéticos, produtos de
higiene e toucador, saneantes, bebidas e quaisquer outros produtos que interessem a saude publica.
Pena: multa de quatro a seis vezes o0 maior salario minimo vigente no Pais, apreensao e inutilizagdo do
produto, interdicdo temporaria ou definitiva, cancelamento do registro ou licenciamento do produto ou do
estabelecimento;

XVI - expor ao consumo alimentos, produtos farmacéuticos, odontolégicos, dietéticos, de higiene e toucador,



saneantes, bebidas e quaisquer outros produtos que interessem a saude publica, bem como as respectivas
matérias-primas, que tenham sido fraudados, falsificados ou adulterados.

Pena: multa de quatro a seis vezes o maior salario minimo vigente no Pais, apreensao, inutilizagdo do
produto, interdigdo temporaria ou definitiva, cancelamento do registro ou licenciamento do produto ou do
estabelecimento;

XVII - preparar, transportar, armazenar, expor ao consumo alimentos que:

a) contiverem germes patogénicos ou substancias prejudiciais a saude;

b) estiverem deteriorados ou alterados;

c) contiverem aditivos proibidos ou perigosos.

Pena: multa de quatro a seis vezes o0 maior salario minimo vigente no Pais, apreensao e inutilizagdo do
alimento, interdigdo temporaria ou definitiva, cancelamento do registro ou licenciamento do produto ou do
estabelecimento;

XVIII - atribuir a alimento ou medicamento, através de qualquer forma de divulgagao, qualidade
medicamentosa, terapéutica ou nutriente superior a que realmente possuir, assim como divulgar informagao
que possa induzir o consumidor a erro quer quanto a qualidade, natureza, espécie, origem, quantidade e
identidade dos produtos.

Pena: multa de quatro a seis vezes o maior salario minimo vigente no Pais, adverténcia, interdigdo
temporaria ou definitiva, cancelamento do registro do produto ou estabelecimento;

XIX - entregar ao consumo, desviar, alterar ou substituir, total ou parcialmente, alimentos, produtos
farmacéuticos, odontoldgicos e outros que interessem a saude publica, interditados.

Pena: multa de quatro a seis vezes o maior salario minimo vigente no Pais, interdi¢ao, temporaria ou
definitiva do estabelecimento.

SECCAO Il
Das Multas

Art. 819 - As penas de multa nas infra¢cdes consideradas leves, graves ou gravissimas, a critério da
autoridade sanitaria, respeitadas as disposicoes da Seccao | e independentemente da aplicagao de outras
penalidades, consistem no pagamento de uma soma em dinheiro fixada sobre o maior salario minimo
vigente no Pais, na seguinte propor¢ao, ressalvadas as infragbes com penalidades préprias:

| - infragdes leves: de um tergo a trés vezes;

Il - infragcdes graves: de quatro a seis vezes;

[l - infracdes gravissimas: de sete a dez vezes.

Art. 820 - Nos casos de reincidéncia, as multas previstas neste Regulamento serao aplicadas em valor
correspondente ao dobro da multa anterior, ficando ainda o infrator, conforme a gravidade da infragéo,
sujeito a interdicao ou cassagao temporaria ou definitiva do registro ou licenciamento para o exercicio de
quaisquer atividades.

Art. 821 - A multa sera aplicada pela autoridade sanitaria competente, que notificara o infrator para recolhé-
la ao Tesouro do Estado, dentro do prazo de 10 (dez) dias, a contar da notificagéo.

§ 1° - A notificacdo sera feita diretamente pelo 6rgdo competente e, na hipétese de nado ser localizado ou
encontrado o infrator, sera observado o procedimento previsto no art. 817, paragrafo unico.

§ 2° - O nao recolhimento da multa, dentro do prazo fixado neste artigo, implicara na sua inscrigdo para
cobranca judicial, na forma prescrita pela legislagao vigente.

SECCAOQ I
Do Auto de Infragao

Art. 822 - O auto de infragcéo, que sera a base do procedimento administrativo da contravengao, devera ser
lavrado em 3 (trés) vias, no minimo, pela autoridade sanitaria ou seu agente, destinando-se a primeira via
ao autuado, devendo conter:

a) nome e endereco do infrator e das testemunhas, se houver;

b) local, dia e hora da lavratura;

¢) ato ou fato constitutivo da infracao;

d) disposicao legal ou regulamentar infringida;

e) a assinatura da autoridade sanitaria autuante;

f) assinatura do infrator ou de quem o represente, nos termos do artigo 817, paragrafo unico.



Art. 823 - As omissdes ou incorregdes na lavratura do auto de infragdo ndo acarretardo nulidade do mesmo,
quando do processo constarem elementos necessarios a determinagéo da infragao e do infrator.

SECCAO IV
Do Termo de Intimagao

Art. 824 - Quando, a critério da autoridade sanitaria, a irregularidade nao constituir perigo para a saude
publica, sera expedido termo de intimagao ao infrator, para corrigi-la.

§ 1° - O prazo concedido para o cumprimento ndo podera ultrapassar a 90 (noventa) dias, e, a requerimento
do infrator, devidamente fundamentado e requerido antes de vencido o prazo anterior, a critério da
autoridade sanitaria, o prazo podera ser prorrogado até o maximo de 90 (noventa) dias.

§ 2° - Quando o infrator, além da prorrogacgéo estipulada no paragrafo anterior, alegando motivos relevantes,
devidamente comprovados pela autoridade sanitaria, pleitear nova dilatagdo, podera ela ser
excepcionalmente concedida até completar o prazo maximo de 12 (doze) meses, improrrogaveis,
computados os prazos anteriormente concedidos.

§ 3° - Das decisdes que concederem ou denegarem prorrogacao de prazos, os interessados deverao tomar
conhecimento diretamente junto & autoridade sanitaria.

§ 4° - A prorrogagao de prazos, além dos previstos nos paragrafos anteriores, sera de competéncia do
Secretario da Saude.

Art. 825 - Ao intimagbes expedidas para cumprimento de disposi¢gdes regulamentares serdo extraidas em 3
(trés) vias, destinando-se a primeira ao intimado, com a indicagéo clara de cada melhoramento ou
providéncia exigida, citacao das disposicdes legais regulamentares, por for¢ca das quais é feita essa
exigéncia e o prazo em que devera ser cumprida.

Art. 826 - Expedido o Termo de Intimagao, se a irregularidade se agravar, exigindo a imediata intervengao
da autoridade sanitaria, esta tomara as providéncias previstas no presente Capitulo, independentemente do
prazo anteriormente concedido.

Art. 827 - Transcorrido o prazo concedido sem que o infrator tenha tomado as medidas necessarias a
corregao da infragéo, a autoridade sanitaria aplicara as penalidades previstas neste Regulamento, de
acordo com a espécie e a gravidade da infragao.

Paragrafo unico - No caso de intimagdes que tenham sido sucessivamente prorrogadas até o prazo maximo
de 12 (doze) meses, independentemente das demais sang¢des cabiveis, em se tratando de estabelecimento,
0 mesmo tera suspensas suas atividades, sé podendo reinicia-las, uma vez cumpridas as exigéncias,
excetuando-se a hipotese prevista no § 4° do artigo 824.

SECCAO YV
Do Auto de Imposicao da Penalidade

Art. 828 - Lavrado o Auto de Infragéo, a autoridade sanitaria devera, dentro de 30 (trinta) dias, no maximo,
lavrar o Auto de Imposigédo da penalidade.

§ 1° - Quando houver Intimagao, a penalidade s6 sera imposta apos o decurso do prazo concedido, e desde
que nao tenha sido corrigida a irregularidade.

§ 2° - Nos casos em que a infrag&o exigir a agdo pronta da autoridade sanitaria para a protecédo da saude
publica, as penalidades de apreenséo, de interdicdo, inutilizagdo e outras previstas neste Regulamento,
serao aplicadas de imediato, lavrando-se o Auto de Imposig¢do da penalidade, independentemente da
tramitagéo normal do Auto de Infrag&o respectivo.

Art. 829 - O Auto de Imposicao de penalidade contera os elementos destinados a identificacdo da infracao e
do infrator, observando-se as exigéncias feitas na lavratura dos demais autos.

SECCAO VI
Dos Recursos e dos Prazos

Art. 830 - Das decisdes das autoridades sanitarias havera recurso aquelas que Ihes sejam imediatamente
superiores.

Art. 831 - Os recursos serao interpostos por peticdo fundamentada, dentro de 20 (vinte) dias, contados da



data em que o interessado ou seu procurador tiver tomado conhecimento da deciséo, ou dela for intimado
ou notificado, nas formas previstas neste Regulamento.

Art. 832 - Os prazos mencionados no presente Regulamento correm ininterruptamente.

Art. 833 - Quando a razao do recurso for a imposi¢cao de multa, o recorrente devera anexar comprovante de
depdsito a reparticdo arrecadadora competente.

Paragrafo unico - Caso o recurso vier a ser provido, o 6rgao arrecadador procedera a devolugéo do deposito
da multa.

Art. 834 - Nao cabera recurso nos casos de inutilizagao de produtos a que se refere o artigo 12 e paragrafo
unico do Decreto-Lei n° 785, de 25 de agosto de 1969 e, nos demais previstos especificamente neste
Regulamento.

Art. 835 - Ressalvam-se os prazos especificamente estabelecidos neste Regulamento e na legislagdo em
vigor.

CAPITULO I

Das Disposicoes Finais

Art. 836 - A autoridade sanitaria tera livre ingresso, em qualquer dia, mediante as formalidades legais, em
todas as habilitagdes particulares e coletivas, prédios ou estabelecimentos de qualquer espécie, terrenos
cultivados ou nao, lugares e logradouros

publicos, e neles fara observar as leis e regulamentos que se destinam a promogao, protegdo e recuperagao
da saude.

Paragrafo unico - Nos casos de oposigéo ou dificuldades a diligéncia, a autoridade sanitaria intimara o
proprietario, locatario, morador, responsavel, administrador ou seus procuradores, no sentido de que a
facilitem, imediatamente ou dentro de 24 (vinte e quatro) horas, conforme a urgéncia.

Art. 837 - Nos casos de embaracgo a autoridade sanitaria ou de ndo cumprimento da intimacao de facilitar a
diligéncia, a referida autoridade sanitaria solicitara a intervengéo policial para a execugéo da medida
ordenada, sem prejuizo das penalidades prescritas.

Art. 838 - Os que se opuserem, embaracarem, dificultarem ou procurarem ludibriar, de qualquer forma, a
agao fiscalizadora da autoridade sanitaria ou a desacatarem, no exercicio de suas fungdes, ficardo sujeitos
as penalidades previstas neste Regulamento, sem prejuizo da agéo penal e de outras providéncias que no
caso couberem.

Art. 839 - Os policiais civis ou militares, requisitados nos termos do art. 67 da Lei n°® 6.503, de 22 de
dezembro de 1972, deverao:

a) garantir o respeito a autoridade e assegurar-lhe a integridade fisica;

b) executar os servigos de vigilancia externa e/ou interna e policiamento nos estabelecimentos mantidos
pelo Estado, através da

Secretaria da Saude.

Art. 840 - As diligéncias levadas a efeito pela autoridade sanitaria ficardo sob sua responsabilidade e
orientacdo, devendo, os policiais requisitados, restringir-se ao disposto no artigo anterior, alinea a.

Art. 841 - As Normas Técnicas Especiais de que trata o art. 59 da Lei n® 6.503, de 22 de dezembro de 1972,
serao baixadas por ato do Secretario da Saude e, quando necessario, por Decretos do Poder Executivo
Estadual.

Paragrafo unico - A represséo as infragdes ao disposto nas referidas Normas Técnicas Especiais e nos
Decretos Especificos, obedecera, no que lhe couber, a legislagédo federal e estadual vigente e, em especial,
ao presente Regulamento.

Art. 842 - Ficam sujeitos ao Alvara de Licenga para funcionamento, junto a Secretaria da Saude, todos os
estabelecimentos que, pela natureza das atividades desenvolvidas, possam comprometer a protegao e a
preservagao da saude publica individual ou coletiva.

§ 1° - Além dos estabelecimentos especificamente previstos no presente Regulamento e na legislagéao
vigente, devem atender a exigéncia sanitaria acima referida os seguintes ramos de atividades:



a) manipulagao, industrializagdo e produgéo, comercializagdo, beneficiamento, acondicionamento,
transporte, depdsito e distribuicdo de alimentos e produtos farmacéuticos ou quimicos e congéneres, sob
qualquer forma;

b) assisténcia médico-hospitalar, bem como o funcionamento dos estabelecimentos correspondentes, tais
como consultérios médicos e odontoldgicos, hospitais, pronto-socorro, pronto-socorro dentario e
congéneres, dispensarios de qualquer natureza, estabelecimentos de quinesiologia e ortopedia, gabinetes e
laboratérios de analises e pesquisas clinicas, laboratérios e oficinas de aparelhos odontoldgicos,
ortopédicos, de prétese e similares;

c) hotéis, casas de penséo e congéneres;

d) industrias de qualquer natureza;

e) piscinas de uso coletivo;

f) atividades que produzam residuos de qualquer natureza, que possam poluir ou contaminar o meio-
ambiente;

g) barbearias, saldes de cabeleireiros, institutos de beleza, casas de banho, de estética e similares.

§ 2° - A Secretaria da Saude, atraveés de Normas Técnicas Especiais, e tendo em vista o ramo de atividades
desenvolvidas, podera, exigir o Alvara de Licenga para funcionamento de outros estabelecimentos ndo
previstos neste Regulamento.

§ 3° - Aisencao do Alvara de Licencga para funcionamento ndo exclui a fiscalizagédo sanitaria posterior.

Art. 843 - O Alvara a que se referem os artigos anteriores tera validade por 12 (doze) meses, a contar da
data de sua concesséo.

Art. 844 - Nenhum estabelecimento licenciado pode ser vendido ou arrendado sem que,
concomitantemente, seja feito o competente pedido de baixa e devolvido o Alvara de licenciamento pelo
vendedor ou arrendador.

§ 1° - E obrigagao do comprador ou arrendatario promover a competente transferéncia de responsabilidade
para a nova firma e o respectivo pedido de licenciamento.

§ 2° - As firmas responsaveis por estabelecimentos licenciados, durante as fases de processamento da
transacao comercial, devem notificar aos interessados na compra ou arrendamento a situacdo em que se
encontram, em face das exigéncias deste Regulamento.

§ 3° - Enquanto nao se efetuar o competente pedido de baixa e devolugéo do Alvara de licenciamento,
continua responsavel pelas irregularidades que se verifiquem no estabelecimento, a empresa em nome da
qual esteja licenciado.

§ 4° - Adquirido o estabelecimento por compra ou arredamento dos imoveis respectivos, a nova empresa é
obrigada a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas.

Art. 845 - As autoridades estaduais e municipais sé poderao expedir Alvara e receber impostos relativos ao
exercicio da profissdo mediante comprovagéao inequivoca de que o profissional se encontra legalmente
habilitado.

Porto Alegre, 24 de outubro de 1974.



